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Obor vzdélani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
SVP: Moderni hotelové sluzby

Zkouska zahrnuje predméty: Hotelovy a restauracni provoz
Technika obsluhy a sluzeb
Technologie ptipravy pokrmi

Jidelni a napojovy listek

Zazitkova gastronomie

Kategorizace odbytovych stedisek
Michané néapoje

Organizac¢ni zajisténi bankett
Organizacni zajiSténi rautl
Kategorizace a tfidy ubytovaciho zatizeni
Bezpecnost v hotelovém primyslu
Hotelovée sluzby

Kontrolni organy ¢inné v pohostinstvi
Housekeeping a servis snidani
Hotelova evidence

Préce na recepci, ptijezd a odjezd hosta
Podnikani v gastronomii a hotelnictvi
Kuchyné italska a ¢inska

Ryby

Sklady a pozadavky na ptejimku zbozi
Hovézi a teleci maso

Dribezi a vepifové maso
Gastronomicka pravidla a skladba moderniho menu
Predkrmy teplé 1 studené

Kavarny a cukrarny

Kuchyné francouzska
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24. Racionalni a moderni kuchyné

25. Ceské gastronomie

Zpracovala: L Dne: ........

Za Spravnost. Dne: ........

Bc. Sarka Seibertova
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