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ŠVP: Kuchař v moderní gastronomii
Zkouška zahrnuje předměty:
Technologie přípravy pokrmů






Potraviny a výživa
1. Polévky 
2. Omáčky
3. Studená kuchyně


4. Bezmasé pokrmy z živočišných potravin
5. Bezmasé pokrmy z rostlinných potravin
6. Moučníky
            7. Krajové pokrmy 
8. Přílohy 
9. Obiloviny
10. Hovězí a telecí maso
11. Vepřové maso
12. Drůbež
13. Ryby
14. Zvěřina
15. Česká kuchyně
16. Evropská kuchyně
17. Asijská kuchyně
18. Mléko a mléčné výrobky
19. Ovoce
20. Příprava steaků
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