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1. Uvod

AHOL - Stiedni $kola gastronomie, turismu a lazefistvi vznikla 1. zafi 2007 tim, Ze se
z ptvodni AHOL - Stfedni odborné 8koly, s. r. 0. vy€lenily obory gastronomické, a to obor
vzdélani 65-42-M/004 Hotelnictvi a turismus, denni forma vzdélavani a obor vzdélani 65-41-
L/504 Spole¢né stravovani, denni a dalkova forma vzdélavani.

Ve skolnim roce 2021/2022 3kola poskytovala sttedni vzdé&lani s maturitni zkouskou v oborech
65-42-M/02 Cestovni ruch, zaméfeni Skolniho vzdé€lavaciho programu Provoz cestovni
kancelafe a zaméfeni Skolniho vzdélavaciho programu Stevard v dopravnich sluzbach, 65-41-
L/01 Gastronomie se zaméfenim S$kolniho vzd&lavacitho programu Kuchai v moderni
gastronomii, 65-42-M/01 Hotelnictvi se zamé&fenim $kolniho vzd€lavaciho programu Moderni
hotelové sluzby a zameéfeni $kolniho vzdé&lavaciho programu Lazeiistvi a wellness, stiedni
vzd€lani s vyuénim listem v oboru 65-51-H/01 Kuchai — ¢iSnik se zaméfenim Skolniho
vzdélavaciho programu Kuchat — ¢iSnik a se zaméfenim $kolniho vzd€lavaciho programu
Fastfoodova gastronomie a stfedni vzdélani s maturitni zkouskou v nastavbovém studiu oboru
65-41-L/51 Gastronomie se zaméfenim $kolniho vzdé€lavaciho programu Moderni gastronomie.

Skolni rok 2021/2022 se stejn& jako ten pfedchozi nesl v duchu neustalych zmén vyvolanych
pokracujici pandemii covidu-19. V tomto $kolnim roce sice nebyl vyhlasen plo$né zakaz osobni
piitomnosti zakd na stifednim vzdélavani ve Skolach, ale provoz $koly vyrazné ovliviiovala
opatieni Krajské hygienické stanice Ostrava, ktera opakované natfizovala karantény
jednotlivych Zak, vyudujicich, celych tfd i roénikid. Na zaklads t&chto nafizeni Zaci dotdenych
t¥id prechazeli docasné€ do online vyuky.

Vzhledem k epidemiologické situaci MSMT ani v tomto $kolnim roce nepodpofilo konani
regiondlnich, celostatnich a mezinadrodnich soutéZi. Naopak pfijimaci zkouSky, maturitni
zavéreéné zkouSky podle jednotného zadani probéhly beze zmén v obvyklych terminech
stanovenych na za¢atku Skolniho roku 2021/2022.

Foto &. 1: Zaci AHOL — Stiedni $koly gastronomie, turismu a lazefistvi

)
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Vyroéni zprava o ¢innosti $koly ve Sko \ GASTRONOMIE

Vedle navratu k plné prezen¢ni vyuce se $kola vyrovnavala s disledky uzavieni Skol ve
gkolnim roce 2019/2020 a 2020/2021. V uvedeném obdobi nebylo moZno realizovat celou fadu
projektovych aktivit, proto Skola poZadala o prodlouZeni realizace téchto prvoj ekti: Projekt
Inovace odborného vzd&lavani pro trh prace v ramci programu Interreg V — A Ceska republika
—Polsko byl ukon&en k 31. 12. 2021, projekt profesniho riistu pedagogti $koly s nazvem Rozvoj
vzdélavani na AHOL — Stfedni $kole gastronomie, turismu a lazenstvi byl ukoncen k 28. 2.

2022.
Vyrotni zprava o &innosti AHOL — Stiedni §koly gastronomie, turismu a lazefistvi za Skolni

rok 2021/2022 je zpracovana v souladu se zékonem ¢&. 561/2004 Sb., o ptedSkolnim, zdkladnim,
sttednim, vy$8im odborném a jiném vzdé€lavani v platném znéni.
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Vyroéni zprava o ¢innosti $koly ve Skolnim roce 2021/2022 STREDNI SKOLA
i

2. Zakladni udaje o Skole 3. Prehled obori, které Skola vyucuje v souladu se zapisem ve Skolském

rejstiiku
Nazev §koly: AHOL - Stiedni $kola gastronomie, turismu a lazefistvi
Adresa Skoly: Dusni 1106/8, Ostrava-Vitkovice, 703 00 65-42-M/02 Cestovni ruch
IC: 71340815 5
SVP: Provoz cestovni kancelife denni forma vzdélavani, délka 4 roky
1ZO: 651035759 SVP: Stevard v dopravnich sluzbach denni forma vzdé€lavani, délka 4 roky

Bankovni spojeni:

Telefon:

E-mail:

ID datové schranky:
Webové stranky Skoly:
Pravni forma:

Den zipisu do rejstiiku Skol:

Nazev zFizovatele:

Organy $kolské pravnické
osoby:

Piedseda rady
Skolské pravnické osoby:

Clenové:
Statutarni zastupce:

Reditelka:

KB, poboc¢ka Ostrava-Hrablivka
&. 4. 35-8769400237/100

+ 420 597 578 858
aholss@ahol.cz

g25i9gv

www.ahol.cz

Skolska pravnicka osoba

16. 1.2007, &. j. 29630/06-21

AHOL - Stfedni odborna 8kola, s. 1. 0.

Namésti Jitiho z Podébrad 301/26
Ostrava-Vitkovice, 703 00

feditel a rada

JUDr. Josef Holik
Ing. Jaroslav Cernik, Ing. Pavel Fojtik
feditel Skolské pravnické osoby

Mgr. Miriam Lacinova

65-42-M/01 Hotelnictvi

SVP: Moderni hotelové sluzby
SVP: Lazefistvi a wellness

65-41-L/01 Gastronomie

SVP: Kucha¥ v moderni gastronomii

65-51-H/01 Kuchar — ¢iSnik

SVP: Kucha¥ — é8nik
SVP: Fastfoodova gastronomie

65-41-L/51 Gastronomie

SVP: Moderni gastronomie

denni forma vzdélavani, délka 4 roky
denni forma vzdélavani, délka 4 roky

denni forma vzdé€lavani, délka 4 roky

denni forma vzdé€lavani, délka 3 roky
denni forma vzdélavani, délka 3 roky

denni forma vzdélavani, délka 2 roky

Piedsedkyné Skolské rady: Ladislava Vantuchova (za rodiCe a zletilé Zaky)

Clenové: Mgr. Lenka Skupienova (za pedagogicky sbor)
Mgr. Dana Kowalska (za pedagogicky sbor)
Eliska Adamusova (za rodige a zletilé Zaky)
Tomas Babica (jmenovan zfizovatelem)

Gabriela Hajkova (jmenovana zfizovatelem)
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Vyroéni zprava o &innosti skoly ve 8kolnim roce 2021/2022

4. Poéty zaki ve $kolnim roce 2021/2022 k 30. zari 2021 4.1. P¥ehled poétu Zaki podle obori od roku vzniku Skoly
Skolni rok
I F
v Obor i Forma Kéd Roé¢nik Celkenﬂ Obory | - d%lizl’::'i:in
Pofadi | o giini | P1%? | vzdétivani| oboru | 1 2 3. | 4 | zaki vzdélini , 2| B |B|B|8|8 88|82 8|28 S S
. | 2 i |S$|E|8|2|2|S|8/E|5 8|3 &|¢8|¢g|¢E
4 6542 sl g |2lels|l|R|la|la|la|=|[%|8 RN
ictvi i Dol 7 12 33
1. Hotelnictvi ok denni M/01 7 7
Hotelnictvi |, . 14l1glogla9| 23| || ||| || 7|7 |~
. enni
i 4 | genmi | B 16 | 18 13 12 59 g e
2. |Cestovniruch | et M/02 Sluzby cest. | 4. - | |Blle |~ [~ |||
enni
ruchu
- 4 .| 65-41- Spole¢né  |nastavba- | 25 | 35 (20|15 | 7 ||| | T
3. Gastronomie denni 20 15 21 22 78 p
roky L/01 stravovani | denni
Spole¢né nastavba- | 17| 43 |37|21 |5 | |||~ ||~ |||~ |
4. | Gastronomie 2 denni 65-41- 0 8 0 0 8 stravovani | dalkova
roky L/51 . ; -— — 1211291355040 46|60 |49 |42|35|32 32|33
Hotelnictvi | denni
Kuchar - 3 , 65-51- Cestovni , — | - 18l 6l16]290|33|51]|55|60]|77|61|60]63]359
7 27 25 0 79 denni
5. |isnik oky | e | por |2 ruch
Gastronomi denni ol o o e = | | | 5 | 17| 40| 56 | 65|78
AHOL - S8 257 e
\_ GTL celkem 70 s 66 l 46 ) Kuchai - denni | - ~l3!50l78|72 |8 |71(72 59|71 72|78 |79
&isnik
Tabulka &. 1: Poéty zéki $koly podle obort k 30. 9. 2021 Gastronomi | nastavba - | - | -— | -— | -—-| 10|13 [24 |26 (23|18 |23 | 9 | 1221 | 8
€ denni
Celkem kit ‘ 66 | 223 | 193 | 168 | 152 | 170 | 169 | 205 | 209 | 204 | 218 | 216 | 232 | 259 | 257

Tabulka &. 2: Poéty zéki podle obori od vzniku Skoly

® Hotelnictvi a turismus = Sluzby cestovniho ruchu
Spoleéné strav. nastavba-denni = Spoleéné strav. nastavba-dalk.
» Hotelnictvi Cestovni ruch
m Gastronomie ® Kuchar - &idnik
140
120
100
80
60
40
o ﬂl il I
0
& O Q N N > g \) o A > S Q N v
§F F O I B o N
NS A S S I I A I SO S S S
Foto &. 2: Zakyng &tvrtého roéniku oboru Hotelnictvi pii piipravé vina pro dekantaci Graf & 1: Podty #ikii podle obori od vzniku Skoly

Zleva: K. Repova, V. Kovéfova
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5. Personalni zabezpeceni ¢innosti Skoly

Ve skolnim roce 2021/2022 tvofilo pedagogicky sbor AHOL — Stfedni $koly gastronomie,
turismu a lazefistvi celkem 17 internich pedagogt v&etné Feditelky $koly a zastupkyné feditelky
Skoly, coz je v porovnani s pfedchozim $kolnim rokem o dva interni pedagogy mén€. Ve
spolupraci se $kolou nadale nepokralovali Mgr. Rudolf Haas (vyuka télesné vychovy na
SasteCny uvazek) a Mgr. Dana Ponczova (vyuka matematiky a chemie na ¢asteCny uvazek).

Adekvatng sniZeni poétu internich pedagogli vzrostl pocet externich vyucujicich, soucasti
pedagogického sboru jich bylo celkem 9. Rady externich pedagogt ve Skolnim roce 2021/2022
roz§ifil Mgr. Michal Hofman, ktery ptevzal vyuku télesné vychovy. Mgr. Nadézda Makova
a Mgr. Monika Zdenkovi¢ova vyu€ovaly matematiku, Mgr. Michal Trajkov pfevzal vyuku
d&jepisu, d&jin kultury a zakladd spoleCenskych véd. Se vSemi témito externisty Skola jiZ
v minulosti spolupracovala. Nové ptichozi externistkou na vyuku &eského jazyka a dé&jin
kultury byla Bc. Denisa Gregoficova, ktera v lednu 2022 vykonala zavérecné statni zkousky
a ziskala magisterské vzdélani.

Navazujici magisterské studium pro vyuku odbornych pfedmétd uspésné ukoncila nejprve Be.
Kristyna Kuzelova a v pribéhu $kolniho roku 2021/2022 i Be. Sarka Seibertova. Obé tak
ziskaly magistersky titul.

Mezi zaméstnance $koly z fad nepedagogickych pracovniku se fadi asistentka feditelky Skoly.
Piehled internich a externich zamé&stnanci skoly odraZi nasledujici tabulka.

Interni a externi zaméstnanci k 1. 9. 2021

feditelka Skoly 1
zastupkyné feditelky Skoly il
pedagogicti pracovnici celkem 26

fyzicky stav internich pedagogickych zaméstnancti celkem 17
fyzicky stav externich pedagogickych zaméstnanct celkem 9

nepedagogi¢ti zamé&stnanci Skoly 1
Vyuéujici podle predmétu Pocet celkem Z toho Zeny | Z toho muzi

Interni 17 12 5

pro vSeobecné vzdélavaci predméty 9 6 3
pro odborné pfedméty 8 6 2

Externi 9 5 4

pro vieobecné vzdélavaci predméty 7 4 3
pro odborné pfedmety 2 1 1

Tabulka €. 3: Poéty zaméstnanct Skoly

TURISMU A LAZERISTV(

Vyroéni zprava o ¢innosti $koly ve $kolnim roce 2021/2022 M

5.1. Uvazky uéitelii ve $kolnim roce 2021/2022 k 1. za¥i 2021

A: Interni ucitelé:

STREDN/ SKOLA
GASTRONOMIE
TURISMU A LAZERSTV(

Piijmeni a jméno Celkem tydenni uvazek Celkem
hodin/
tyden

1. | Kostka Jan 19 ODV, 4 TPP 23
2. | Kowalska Dana, Mgr. 9 PAV, 2 UPX, 6 ODV, 3 MGA, 1 SHO 21
3. | Kubik Michal, Mgr. 4FYZ,1ZPV, 141T, 1 OBK, 1 TEA 21
4. | Kuzelova Kristyna, Mgr. 90DV, 1KP, 4 UPX, 2 TPP, 1 FT, 4 CHEM, 1 23
ZPV,1 KOM
5. | Lacinov4 Miriam, Mgr. 4 CJL, 2 DEK 6
6. | Latalova Kristyna, Mgr. 13 ODV, 6 TPP, 1 KOM, 3 BEK 23
7. | Mikeskova Jana, Mgr. 8 ZCR, 1 CR, 5 SCR, 2 TSCR, 2 UPX, 1 PCK, 23
2 PRA,2FJ
8. | PospiSilova Nad’a, Mgr. 24 AJ 24
9. | Sedlackova Linda, Ing. Ph.D. | 2 EKO, 22 MAT 24
10. | Seibertova Sarka, Bc. 9 TOS, 4 UPX, 9 ODV, 1 KOM 23
| 11.| Skupienova Lenka, Mgr. 22 NJ, 1 KOM 23
12. | Soléan Luka§, Mgr. 11 EKO, 8 UCE, 4 PRA 23
13. | Stachurova Iveta, Mgr. 5 HRP, 2 KOM, 2 MAMG, 1 UPX, 1 LW, 1 12
OBK
14. | StriSova Lenka, Mgr. 20 AJ, 4 CIL 24
15.| Urbankova Helena, Mgr. 13 NJ, 10 ZSV 23
16. | Van¢k Jaroslav, Mgr. 24 CIL 24
17.| Vobornik Pavel, Bc. 350DV, 1 TOS 36
Tabulka ¢. 4: Uvazky internich vyuéujicich
B: Externi uditelé:
Pfijmeni a jméno Celkem tydenni uvazek Celkem
hodin
1. | Gregoficova Denisa, Bc. 10 CJL, 2 DEK 12
2. | Hofman Michal, Mgr. 10 TEV 10
3. | Juniecova Sona, Mgr. 9 EKO, 1 PRA 10
4. | Komarek Sebastian, Mgr. 8 AJ 8
5. | Karémai David, Mgr. 4 RTS 4
6. | Makova Nadézda, Mgr. 5 MAT 5
7. | Svajdova Lenka, Ing. Ph.D. | 3 SIvD, 2 SvD, 2 PRS, 2 UPX 9
8. | Trajkov Michal, Mgr. 6 DEJ, 2 DEK, 1 ZSV 9
9. | Zdenkovi¢ova Monika, Mgr. | 2 MAT 2

Tabulka & 5: Uvazky externich vyudujicich
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Ttidni utitelé v jednotlivych t¥idich k 1. zaFi 2021 6. Udaje o pFijimacim Fizeni pro $kolni rok 2022/2023

Ve kolnim roce 2021/2022 vyhlasila feditelka sttedni Skoly, jejiz ¢innost vykonava AHOL —
Stfedni $kola gastronomie, turismu a lazeiistvi v souladu s platnymi pravnimi piedpisy prvni

Jméno tFidniho uitele Denni forma | Poet Ziku kolo pfijimaciho fizeni do prvniho roéniku stfedni Skoly pro Skolni rok 2022/2023
Mgr. Nad’a PospiSilova 1CR + 1H* 16 +7 s nasledujicimi podminkami:
Mgr. Michal Kubik 1GK 20 Prvni kolo piijimaciho fizeni do oboril vzd&lani 65-42-M/02 Cestovni ruch, zaméfeni Skolniho
Megr. Kristyna Latalova 1KC 27 vzdélavaciho programu Provoz cestovni kancelafe a zaméteni Skolniho vzdé€lavaciho programu
Mgr. Jaroslav Vanek 2CR 18 Stevard v dopravnich sluzbach, do oboru vzdé&lani 65-41-L/01 Gastronomie, zamé&feni $kolniho
Mgr. Jana Mikeskova 2G 8 vzd&lavaciho programu Kuchat v moderni gastronomii a do oboru vzdélani 65-42-M/01
Be. Sarka Seibertova 2GK +2H 15+7 Hotelnictvi, zamé&Feni $kolniho vzd&lavaciho programu Moderni hotelové sluzby a zamé&feni
Mgr. Kristyna Kuzelova 2KC 27 $kolniho vzdé&lavaciho programu Lazefistvi a wellness bylo vyhlaSeno pro Zaky 9. tfid
Mgr. Lenka StriSova 3CR +3H* 13+7 zékladnich 3kol a zaky, ktefi splnili povinnou $kolni dochdzku nebo uspésné€ ukoncili zékladni
Mgr. Lukas Sol¢an 3GK 21 vzd&lavani pied spln&nim povinné §kolni dochazky (§ 59 zdkona 561/2004 Sb., Skolsky zakon).
Mgr. Helena Urbankova 3KC 25 Soucasti prijimaciho fizeni byly jednotné pfijimaci zkousky z jazyka Ceského a z matematiky.
Mgr. Lenka Skupienova ACR+4H* | 12+12 Prvni kolo prijimaciho Fizeni do oboru vzdélani 65-51-H/01 Kuchat — &i$nik, zamefeni skolniho
Mgr. Dana Kowalska 4GK 22 vzdélavaciho programu Kuchat — &i¥nik a zaméfeni $kolniho vzd&lavaciho programu
Fastfoodova gastronomie, bylo rovnéz vyhlaseno pro Zaky 9. t¥id zakladnich $kol a Zaky, ktefi
Celkem 13 tFid 257 splnili povinnou $kolni dochdzku nebo Gsp&§ng ukonéili zakladni vzdélavéni pfed splnénim

Piedmétové komise pro Skolni rok 2021/2022 k 1. zaFi 2021

Tabulka &. 6: Prehled tfidnictvi v jednotlivych téidach, * oznacuje dvouoborové tiidy

povinné $kolni dochazky (§ 59 zakona 561/2004 Sb., Skolsky zakon). Sou€asti pfijimaciho
fizeni byla §kolni pfijimaci zkouska.

Prvni kolo pfijimaciho Fzeni do oboru vzdélani 65-51-L/51 Gastronomie, zaméfeni Skolniho
vzdélavaciho programu Moderni gastronomie (nastavbové studium) bylo vyhlaseno pro Zaky,
ktefi v souladu s nafizenim vlady &. 2011/201 Sb., o soustavé oborll v zakladnim, stfednim
a vy$¥m odborném vzd&lavéani, ve znéni pozd&jich predpisi Uspené ukongili vzdélavani

Vedou:o[:lrl'cie:lemetove INazev;predmetovg komise v oboru 65-51-H/01 Kuchat — ¢&i¥nik. Soudasti piijimaciho ¥izeni byly jednotné piijimaci

Be. Sarka Seibertova predmetova komise (PK) gastronomickych zkousky z jazyka Ceského a z matematiky.
predmétu
Mgr. Miriam Lacinova metodicka komise Obor vzdélani Pocet Z toho AHOL | Pocet pFijatych Odevzdané
Mgr. Lenka StriSova PK jazyka ¢eského a spolecenskych véd prihlisek SSGTL na zaku v 1. kole | zapisové listky
Mgr. Jana Mikeskova PK ekonomickych, pfirodovédnych predméti v 1. kole 1. misté
a cestovniho ruchu
Mgr. Lenka Skupienova PK cizich jazyki Cestovni ru.ch 30 17 29 23
Mgr. Kristyna Latalova environmentélni vychova Gastronomie 14 11 14 13
Mgr. Kristyna KuZelova skolni metodik prevence socialn& patologickych Gastronomie — nastavba 8 6 6 2
jevii Hotelnictvi 17 4 16 5

Mgr. Helena Urbankova vychovna poradkyn& Kuchat — ¢isnik 38 16 26 15

Tabulka €. 7: Prehled vedoucich ptedmétovych komisi Tabulka ¢&. 8: Pfehled po¢tu podanych pfihlasek v prvnim kole

V 1. kole pfijimaciho Fizeni pro $kolni rok 2022/2023 v oborech vzdélani 65-42-M/02 Cestovni
ruch, zaméfeni SVP Provoz cestovni kancelafe a zaméfeni SVP Stevard v dopravnich sluzbéch,
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Pro hodnoceni uchazedt oborti vzdélani 65-42-M/02 Cestovni ruch, 65-41-L/01 Gastronomie
a 65-42-M/01 Hotelnictvi byla v 1. kole pfijimaciho izeni stanovena tato kritéria:
A. hodnoceni na vysvédéeni za druhé pololeti 8. tfidy a prvni pololeti 9. tfidy ze

zakladni Skoly
Hodnoti se primérny prospéch za druhé pololeti 8. tfidy a prvni pololeti 9. tfidy ze
zékladni Skoly. Pokud 74k ptedloZi hodnoceni na vysvédceni za 2. pololeti Skolniho
roku 2019/2020, které v souladu s § 5 odst. 7 vyhlasky 233/2020 Sb. nelze hodnotit
v ptijimacim fizeni, bude misto hodnoceni za uvedené pololeti uZito hodnoceni za prvni
pololeti §kolniho roku 2019/2020.
Za primérny prospéch v kazdém pololeti predchoziho vzdélavani miZe uchaze¢ ziskat
max. 25 bodu, a to pfepoétem podle nasledujici tabulky:

65-41-L/01 Gastronomie, zaméfeni SVP Kuchaf v moderni gastronomii, 65-42-M/01
Hotelnictvi, zam&feni SVP Moderni hotelové sluZby a zaméfeni SVP Lazefistvi a wellness
a 65-51-L/51 Gastronomie, zam&feni SVP Moderni gastronomie (nastavbové studium) se
konala jednotna pfijimaci zkouska ve dnech 12. — 13. 4. 2022.

V prvnim kole piijimaciho fizeni do oboru vzdélani 65-51-H/01 Kuchaf — ¢i¥nik se Skolni
ptijimaci zkouska konala ve dnech 22. — 25. 4. 2022.

Vzhledem k nenaplnéni maximélni kapacity jednotlivych obord byla vyhlasena dalsi kola
prijimaciho fizeni do obort vzd€lani 65-42-M/02 Cestovni ruch, 65-41-L/01 Gastronomie, 65-
51-L/51 Gastronomie, 65-42-M/01 Hotelnictvi a 65-51-H/01 Kuchaf — ¢i$nik. Celkové pak do
prvniho ro¢niku Skolniho roku 2022/2023 ve vSech kolech pfijimaciho fizeni bylo pfijato
a vzdélavani zahdjilo 89 zakai.

Prumérny
v . " prospéch body
Obor vz’delanl Divky Chlapci Celkem 1,00 - 1,50 25
Cestovni ru.ch 24 3 27 1.51-2.00 20
Gastronomie 2 15 17 2,01 -2.20 15
Gastronomie — denni nastavba 4 2 6 2.21 - 2,40 10
Hotelnictvi 8 1 9 2,41 -2,99 5
Kuchaf — ¢isnik 19 11 30 3,00 - 5,00 0
Celkem 57 32 89
Tabulka &. 9: Pfehled poétu piijatych z4ka dle obort k 30. 9. 2022 Za hodnoceni klasifikadnim stupném nedostateény z jakéhokoliv pfedmétu se uchazeci
strhavaji body. Za kazdy nedostateény stupeti se odegita 5 bodu. Pti vypoctu celkového
hodnoceni se nejprve spocitaji body ziskané za priimé&rny prospéch a od tohoto souctu
30 se nasledng odetitaji body za kazdy nedostatedny stupeti.
25
20 . hodnoceni vysledki jednotné prijimaci zkousky z ¢eského jazyka a literatury
a matematiky
. Hodnoti se vysledek jednotné piijimaci zkousky z ¢eského jazyka a literatury, ve které
mutZe uchazed ziskat max. 50 bodid, a dale vysledek jednotné pfijimaci zkouSky
10 . z matematiky, ve které uchaze¢ miZe ziskat nejvySe 50 bodul.
| Uchaze¢ miize celkové ziskat maximalné 150 bodd podle vzorce:
" | Vypoctovy vzorec
0 w iy . = L7 podet bodl = V+ JZ, kdy
Cestovni ruch Gastronomie  Gastronomie —denni  Hotelnictvi Kuchaf — &inik V = pocet bodii za druhé pololeti 8. tiidy a prvni pololeti 9. tfidy ze zékladni Skoly
néstavba

® Divky ® Chlapci

Graf ¢. 2: Poéty piijatych zaki dle obort k 30. 9. 2022
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(nejvyse 50 bodi),
JZ = pocet bodii za jednotnou piijimaci zkousku z ¢eského jazyka a literatury (nejvySe
50 bodt) a jednotnou pfijimaci zkousku z matematiky (nejvyse 50 bodi).

Nejlepsi mozny vysledek
150 bodh = 50 bodu + 100 bodi
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Pro hodnoceni uchazeée oboru vzdélani 65-51-H/01 Kuchat — ¢iSnik byla v 1. kole pfijimaciho
fizeni stanovena kritéria takto:
A. hodnoceni na vysvédfeni za druhé pololeti 8. tFidy a prvni pololeti 9. tFidy ze

Pro hodnoceni uchazeée nastavbového oboru vzdélani 65-51-L/51 Gastronomie byla v 1. kole
piijimaciho fizeni stanovena kritéria takto:
A. hodnoceni na vysvédéeni za druhé pololeti 2. ro¢niku a za prvni pololeti 3. ro¢niku

ze stiedni §koly

Hodnoti se primérny prospéch za druhé pololeti 2. roéniku a za prvni pololeti 3. ro¢niku
ze stfedni Skoly. Pokud zak piedloZi hodnoceni na vysvédCeni za 2. pololeti $kolniho
roku 2019/2020, které v souladu s § 5 odst. 7 vyhlasky 233/2020 Sb. nelze hodnotit
v pfijimacim fizeni, bude misto hodnoceni za uvedené pololeti uzito hodnoceni za prvni
pololeti Skolniho roku 2019/2020.

Za prumérny prospéch v kazdém pololeti predchoziho vzdélavani mize uchaze¢ ziskat
max. 25 bodd, a to prepoctem podle nasledujici tabulky:

Prumérny
prospéch body
1,00 - 1,50 25
1,51 -2,00 20
2,01-2,20 15
2,21 -2,40 10
2,41 -2,99 5
3,00 - 5,00 0

Za hodnoceni klasifika¢nim stupném nedostateény z jakéhokoliv pfedmétu se uchaze¢i
strhavaji body. Za kazdy nedostate¢ny stupeni se odecita 5 bodd. Pti vypoctu celkového
hodnoceni se nejprve spocitaji body ziskané za primérny prospéch a od tohoto souctu
se nasledné odecitaji body za kazdy nedostateény stuperi.

. hodnoceni vysledkii jednotné prijimaci zkou$ky z ¢eského jazyka a literatury
a matematiky

Hodnoti se vysledek jednotné ptijimaci zkousky z Ceského jazyka a literatury, ve které
muize uchaze¢ ziskat max. 50 bodu, a dale vysledek jednotné pfijimaci zkousky
z matematiky, ve které uchaze¢ miiZe ziskat nejvyse 50 bodu.

Uchaze¢ miiZe celkové ziskat maximalné 150 bodu podle vzorce:

Vypocltovy vzorec

pocet bodii = V+ JZ, kdy

V = pocet bodll za druhé pololeti 2. ro¢niku a za prvni pololeti 3. roéniku ze stéedni
Skoly (nejvyse 50 bodu),

JZ = pocet bodli za jednotnou piijimaci zkousku z ¢eského jazyka a literatury (nejvyse
50 bodit) a jednotnou piijimaci zkousku z matematiky (nejvyse 50 bodit).

Nejlepsi mozny vysledek
150 bodi = 50 bodti + 100 bodu

14

zakladni Skoly

Hodnoti se primérny prospéch za druhé pololeti 8. tfidy a prvni pololeti 9. t¥idy ze
zakladni $koly. Pokud zak pfedlozi hodnoceni na vysvédéeni za 2. pololeti $kolniho
roku 2019/2020, které v souladu s § 5 odst. 7 vyhlasky 233/2020 Sb. nelze hodnotit
v pHijimacim fizeni, bude misto hodnoceni za uvedené pololeti uZito hodnoceni za prvni
pololeti $kolniho roku 2019/2020.

Za pramérny prospéch v kaZzdém pololeti pfedchoziho vzdélavani mize uchaze¢ ziskat
max. 50 bodu, a to piepo¢tem podle nasledujici tabulky:

Primérny
prospéch body
1,00 - 1,20 50
1,21 -1,40 45
1,41 - 1,60 40
1,61-1,80 35
1,81 -2,00 30
2,01-2,20 25
2,21 -2,40 20
2,41 - 2,60 15
2,61 - 3,00 10
3,01 -3,50 5
3,51-5 0

Za hodnoceni klasifika¢nim stupném nedostate¢ny z jakéhokoliv pfedmétu se uchazeci
strhavaji body. Za kazdy nedostate¢ny stupeni se odecita 5 bodt. Pti vypoctu celkového
hodnoceni se nejprve spocitaji body ziskané za primérny prospéch a od tohoto souctu
se nasledné odecitaji body za kaZdy nedostate¢ny stuper.

. hodnoceni vysledku §kolni pfijimaci zkousky

Hodnoti se vysledek skolni piijimaci zkousky. Skolni piijimaci zkougka probiha formou
motivaéniho pohovoru. Motivaéni pohovor ovéfuje zdjem o obor formou pohovoru ze
vzd&lavacich oblasti Vychova ke zdravi a Clovék a pfiroda (pouze biologie ¢lovéka)
vrozsahu RVP pro zikladni vzd&lavani. Maximalni podet bodl ziskanych pfi
motivaénim pohovoru je 50 bodt.

Uchaze¢ mize celkové ziskat maximaln€ 150 bodid podle vzorce:

15
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Vypoétovy vzorec
podet bodt = V+ SZ, kdy

V = pocet bodii za druhé pololeti 8. tiidy a prvni pololeti 9. tfidy ze zékladni Skoly

(nejvyse 100 bodn),
SZ = poéet bodii za jednotnou pfijimaci zkousku (nejvyse 50 bodi)

7. Udaje o vysledcich vzdélavani zaki podle cilii stanovenych Skolnimi
vzdélavacimi programy a podle poskytovaného stupné vzdélini

Pocet tfid ve Skolnim roce 2021/2022

Nejlepsi mozny vysledek Potet ikt Kmeiovi
150 bodii = 100 bodii + 50 bod Trida Tiidni ucitel/ka ve tFidE ucebna
Informace o pfijimacim fizeni — vyhlaSeni jednotlivych kol pfijimaciho fizeni a kritéria I |ICR+1IH" | Mgr. Nada PospiSilova to+7 204
pfijimaciho fizeni pro jednotlivé obory byly uvedeny na www.ahol.cz, na tfedni desce $koly, 2. |1GK Mgr. Michal Kubik 20 302
v informaéni brozufe vydané Utadem prace v Ostravé, v piirutce Kam po zékladni $kole a na 3 | 1KCG Megr. Kristyna Latalova 27 101
strankach Krajského uradu Moravskoslezského kraje.
4. |2CR Mgr. Jaroslav Vanek 18 103
5. |2GK+2H Mgr. Sérka Seibertova 15+7 102
6. [2G Mgr. Jana Mikeskové 8 308
7. |2KC Mgr. Kristyna KuZelova 27 101
8. |3CR + 3H* Mgr. Lenka Striova 13+7 303
9. [3GK Mgr. Lukas Solcan 21 305
10.|3KC Mgr. Helena Urbankova 25 307
11.[4CR + 4H* Mgr. Lenka Skupienova 12+12 205
12.|4GK Mgr. Dana Kowalska 22 306
Celkem Zaki k 30. 9. 2021 257

Foto &. 3: ZAci étvrtého roéniku oboru Gastronomie pii praktické maturitni zkousce
zleva: Mgr. D. Kowalska a z4ci tfidy 4GK
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Tabulka &. 10: Pfehled poctu tfid k 30. 9. 2021, * oznacuje dvouoborové tiidy

Zpracovala: Gabriela Suruvkova
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Celkovy prospéch tFid ve Skolnim roce 2021/2022 7.1. Hodnoceni maturitnich zkousek ve §kolnim roce 2021/2022
Sy —— Ukondovani vzdélavani maturitni zkoudkou ve $kolnim roce 2021/2022 bylo zahajeno
Polet zaki .| P rumer tridy . ;X c . . % 1zt
ote vyznamendnim | ProspElo | Neprosptlo | Nehodnoceno odets | Pristoupito 2. pololeti pisemnou praci z Seského jazyka a literatury pro vSechny obory vzdélani dne 6. 4. 2022,
Trida 3'5 3'; béhlfm béhlfm nasledovala pisemnéa prace z anglického jazyka dne 7. 4. 2022, opét pro viechny obory
’ ’ 2. pol. 2. pol. 2. pol. 2. pol. rozu Fosu .T. .T. .T. .T. X120 7 s AloA Elea SALH : X ¥ . 14 .
3 P P = po Le | 2r|f 3.r |l 4r vzdélani. Prakticka zkouska Zaka oboru Gastronomie se zaméfenim 3kolniho vzd&lavaciho
CR+10* | 23 | 22 2 18 > 5 3 3 527 programu Kuchaf vmoderni gastronomii a oboru Hotelnictvi se zaméfenim Skolniho
ich ;o ;2 4 14 0 0 2 0 2,01 vzd&lavaciho programu Moderni hotelové sluzby se konala ve dnech 26. — 27. 4. 2022. Blok
' 7 3 17 8 0 0 1 2,10 . . o s o : .
2CR THET 5 I 2 0 0 0 178 | 200 didaktickych testli spole¢né &asti maturitni zkousky nasledoval ve dnech 2. — 5. 5. 2022,
2GK+2H | 22 | 21 7 11 3 0 2 1 181 | 161 profilova Gast maturitni zkousky se konala ve dnech 16. 5. —27. 5. 2022.
2G 8 | 8 1 i 0 0 0 0 197 | 2,18 ) . . .
2KC 27 | 25 0 20 5 0 4 2 186 | 2.13 Ve $kolnim roce 2021/2022 k maturitni zkousce v fadném jarnim terminu pfistoupilo 12 zakh
3CR+3H* | 20 | 18 ! 14 3 0 2 0 186 | 2,02 | 221 oboru Cestovni ruch se zamé&tenim $kolniho vzdé&lavaciho programu Provoz cestovni kancelare
3GK 21 | 20 2 15 3 . s I : g S
IKC = = o = g (1) g 123 i’z; z;g a se zamé&fenim $kolniho vzdélavaciho programu Stevard v dopravnich sluZbach, 20 Zaka oboru
4CR+ 40" | 24 | 24 6 18 0 0 0 0 228 | 165 | 101 | 2.3 | Gastronomie se zamé&fenim $kolniho vzdg&lavaciho programu Kuchaf v moderni gastronomii,
4GK 2 | 20 7 13 0 0 2 0 232 | 2,02 | 1,9 | 1,73 | 12 z4kd oboru Hotelnictvi se zaméfenim $kolniho vzdélavaciho programu Moderni hotelové
Celk y cile . . ot XLl At
giem  Woorlise 40 = D 0 LY 2 201 | 191 | 211 | 1,95 sluzby a 8 Zakd nastavbového oboru Gastronomie se zaméfenim Skolniho vzd&lavaciho

rogramu Moderni gastronomie.
Tabulka ¢. 11: Pfehled prospéchu tiid, * oznacuje dvouoborové tiidy S s
Z t&chto 52 prvomaturanti vSech oborti vykonalo didakticky test z Ceského jazyka a literatury

Udaje o prospéchu se vztahuji k hodnoceni za 2. pololeti $kolniho roku 2021/2022. celkem 45 Zakii usp&né (87 % 24k z celkového podtu prvomaturanti, poditano po podzimnim
terminu 2022). Pisemnou maturitni praci vykonalo viech 52 Zakt GspéSné, stejn€ jako Ustni &ast
zkousky z Seského jazyka a literatury (100 % z celkového poctu prvomaturanti).

Zpracovala: Gabriela Suruvkova

Cesky jazyk a literatura

60 ———— - - —

52

50

| 40

30 ® (spésné

¥ nelspésné

20

10

0

0

Didakticky test Pisemna prace Ustni zkouska

Graf &. 3: Uspésnost z4ki u zkousky z Seského jazyka a literatury

18 19




Vyroéni zprava o &¢innosti $koly ve $kolnim roce 2021/2022 STREDNI SKOLA Vyroéni zprava o ¢innosti $koly ve $kolnim roce 2021/2022 : “0\ STREDNI SKOLA

GASTRONOMIE GASTRONOMIE _
TURISMU A LAZERSTV( TURISMU A LAZENSTVI
Celkem 50 zaki si zvolilo jako maturitni pfedmé&t anglicky jazyk, pficemz 41 Ziki (82 % zaki Dva Zaci si jako maturitni pfedmét vybrali matematiku. Didakticky test z matematiky oba
z celkového po¢tu prvomaturantii, po¢itano po podzimnim terminu 2022) vykonalo didakticky uspésné zvladli.
test z anglického jazyka uspé¥né. Pisemnou praci napsalo vSech 50 Zakl usp&$n€ v jarnim -
terminu, u ustni &asti zkousky z anglického jazyka uspélo v jarnim terminu celkem 48 Zak. Matematika '
V opravném podzimnim terminu u ustni ¢asti zkousky z anglického jazyka uspéli i tito Zaci, 5 . B
&imZ se uspésnost u ustni &asti zkousky po podzimnim terminu zvedla na 100 %.
|
4 — - ———
3 —
W Uspésné
2 # nelspésné
2
1 e —— —_—
|
Foto &. 4: Z&k &tvrtého roéniku oboru Hotelnictvi M. Salamon pii maturitni zkousce | 0 0
L —— — |
Tt e Graf €. 5: Uspésnost zaki u didaktického testu z matematiky |
Anglicky jazyk |
——— L . . 4 vV Id r v r . hd I4 W re v 7 . I . I
l a1 a1 a1 Zaci byli velmi Uspé$ni v profilové ¢asti maturitni zkousky. V profilové ¢asti vykonavali
40 celkem tfi zkousky, které se lisily obsahem podle studovanych obord. 1. odborny piedmét,
ktery zahrnuje ekonomické pfedméty a ucetnictvi, vykonalo tspésné celkem 52 Zziki (100 %
35 Zakl, poéitano po podzimnim terminu 2022).
30 2. odborny piedmét zahrnujici odborné predméty daného oboru vykonali vispéSné vSichni
Zaci (100 % zaka).
25
W Uspésné Jako tfeti pfedmét v profilové ¢asti maturitni zkousky u oboru Cestovni ruch a nastavbového
20 W nedspésné oboru Gastronomie byla zafazena maturitni prace s obhajobou. Tuto maturitni praci aspésné
s obhéjilo viech 20 zakua (100 %).
Zaci oboru Gastronomie se $kolnim vzd&lavacim programem Kuchai' v moderni gastronomii
10 a Zaci oboru Hotelnictvi se zaméfenim Moderni hotelové sluzby vykonévali jako tieti pfedmet
5 v profilové ¢asti praktickou maturitni zkousku. Tuto praktickou maturitni zkousku uspé$né
vykonalo v§ech 32 ziku (100 %).
0
Didakticky test Pisemna prace Ustni zkouska

Graf &. 4: Usp&snost 2akt u zkousky z anglického jazyka

20 21
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Profilova cast
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Graf &. 6: Usp&snost zaki v profilové &asti maturitni zkousky

Na oboru Cestovni ruch se zaméfenim Skolnich vzdé€lavacich programi Provoz cestovni
kancelafe a Stevard v dopravnich sluzbach z celkového poétu 12 prvomaturantli maturitni
zkouSku uspé&$n€ zvladlo 10 zakh (83 % zcelkového poctu prvomaturantd, pocitdno po
podzimnim terminu 2022), z toho 4 Z4ci s vyznamenanim a dva dokonce s primérem 1,00.
Jedna z&kyné& tohoto oboru obdrZela Zlatou plaketu zakladatele kol AHOL.

Z celkového potu 20 prvomaturantii na oboru Gastronomie se zaméfenim Skolniho
vzdélavaciho programu Kuchai v moderni gastronomii tspé$n¢ odmaturovalo 18 zakt (90 %
z celkového poltu prvomaturantii, po¢itano po podzimnim terminu 2022), z toho tfi Zaci
s vyznamenanim a jeden z nich dokonce s primérem 1,00. Zéci tohoto oboru byli ve $kolnim

vvvvvv

Na oboru Hotelnictvi se zaméfenim $kolniho vzdélavaciho programu Moderni hotelové sluzby
z celkového poltu 12 prvomaturanti maturitni zkousku uspé$né slozilo 9 zakt (75 %
z celkového podtu prvomaturantl, pocitino po podzimnim terminu 2022), Ctyfi znich
vyznamenanim a dva dokonce s praimérem 1,00. Tii Zakyné tohoto oboru dosahovaly po celou
dobu studia vybornych studijnich vysledkd, proto jim byla ud€lena Zlata plaketa zakladatele
§kol AHOL.
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Graf ¢. 7: Celkova ispésnost tfid u maturitni zkousky

Nejméné usp&€Snymi zZaky u maturitni zkousky byli Zaci nastavbového oboru Gastronomie se
zaméfenim $kolniho vzdélavaciho programu Moderni gastronomie. Z 8 Zakd tohoto oboru
maturitni zkou$ku sp&s$n€ vykonali 2 (25 % z celkového poctu prvomaturantil, po€itano po
podzimnim terminu 2022). Z neuspé$nych zaki se v§em podafilo zvladnout profilovou cast
maturitni zkousky, tfi z nich v8ak neuspéli u didaktického testu z Ceského jazyka a literatury,
dva u didaktického testu z anglického jazyka a jeden Zak u obou téchto testa.

Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova
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7.2. Hodnoceni jednotné zavérecné zkousky ve Skolnim roce 2021/2022

YIv . s

Ve $kolnim roce 2021/2022 se jednotna zavére¢na zkouska Zékd oboru Kuchaf — €isnik opét
realizovala ve dvou zaméfenich Skolniho vzdé&lavaciho programu, a to vedle tradi¢niho

zamé&feni Kuchaf — ¢isnik 1 u novéjsiho zaméieni Fastfoodova gastronomie. Zavéreéné zkousky
podle jednotného zadéani byly ve Skolnim roce 2021/2022 realizovany v plném rozsahu.

Pisemna ¢ast zaveéreéné zkousky se konala 1. 6. 2022. Praktické ¢ast zavérecné zkousky pak
probihala ve dnech 2. — 6. 6. 2022 a ustni ¢ast zavérené zkousky 13. 6. 2022. Prakticka zkouska
v nahradnim a opravném terminu probihala ve dnech 1. — 5. 9. 202 a ustni ¢ast 12. 9. 2022.

Yrw r

Z celkového poctu 27 zakl oboru Kuchaf — ¢iSnik zévéreény ro€nik v kvétnovém terminu
isp&sn& ukonéilo 26 Zaku, kteti nasledné mohli piistoupit k jednotné zavéreéné zkousce.
V ¢ervnovém terminu zavére¢nou zkousSku uspé€$n€é vykonalo 22 zaki, jeden Zdk se
k zavéreénym zkouskam nedostavil a tfi Zaci neuspéli u pisemné ¢asti zavérecné zkousky.

V zétijovém terminu byla k zavére¢né zkousce piipusténa i Zakyné, kterd ptivodné neuzaviela
tieti ro¢nik v kvétnu. Zavéreénou zkousku vykonaval i zak, ktery se v Cervnu ke zkousce
nedostavil a pisemnou ¢ast opakovali i tfi v €ervnu netspésni Zaci. V tomto podzimnim terminu
byli ¢tyii zaci uspésni, jeden neprospél u pisemné ¢asti zavérené zkousky.

Nasledujici graf zobrazuje uspéSnost zZaku u jednotlivych dil¢ich ¢asti Jednotné zavérecné
zkousky 2022 po zatijovém opravném a ndhradnim terminu.
Foto €. 5: Slavnostni ukonceni studia — pfedani Zlaté plakety Lo Yz ¥

Zleva: JUDr. J. Holik, M. Mikulova, Mgr. M. Lacinova Zave recna ZkOUSka
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Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova
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8. Oblast prevence socialné patologickych jevi

8.1. Prevence spolecensky nezadoucich jevii ve Skolnim roce 2021/2022

V souladu s legislativou MSMT a Metodického doporuéeni k primarni prevenci rizikového
chovani u déti a mladeze €. j. 21291/2010-28 véetné piiloh a piiloh €. j. MSMT-1999/2015 byl
pro Skolni rok 2021/2022 vytvofen Minimalni preventivni program Skoly. Za jeho realizaci
odpovidala Skolni metodicka prevence Mgr. Kristyna KuzZelova s podporou celého
pedagogického sboru.

Pfi napliiovani tohoto preventivniho programu se opirala také o spolupraci s pedagogicko-
psychologickou poradnou v Ostraveé a dal§imi organizacemi, zabyvajicimi se prevenci projevii
rizikového chovani. Minimalni preventivni program byl zaméfen nejen na edukativni ¢innosti
v ramci projevi rizikového chovéni, ale také na rozvoj zdravého Zivotniho stylu a duSevniho
zdravi.

Ve &kolnim roce 2021/2022 byla zahajena realizace projektu Prevence rizikovych projevil
chovani u déti a mladeze na $kolni rok 2021/2022 z dotaéniho programu MSK Podpora aktivit
v oblasti prevence rizikovych projevii chovani déti a mladeze.

Foto &. 6: Zavérecné zkousky oboru Kuchat - &isnik Nejvyraznéj$imi aktivitami tohoto projektu byly adaptacni pobyt pro Zaky prvnich ro¢nikd,
dlevaAMErSISECIuO RN LSNeyICeia BERES VOROHIK prozitkové programy a workshopy zaméfené na dusevni zdravi a moZné hrozby spojené
s pouzivanim socialnich siti.

Ve dnech 8. — 10. zai{ 2021 se zaci prvnich roc¢nikd se zucastnili adapta¢éniho kurzu
v rekrea¢nim stfedisku Beskydsky H-Resort v Kunéicich pod Ondfejnikem. Tento adaptacni
pobyt Zakh prvnich ro¢nikii vSech oborti byl primarné zaméfen na seznameni se se spoluzaky,
na vytvareni vztaht mezi Zaky jednotlivych t¥id i mezi Zéky jednotlivych oborti a na vybudovani
vztaht s tfidnim ucitelem. Mgr. Kristyna KuZelova, $kolni metodicka prevence, pfipravila ve
spolupraci s tiidnimi uciteli program zahrnujici hry a aktivity na pozndvani spoluzakd,
zaClenéni do kolektivu, rozvoj vzdjemné komunikace i schopnosti empatie a respektovani
odlisnych nazord. DilezZitd byla snaha vytvofit piatelskou, otevienou a zaroven bezpetnou
atmosféru v jednotlivych tfidnich kolektivech a podpofit tim spolupraci tfidniho kolektivu.
Tuto snahu podpotily i aktivity zaZitkové pedagogiky, které vedl Mgr. Michal Hofman.
Prostiednictvim her, pohybovych aktivit a soutézi zaci i t¥idni ucitelé déle prohlubovali
poznavani sebe sama, poznavani svych vrstevnikil, vytvafeni a udrzovani zdravych vztaht.
Béhem adaptacniho pobytu si Zéci jednotlivych tiid sestavili pravidla t¥idy a timto i dal$imi
aktivitami procvicovali komunikaci, diskuzi, hajeni svych nazori, pfijimani kritiky a zpétné
vazby. Zafazeny byly i pohybové aktivity, pii kterych museli spoléhat na druhé a tim si potvrdili
své postaveni v kolektivu, diivérnost vii¢i dalsi osob&. Béhem adaptacniho kurzu byly pouZity
ruzné metody a formy k dosaZeni stanoveného cile, napf. prace ve skupinach, interakce, dialog,
brainstorming, poskytovani a p¥ijimani zp&tné vazby, prvky zézitkové pedagogiky, hrani roli,
neverbalni komunikace, diskuse apod.

V tijnu 2021 realizovala Mgr. Kristyna Kuzelova ve vybranych tfidach testovani klimatu t¥id.
Pouzitymi metodami byl naptiklad fizeny rozhovor, prace v kruhu a budovani novych pravidel,
brainstorming.
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Foto &. 7: Zaci prvnich ro¢niki pfi soutézi na adaptanim kurzu

Ve dnech 3. a 4. fijna 2021 ve t¥idach 1KC, 1H a 1CR probihal v rémci prevence patologickych
jevii workshop zaméfeny na dusevni zdravi. Kazdy workshop trval 5 vyucovacich hodin a vedli
ho lektofi organizace Nevypust’ dusi. Zaci se béhem n&j ugili, jak se starat o dusevni zdravi,
jaké jsou hlavni principy dusevni hygieny a jak zvladat $kolni stres. Sou¢ésti workshopu bylo
také sdileni ptib&hi z vlastni zkusSenosti o tom, jaké to je Zit s duSevnim onemocnénim. Zéci se
béhem workshopu naucili relaxaéni techniku mindfulness a také dostali praktické tipy, jak
zvladat Skolni stres a jak na zdravé coppingové terapie.

Na zéklad& zajmu Zaki 3. ro¢niku byl preventivni program doplnén besedou na téma Zavislosti
s Petrem Harazinem. Beseda se uskute¢nila 19. f{jna 2021 v aule $koly. Petr Harazin je
zakladatelem a zpévakem skupiny Nebe a také Elovékem, ktery piekonal zavislost na alkoholu.
Piednasejici Zaktim popsal svij Zivotni p¥ibeh, jak se s alkoholismem zvladl poprat. Zaci se
také doveédeli, kam se obratit pro pomoc, ptipadné jak postupovat, kdyZ se nejen tato zavislost
v jejich okoli objevi. Zavér besedy slouZil jako prostor k diskuzi, kde Zaci pokladali své dotazy
a pfipominky.

V listopadu byl preventivni program na zékladé¢ zajmu Zakt doplnén o aktivity na bazi
spoletenské zodpovédnosti. K témto aktivitim patiilo zapojeni zakd 4. ro¢niku do akce
,,JHalloweenska kavarna“, kde Zaci vyrabéli a prodavali kavové speciality, michané napoje
a také dezerty. Vyt&Zek z akce ve vysi 5.000,- putoval na podporu mobilniho hospice Ondrasek.
Dal3i aktivitou na podporu zminéného mobilni hospice byla akce Papucovy den.

Po nepfiznivé se vyvijejici epidemiologické situaci se zacal Zivot ve Skole vracet do normalu
a mohli jsme na podnét Zakli zorganizovat dal$i aktivitu na bazi spolecenské zodpovédnosti.
Akce Ukrajina se konala 7. biezna 2022, kdy se naSe $kola rozhodla zorganizovat humanitarni
sbirku na pomoc Ukrajiné. Tato spontanni akce byla opravdu vyjime¢nd, a to nejen atmosférou
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celého dne, kdy jsme se vSichni snazili a stale snaZime vyjadfit nasi solidaritu s lidmi z valkou
zmitané Ukrajiny. Zapojil se opravdu kazdy ~ prodavaly se home-made vyrobky na$ich ucitel
od slanych ptes sladké dobroty aZ po stuzky a broze v barvach Ukrajiny. Zarover se podatilo
vybrat i spoustu materidlni pomoci od obleceni pres hygienické potieby a potraviny. VSechny
véci pak byly pievezeny na sbémé misto na pomoc Ukrajin€ a vytézek z prodeje vyrobki ve
vysi 8.679,- K¢ byl poslan na konto organizace Clov&k v tisni.

7. dubna 2022 se v aule $koly konaly rovnou dvé& ptednasky pod vedenim Mgr. Lukase Latala
z organizace Nebud' obé&t, kterd se zabyva nebezpedim ve virtudlnim svété. Prednések se
ncastnili Zaci od prvnich po tfeti roéniky. T¥idy 1H, 1CR, 1GK a 1KC se vénovaly problému
kyberSikany a sextingu. Lekce byla dvouhodinova a Zaci byli seznameni se zékladnimi riziky
internetu a komunikacnich technologii. Béhem pifednaSky byly stanoveny zakladni body
prevence, feSeni i pomoc pii Gtocich kyberagresora.

Ve druhé skupiné byly tfidy 2H, 2CR, 3GK, 3H a 3CR a jejich pfednaska byla zaméfena na
socialni sité a kyberprostor, jelikoZ socialni sité chapeme jako nedilnou soudast Zivota mladych
lidi, se kterou je oviem svazano mnoZstvi redlnych hrozeb a nebezpedi. Zaci se naudili, jak
témto hrozbam ptedchazet a jak postupovat pfi redlném nebezpeci.

Dalsi tspé€snou akci byl projektovy den s ndzvem Svétovy den zdravi. Svétovy den zdravi je
globalnim dnem povédomi o zdravi, ktery se kazdoro¢né slavi 7. dubna pod zéstitou Svétové
zdravotnické organizace WHO a dal$ich sptiznénych organizaci. Na$e oslava zapocala také
7. dubna 2022, kdy Zaci prvniho ro€niku oboru Gastronomie se zaméienim Kuchat v moderni
gastronomii v ramci odborného vycviku pfipravovali zdravé pokrmy, napf. kuskus s grilovanou
zeleninou a uzenym tofu, pomazanky z Cervené fepy, lusténin, zdravé mouéniky a podobné.
8. dubna 2022 se konal samotny projektovy den, kterého se ucastnili dal$i tfidy nejen prvnich,
ale také druhych roéniki. Zaci ve svych tfidach vytvateli plakaty na témata z oblasti zdravi jako
je zdrava strava, poruchy pfijmu potravy, zavislosti a podobn€. Vyrobené plakaty se poté ve
vestibulu Skoly vystavily. Pii této piileZitosti méli Zzaci vSech ro¢nikti moZnost ochutnat
vyrobky — zdravé pokrmy a népoje, které nabizeli zaci druhého ro¢niku Hotelnictvi.

Tato akce byla vyhodnocena jako velice piinosnd, jelikoZ Zaci projevili zajem o pomoc se
zménou Zivotniho stylu, stravovacich navyk, skladbou jidelnicku a podobné.

Zpracovala: Mgr. Kristyna Kuzelova
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8.2. Vychovné poradenstvi ve $kolnim roce 2021/2022

Ve Skolnim roce 2021/2022 pokracovala nase spoluprice s Pedagogicko-psychologickou
poradnou (PPP) a se Specidlnim pedagogickym centrem (SPC) v Ostravé — Zabiehu
a Pedagogicko-psychologickou poradnou ve Frydku — Mistku.

V tomto §kolnim roce bylo v pé€i nasi spadové PPP v Ostravé — Zabiehu celkem 8 Zaki se
specidlnimi vzdélavacimi potfebami (vSichni s podpirnymi opatfenimi 2), u Specialniho
pedagogického centra v Ostraveé — Zabtehu 1 Zak s podplirnymi opatfenimi 2 a u PPP ve Frydku
— Mistku byl v péci také 1 zak s podplirnymi opatienimi 2. Celkem bylo v tomto $kolnim roce
v pé¢i n¢které z uvedenych poraden nebo specidlnich center 10 zakd. Po ukonceni studia
maturitni zkouskou nebo jednotnou zavére¢nou zkouskou ziistalo v pé¢i n€které¢ho z uvedenych
poradenskych zafizeni pro 8kolni rok 2022/2023 na naSi Skole 8 zakd se specidlnimi
vzdélavacimi potfebami.

Seznam na$ich Zaka se specidlnimi vzdélavacimi potfebami je pravidelné aktualizovan a ucitelé
jsou seznameni s kazdym novym Zdkem, ktery byl v nékterém z pedagogickych zafizeni
vysetien, diagnostikovan a byla mu udélena podplirna opatfeni. V§em 10 Zakim byla udélena

Foto &. 8: Projektovy PAPUCOVY DEN o : it
Zleva: Mgr. J. Vangk, Mgr. M. Trajkov, Mgr. M. Kubik podplirna opatfeni 2. Pracovnici jednotlivych poraden a center ndm doporucili metody prace,

vhodné formy hodnoceni Zaka a organizaci nebo popf. i pomucky pro efektivni vyuku té€chto
zak.

Z4ci se specialnimi vzdélavacimi potfebami, ktefi budou v zati 2022 nastupovat do 4. roéniku,
byli upozornéni na nutnost kontrolniho vySetfeni v poradn€ jako nezbytny ptredpoklad pro
udéleni piipadnych podptirnych opatfeni pro vykondni maturitni zkousky.

V leto$nim §kolnim roce byly v listopadu 2021 a v dubnu 2022 uskute¢nény tiidni schiizky
a konzultace tiidnich ucitell s rodi¢i zaku.

Zpracovala: Mgr. Helena Urbankova, vychovna poradkyné
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8.3. Program environmentilniho vzdélavani, vychovy a osvéty

Ve $kolnim roce 2021/2022 byla v rdmci environmentalniho vzdé€lavani, vychovy a osvéty
planovana fada aktivit.

Skola jiz nékolik let vénuje velkou pozornost problematice t¥idéni a recyklovani odpadu. Zaci
byli seznameni ihned v uvodu $kolniho roku se systémem tfidéni odpadu na Skole. Ttid&ni
odpadu probihd jak v uéebnach teoretické i praktické vyuky, tak také na chodbach Skoly.
V teoretické i praktické ¢asti vzdélavani byla Zakim opakovan€ vysvétlovana
a zduraziiovana nezbytnost $etrného zachazeni s vodou i ekonomické zachazeni se surovinami.

Do teoretické vyuky se promitala témata a probihaly diskuze na témata souvisejici
s environmentalnim vzdélavanim (problematika odévniho primyslu, dileZitost obnovitelnych
zdrojti energie, globalni problémy svéta, Setfeni energiemi v domacnosti apod.). Na Den Zemé
Zaci tvofili plakaty souvisejici s ochranou planety a byla diskutovana témata souvisejici
s ochranou Zivotniho prostfedi.

Do praktické vyuky v laboratorni kuchyni bylo zafazeno vytvafeni menu s ohledem na
alternativni vyZzivové sméry souvisejici s vegetarianskou, veganskou stravou a bezezbytkovym
vafenim. Menu bylo rovnéZ tvofeno s ohledem na sezonnost potravin, aby si Zaci osvojili
vyuziti surovin z nas$i krajiny.

Zéci rozvijeli i kompetence k péstovani rostlin prostfednictvim osdzeni, udriby bylinkové
zahradky a skleniku v arealu ¥koly. Zaci se rovnéZ zapojovali do péstovani, presazovani
a zalévani pokojovych rostlin, které jsou souéasti vyzdoby Skoly. V prostorach odborné ucebny
gastrostudia jsou umistény samozavlaZovaci truhliky, o které Zaci pecovali v priibé¢hu celého
roku. Ve skleniku byla p&stovana zelenina s bylinkami, kdy se vSechny vypéstky prib&zné
zpracovavaly nejen pii praktické vyuce, ale i v nasi $kolni kuchyni. Soucasti bylo i zpracovani
plodin, a to pfedevsim bylinek, v€etn¢ jejich suseni a uchovani na podzimni a zimni sezénu.

V mésici éervnu 2022 byla realizovana ekologicka exkurze na ostravskou haldu Emu, kde bylo
s zaky probrano skladovani hluSiny z dold, ale také stale nejrozSifenéjSi zpisob likvidace
odpadu — skladkovani. Zavére¢nou vzdélavaci akci bylo usporadani exkurze do ZOO Ostrava,
kde byli zaci seznameni s dilezitosti ochrany chranénych Zivo¢isnych druht.

Zpracovala: Mgr. Kristyna Latalova
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9. Udaje o dal$im vzdélavani pedagogickych pracovniki

Dalsi vzdélavani pedagogickych pracovniki se uskuteciiuje prubézn¢ po dobu celého skolniho
roku a je plné v souladu s planem personalniho rozvoje pedagogickych pracovniki Skoly pro
Skolni rok 2021/2022. Vzdé€lavaci akce jsou zaméteny na semindafe pro spole¢nou ¢ast maturitni
zkousky (8koleni komisaiti, zadavateli a zadavateli PUP), rozvoj pocitacové gramotnosti
a znalosti vyuziti informaénich a komunikaénich technologii ve vyuce, prohlubovéni
jazykovych znalosti a profesni vzdélavani odbornych vyulujicich v kurzech a seminafich
pofadanych odbornymi profesnimi asociacemi. Ve Skolnim roce 2021/2022 probihaly i kurzy
angli¢tiny pro uditele odbornych gastronomickych predméti.

Dalsi vzdélavani pedagogickych pracovnikii bylo ve Skolnim roce 2021/2022 podpoteno
i realizaci projektu Podpora profesniho ristu pedagogi AHOL — Stiedni Skoly gastronomie,
turismu a lazefistvi. V jeho ramci absolvovala Mgr. Jana Mikeskovd webinat Kooperativni
a parové metody u€eni (pofadatel INFRA), Ing. Linda Sedlac¢kova, Ph.D. a Mgr. Lenka StriSova
se zaCastnily seminafe Projektova vyuka (Zietel, s. r. 0.) a Mgr. Jaroslav Van€k absolvoval
seminaf Projekty ve vyuce (Descartes). Prostfednictvim stejného projektu se realizovaly i staze
pedagogl u zaméstnavateld, a to konkrétn¢ Mgr. Kristyna Kuzelova byla na stazi v hotelu
Lanterna ve Velkych Karlovicich. Mgr. Dana Kowalské, Mgr. Kristyna Latalova, Jan Kostka
a Bc. Pavel Vobornik prosli staZi v riznych provozech pétihvézdiCkového hotelu Chateau
Mcely.
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Foto ¢. 9: Pedagogicky sbor AHOL — Stredni $koly gastronomie, turismu a lazenstvi

Do workshopti v ramci OKAP se zapojila opakované Mgr. Kristyna KuZelova (workshop
Peleni a piiprava masa, Patisserie), kterd se spolu sBc. Sarkou Seibertovou zidastnila
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i dvou Workshopt pro pedagogické pracovniky, jehoZ pofadatelem byla Ceska barmanska
asociace. Vyudujici odbornych gastronomickych pfedmeéti rovnéZ absolvovali sommeliérsky
kurz pod vedenim Toméase Brihy.

Vramci realizace projektu Odborné, kariérové a  polytechnické  vzdélavani
v Moravskoslezském kraji II, aktivity J5 — Rozvoj vyuky cizich jazykli — Rozvoj odborné
angli¢tiny na stfednich Skolach Jan Kostka, Mgr. Dana Kowalskd, Mgr. Kristyna KuZelova
a Mgr. Iveta Stachurova absolvovaly v 1. pololeti $kolniho roku 2021/2022 konverza¢ni kurz
anglického jazyka v rozsahu 60 vyudovacich hodin. V8ichni zapojeni pedagogové po ukonceni
kurzu ispé$né slozili zavéreénou zkousku a ziskali certifikat.

Pod stejnym projektem byl realizovan i kurz odborné angli¢tiny pro vyucujici odbornych
predméthi v rozsahu 16 vyudovacich hodin. Tohoto kurzu se zucastnili Mgr. Kristyna KuZelova,
Mgr. Kristyna Latalova, Mgr. Nad’a Pospisilova, Mgr. Lenka StriSova a Bc. Pavel Vobornik.
Garantem dvou vy$e jmenovanych kurzi je KVIC.

Mgr. Nad’a Pospisilova se za¢astnila workshopu Moderni pfistupy ve vyuce jazyki (Asociace
jazykovych $kol).

Workshop pro praci v ASPI dale absolvovaly Mgr. Dana Kowalska, Mgr. Jana Mikeskova,
Mgr. Iveta Stachurova a Mgr. Miriam Lacinova.

Mgr. Kristyna Kuzelova absolvovala i Skoleni metodik®i prevence, které potadala Pedagogicko
— psychologicka poradna Ostrava — Poruba.

Konzultaéniho seminafe pro $kolni maturitni komisafe (NPI) se zacastnily Mgr. Dana
Kowalskd a Mgr. Helena Urbankova. Konzultaéni semindf pro pfedsedy zkuSebnich
maturitnich komisi absolvovaly Ing. Linda Sedlackova, Ph.D. a Mgr. Miriam Lacinova.
V ramci p¥iprav na maturitni zkousky Mgr. Lenka Stri§ova a Mgr. Jaroslav Van¢k absolvovali.
seminaf Hodnoceni slohovych praci z pohledu centralniho hodnoceni (Cermat). Déale Jan
Kostka, Mgr. Kristyna Latalova, Ing. Linda Sedlackova, Ph.D., Mgr. Jaroslav Vanék a Be.
Pavel Vobornik absolvovali kurz pro zadavatele pro zaky s PUP a po Gspé$ném sloZeni zkousky
v8ichni jmenovani ziskali i certifikaci zadavatele pro Zaky s PUP.

Mgr. Miriam Lacinova se zl¢astnila seminafe Formativni hodnoceni (NPI) a webinéie Casté
chyby ve $kolnich a vnitinich fadech (JUDr. Puskinova).

Be. Sarka Seibertova uspé$né ukonéila navazujici magisterské studium Ugitelstvi odbornych
piedméti pro stfedni $koly — obchod a sluzby na Masarykové univerzit€¢ v Brné€ a ziskala
magistersky titul.

Ve skolnim roce 2021/2022 se vSichni zaméstnanci AHOL — Stfedni $koly gastronomie,
turismu a lazefistvi zGdastnili §koleni BOZP, vybrani zaméstnanci pak i Skoleni Fidici
referentskych vozidel.

Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova
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10.Udaje o aktivitich a prezentaci §koly na vefejnosti

AHOL - Stfedni $kola gastronomie, turismu a lazefistvi za standardnich podminek vyuziva
celou fadu pfilezitosti k prezentaci $koly na vefejnosti. Bohuzel i ve §kolnim roce 2021/2022
byly v disledku protiepidemickych opatfeni omezeny piileZitosti pro prezentaci Skoly,
nekonala se fada regionalnich i celorepublikovych sout€Zi, neprobihaly veletrhy stéednich §kol,
cateringové akce, ples kol AHOL ani dalsi roénik sout¢ze AHOL CUP.

Prvni ze soutéZzi, kterou nasi Zaci ve Skolnim roce 2021/2022 absolvovali, byla kuchatska soutéz
Olima Cup 2021. Soutézici Maxmilian Sikora se umistil ve sttibrném pasmu a Ondirej Wimmer
ziskal 1. misto. Na zavéreném vyhlaSovani vysledkil soutéZe Olima Cup 2021 pievzala
feditelka Skoly Mgr. Miriam Lacinova z rukou viceprezidenta Asociace kuchai a cukratt CR
Jakuba Sedlatka Stiibrnou medaili M. D. Rettigové, kterou AKC CR ocenila dosavadni
pusobeni Skoly na poli odborného gastronomického vzdélavani.

Foto ¢. 10: Ocenéni AKC — Sttibrna medaile M. D. Rettigové
Zleva: J. Sedlagek, Mgr. M. Lacinova
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Prvni juniorska flairova soutéz se konala v listopadu v centru Ceské barmanské asociace
ABZAC v Brné. Na této soutéZzi Skolu reprezentoval Luka$ Vyvial s Adamem Lowem ze tfidy
2GK. Luka$ Vyvial si vysoutézil 2. misto, Adam Léw 3. misto.

Polska partnerské Skola Zesp6l szkél Ekonomiczno-Gastronomicznych v Cieszyn€ pofadala
soutéZ v pfipravé nealkoholickych michanych napoji v kategorii long drink s ndzvem XV.
Beskidzki konkurs mlodych barmanow. I tady byli nasi soutéZici usp&3ni. V celkovém potfadi
se Karolina PanaSova ze tfidy 2GK umistila na 1. misté, 3. misto vybojoval Adam Burget ze
tiidy 2KC.

Dal3i vyraznou soutézni vyzvou byla velmi naro¢na soutéZ CBA Team Challenge Brno 2022,
ktera se v dubnu konala v brnénském centru Ceské barmanské asociace ABZAC. SoutéZilo se
v Sesti disciplinach — klasickém i flairovém barmanstvi, ¢ajové mixologii, ¢ajové degustaci,
pripravé kavy a ¢epovani piva. Kazda $kola méla sestavit ¢tyfélenny tym, ale Zaci mohli soutéZit
také individualng. N4§ tym ziskal v této soutézi celkové skvélé 3. misto. Dafilo se ndm také
v individualnich soubojich — Lena Robenkova ze tfidy 3GK ziskala 1. misto v ¢epovani piva,
Kristina Hofinkova ze t¥Hdy 2KC ziskala 2. misto v michani napojii z &aje a Adam Burget také
ze tiidy 2KC vybojoval v konkurenci tiiceti barmanti 3. misto.

V kvétnu poradala SS Charbulova Brno jiZ tradi¢ni soutéZ Birell Cup 2022. Sout&Zilo se ve
Styfech kategoriich, naSe Zakyné se zapojily do tii kategorii. V Cepovani piva naSi Skolu
reprezentovala Lena Robenkova ze t¥idy 3GK, michany napoj s pivem, kde bojovala o co
nejlepsi vysledek Karolina PanaSova z 2GK a ob¢ se také zucastnily prekazkového b&hu
s pivem. Celkem souté¢Zilo 54 soutéZicich.
Karolina Pana$ova se umistila na krdsném 3.
misté a Lena Robenkova ve velké
konkurenci vybojovala 5. misto.

V samotném zavéru tohoto Skolniho roku
vSak byly vyhlaSeny vysledky soutéZze
samostatnych odbornych praci, které
potadda Hospodaiska komora CR ve
spolupraci s Centrem pro  zjiStovani
vysledkd vzdélavani. V kategorii Kuchai' —
¢isnik  bylo hodnoceno celkem 13
samostatnych odbornych praci a 3. misto
ziskal 24k 3KC Martin Vantuch za |
samostatnou odbornou prici s nazvem
Premiéra filmu ,,VySehrad: Fylm®.

Vedle soutézi regiondalnich a celorepubli -
kovych se $kola prezentovala také na Dnech
otevirenych dveFi, které byly uspotfadany
celkem tH. Skola se také zapojila do
Veletrhu stfednich $kol online.

Foto &. 11: Den otevienych dvefi
Zleva: J. Nenutil, J. Kudé&lka
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11.Udaje o piedloZenych a $kolou realizovanych projektech a dotacich

11.1. Podpora profesniho riistu pedagogi Skoly

Nazev projektu: Rozvoj vzdélavini na AHOL — SSGTL (Sablony II)
Poskytovatel: MSMT; OP VVV - financovano z fondt EU

Doba realizace: 9/2019 — 8/2021, prodlouZeno do 2/2022

Castka: 947.364,- K&

Projekt je zaméfen na nasledujici témata: persondlni podpora, osobnostné profesni rozvoj
pedagogil, spoletné vzdélavani zakh a aktivity rozvijejici informacni a komunikaéni
technologie.

Cilem projektu je rozvoj v oblastech, které si $kola uréila jako prioritni pro budouci sméfovani.

Nase $kola usiluje o zlepSeni kvality vzdé€lavani a vysledkt zakid v kliCovych kompetencich,
proto jsme zvolili §ablony, které tomuto cili napomahaji:

« Koordinitor spoluprice $koly a zaméstnavatele - personalni podpora SS
- Koordinator spoluprace $koly a zaméstnavatele plisobi jako prostfednik mezi $kolou
a zaméstnavateli, G¢inné pomaha $kole a zaméstnavatellim zajistit realizaci spoluprace
Skoly s firmami a institucemi podle konkrétniho oborového zameéteni.

» Zapojeni odbornika z praxe do vyuky na SS
- Prohloubenim spoluprace pedagogickych pracovniki a odbornikd z praxe v rdmci
odbornych vzde€lavacich predméth a odborné praxe se zlepsi kvalita vyuky, ktera bude
mit pozitivni vliv na vysledky Zaki.

+ StaZe pedagogii u zaméstnavateli
- Sablona podporuje pedagogy ve zvySovani kvality jejich prace, a to prostiednictvim
stazi u moznych budoucich zaméstnavateli absolventti koly.

Pedagogicky pracovnik ve spolupraci s vedenim $koly identifikuje oblast/obor, ve
kterém chce rozvijet své znalosti a dovednosti. Na zaklad¢ toho navrhne/vybere
mozného budouciho zaméstnavatele absolventd §koly (firmu/spole¢nost/instituct) a tu
oslovi se zadosti o spolupraci.

*  Vzdéliviani pedagogickych pracovniki SS - DVPP
- Cilem je podpofit profesni riist pedagogi pomoci ucasti na odbornych seminafich
a dal$ich vzdélavacich akcich zaméfenych na rozvoj dovednosti, znalosti a kompetenci
a na vyuzivani efektivnich vyu€ovacich metod. Vzdélavani bude probihat formou
absolvovani vzdélavaciho programu DVPP akreditovaného v systému DVPP.
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« Klub pro #iky SS — &tendisky, klub zibavné logiky a deskovych her, komunikace 11.2. Inovace odborného vzdélavani pro trh prace
v cizim jazyce
- Kluby maji formu volnogasové aktivity a vedou k rozvoji klicovych kompetenci zaki.

Takto ziskané znalosti, dovednosti a kompetence se také promitaji i do povinné slozky Nazev projektu: Inovace odborného vzdélivani pro trh price
vzdélavani zaka. Aktivita umozZiiuje vedle rozvoje Zakii i profesni rozvoj pedagogickych Reg. &islo: C7Z.11.3.119/0.0/0.0/17 027/0001669
pracovniku. y B
Poskytovatel: Interreg V- A CR-PL
*  Projektovy den ve Skole Doba realizace 01/2019 — 12/2020, prodlouZeno do 12/2021

- Aktivita rozviji kompetence pedagogickych pracovniki v oblasti pfipravy a vedeni
projektové vyuky, ktera vede k rozvoji osobnich a socidlnich kompetenci Zakd.
Projektova vyuka bude probihat v oblasti podpory spoleéného vzd€lavani a rozvoje
kli¢ovych kompetenci zéki.

Hodnota projektu:  celkem 200 469,26 eur, z toho 2.865.616,- K& pro AHOL —~ SSGTL

Anotace projektu

Pfinos pI'O.]ekt’u. spatf'ujreme ) [’)rede’vs1m Wmognest SPOIBracovAL 8 c;c}ioi'mky Z praxe. Projekt je zaméfen na inovace, zvySovani atraktivity a efektivity odborného vzdélavani
Nezanedbatelné jsou také vzdelavaci odborné kurzy pro pedagogy a vedeni Skoly. prosttednictvim inovaci Skolskych vzd&lavacich programii obou partnerskych odbornych $kol.

Skoly maji podobné zaméfeni na oblast gastronomie a na cestovni ruch. Na zékladé analyzy
potieb vzdélavani a pozadavkil trhu prace budou vytvofeny spolecné vzdélavaci vystupy, které
budou po pilotnim testovani implementovany do $kolskych vzdélavacich programii studijnich
obort. Prob&hnou vyménné staze Zakt obou partner.

Zpracovala: Mgr. Pavla Masnikosova

Projekt Fesi

Obsahem projektu jsou inovace, zvySovani atraktivity a efektivity odborného vzdélavani
prostfednictvim inovaci Skolnich vzdélavacich programil partnerskych stfednich odbornych
$§kol na obou stranach hranice. V projektu budou na zaklad¢ analyzy problematickych ¢asti
vzd€lavani a pozadavki trhu prace vytvoieny spole¢né vzdélavaci vystupy. Ty budou nésledné
pilotné ovéfeny ve vyuce a implementovany do Skolnich vzdé€lavacich programi vybranych
studijnich obort. Dale v rdmci projektu prob&hnou vymeénné staze zakti obou partnert a dalsi
vzdé€lavaci kurzy nad ramec vyuky.

Aktivity projektu maji napomoci ke zvySeni konkurenceschopnosti absolventd na trhu prace.
I pres stale klesajici nezaméstnanost jsou absolventi jednou z nejzranitelnéjsich skupin diky své
nezkuSenosti, nedostatku praktickych dovednosti, nedostatku flexibility. Stale pretrvava
strukturalni nesoulad poptavanych a nabizenych pracovnich mist. Zaméstnavatelé maji zajem
o pracovni sily, ale velka konkurence je nuti, aby co nejrychleji reagovali na poZadavky trhu,
a v kratkych ¢asovych obdobich jsou nuceni ménit personalni a kvalifikaéni poZadavky na
zaméstnance. Na§ projekt se snaZi o to, aby absolventi byli schopni poZadavky zaméstnavateli
naplnit, u¢i je adaptovat se na nové podminky.

Foto & 12: Utastnici online setk4ni Interregu
Zleva: Z4ci t¥idy 1GK, Mgr. L. Stachurova, Mgr. M. Lacinova

Zpracovala: Mgr. Pavla Masnikosova
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11.3.  Zkvalitn&ni vjuky na AHOL — SSGTL

Zkvalitnéni vyuky na AHOL — SSGTL
CZ.06.2.67/0.0/0.0/16_066/0017261

Nazev projektu:

Registraéni ¢islo:

Poskytovatel: IROP (ITIOVA)
Doba realizace: 6/2022 — 12/2022
Castka: 1.586.000,- K¢&

Cilem projektu je zvySeni kvality vzdélavani ve vazbé na budouci uplatnéni na trhu prace.
V ramci projektu chceme vybavit jednu multimedialni uéebnu pro zvySeni kvality vzdelavani
v kli¢ovych kompetencich pfirodni v&dy, komunikace v cizich jazycich a prace s digitalnimi
technologiemi. Diraz bude kladen na implementaci vzdélavani v anglickém jazyce do
predmétd informa¢ni a komunikaéni technologie a pfedméty v oblasti pfirodnich v&d. Budou
uplatnény formy B-learning, M-learning atd.

Vybaveni ucebny

- 4+ 1 PC stanic pro Zdky a pedagoga véetné kabeldZe a instalace,

- LCD display 85" v&etné kabelaze a instalace,

- upgrade serveru v&etné OS a zélohovani, instalace, konfigurace,

- sitové prvky - centrdlni switch, rozsifujici moduly SW licence, vetné kabelaZe
a instalace,

- nabytek do ulebny (katedra, stoly, Zidle, skfiiiky) vCetn€ opravy omitek
a vymalby,

- pfiprava projektové dokumentace, zpracovani Zddosti a realizace vyb&rovych
fizeni projektu.

Zpracovala: Mgr. Pavla Masnikosova
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11.4. Odborné, kariérové a polytechnické vzdélavani v MSK II (OKAP II)

Nazev projektu: Odborné, kariérové a polytechnické vzdéliavani v MSK I1

Registra¢ni ¢islo: CZ.02.3.68/0.0/0.0/19_078/0019613

Poskytovatel: Moravskoslezsky kraj, financovani z OPVVV
Doba realizace: 3/2022 - 11/2023
Castka: 226.692,- K¢&

AHOL — SSGTL uzaviela smlouvu o partnerstvi a poskytnuti dotace, jejimz u¢elem je obdrZeni

dotace na podporu vzdjemné spoluprace s MSK pii spole¢né realizaci projektu OKAP.
Po dobu 18 mésicti bude $kola realizovat dve personélni podpory:
1. Koordinator spoluprice S$koly a zaméstnavatele

Hlavnim tkolem koordinatora je na zaklad¢ oborti vzd€lani $koly vyhledavat oborove ptislusné
zameéstnavatele v regionu a vést s nimi dialog za i¢elem zmapovani jejich zajmu o spolupraci
a stanoveni forem spoluprace dle moznosti Skoly. Koordinator spoluprace navazuje kontakty
za i¢elem komunikace a hledani vhodnych forem spoluprace se zastupci oborovych sdruZeni
(Hospodaiské komory, sektorové rady, pakty zamé&stnanosti, cechy aj.). V pifipadé¢ z4jmu se
stava ¢lenem — reprezentantem $koly v t&chto oborové pfislusnych seskupenich, strukturach a
plni roli komunikatora, pfenasi predikci poteb. Ve spolupraci s pedagogickymi pracovniky
pfipravuje aktivity sméfujici ke sniZeni poctu pfedCasnych odchodii ze zaméstnani. Ve
spolupraci se zaméstnavateli Zaci SS ziskavaji informace, dovednosti a zkudenosti
0 uplatnitelnosti na trhu prace.

2. Skolni kariérovy poradce

Cilem této aktivity je poskytnout do¢asnou personalni podporu kariérového poradce a podpofit
tak Zaky poradenstvim zamé&fenym na budouci uplatnéni na trhu prace. Skolni kariérovy
poradce bude pisobit jako podpora Zakd $kol pti hledani budouciho zaméfeni vzdé€lavani
a profesni orientace, a to véetn¢ 7kl s potiebou podplirnych opatieni a zakl ohroZenych
pred¢asnym odchodem ze vzdélavani i Zakl nadanych a mimotfadng nadanych.

Zpracovala: Mgr. Pavla Masnikosova
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11.5. Odborné, kariérové a polytechnické vzdélavani v MSK II (OKAP II)

Nézev projektu: Odborné, kariérové a polytechnické vzdélavani v MSK 11

Registraéni ¢islo: CZ.02.3.68/0.0/0.0/19_078/0019613
Moravskoslezsky kraj, financovani z OPVVV
9/2021 — 8/2023

Poskytovatel:

Doba realizace:

AHOL - Stiedni $kola gastronomie, turismu a lazefistvi uzaviela s Krajskym zafizenim pro
dal$i vzdé&lavani pedagogickych pracovniki a informaéni centrem Novy Ji¢in memorandum
o spolupraci pfi realizaci projektu Odborné, kariérové a polytechnické vzdélavani v MSK 11,
aktivity J5 Rozvoj vyuky cizich jazykt — Rozvoj odborné anglitiny na stfednich Skolach.

Cilem projektu je podpofit rozvoj komunikativnich dovednosti a znalosti Zak v odborné
angli¢ting, pfi¢emZ stéZejni roli pfi napltiovani tohoto cile sehravaji pedagogiéti pracovnici.
Z tohoto davodu jsou jednotlivé aktivity prioritn zaméfeny na jejich vieobecnou i odbornou
jazykovou pripravu, na metodickou podporu efektivni vyuky odborné angliGtiny, na zlep3eni
a systematické hodnoceni kvality vyuky cizich jazykd ve Skolach a v kraji na vytvofeni sit¢
$kol, které se uéi od sebe navzajem a sdileji piiklady dobré praxe.

AHOL — Stiedni $kola gastronomie, turismu a lazefistvi je do projektu zapojena prostfednictvim
realizace jednotlivych modul:

Modul A — Konverzaéni kurz anglického jazyka je urcen ucitelim odbornych predméta, ktefi
v kurzu rozviji své jazykové prostfedky v angli¢ting (vyslovnost, pravopis, slovni zésobu,
mluvnici a jeji funkéni vZitf), feCové dovednosti (mluveni, poslech, ¢teni a psani) s dirazem na
konverzaci. Ve $kolnim roce 2021/2022 se do tohoto kurzu zapojili Jan Kostka, Mgr. Dana
Kowalska, Mgr. Kristyna Kuzelova a Mgr. Iveta Stachurovéa. Vsichni zapojeni pedagogové
isp&iné vykonali zavére¢nou zkousku a ziskali certifikat.

Modul B — Kurz odborné angli¢tiny je uren opét u¢itelim odbornych pfedmétt. V tomto kurzu
Géastnici ovladnou zakladni odbornou terminologii hotelnictvi — sluzby v hotelnictvi, servis
v hotelnictvi. Ve gkolnim roce 2021/2022 se do tohoto kurzu zapojili Mgr. Kristyna KuZelova,
Mgr. Kristyna Létalova, Mgr. Nad’a Pospisilova, Mgr. Lenka StriSové a Be. Pavel Vobornik.

Modul C — Tandemova vyuka ve tid&. Tento modul zahrnuje vyuku odborného ciziho jazyka,
kdy ugitel angli¢tiny ve skupiné vyuéuje soucasné s u€itelem odbornych ptedmétl. Ve Skolnim
roce 2021/2022 byly na nasi Skole vytvofeny dvé skupiny Z4ka ze tfettho ro¢niku obort
Cestovni ruch a Hotelnictvi. Jednu skupinu v tandemu vyucovaly Mgr. Nad’a Pospisilova
s Mgr. Kristynou Kuzelovou, druhou skupinu pak Mgr. Lenka StriSova s Mgr. Kristynou
Latalovou. Kurz odborné angli¢tiny pro Zzaky v rozsahu 40 vyu¢ovacich hodin tsp&sné ukongili
v§ichni zapojeni Zaci.
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Modul D zahrnuje vzajemné navstévy kol a sdileni zkusSenosti s vyukou ve skupinach. V ramci
této aktivity navstivila Mgr. Nad’a Pospisilova s Mgr. Kristynou Kuzelovou a Mgr. Miriam
Lacinovou Stfedni odbornou Skolu Ttineckych Zelezéren.

Modul E zahrnuje workshopy k trendiim v jazykovém vzdélavani, evaluaci, ¢innost a setkavani
pedagogickych lidri. Pedagogickym lidrem na nasi Skole, ktery organizuje aktivity na Skole
a prubézné komunikuje s odbornym a organiza¢nim garantem a feditelkou skoly, je Mgr. Nad’a
PospiSilova. V ramci tohoto modulu se Mgr. Miriam Lacinova spolu s Mgr. Nadou
PospiSilovou zucastnily workshopu Nové trendy v jazykovém vzdé€lavani, CLIL a blended
learning dne 23. 9. 2021. Navazujici celodenni workshop, ktery se konal na nasi $kole 10. 5.

2022, rovnéz absolvovaly Mgr. Miriam Lacinova, Mgr. Nad’a PospiSilova a Mgr. Kristyna
Kuzelova.

Zpracovala: Mgr. Nad’a PospiSilova

Foto &. 13: Ugastnici kurzu odborné anglitiny
Zleva: Zéci tfid 3CR a 3H
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11.6. Znas sviij kraj? Pii registraci Gcastnikd kapitani soutéZnich druZstev vylosovali soutéZni pofadi. Nasledovalo
slavnostni zahajeni celé soutéZe v aule Skoly. Po tomto slavnostnim zahéjeni soutéZni druzstva
Nézev projektu: Znas svaj kraj? v doprovodu Zakd pofadajici Skoly navstivila podle stanoveného harmonogramu jednotliva

Registradni &islo:  0626/2022/3a8 R Canlistano Vit
Podle propozic si souté€Zni druZstva musela pfedem piipravit pro svou tfidu dvoudenni skolni
zéjezd v ramci Moravskoslezského kraje. Volba navstivenych mist, tematického zaméfeni,
Doba realizace: 1/2022 — 12/2022 trasy a terminu byla na rozhodnuti soutézicich. Takto pfipravenou Skolni exkurzi véetné
néakladt pak prezentovali v PowerPointu pied soutéZni porotou.

Poskytovatel: Statutarni mésto Ostrava

Castka: 50.000,- K¢&
Na dalsich stanovistich soutéZici absolvovali zemé&pisny kviz zaméfeny na cestovni ruch
Moravskoslezského kraje v délce 45 minut, dale na zaklad¢ ziskanych indicii poznavali
osobnosti kraje, na obrazovych materidlech poznavali i historické a soucasné objekty a lokality
na tzemi statutarniho mésta Ostrava a také krajové speciality. Na vSech stanovistich soutézici
ziskavali body a tim i celkové umisténi v soutéZi.

AHOL - Stiedni Skola gastronomie, turismu a lazetistvi usporadala v patek 12. listopadu 2021
1. ro¢nik soutéze uréené pro zaky 8. a 9. tiid zakladnich $kol s ndzvem Znas svij kraj? Zastitu
nad prvnim ro¢nikem této soutéZe pievzala namé&stkyné primatora statutarniho mésta Ostravy
Mgr. Andrea Hoffmannova, Ph. D. a Ing. Petr Koudela, jednatel spolenosti Moravian —
Silesian Tourism.

SoutéZ se konala v budové $koly na Dusni ulici 1106/8 v Ostrav€ — Vitkovicich a zapojila se
do ni Sesti¢lenna druZstva Zakd zakladnich Skol. Tematicky byla celd soutéZ zaméfena na
Moravskoslezsky kraj a Statutarni mésto Ostravu z pohledu cestovniho ruchu. Tomu
odpovidalo i zaméfeni jednotlivych soutéZnich stanovist'.

Foto &. 15: Zaci ZS F. Formana pfi plnéni sout&niho tkolu v soutéZi Znas sviij kraj?

Foto €. 14: Vyhlaseni vitézi soutéze Znas svij kraj?
Zleva: Z4ci ZS Provaznicka, Ostrava - Hrabiivka

44 45




GASTRONOMIE

I ptes pomé&mé komplikovanou epidemickou situaci se do soutéZe zapojilo celkem 7 druZstev.
Pod &islem 1 startovalo soutézni druzstvo ZS Slezska Ostrava, Bohuminska 72, pod &islem 2
druzstvo ZS Matiéni, 30. dubna 1453, pod ¢islem 3 druzstvo 7S a MS Chuchelna, Komenského
186, pod &islem 4 druzstvo ZS Vratimov, Datyiiska 690, pod &islem 5 druzstvo Z8 Porubska
832, pod &islem 7 druzstvo ZS Ostrava — Dubina, Franti§ka Formana 45 a pod &islem 8 druzstvo
ZS Provaznicka, Provaznicka 831/64. Druzstvo ze ZS Ostrava — Vitkovice, Salounova 56 se
z diivodu nemoci a karantény v den soutéZe omluvilo.

Prvniho roéniku soutéze Znas svij kraj? se zucastnilo celkem 42 soutéZicich ze 7 zakladnich
$kol. Na 1. mist& se umistilo druZstvo ze ZS Ostrava — Hrabtivka, Provaznicka 831/64 ve sloZeni
Vojtéch Ouda, Jakub Novéak, Toma$ Bartko, Sarlota Lucigova, Tereza Jancova a Karolina
Adaméikova. Druhé misto obsadilo druZstvo ze ZS Ostrava — Poruba, Porubska 832 ve sloZeni
Daniel Jaro$, Martin Soszka, Toma3 Kislinger, Jifi Podhéjecky, Michaela Ondrusékova a Estera
Pavlikova. Na tietim mist& se umistilo druZstvo ze ZS Ostrava — Dubina, Frantika Formana
45 ve slozeni Jakub Lysek, Tomas§ Bugansky, Radek Hanuliak, Tereza Kfickova, Martin Sima
a Adriana GarSicova.

Zvlastni cenu feditelky pofadajici AHOL — Stfedni $koly gastronomie, turismu a lazefistvi za
zisk plného po¢tu bodl v zem&pisném kvizu ziskali Vojtéch Ouda ze Z8 Ostrava — Hrabiivka,
Provaznicka 831/64 a Jakub Ondrus ze ZS Mati¢ni, 30. dubna 1453.

Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova
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11.7. Prevence rizikovych projevii chovani déti a mladeZe na $kolni rok
2021/2022

Nazev projektu: Prevence rizikovych projevi chovani u déti a mlideze na $kolni rok

2021/2022

Registratni &islo:  03345/2021/SMS

Poskytovatel: Moravskoslezsky kraj
Doba realizace: 1/2022 — 12/2022
Castka: 78.000,- K&

Na AHOL - Stiedni Skole gastronomie, turismu a lazeristvi je ve $kolnim roce 2021/2022
realizovan projekt s ndzvem Prevence rizikovych projevii chovani u déti a mladeZe na Skolni
rok 2021/2022. Nejvyrazngj§imi aktivitami tohoto projektu jsou adaptani pobyt pro zaky
prvnich ro¢nikd, prozitkové programy a workshopy zaméfené na dulevni zdravi a mozné
hrozby spojené s pouzivanim socialnich siti.

ZAci prvnich ro¢nikii se zudastnili adaptaéniho kurzu v rekreadnim stfedisku Beskydsky H-
Resort v Kunéicich pod Ondfejnikem ve dnech 8. — 10. zaf 2021. Adaptaéni pobyt Zakd
prvnich ro¢nikt vSech oborti byl primérn¢ zaméten na seznameni se se spoluZaky, na vytvafeni
vztahll mezi Zéky jednotlivych tfid i mezi zéky jednotlivych oborti a na vybudovani vztahl
s tiidnim ucitelem. Mgr. Kristyna KuzZelova, Skolni metodi¢ka prevence, pfipravila ve
spolupraci s tfidnimi uditeli program zahrnujici hry a aktivity na pozndvani spoluzakd,
zaClenéni do kolektivu, rozvoj vzdjemné komunikace i schopnosti empatie a respektovani
odliSnych nézord. Dilezitd byla snaha vytvofit pfatelskou, otevienou a zarovel bezpeénou
atmosféru v jednotlivych tfidnich kolektivech a podpofit tim spolupraci tfidniho kolektivu.
Tuto snahu podpofily i aktivity zaZitkové pedagogiky, které vedl Mgr. Michal Hofman.
Prostfednictvim her, pohybovych aktivit a soutéZi Zaci i t¥idni uditelé dale prohlubovali
poznavani sebe sama, poznavani svych vrstevnikii, vytvafeni a udrzovani zdravych vztah.
Béhem adaptaéniho pobytu si Zaci jednotlivych tfid sestavili pravidla tfidy a timto i dal§imi
aktivitami procvi€ovali komunikaci, diskuzi, hdjeni svych nazord, pfijimani kritiky a zp&tné
vazby. Zatazeny byly i pohybové aktivity, pfi kterych museli spoléhat na druhé a tim si potvrdili
své postaveni v kolektivu, divérnost viéi dalsi osobg.

V Hjnu 2021 realizovala Mgr. Kristyna KuZelova ve vybranych tfidach testovani klimatu t¥id.
Ve dnech 3. a 4. #ijna 2021 ve t¥idach 1KC, 1H a 1CR probihal v ramci workshop zam&feny na
duSevni zdravi. Kazdy workshop trval 5 vyudovacich hodin, vedli ho lektofi organizace
Nevypust’ dusi a Zaci se b&hem n&j utili, jak se starat o dusevni zdravi, jaké jsou hlavni principy
dusevni hygieny a jak zvladat skolni stres. Soucasti workshopu bylo také sdileni piib&hi
z vlastni zkusenosti o tom, jakeé to je Zit s duSevnim onemocné&nim.
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Na zakladé zajmu 74kt 3. roéniku byl preventivni program doplnén besedou na téma Zavislosti
s Petrem Harazinem. Beseda se uskuteénila 19. fjna 2021 v aule Skoly. Petr Harazin je
zakladatelem a zpévakem skupiny Nebe, a také €lov&kem, ktery pfekonal zavislost na alkoholu.
Piednasejici Zaktim popsal sv@ij Zivotni pfibéh - jak se s alkoholismem zvladl poprat. Zéci se
také dovedéli, kam se obratit pro pomoc, piipadné jak postupovat, kdyZ se nejen tato zavislost
v jejich okoli objevi. Zavér besedy slouzil jako prostor k diskuzi.

Preventivni program byl na zakladé z4jmu Zakd doplnén o aktivity na bazi spolecenské
zodpovédnosti. K témto aktivitam patfilo zapojeni zéki 4. roéniku do akce ,Halloweenska
kavarna“, kde Zaci vyrabéli a proddvali kavové speciality, michané napoje a také dezerty.
Vytézek z akce ve vy&i 5.000,- putoval na podporu mobilniho hospice Ondrasek. Dalsi podpora
pro zmin&ny mobilni hospic byla akce Papucovy den.

7. dubna 2022 se v aule $koly konaly celkem dvé& pfednasky pod vedenim Mgr. Lukase Latala
z organizace Nebud’ ob&t, ktera se zabyva nebezpedim ve virtualnim svete. Prednasek se
udastnili Zaci prvnich aZ téetich ro¢niku.

Ttidy 1H, 1CR, 1GK a 1KC se vénovaly problému kyberSikany a sextingu. Lekce byla
dvouhodinovd a ici byli sezndmeni se zdkladnimi riziky internetu a komunikacnich
technologii. B&hem pfednasky byly stanoveny zékladni body prevence, feSeni i pomoc pii
utoky kyberagresora.

Ve druhé skuping byly t¥idy 2H, 2CR, 3GK, 3H a 3CR a jejich pfedndSka byla zaméfena na
socidlni sit¢ a kybergrooming, jelikoZ socidlni sité¢ chépeme jako nedilnou soucast Zivota
mladych lidi, se kterou se oviem véaZze mnoZstvi redlnych hrozeb a nebezpeci. Zéci se naudili,
jak t&mto hrozbam pfedchézet a jak postupovat pfi realném nebezpeci.

Na§ projekt prevence jsme zakoncili Gsp&$né organizaci projektového dne, ktery se jmenoval
Svétovy den zdravi“. NaSe oslava zapotala 7. 4. 2022, kdy Zaci prvniho ro¢niku oboru
Gastronomie se zaméfenim Kuchaf v moderni gastronomii pfipravovali zdravé pokrmy —
napiiklad kuskus s grilovanou zeleninou a uzenym tofu, pomazanky z Cervené fepy, lustenin,
zdravé moudniky a podobné. O den pozd&ji 8. 4. 2022 se konal samotny projektovy den, kterého
se ukastnili dal$i tfidy nejen prvnich, ale také druhych ro¢nikil. Z4ci ve svych tiidach vytvareli
plakaty na témata z oblasti zdravi jako je zdravé strava, poruchy pi{jmu potravy, zavislosti
a podobng. Poté se ve vestibulu koly vyrobené plakaty vystavily. P¥i této ptileZitosti meli Zaci
viech ro¢nik moZnost ochutnat vyrobky — zdravé pokrmy a ndpoje, které nabizeli Zaci druhého
ro¢niku Hotelnictvi.

Den zdravi mél opravdu velky tuspéch, jelikoZ metodicka prevence po jeho uskuteCnéni
zaznamenala zvy$eny zdjem %4kl o vyZivu, sestavovani jidelni€kii a obecn€ se Zici zacali
zajimat o moznostech zdravéjsiho Zivotniho stylu.

Zpracovala: Mgr. Kristyna KuZelova

48

TURISMU A LAZERSTY

Vyroéni zprava o ¢innosti $koly ve $kolnim roce 2021/2022 m STREDNI SKOLA
\

GASTRONOMIE
TURISMU A LAZERSTVI
11.8. Podpora doucovini pro ZS, SS a konzervatofe
Nazev projektu: Podpora doudovini pro ZS, SS a konzervatoie, jejich% ziizovatelem

neni stiat, pro kalendaini rok 2022
Registraéni ¢islo: 0173/DOUCOVANI SKOLY/2022
Poskytovatel: MSMT

Doba realizace: 1/2022 — 8/2022

Castka: 71.500,- K&

Projekt byl realizovan na AHOL — Stfedni $kole gastronomie, turismu a lazefistvi, Dusni
1106/8, 703 00 Ostrava — Vitkovice. Jeho cilem je kompenzovat vzd€lanostni ztraty zpisobené
pandemii covid-19 od bfezna 2020 a snizit vzdé€lanostni nerovnosti vzniklé v dusledku této
pandemie.

Naplnéni cile projektu bylo realizovano prostfednictvim individualniho a skupinového
doucovani zaki Skoly. Doucovani zZakti probihalo prezen¢ni formou a bylo zaméfeno na stéZejni
pfedméty jednotlivych $kolnich vzd€lavacich programi jako napt. Cesky jazyk a literatura, cizi
jazyky, matematika, odborné profilové pfedméty véetné odborného vycviku. Doucovéni vedli
interni pedagogové skoly.

Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova
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12.Cinnost pfedmétovych komisi ve $kolnim roce 2021/2022

Ve $kolnim roce 2021/2022 piisobilo na AHOL — Stiedni $kole gastronomie, turismu a lazetistvi
celkem pét predmétovych komisi. Vedouci pfedmétové komise cizich jazyki byla Mgr. Lenka
Skupienova, pfedmé&tovou komisi pro jazyk Cesky a spoleenskovédni pfedméty vedla Mgr.
Lenka Strisova. Komise ekonomickych, pfirodovédnych pfedméti a pfedmétii cestovniho
ruchu pracovala pod vedenim Mgr. Jany Mikeskové, metodickou komisi vedla Mgr. Miriam
Lacinova. Mgr. Sarka Seibertova fidila innost komise gastronomickych pfedméti.

12.1. Hodnoceni &innosti predmétové komise cizich jazyku

Vedouci piredmétové komise: Mgr. Lenka Skupienova

Clenové komise: Mgr. Sebastian Komarek, Mgr. Jana Mikeskova, Mgr. Nada Pospisilova,
Mgr. Lenka StriSova, Mgr. Helena Urbankova

Ve skolnim roce 2021/2022 se ¢lenové komise podileli na celé fadé aktivit. V pfipravném tydnu
se uditelé cizich jazykd zapojili do realizace opravnych a komisiondlnich zkousek, dale také
vypracovali a ptedlozili tematické plany pro vyuku ve $kolnim roce 2021/2022, které byly
nasledné zkontrolovany vedouci pfedmétové komise a predany zastupkyni feditelky Skoly. Byl
vytvofen novy tematicky plan pro vyuku francouzského jazyka jako 3. ciziho jazyka u oboru
Cestovni ruch. Po kontrole byly tematické plany vloZeny do systému Bakalaf.

Na prvni schiizce pfedmé&tové komise v ptipravném tydnu byl vytvofen a projednan plan prace
na $kolni rok 2021/2022, dale byly stanoveny terminy schizek pfedmétové komise cizich
jazyki a ¢lenové byli seznameni s terminy hospitaci. Probéhla objedndvka ucebnic pro prvni
ro¢niky vSech obord vzdélani.

Piedmétova komise cizich jazyk piijala fadu opatieni ke zvySeni uspéSnosti Zakl u maturitnich
zkousek. Bylo dohodnuto, Ze v maturitnich ro¢nicich probéhnou cviéné pisemné prace
i didaktické testy, a to oficialn& tfikrat za dané pololeti. Pfedmétova komise také navrhla
teditelce Skoly maturitni témata z anglického a némeckého jazyka a sadu témat pisemnych praci
pro jarni termin 2022.

TaktéZ prodiskutovana metodika MSMT a pozvolny rozjezd vyuky vzhledem k pandemii
Covidu a nutnost opakovani a procvi¢ovani zameskaného uciva.

U ptilezitosti Mezinarodniho dne jazykti 26. 9. 2021 probéhly napii¢ tfidami a roCniky
projektové hodiny. Clenové predmétové komise cizich jazyki se postupn& zapojili i do
prezentaci na Dnech otevienych dvefi.
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Dne 12.10. 2021 se uskute¢nila Skolni exkurze do Vidné pod vedenim Mgr. Lenky Skupienové
a Mgr. Jany Mikeskové, kdy Zaci 2. a 3. ro¢niku oboru Cestovni ruch navstivili v ramci této
exkurze zamek Schonbrunn a historické centrum Vidn&. Po prohlidce zamku a zahrad
pokrafovala dal8i Cast exkurze v historickém centru mésta, kterd zapodala na namésti
Stephansplatz, dile pak ke katedrale Stephansdom, Hofburgu, budové Parlamentu a Nové
radnici.

Dne 8. 12. 2021 prob&hla $kolni exkurze do Olomouce, kde si Z4ci 2. ro&niku oboru Cestovni
ruch vyzkouseli praci priivodce v anglickém jazyce pod vedenim Mgr. Nadi Pospisilové.

Vlednu a unoru 2022 se Zici zuCastnili $kolniho kola olympiddy v némeckém jazyce
a anglickém jazyce. SoutéZici prosli poslechem, ktery mél stejnou podobu jako maji testy
maturitni, nasledoval gramaticky test a <&ast konverzadni. Vitézem letodniho ro&niku
vnémeckém jazyce se stal Gabriel Polék ze tfidy 1CR, ktery nasi $kolu reprezentoval
v okresnim kole. Vitézem Skolniho kola olympiady v anglickém jazyce se stal Patrik Matus ze
tiidy 3GK, ktery taktéZ zastupoval §kolu v okresnim kole.

Na dalSich schizkach ptedmétové komise finalizovala kritéria pro hodnoceni pisemnych
maturitnich praci z anglického a némeckého jazyka a kritéria pro hodnoceni ustni &sti
maturitni zkousky z t&chto jazykd. Ustni &4st maturitni zkousky byla koncipovana jako Fizeny
rozhovor na podklad€ pracovnich listi, které pfedmétova komise postupné pro jednotlivé obory
pfipravovala.

Kvili zaméru podat Zadost o realizaci kratkodobych mobilit v ramci programu Erasmus+ se
Mgr. Lenka Skupienovd a Mgr. Nad’a PospiSilova zidastnily v lednu 2022 webinafe pro
Zadatele kratkodobych projektti mobilit.

V prib&hu biezna prob&hl konzultaéni seminai k didaktickému testu z némeckého jazyka,
kterého se zhcastnila Mgr. Lenka Skupienova. Mgr. Nad'a PospiSilov4 se ziiastnila workshopu
Nove trendy v jazykovém vzdélavani, CLIL a blended learning.

Prostfednictvim platformy eTwinning jsme vytvofili projekt Mystery Boxes, coZ byla online
spolupréce s partnery z Turecka. Celou tuto spolupraci, kterd za¢ala v fijnu 2021 a kongila
v dubnu 2022, zastitovala Mgr. Nad’a Pospisilova.

23. 3. 2022 byl podan projekt Erasmus+ KA 210 s ndzvem Teen for green Tento ekoprojekt je
postaven na spolupraci s Makedonii a Tureckem, zastituji jej Mgr. Pospisilova a Mgr.
Skupienova. Projektova Zadost nebyla schvélena.

Tida 2CR navstivila ostravské planetarium, kde zhlédli projekci o vesmiru a Svét koralovych
utesti v anglickém jazyce.

Ve dnech 19. —23. 4. 2022 se uskutecnila exkurze do Londyna, Oxfordu a Stonehenge s uéasti
44 7akd napfi¢ vSemi obory a tfidami pod vedenim Mgr. Nadi Pospisilové, Mgr. Lenky
Skupienové a Mgr. Jaroslava Vaiika. Zaci m&li moZnost nejen vidét pamatky Londyna, Oxfordu
a Stonehenge, ale méli i pfilezitost nahlédnout do Zivota rodin v Anglii, u kterych byli
ubytovani, a zaroveii si prohloubit a ovéfit své jazykové schopnosti.
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tiidu Unter den Linden, k muzejnimu ostrovu Museumsinsel a na ndmé&sti Alexanderplatz, kde
jsme vid€li ¢ervenou radnici Rotes Rathaus a slavnou Televizni véZ.

Na posledni schlizce pfedmétové komise, kde byla opét pfitomna pani feditelka, byla
zhodnocena ¢innost pfedmeétové komise ve Skolnim roce 2021/2022 a predloZeny pozadavky

pfedmétové komise na vybaveni pro Skolni rok 2022/2023.

Zpracovala: Mgr. Lenka Skupienova

Foto &. 16: Exkurze do Londyna — Z4ci 2. roéniki pfed Stonehenge
Zleva: P. Gandartik, A. Stehlik, A. Léw, A. Balaz, L. Vyvial, J. Kudélka

Skola se udastni projektu Odborné, kariérové a polytechnické vzdélavani v Moravskoslezském
kraji II, aktivity J5 Rozvoj vyuky cizich jazykii — Rozvoj odborné angli¢tiny na stfednich
skolach, ktery je blize popsan v kapitole 11.5. V tomto 3kolnim roce se nejprve utitelé
odbornych gastronomickych predméti Jan Kostka, Mgr. Dana Kowalska, Mgr. Kristyna
Kuzelova a Mgr. Iveta Stachurova zidastnili konverzagniho kurzu anglictiny. Nésledoval kurz
odborné angli¢tiny, ktery absolvovali Mgr. Kristyna KuZelova, Mgr. Kristyna Latalova, Mgr.
Nad’a Pospisilova, Mgr. Lenka Strifova a Bc. Pavel Vobornik. Cilem tohoto kurzu bylo
naterpat odbornou slovni zasobu tak, aby ve druhém pololeti mohli tito pedagogove vyucovat
v tandemech. Tandemy vznikly dva, byly sloZené ze Zzaku druhych a tietich ro¢nikd oborii
Cestovni ruch a Hotelnictvi. Jeden tandem pracoval ve slozeni Mgr. Kristyna KuzZelova a Mgr.
Nad’a Pospigilova, druhy tandem pak ve sloZeni Mgr. Kristyna Latalova a Mgr. Lenka StriSova.
Z4ci absolvovali ve druhém pololeti $kolniho roku 2021/2022 celkem 40 vyucovacich hodin
odborné angli¢tiny a po Gsp&sné zkousce ziskali i certifikaty.

Foto &. 17: Zaci druhého roéniku oboru Cestovni ruch pii vyuce odborné anglidtiny

Zavér $kolniho roku byl zpestfen dvoudennim z4jezdem do Postupimi, zdmku Sanssouci a do
Berlina. Tento zajezd vedla Mgr. Lenka Skupienova s pomoci Mgr. Sarky Seibertové a Mgr.
Kristyny KuZelové. Této Skolni exkurze se celkem tcastnilo 44 zaki. Z4ci méli moZnost vidét
zémek Sanssouci, ktery je vybudovén v rokokovém slohu, a je pozoruhodny pfedev§im svymi
zahradami. Dal3i den nasledovala p&si komentovana prohlidka historického centra Berlina. Po
trase jsme poznali nejslavn&j§i mista hlavniho mésta Braniborskou branu, Rigsky sném, prosli
se i po moderni &tvrti Postupimské namésti. Zastavili jsme se také u pamatniku holocaustu —
Zidovského pamatniku, nav§tivili jsme muzeum Topografie teroru, kde za vélky bylo sidlo
fisské policie, a dosli jsme také k dobfe znamému mistu dob minulych — hrani¢nimu pfechodu
mezi Zapadnim Berlinem a NDR — k Checkpoint Charlie. Nakonec jsme dosli aZ na vystavni
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12.2. Hodnoceni &innosti piredmétové komise feského jazyka a spolecensko -
védnich piedméti

Vedouci pfedmétové komise: Mgr. Lenka StriSova

Clenové komise: Bc. Igor Cmiel, Mgr. Denisa Gregoficova, Mgr. Michal Hofman, Mgr.
Miriam Lacinova, Mgr. Kristyna KuZelova, Mgr. Kristyna Létalova, Mgr. Sarka Seibertova,
Mgr. Iveta Stachurova, Mgr. Lenka Skupienova, Mgr. Helena Urbankova, Mgr. Jaroslav Vané€k

Na za&atku $kolniho roku 2021/2022 viichni &lenové predmétové komise zpracovali tematicke
plany pro dany pfedmst, na zaklad€ kterych pak probihala vyuka b&hem celého Skolniho roku.
V ptipravném tydnu se n&ktefi ucitelé komise podileli na zkouSeni u opravnych
a komisionalnich zkousek. Pfedmétova komise také sestavila plan &innosti na Skolni rok
2021/2022, plan hospita&ni &innosti a zajistila nakup ucebnic Ceského jazyka.

Piedmétova komise dale fesila s vedenim $koly opatfeni na zvySeni usp&Snosti u maturitnich
zkousek z deského jazyka a literatury, predevsim u didaktickych testd, a nasledné se dohodla,
e 7aktim budou nabidnuty &tenatské krouzky pro maturanty, individulni konzultace a uZ ve
3. roénicich se ve vy3$3i mife budou procvicovat didaktické testy i v ramci hodin ¢eského jazyka
aliteratury. Pro zlep3eni vysledki nasich Zaki byl vyuZit i projekt individualniho a skupinového
doucovani zaku.

Diilezitym tkolem pro predmétovou komisi byla realizace nové podoby maturitni zkousky
z Seského jazyka a literatury, kdy na zdkladé Vyhlasky 405/2020 Sb. ze dne 8. 10. 2020 byla
jiz v predchozim roce pisemna prace z Eeského jazyka a literatury pievedena ze spolecné ¢asti
maturitni zkousky do profilové. Mgr. Lenka StriSova, Mgr. Miriam Lacinova a Mgr. J aroslav
Vangk konkrétné fesili podobu pisemné zkousky — slohové prace, jeji zadani a formalni stranku
a predev§im jasn, jednozna&na a prehlednd pravidla pro jeji hodnoceni.

Clenové komise v priib&hu $kolniho roku absolvovali riizna $koleni. Mgr. Jaroslav Vangk ziskal
certifikaci zadavatele pro PUP spoledné &asti maturitni zkoudky a wcastnil se Skoleni
k didaktickym testiim a k hodnoceni pisemnych maturitnich praci. Posledni zminéne Skoleni
podstoupila i Mgr. Lenka StriSova.

V priibéhu $kolniho roku 2021/2022 se uskuteénily tyto naplanované akce. Zéaci 4. roéniku
oborti Cestovni ruch a Hotelnictvi navitivili v za# Prahu, kde si v ramci cestovniho ruchu prosli
historické pamatky a rovn&z zhlédli divadelni pfedstaveni Obraz Doriana Graye ve Svandové
divadle. V rémci hodin t&lesné vychovy prob&hl meziskolni turnaj ve florbale. V mé&sicich
dubnu a kvétnu aktualizovala komise pro &esky jazyk pracovni listy k maturitni zkousce
7 &eského jazyka a literatury. V dubnu maturanti si maturanti napsali slohové prace, v kvétnu
pak prob&hla spole¢na &ast maturitni zkousky a nakonec i Ustni zkousky. Mgr. Lenka StriSova
provedla v pribéhu roku hospitace vhodinich Ceského jazyka a literatury, prub&zn¢ pak
probihaly i vzajemné hospitace vyucujicich Eeského jazyka a literatury.

Z4avéretnou predmétovou komisi jsme vénovali hodnoceni ¢innosti pfedmeétove komise ve
$kolnim roce 2021/2022, déle poZadavktim na materialni vybaveni do dalstho 3kolniho roku
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a také zhodnoceni dosazenych vysledkit u maturitnich zkousek, stejn& jako vysledkt vzd&lavani
i u nematuritnich ro¢niki.

Zpracovala: Mgr. Lenka StriSova
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12.3. Hodnoceni ¢innosti pfedmétové komise ekonomickych, piirodovédnych
piedmétii a pFedméti cestovniho ruchu

Vedouci predmétové komise: Mgr. Jana Mikeskova

Clenové komise: Mgr. Soiia Juniecovd, Mgr. David Karémaf, Mgr. Michal Kubik, Mgr.
Kristyna Kuzelova, Mgr. Kristyna Latalova, Ing. Linda Sedlackova, Ph.D., Mgr. Lukas SolCan,
Mgr. Iveta Stachurova, Ing. Bce. Lenka Svajdova, Ph.D.

Clenové predmétové komise se v pFipravném tydnu Skolniho roku 2021/2?)'22 Il)odileli. 1’12,1
realizaci opravnych a komisiondlnich zkousek. Déle také vypracovali a pfedlloiﬂ} s’ve teme}tlc:’ke
plany, nasledn& probéhla jejich kontrola. Dalgim dfileZitym bodem bylo prOJednar,n ma:turltnvlch
okruhii pro posledni roniky, pfedevsim pak podoba otazek v prvnim odborne@ prvedmevt-u?
ktery zahrnuje otazky z pfedmeti ekonomika a Gcetnictvi. Zarovefi élen(.)v.é komlrse prec’11021l1
navrhy &innosti a exkurzi ve svych pfedmétech v ramci koordinace aktivit v planu prace na

skolni rok 2021/2022.

Ve dnech 23. — 24. 9. 2021 pod vedenim Megr. Lenky Skupienové a Mgr. Jany Mikeskove
zah4jili leto$ni maturanti oborti Cestovni ruch a Hotelnictvi svijj poslednf’ .§kolni ro%< vn’éufﬁtévou
Prahy. Po komentované prohlidce historického centra, kterou si pfipravili samotni zaci oboru
Cestovni ruch, se vsichni vydali na divadelni ptedstaveni Obraz Doriana Graye do Svandova
divadla. Druhy den maturanti navitivili Petfin a dalsi pamatky Prahy.

Dne 12. 10. 2021 navétivili Zaci oboru Cestovni ruch Videii. Nejprve prob&hla navitéva zamku
a zahrad Schonbrunn. Po prohlidce zdmku a zahrad pokradovala dalsi ¢ast exkurze
v historickém centru mé&sta na namé&sti Stephansplatz, pies katedralu Stephansdom, Hofburg,
budovu Parlamentu a Nové radnice. Doprovod tvofila Mgr. Jana Mikeskova a Mgr. Lenka

Skupienova.

-
3
¥
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Foto &. 18: Zéci oboru Cestovni ruch na exkurzi ve Vidni pfed zamkem Schonbrunn
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Po vydafené exkurzi do Vidn¢ se Zaci t&§ili na dalsi cestovani, které bohuZel pokazila
nepiizniva situace kolem pandemie covid-19. Nasledné zavieni hranic nam dalsi cestovani
neumoZnilo. Protiepidemickd opatfeni a reZim neustéle znovu a znovu vyhla§ovanych karantén
nam neumozZnil realizovat ani setkani s partnerskou 8kolou ZSEG Cieszyn v ramci projektu
Inovace odborného vzd&lavani pro trh prace Interreg V — A CR — PL. Pavodng planované
spole¢né odborné workshopy, seminare a setkéni jsme realizovali formou zaznami online.

I pfes nepiiznivou covidovou situaci jsme v listopadu v aule §koly mohli uskute¢nit piednasku
znamého cestovatele Martina Loewa, ktery se s nami podé€lil o poznatky, dojmy a zazitky
z Dubaje.

Dne 12. 11. 2021 potradala nase Skola prvni ro¢nik soutéZe s ndzvem ,,Znas svij kraj?*. Tato
soutéZ v oblasti cestovniho ruchu zaméfené¢ho na Moravskoslezsky kraj je urfena Zakim
zékladnich Skol. Celkem 42 Zaki ostravskych i mimoostravskych zékladnich $kol se utkalo ve
védomostnim kvizu, prezentovalo navrh svého $kolniho vyletu, poznavalo osobnosti naseho
kraje, krajové speciality a pfipravovalo svijj prvni drink. SoutéZ se opravdu vydafila a jiZ jsme
zacali pfemyslet nad tématem pro druhy ro¢nik.

Dne 10. 12. 2021 navstivili sou€asni maturanti oboru Cestovni ruch a Hotelnictvi Olomouc. Na
pozvani AHOL VOS tak Z4ci mohli zaZit kralovské vanoéni mésto Olomouc s profesionalnim
pruvodcem TomaSem Krylem. Prohlidka zapocala na Hornim namésti u radnice s orlojem
a skoncila u katedraly svatého Vaclava. S podrobnym a zapalenym vykladem pana Kryla Zaci
mohli obdivovat historické centrum Olomouce a zaroveit vidét profesionala v akci.

Ve stiedu 12. 1. 2022 se Zaci Cestovniho ruchu ucastnili promitdni o Madagaskaru v ramci
projektu Planeta Zemé&. Upevnili si své dosavadni znalosti a zaroveni se dozv&édéli nové
informace ohledné tamni fauny a flory.

ProtoZe i nasi ¢tyinozi kamaradi potfebuji pomoc, uspoiadala nase $kola v prub&hu ledna pod
vedenim Mgr. Jany Mikeskové sbirku pro opusténé pejsky. Nasi zaci pfinesli pamlsky, piskoty,
deky a hracky. Ve stiedu 23. 2. 2022 jsme ptedali vSechny darované véci atulku v T¥ebovicich
a udélali tak radost i pejskim.

Na zaklad¢ skolniho kola ekonomické olympiddy, které v mésici lednu probihalo online
testovanim zakd pod vedenim Mgr. Lukase Sol¢ana, postoupila naSe §kola do krajského kola.
Postupujicim zakem se stal Maxim Kubo$ z oboru Cestovni ruch.

Ve stiedu 30. 3. 2022 se Zaci oboru Cestovni ruch zudastnili pfednasky pani Ing. Hany
Mad’arové, MBA na téma Jak cestovat do zahrani¢i bez zdravotnich rizik. Pfednaska byla
pfinosna a Z4ci si prohloubili jiZ nabyté znalosti v této problematice.

Vdubnu 2022 knam opét zavital zndmy cestovatel Martin Loew, tentokrat s diashow
0 Japonsku, zemi vychazejiciho slunce.

V ttery 19. 4. 2022 se Z4ci oboru Cestovni ruch zaéastnili exkurze do Dopravniho podniku
v Ostravé pod vedenim Ing. Be. Lenky Svajdové, Ph.D. V ramci exkurze si Zaci maturitniho
roéniku oveéfili fungovani podniku v praxi. Nahlédli do majetkové struktury podniku,
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finanéniho planovani a procesu logistiky. Navstivili dispecink, prostory, kde dochazi
k technické kontrole tramvaji a soudasti byla i jizda na zkuSebni trati s vyuZitim zachranné

brzdy.

V &ervnu probéhla pod vedenim Ing. Lindy Sedlackové, Ph.D. matematicka soutéz Mlady
nad&jny matematik. Nejlepsich vysledkd dosahly tiidy 2GK a 2H. O prvni misto se délili 3 zaci
se stejnym bodovym hodnocenim, a to Michaela Zubkova (2H), Michal Pry¢ek (2H) a Adam
Stehlik (2GK). Druhé misto obsadil Luka$ Vyvial (2GK) a tfeti misto David Cielecky (3CR).

Foto &. 19: Zéci pied zahdjenim matematické soutéze
Zleva: L. Vyvial, A. Stehlik, M. Pryéek a M. Zubkova

Po dobu celého dkolniho roku byly zajistovany konzultace ze viech pfedmétl spadajicich do
této predmétové komise, pfedeviim pak u pfedmét maturitnich.

Soudasti &innosti v tomto gkolnim roce bylo vedeni a hodnoceni maturitnich praci. Mgr. Lukas
Sol¢an, Mgr. Jana Mikeskova, Ing. Linda Sedlackova, Ph.D., Ing. Be. Lenka Svajdova, Ph.D.
a Mgr. David Karémét provedli hodnoceni téchto praci. Mgr. Lukas Sol¢an taktéZ ohodnotil
ekonomickou &ast zavérednych zkousek zakid oboru Kuchar — €iSnik.

Zpracovala: Mgr. Jana Mikeskova
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12.4. Hodnoceni ¢innosti metodické komise

Vedouci predmétové komise: Mgr. Miriam Lacinova
Clenové komise: vSichni interni i externi vyucujici

Cinnost metodické komise se ve $kolnim roce 2021/2022 zaméfila hned do n&kolika oblasti,
a to ptedevsim na procesy spojené s kompenzaci vzd€lanostnich ztrat a dalSich negativnich jeva
zpusobenych pandemii covid-19, na vypracovani novych Skolnich vzdé€lavacich programu
podle modernizovanych ramcovych vzdélavacich programt a na realizaci zmén v podminkéch
ukoncovani vzdélavani ve stfednich $kolach maturitni zkouskou.

V pfipravném tydnu byly kontrolovany tematické plény, které byly upraveny v programu
Bakalat tak, aby byla zjednoduSena i naslednd kontrola tfidnich knih. Interni i externi
pedagogiCti pracovnici byli seznameni s pravidly zépist do tiidnich knih a t¥idni knihy byly
nasledné v pravidelnych intervalech kontrolovany. VSichni vyuéujici byli seznameni
s metodikami MSMT, které doporuovaly postupy pfi kompenzaci vzd&lanostnich ztrat
zpusobenych pandemii covid-19  véetné metodickych pokynt k hodnoceni vysledka
vzdélavani Zakt ve Skolnim roce 2021/2022.

Velkd pozornost byla rovnéZz vénovana vedeni pedagogické dokumentace pocinaje tfidnimi
vykazy (zaloZeni tiidnich vykazi t¥id prvniho roéniku, pribézna aktualizace dat zakt v tiHidnim
vykazu), pfes uzavieni a kontrolu dokumentace $kolniho roku 2020/2021, dokoncéeni
dokumentace o prospéchu a chovéni zaku s prodlouZenym klasifikaénim obdobim, prib&Znou
pravidelnou aktualizace idajti na kartach zakt aZ po pravidelné zapisy t¥idnich ucitelti a vSech
vyucujicich do programu Bakalaf. Vznikl i pravidelng aktualizovany piehled, ktery reflektoval
potiZe n¢kterych Zakh v distanéni forme vyuky a ktery sledoval i u€innost navrzenych opatfeni
(zaptjceni notebooku, individualni konzultace atd.).

Po novelizaci podminek pro ukoncovani vzdélavani ve stiednich $kolach maturitni zkouskou
se pisemna a Ustni ¢ast zkousky z eského jazyka a literatury i cizich jazykt pienesly ze
spoleéné &asti do Easti profilové. Skola proto musela pfipravit kritéria hodnoceni i pro tyto &asti
profilové zkousky, piipravit pracovni listy pro samotné zkouSeni a zménit i p¥ipravu na
maturitni zkousku zejména u cizich jazykl, nebot maturitni témata musela byt nové
monotematickd s minimaln€¢ 20 % odborné slovni zdsoby. Nov€ se musela pfepracovat
1 Kritéria pro hodnoceni zkous$ek v profilové ¢asti maturitni zkousky. Vyucujici ¢eského jazyka
a literatury i cizich jazyki se piipravovali na opravu pisemné ¢asti maturitni zkousky, ktera
byla v pfedchozich letech v kompetenci Cermatu.

Dalsi oblasti, na kterou se zaméfila ¢innost metodické komise, bylo vyuzivani $irsiho spektra
vzdélavacich metod, vyuzivani prib&zného formativniho hodnoceni véetné¢ sebehodnoceni
a vzajemného hodnoceni Zakl. Na tuto oblast se zamétila hospitaéni ¢innost vedeni Skoly,
vedoucich pfedmétovych komisi i jednotlivych kolegli navzajem.
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Vsichni &lenové metodické komise se postupn& zapojovali do tvorby modemizovanych 12.5.  Hodnoceni &innosti pFfedmétové komise gastronomickych predméti
tkolnich vzd&lavacich programil. Koordinatorkou tvorby Skolnich vzdélavacich programl se
stala Ing. Linda Sedla¢kova, Ph.D. Postupné vznikaly Skolni vzd&lavaci programy Kuchat — s o . . _ )
&isnik, Fastfoodova gastronomie, Moderni hotelové sluzby, Lazeiistvi a wellness, Provoz Vedouci predmétové komise: Mgr. Sarka Seibertova
cestovni kancelafe, Stevard v dopravnich sluzbach a Kuchat v moderni gastronomii, platné od L | |
s , a Clenové komise: Mgr. Dana Kowalska, Jan Kostka, Mgr. Kristyna Kuzelova, Mgr. Kristyna
1. 9. 2022 pocinaje prvnim ro¢nikem. ’ : :
Latalova, Mgr. Iveta Stachurova, Be. Pavel Vobornik
Metodicka komise se v priibshu celého Skolniho roku 2021/2022 zabyvala opatienimi pro Zaky
ohroZené $kolnim neuspéchem a opatfenimi na sniZeni absence a predCasného odchodu ze . ' ) |
vzdélavani. Ve Skolnim roce 2021/2022 ¢lenové piedmétové komise gastronomickych predméti zajist'ovali
celou fadu ¢innosti, a to od teoretické vyuky pies vyuku praktickou, déle realizovali fadu
odbornych exkurzi a workshopti, pokra¢ovala mezinarodni spoluprace s partnerskou $kolou
ZSEG Cieszyn, podileli se na realizaci projektu Inovace odborného vzdélavani pro trh prace
Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova z programu Interreg V — A CR — PL i dalgich, zorganizovali fadu odbornych kurzi a dalgich
| aktivit, dny otevienych dvefi apod.
Clenové predmétové komise gastronomickych predméti v ptipravném tydnu zpracovali
tematické plany, ptedlozili je ke kontrole a podileli se na zaji§téni opravnych a doplitkovych
zkousek. Rovnéz se zapojili do Cinnosti zkuSebnich komisi u maturitnich a jednotnych
zavéreénych zkousek. Clenové predmétové komise se v prib&hu roku déle odborng vzdélavali.
| Ackoliv prvni pololeti §kolniho roku 2021/2022 ovlivnila pandemie viru covid-19, u¢astnili se
nejen jeji ¢lenové, ale také Zéci gastronomickych oborti velkého mnoZstvi workshopt a kurzt
a také byla zorganizovana fada odbornych exkurzi i n€kolik soutézi.
Hned v zati 2021 si zdjemci z fad zakt vSech ro¢nikd prohlubovali své dovednosti a védomosti
v nastavbovém freestylovém barmanském kurzu pod vedenim zkuSenych barmanti Martina
Eichenbauma a Milana Tomiczka.
|
Foto &. 20: Zaci oboru Cestovai ruch
Foto &. 21: Freestylovy barmansky kurz
Zleva: M. Eichenbaum, T. Minh
60 61




GASTRONOMIE

Vyroéni zprava o ¢innosti $koly ve Skolnim roce 2021/2022 @ STREDNI SKOLA
TURISMU A LAZERSTVI

sroéni Zpra & i §koly ve $kolnim roce 2021/2022 STREDNI SKOLA
Vyroéni zprava o ¢innosti Skoly o \ GASTRONOMIE

TURISMU A LAZERSTY

V #ijnu byla pro Z4ky gastronomickych oborii piipravena specidlni ptednaSka Mgr. Martina
Jelinka, odbornika na zdravou vyZivu, na téma Zdravi v potravinach.

Také se na nasi $kole uskute¢nil workshop s Mutant Fast Food & Catering,. Zaci 1. roéniku
oboru Kuchat — &isnik se zapojili do piipravy polévky pho ga a tchajwanského bicku
s jasminovou ryZi pod vedenim skvé€lého Davida Kani.

Foto ¢. 22: OLIMA CUP
Zleva: V &erveném rondonu O. Wimmer a M. Sikora s porotou

Rijen kazdoroéné také patii odborné soutézi OLIMA CUP, kde naSe $kola méla i v tomto
gkolnim roce své zastupce. Byli jimi Maxmilian Sikora a Ondfej Wimmer. Za podpory t¥id 2GK
a 2H si Max Sikora vybojoval stiibrné pasmo. Ondfe;j Wimmer se umistil ve zlatém pasmu
a stal se absolutnim vitézem tohoto sout&Zniho klani. Na zav&re¢ném ceremonidlu letoSniho
kola sout&Ze Olima Cup 2021 feditelka AHOL — Stfedni $koly gastronomie, turismu a lazefistvi
Mgr. Miriam Lacinova pfevzala z rukou viceprezidenta Asociace kuchafl a cukraf Ceské
republiky Jakuba Sedla¢ka St¥{brnou medaili M. D. Rettigové, kterou AKC CR ocenila
dosavadni plisobeni 8koly na poli vzdélavani v gastronomické oblasti.

V poslednim fjnovém tydnu ugil nae zéky znamy sommeliér Tom4as Britha v sommeliérském
kurzu zaklady snoubeni vina a jidla. Kurzu se také dastnili Zaci z na$i polské partnerské
Skoly ZSEG v Cieszyng. Tento kurz byl realizovin v ramci projektu Inovace odborného
vzd&lavani pro trh prace 11.3.119/0.0/0.0/17_027/0001669 Interreg V — A CR — PL.
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Dalsi kurz spole¢né s polskymi partnery prob&hl za krasného pocasi na nasi $kole a na ptilehlé
zahradé. Nastavbovy freestylovy barmansky kurz tentokrat prob¢hl pod vedenim absolutni
Spi¢ky v oboru a navic za pfitomnosti Zakil z na$i polské partnerské Skoly ZSEG v Cieszyné.
Lektory byli Vaclav Abraham — né€kolikanasobny medailista z mistrovstvi svéta a zaroveinl
nejlepsi flairovy barman Ceské republiky a Martin Vogeltanz, ktery je n&kolikanisobnym
Barmanem roku jak ve free stylu, tak v klasické piipravé koktejlt. V rdmci tohoto kurzu se

vvvvvv

michat drinky formou working a exhibition flair u mobilniho baru.

Podpora profesniho riistu pedagogi je projekt, ktery umoziiuje naSim vyucujicim odbornych
pfedméti realizovat staZe pfimo u zamé&stnavatelii. Mgr. Kristyna KuZelova se ve dnech 27. —
31. 10. 2021 Gcastnila staZe ve Spa hotelu Lanterna ve Velkych Karlovicich a jaky je pracovni
zivot na zamku Chateau Mcely ve stejném terminu zjistovali nasi vyucujici odbornych
pfedmétd Mgr. Dana Kowalsk4, Mgr. Kristyna Latalova, Jan Kostka a Bc. Pavel Vobornik.

Foto &. 23: Odborna staz pedagogti v Chateau Mcely
Zleva: J. Kostka, Mgr. K. Latalova, Mgr. D. Kowalska, Bc. P. Vobornik

I listopad byl ve znameni workshopti a kurzii. Zaci 1. roéniku oboru vzdélani Gastronomie se
zaméfenim Kuchaf v moderni gastronomii za¢astnili workshopu, ktery se zabyval spravnym
pouzitim viech dostupnych produkti spoleénosti Bonduelle pod vedenim Petra Janii. Zaci si
vyzkouseli, jak jim pfedpfipravené a zdravé potraviny mohou usnadnit praci v kuchyni. Naucili
se pracovat s luSténinami jak v syrovém, tak jiz upraveném stavu. Vyzkouseli uvafit 4 druhy
sezonnich polévek, dva druhy hlavnich chodii, ve kterych opét hrala hlavni roli sezénnost.
Sladkou tekou na zavér byly netradi¢ni livance, které obsahovaly dytiové pyré, a byly
podavany vanilkovym tvarohem a bortvkami.

Workshop Tradiéni svatomartinské menu v moderni dpravé vedl Miroslav Moldfik,
Séfkuchaf hotelu Zamek Zabich. Kromé& velkého mnozstvi chuti, technologickych kreaci
a modernich kombinaci potravin se zici mohli inspirovat i estetickou strdnkou pokrmu.
Spole¢né si uvafili sezonni pokrmy vhodné na oslavu pfichodu svatého Martina, napiiklad
pastiku z husich jater s jable¢nohruskovou marmeladdou se zazvorem, tradini husi kaldoun
s jatrovymi knedli¢ky, konfitované husi stehno, vinné ¢ervené zeli a bramborové halecki a jako
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sladkou tecku si pripravili na sadle pedené bramborové lokse s hruskovymi povidly a Slehanym
tvarohem.

Projektovy den Zvyky a tradice probihal v adventnim duchu a velmi pfijemné predvanocni
atmosféte. Skolu provon&lo cukrovi, pernicky a puné, nechybély ani malé nami vyrobené
doméci darecky a pochutiny. Celou atmosféru podtrhlo i uZasné flambovani palainek a nase
kavarni¢ka. Zaci m&li moZnost si p¥ipravit adventni vénec, poznavali adventni zvyky ve svete,
michali kreativni drinky, zkouseli vafit.

Prvni soutéZni klani po covidové epidemii se konalo na konci listopadu v centru ABZAC
v Bmé. Jednalo se o juniorskou flairovou soutéZz, které se ucastnili 2 Zaci ze tfidy 2GK.
Soutézici museli v daném Gasovém limitu zvladnout pfipravit dva drinky, z toho jeden musel
mit origindlni recepturu a musel zahrnovat rum Havana club. Komisaii byli pfisni a 1.<a2dé.
upuiténi Sejkru &i lahve bylo tvrd€ penalizovano. I pfesto viechno se zaktm Lukasi Vyvialovi
a Adamovi Lowovi povedlo naroénou disciplinu zvladnout a vybojovat krasné druh¢ a tfeti
misto.

Prosinec zadal cukriafskym workshopem pod vedenim pani Petry Kopcakové, ktera je
majitelkou PePe bakery & coffee v Ostravici. Zaci méli moznost vyzkouset si sestaveni dortu
od zadatku aZ po zavéretné dekorovani, praci s modelovaci hmotou a vlastni modelovani

figurek.

"I 11

Foto &. 24: Cukraisky workshop pod vedenim pani P. Kop&akové
Zleva: P. Kop&akova, Zaci 1. roéniku oboru Kuchaf — ¢i¥nik, Mgr. K. Latalova
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Polska partnerska skola Zesp6l szkol Ekonomiczno-Gastronomicznych v Cieszyné pofadala
soutéZ v pripravé nealkoholickych michanych ndpojt v kategorii long drink s nazvem XV,
Beskidzki konkurs mlodych barmanow. Nasi skolu zastupovali 3 Zaci. V celkovém potadi se
Karolina Pana$ovéa (2GK) umistila na 1. mistg, 3. misto vybojoval Adam Burget (2KC) a na
neoblibené 4. pii€ce se s rozdilem pouhého jednoho bodu za 3. mistem umistila Nikola
Chytrogova (2KC).

Jak vyladit a obménit vinoéni menu bylo dalsi téma rozhlasového vysilani v Poradné
Ceského rozhlasu s nadim ucitelem Janem Kostkou, ktery poslucha¢im objasnil vhodné
alternativy na vanocni sttl.

Workshop s Honzou Stérbou a Jakubem Motidkem z Chateau Mcely byl jeden
z nejatraktivn&j$ich workshopi u nés. Zaci $koly m&li &est vafit s $éfkuchatem Honzou Stérbou
a jeho zéastupcem Jakubem Motékem, ktefi jiZ n€kolik let vedou kuchyni ve stiedoeském
zamku Chateau Mcely. Z kvalitnich, vlastnoru¢né ziskanych surovin vytvari oba kuchaii na
venkovském zamku UzZasné a leckdy origindlni pokrmy, proto i nase gastrostudio ovladly
nadherné viing a chuté. Zaci nad$en& sledovali jejich sladénou praci, p¥i které p¥ipravovali
kreativni ptedkrmy, hlavni chody a restauraéni dezerty. Servis a dekorovani na talife bylo
origindlni, nemluvé o zajimavych chutich, protoZze vSichni mohli ochutnat. Operation &
Development Manager Chateau Mcely Jiti Libora Zakim hotel pfedstavil, seznamil s organizaci
odbornych praxi a potésil malymi prezenty hotelu.

V tnoru se konal XV. ro¢nik regionalni sout¢Zze ZLATOVAR CUP OPAVA 2022, ktery je
zaméfen na teoretické znalosti o pivu, spravné Cepovani piva a celkovou péci o pivo. Nas
ttiglenny tym ve sloZeni Sabina Cernikova, Vanda Petrovi¢ova a Kristyna Hotinkova se v této
sout€Zi umistil na celkovém 5. miste.

Zacatek biezna patiil prezenta¢nimu workshopu firmy Bidfood pod vedenim Pavla Smékala,
ktery Zakim predstavil metodu sous — vide, coZ je velice $etrna a moderni metoda Upravy
potravin. Zaci méli moZnost dovédét se o konkrétnich vyrobcich a také o tom, jak jejich vyroba

Foto €. 25: Workshop SUSHI
Zleva: 7aci 1. ro¢niku oboru Kuchaf — ¢i¥nik a Zaci 2. ro¢niku oboru Hotelnictvi, M. Hajdusek
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probiha. V zavéru kurzu pan Smékal takeé prakticky piipravil n€které produkty a Zaci tak meli
mozZnost rzné pokrmy ochutnat.

Sushi workshop - Zaci oborG vzd&lavani Kuchat — &iSnik, Hotelnictvi a Gastronomie se
Zii¢astnili sushi workshopu pod vedenim odbornika Michaela Hajduska. Zéci byli obohaceni
nejen o teoretické znalosti potfebné pro pfipravu, ale prakticky si také osvojili ptipravu ryze
a zékladnich druht sushi.

Tyden doprovézeny §irokym spektrem chuti a barev, ptipravovanych michanych napojt, proZili
nasi 7aci s licenénimi lektory CBA Martinem Eichenbaumem a Milanem Tomiczkem b&hem
zakladniho barmanského kurzu. Vedle teorie se Zaci také v jeho praktické Casti naudili, jak
se pripravuji koktejly dle receptur IBA zékladnimi technikami michani. Kurz Zaci ukoncili
zavéreénou zkouskou a Gisp&sni absolventi ziskali certifikat Ceské barmanské asociace.

O tom, Ze o kavu a jeji pfipravu je v dneSni dob¢ zdjem se presvédeili lektoii CBA Milan
Tomiczek a Martin Eichenbaum. Pod jejich vedenim probghly hned dva baristické kurzy,
jejichz kapacita byla pln€ obsazena. Zaci se ve dvoudennim kurzu dozveédéli zékladni informace
o kavg, jejim péstovani, zpracovani a v praktické ¢asti se naudili pfipravovat espresso,
cappuccino a také se seznamili s alternativnimi zptsoby piipravy kavy. Kazdy absolvent, ktery
uspésné slozil pisemnou a praktickou zkousku obdrzel certifikt o absolvovani baristick€ho

kurzu.

Foto &. 26: Baristicky kurz
Zleva: N. Chytrosovéa, M. Tomiczek

Svétovy den zdravi je globalnim dnem povédomi o zdravi, ktery se kazdoro&né slavi 7. dubna
pod zéstitou Svétové zdravotnické organizace WHO a dalgich sp¥izn&nych organizaci. Na Nasi
skole se rovnéz konal projektovy den. Zéci prvnich a druhych roéniki vytvareli plakaty podle
zadanych témat jako napf. zdrava strava, poruchy piijmu potravy, zavislosti a podobné. Poté se
ve vestibulu ¥koly vyrobené plakaty vystavily. Pfi této ptileZitosti méli Z4ci celé Skoly moZnost
ochutnat vyrobky — zdravé pokrmy a népoje, které nabizeli Zaci druhého ro¢niku Hotelnictvi.
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V dubnu se v brnénském centru Ceské barmanské asociace ABZAC konala souté? CBA Team
Cl}allenge Brno 2022. Soutézilo se v Sesti disciplinach — klasickém i flairovém barmanstvi,
¢ajové mixologii, Cajové degustaci, piipravé kavy a Cepovani piva. Kazda Skola méla sestavit
Styi€lenny tym, ale zaci mohli soutézit také individualn€. N&s tym ziskal v této soutézi celkové
skvélé 3. misto. Dafilo se ndm také v individualnich soubojich — Lena Robenkova ze tfidy 3GK
ziska_la 1. misto v &epovani piva, Kristina Ho¥inkova ze t¥dy 2KC ziskala 2. misto v michéni
napoji z &aje. Jediny musky zastupce — Adam Burget také ze tiidy 2KC vybojoval
v konkurenci tficeti barmanti 3. misto. Za reprezentaci a i€ast na své prvni soutézi dékujeme
také Magdg Pekarkové ze tiidy 2KC.
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Foto €. 27: CBA Team Challenge Brno 2022
Zleva: K. Hotinkova, M. Pekarkova, L. Robenkova, A. Burget

Své posledni soutéZe za na$i $kolu se zucastnil Maxmilian Sikora v dubnu. Jednalo se
o celostatni soutéZ Gastro Makro Cup 2022, ktera probihala v prostorach St¥edni $koly
gastronomie a sluZzeb v Pierové, kde soutézilo celkem 17 $kol. Maxmilian Sikora se umistil
v bronzovém pasmu.

Prakticka maturitni zkouska 4GK a 4H se konala na konci dubna v prostorach $koly. Zaci
méli za ukol pfipravit slavnostni recepci pro své rodi¢e a blizké. Kuchafi ptipravili Sirokou
Skalu rautovych vyrobki jak studené kuchyné, tak i kuchyné teplé. Na stole nechybéla naptiklad
dpméci pastika, lososovy tatarak ¢i dan¢i kyta na smetan¢ s karlovarskym knedlikem. Na své
si pfiSli také milovnici sladkého, které mohlo potesit tiramisu, Cokoladové kosicky ¢i
fra'mcouzské Eclairs. Zaci hotelnictvi v pribéhu celého odpoledne prokazovali svou zru¢nost
}v)f’l ukazkach odbornych dovednosti a rodi¢e tak mohli vidét, jak se provadi otevirani sektu
Savli, jak se flambuji palacinky ¢i jak vypada pravy ¢ajovy obfad. V barové uéebné se po celou
dobu akce michaly koktejly, pfipravovala se jak tepla tak studend kdva. V sommeliérské u¢ebné
byly k vidéni ukazky servisu a dekantace vina.
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V kvétnu poradala S§ Charbulova Brno jiZ tradi¢ni soutéZ Birell Cup 2022. Soutézilo se ve 4
kategoriich, nase zakyné se zapojily do tii kategorii. V &epovani piva nasi Skolu reprezentovala
Lena Robenkova ze tfidy 3GK, michany népoj s pivem, kde bojovala o co nejlepsi vysledek
Karolina Panasova z 2GK a ob& se také zuCastnily prekazkového behu s pivem. Celkem
soutézilo 54 soutdZicich. Tento krasng straveny slune¢ny den byl zakongen vyhlaSenim
vysledki, které pro nas bylo velmi prijemné. Karolina se umistila na krasném 3. mist€ a Lena
ve velké konkurenci vybojovala 5. misto.

Gastrotour Videri aneb jak chutnd ve Vidni — v kvétnu se nékte Zaci tiidy oboru vzdélani
Gastronomie, Hotelnictvi a Cestovni ruch vydali za poznanim Vidng. Cilem bylo poznat historii
a tradici videfiskych kavaren, vychutnat jejich atmosféru a ochutnat tradi¢ni videfiské moucniky
a kavu, proto jsme navitivili Central Cafe. Dalsim cilem bylo vyzkouset typicky tenky vidensky
tizek a kde jinde neZ u Figlmiillera. Ve Fenster Cafe jsme ochutnali Cornettoccino, coZ je
cappuccino ve zmrzlinovém oplatku. A v pivovarku 7 Sterne jsme degustovali 7 druhii piv.

V jiz tradi¢nim kvétnovém terminu organizovala Ceska barmanska asociace (CBA) vzdélavaci
workshop pro pedagogy gastronomickych $kol. Tohoto workshopu se zugastnily ucitelky
odbornych gastronomickych pfedmétii, které také pripravuji Z4ky na soutéZe organizované
CBA, Mgr. Sarka Seibertovda a Mgr. Kristyna KuZelova. Naplni leto$nich praktickych
workshopi byla tato témata: principy tvorby signature drink®, novy koncept piti ovocnych
destilatd v jednoduchém koktejlu, michani popularniho kavového koktejlu Espresso Martini,
slepa degustace kavovych néapojii nebo prace s ¢ajovymi bazemi. VeCerni program obstaraly
dvé prednasky. Whisky brand ambassador spole¢nosti STOCK Plzei-BoZkov Michal
Maresovsky povypravél o své praci a zam&Fil se pii tom zvlasté na cestovani po skotskych
palirnach. Obchodni zastupce spole¢nosti Rational Czech Republic informoval o novém
konceptu barového ob&erstveni Easy Bar Menu by Rational and Bidfood. V sobotu se pak jesté
uskute¢nily teoretické bloky pfednaek, napf. o kalkulaci cen koktejlti a dalsich ndpojd.

Utitelé odbornych gastronomickych predméti se na koci kvétna za&astnili nejvetsi tuzemské
gastronomické udalosti Bidfood Expo 2022 v Praze. Cerpali inspiraci na juniorské soutéZzi
kuchatd a cukrait Gastro junior Bidfood cup. Déle brouzdali expozici Cerstvych ryb, masa,
prémiovych uzenin a italského sortimentu. Nahlédli pod ruce a ochutnali degustacni menu
berlinského $éfkuchaie restaurace Horvath a drzitele dvou michelinskych hvézd Sebastiana
Franka.

Jeden z poslednich ervnovych dni vyrazily tfidy 2H, 2GK a n&kolik zakh ze téidy 2CR na
odbornou exkurzi do Vizovic a Luhadovic. Ve Vizovicich probéhla dvouhodinova exkurze
palirny Rudolf Jelinek, kterd byla plna zajimavosti z vyroby ovocnych destilati. Nasledovala
exkurze v Cokoladovém kralovstvi Carletti, kde jsme se dozvedeli, jak se zpracovavaji kakaové
boby a jak vlastn& vznikd ¢okoléada. Také jsme vidgli, jak zde ru¢nim zpisobem vyrabé&ji
tokoladové pralinky. Nasledn¢ jsme se presunuli do Luhadovic, kde nas ekal vydatny obéd
v hotelu Alexandria. Ve francouzské restauraci hotelu Alexandria jsme také mohli vidét
flambovani ovoce u stolu hosta. Po ob&d& jsme méli moznost prohlédnout si hotelové pokoje
a spa hotelu. Posledni exkurzi byla navitéva lazetiského Jurkovicova domu, kde jsme mohli
nahlédnout do prostor restaurace, wellness centra a hotelovych pokoji.

Posledni akci gastrokomise pted letnimi prazdninami byla prezentace Brand Ambassadora
Stock. Tako akce byla cenou za 3. misto v CBA Challenge. Prezentaci vedl Petr Kymla — brand
ambassador firmy Stock. Zaci se b&hem poutavého vypravéni dozvédéli vie o této praci, jaké
byly jeho pracovni pozice po absolvovani hotelové gkoly, co je DIAGEO WORLD CLASS
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iéI;(I)%GEO BARTENDERS ACADEMY a na zavér také mohli ochutnat nékolik michanych

Krom'é popsanych aktivit se naSi Zaci pravideln® zapojovali do akci Skoly, pomahali
organ-lzovat dny otevienych dvefi, pfedstavovali vefejnosti své obory praktickou &innosti
starali se pravideln€ o bylinkovou zahradku a sklenik, vypomahali na cateringovych akcich.

Ve é’kolnim roce 2021/2022 v diisledku epidemiologické situace MSMT stale nepodporovalo
konani regiondlnich a celostatnich soutéZi, proto cela fada soutézi véetn& dal§iho ro&niku
AHOL CUPu neprobéhla. V samotném zavéru tohoto §kolniho roku viak byly vyhlaseny
vysledky soutéZe samostatnych odbornych praci, které potadd Hospodarska komora CR ve
spolupréci s Centrem pro zji$tovani vysledkd vzd&lavani. V kategorii Kuchat — &i$nik bylo
hodnoceno celkem 13 samostatnych odbornych praci a 3. misto ziskal ?4k 3KC Martin Vantuch
za samostatnou odbornou prici s ndzvem Premiéra filmu ,,VySehrad: Fylm“.

Zpracovala: Mgr. Sarka Seibertova

Foto ¢. 28: Zak tfetiho roéniku oboru M. Vantuch pfi zavéreéna zkousce
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13. ZAavéreéna zprava o realizaci praktického vyucovani ve $kolnim roce
2021/2022

ZAvEreéni zpriva o odborném vycviku Ziki skoly

Ve gkolnim roce 2021/2022 byl odborny vycvik Zakd oboru vzdélani 65-51-H/01 Kuchat —-
&isnik, zamdfeni SVP Kuchaf — &idnik a zaméfeni SVP Fastfoodova gastronomie a oboru
vzd&lani 65-41-1L/01 Gastronomie, zam&feni SVP Kuchaf v moderni gastronomii v kompetenci

zastupkyné feditelky Skoly Mgr. Ivety Stachurové.

V 1. pololeti $kolniho roku 2021/2022 probihal odborny vycvik celkem na 24 pracovistich, kde

bylo umisténo 94 Zéku ze tid obord vzdelani:
- 65-51-H/01 Kuchaf — ¢i3nik, kdy Z4ci tfidy 2K C a 3KC se stidali v tydennich cyklech,

- 65-41-1/01 Gastronomie, SVP Kuchat v moderni gastronomii, kdy tfida 3GK mela
odborny vycvik kazdou stiedu a tfida 4GK kazdy patek.

V prostorach $koly dale probihal odborny vycvik v 1. pololeti v 5 skupinach u téchto obord
vzdélani:

. 65-51-H/01 Kuchaf — &i¥nik, kdy Z4ci tiidy 1KC, 1 skupina (KCF) dle SVP Fastfoodova

gastronomie v obsluze ve $kolni jideln¢ a 1 skupina (KCK) dle SVP Kuchaf — &i$nik

v kuchyni v laboratorni kuchyni,
- 65-41-L/01 Gastronomie, SVP Kuchat v moderni gastronomii, 2 skupiny tfidy 1GK

v Laboratorni kuchyni a gastrostudiu, kazdou stiedu,
- 65-41-L/01 gastronomie, $VP Kuchaf v moderni gastronomii, 1 skupina tfidy 2GK

v gastrostudiu.

Ve 2. pololeti skolniho roku 2021/2022 probihal odborny vycvik celkem na 21 pracovistich,

kde bylo umisténo 85 zaki ze tid obord vzdelani:
_ 65-51-H/01 Kuchat — &i¥nik, Z4ci tiidy 2KC a 3KC se stiidali v tydennich cyklech,

- 65-41-L/01 Gastronomie, SVP Kuchat v moderni gastronomii, ttida 3GK méla odborny
vyevik kaZdou stfedu a tfida 2GK kazdy Stvrtek a patek.

V prostorach skoly probihal odborny vycvik ve 2. pololeti v 6 skupinach oborti vzdélani:

- 65-51-H/01 Kuchaf — ¢isnik, Z4ci tfidy 1KC, 1 skupina dle $VP Kuchaf — &isnik (KCK)
v obsluze ve $kolni jidelné a 1 skupina dle SVP Fastfoodova gastronomie (KCF)
v kuchyni v laboratorni kuchyni,

- 65-41-L/01 Gastronomie, SVP Kuchai v moderni gastronomii, 2 skupiny tfidy 1GK
v laboratorni kuchyni a gastrostudiu kazdou stfedu,

- 65-41-L/01 Gastronomie, SVP Kuchaf v moderni gastronomii, 2 skupina tiidy 4GK
v gastrostudiu a v laboratorni kuchyni, tito Zaci se piipravovali pro praktickou maturitni
zkousku. Na pracovistich je vystiidala t¥ida stejného oboru vzdélani 2GK.
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Provozovna:

2KC

3KC

3GK

4GK

tyden

tyden

stfeda

patek

Clarion

9
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Hotel Mercure

3

Restaurace NELLI

0

Ollies kuchyn

Restaurace Stara Kuzelna

A CAFE

Laura Ostrava - Hrabuvka
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Laura Macro

Restaurace U Holubu
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Big Burger Karolina

Lorkova vila
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Restaurace Sbeerka3

Restaurace Palouk

Bowling Park

Restaurace 2promile

Restaurace U Slunce

UGO Salateria AVION

UGO Salateria Nova Karolina

Restaurace Viktorka

Belarie Hradec nad Moravici

eM Caffé

Buly Aréna Kravare
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Na 24 pracovistich celkem 94 zaki

Tabulka ¢. 12: Prehled rozmisténi zakd na pracovistich za 1. pololeti

Béhem $kolniho roku pracovali Zaci u té€chto socidlnich partneri:

- CPI Hotels, a.s. — Clarion Congress Hotel Ostrava,

- CAFE FUTURUM LCH s. r. 0. - Restaurace Viktorka v Ostravé — Porubé,

- Chuté zivota, s. r. 0. — Laura coffee v Ostravé — Hrabtivce a v Makru Ostrava,

- Ollies dorty s. r. 0. v Ostraveé — Vitkovicich,

- UGO trade Centrala Praha — UGO Salateria Nova Karolina a AVION,

- 4 Hospitality media, s. r. 0. — Food Ateliér Davida Valicka,

- Katefinskéd Hotel s. r. 0. — Mercure Ostrava Center,

- 3E Projekt, a.s. — Restaurace Sbeerka, Restaurace Bowling Park a Restaurace Palouk,
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- Restaurace U Slunce,

- AmRest s. . 0. — Burger King Nova Karolina,

- Firma Petr Holub, Restaurace U Holubi,

- Lazné Karlova Studénka, Lorkova Vila Celadna,
- Restaurace Nelli Havifov.

Piehled odpracovanych hodin na odborném vycviku za 1. pololeti 8kolniho roku 2021/2022

Tiida Pocet hodin ODV Misto ODV

1KC — Kuchaf - &i$nik 232 Laboratorni kuchyné

1K CF- Fastfood 243 Skolni jidelna

2KC — Kuchaf - &i¥nik 343 Pracovist¢ u FO a PO

3KC — Kuchat &isnik 308 Pracovi$té¢ u FO a PO

1GK - Gastronomie 93 Gastrostudio a aboratorni k.
2GK - Gastronomie 237 Gastrostudio

3GK - Gastronomie 126 Pracovisté u FO a PO

4GK - Gastronomie 134 Pracovisté u FO a PO

Tabulka &. 13: Prehled odpracovanych hodin na ODV za 1. pololeti

Foto &. 29: Zakyné 4. roéniku oborti Gastronomie pfi praktické maturitni zkouSce
Zleva: K. Taova, V. Kovafova
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Piehled zaki na jednotlivych pracovistich za 2. pololeti

Provozovna:

2KC

3KC

3GK 2GK

tyden

tyden

étvrtek a
patek

stieda

Clarion

[y

J—

0

Hotel Mercure

Restaurace NELLI

Ollies kuchyn

Restaurace Stara Kuzelna

A CAFE

Laura Ostrava-Hrablivka

Laura Makro

Food Ateliér

—_—= = OO OO

AHOL GTL + AHOL SOS

Big Burger Karolina

Lorkova vila

Restaurace Sbeerka

Restaurace Palouk

Bowling Park

Restaurace 2promile

Restaurace U Slunce

UGO Salaterie AVION

UGO Salaterie Nova Karolina

Restaurace Viktorka

Buly Aréna Kravare
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Na 21 pracovistich celkem 85 zaki

Tabulka €. 14: Piehled rozmisténi zZakl na pracovistich za 1. pololeti

Ptehled odpracovanych hodin na odborném vycviku za 2. pololeti §kolniho roku 2021/2022

Tiida Poéet hodin ODV Misto
1KC — Kucha - ¢isnik 468 Skolni jidelna
1KC — Fastfoodové gastronomie | 494 Laboratorni kuchyn¢
2KC 686 Pracoviité u FO a PO
| 3KC 585 Pracovisté u FO a PO
1GK 207 Gastrostudio a laboratorni k.
2GK 454 Pracovisté u FO a PO
3GK 245 Pracovisté u FO a PO
4GK 189 Gastrostudio a laboratorni k.

Tabulka ¢&. 15: Prehled odpracovanych hodin na ODV za 2. pololeti
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Odborna praxe
Ve $kolnim roce 2021/2022 souvisla odbornd praxe probihala v terminu od 16. kvétna do 3.

&ervna 2022 dle skolnich vzdélavacich plani jednotlivych obord vzdélani:

65-41-L/01 Gastronomie, SVP Kuchat v moderni gastronomii — 2. a 3. ro¢nik (2GK a 3GK),
celkem souvislou odbornou praxi vykonalo za tento obor vzdélani 33 Zaku.

Vétsina 24kd vykonala souvislou odbornou praxi na stejném pracovisti jako odborny vycvik.
Ze ttidy 2GK zvolilo jiné pracovi§té 7 zaki na pracovistich: Restaurace Bernies, Chateau
Mecely, Lazn¢ Luhacovice - Hotel Alexandria Luhalovice, Resort Valachy — Hotel Horal,
Restaurace U Capd.

Ze ttidy 3GK zvolilo jiné pracovistd 7 zaki na pracovistich: Grandhotel Tatra, Priessnitz
1é&ebné 1aznd Jesenik, Saily Burger Kunéice pod Ondfejnikem, Guest restaurant, Restaurace
U Sester, Restaurace U Kata a Domov Magnolie

65-42-M/01 Hotelnictvi, SVP Moderni hotelové sluzby — 2. a 3. roénik (2H a 3H), celkem
souvislou odbornou praxi vykonalo za tento obor vzdélani 11 zaka. -
Z4ci tohoto oboru pracovali na pracovistich: Restaurace Stfelnice ve Frydku — Mistku,
Restaurace Pod Lipami Metylovice, UGO Salateria Futurum, Ollies dorty Ostrava, Restaurace
U Capti, CPI Hotels, a.s. — Clarion Congress Hotel Ostrava a Imperial Hotel, Vila Na Landeku.

65-42-M/02 Cestovni ruch, SVP Provoz cestovni kancelafe a Stevard v dopravé —2. a 3. ro¢nik
(2CR a 3CR), celkem souvislou odbornou praxi vykonalo za tento obor vzd€lani 32 Zakd.
Zaci tohoto oboru pracovali na pracovistich: Letist¢ Leo$e Janacka Ostrava, Infocentrum
Ostrava, Startronic Gastro s. r. 0., Medoo Silesia s. r. 0, Ridera Sport, Centrum socidlnich sluzeb
Ostrava, Leo expres, Daniels Donuts, U Bartolomé&je restaurant, Hotel U Jelena, CK Viktoria,
Restaurace U Zvonu.

Souvislou odbornou praxi absolvovalo celkem 76 Zaku.

Odborné staze

Krome& odborného vycviku a odborné praxe jsme zajistili i rozvoj odbornych zkuSenosti zaki
prostiednictvim odbornych staZi v Grand hotelu PUPP Karlovy Vary, Chateau Mcely
a v Resortu Valachy. Tyto pracovi$t¢ ndm umoznily i odborné stiZe pro naSe odborné

pedagogy.

Chateau Mcely

Nasi pedagogové béhem mésice fjna nabirali odborné zkuSenosti na tiseku food and beverage,
f office i housekeepingu tohoto hotelu. Tyto zkuSenosti pak byly vyuZity a pfeneseny do
odborné vyuky.

Na useku kuchyné absolvovali odbornou staZ 3 Zaci oboru vzdélani Gastronomie, SVP Kuchat
v moderni gastronomii a na tiseku obsluhy 2 Zakyn¢ oboru vzdélani Kuchat — €iSnik.

Tento hotel pfipravil i pro skupinu zakd kuchaisky workshop, ktery se konal v mésici lednu
v nasem Gastrostudiu.
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Resort Valachy

V ramci tohoto resortu béhem Skolniho roku pracovali na$i Zaci na odbornych staZich ve
wellnessovych hotelech Horal a Lanterna ve Velkych Karlovicich. V mésici Hjnu i jeden
z pedagogi zde absolvoval odbornou staz.

V mésici srpnu 2 zZakyné oboru vzdélani Kuchat — ¢isnik se podilely na organizaci Kulturniho
1éta na Valassku, 1 Zékyn& oboru Gastronomie, SVP Kuchat v moderni gastronomii pravidelng
vypomaha pii vyznamnych gastronomickych akei.

Grandhotel PUPP Karlovy Vary

Ve dnech 1. — 9. €ervence 2022 10 naSich 73kl oboru vzdélani Hotelnictvi, Gastronomie
a Kuchat — ¢iSnik pracovali na 56. roéniku mezinarodniho filmového festivalu v Karlovych
Varech v Grandhotelu PUPP. Vypoméhali na useku obsluhy, teplé a studené kuchyné
a cukrérny.

Zpracovala: Mgr. Iveta Stachurova

Foto €. 30: Zakyné 3. ro¢niku oboru Kuchaf — ¢isnik pii jednotné zavéreéné zkousce
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Odbor $kolistvi, mladeze a sportu

/9 KRAJSKY URAD
' Mkro;avskoslezsky" MORAVSKOSLEZSKY KRAJ
\ aj

14.Udaje o vysledcich inspekéni &innosti provedené CSI Vyactovani dotace a rozbor hospodareni za Skolni rok 2021/2022
Ve Skolnim roce 2021/2022 na AHOL — Stéedni $kole gastronomie, turismu a lazefistvi fikoLA / SKOLSKE ZARIZENI ] ] -
neprobihala kontrolni ani monitorovaci ¢innost Ceské kolni inspekee. [ ~|651035759 | 1¢: [ 71340815 ‘ ORG: [3124 [
AHOL - Stfedni $kola gastronomie, turismu a lazeiistvi )
Dugni [€. p.: [1106 €. or.: [8 l - ]
‘- Ostrava ‘ psC: |703 00 -

Jméno: Miriam PFijmeni: |Lacinova
| fel./mob.: | 597 578 858 E-mail: aholss@ahol.cz

1021/2022
J Skuteénost cerpani p_r;s;:;'-edkﬁ poskytnutych
dle vyhlagky €. 27/2016 Sb.
Ukazatel Celkem v K& die pfilohy &.1 &ist A | dle pFilohy &. 1 &ast -B_
Pfijatd dotace na Skolni rok 2021/2022 20 829 015,00 0,00 0,00
iklady Skolniho roku 2021/2022 hrazené o
g dotace, v tom: 20 829 015,00 0,00 0,00
Mzdové prostiedky hrazené z dotace celkem o 11 316 181,97 0,00 0,00
¥ tom o
a) mzdy 10 387 776,97 0,00 0,00
b) dc‘)lhody o_pr‘elz-ci;:h konanych mimo pracovni ' -
pomer 928 405,00 0,00 0,00
Odvody na zakonné pojistné 3 528 130,66 0,00 0,00
Ostatni nakiady celkem 5984 702,37 0,00 0,00
¥tom
uéebnice a ucebni pomdcky 16 591,00 0,00 0,00
softwarové vybaveni 19 397,90 0,00 0,00
IT vybaveni - 0,00 0,00 0,00
nékup vody, paliv, energie 301 738,70 0,00 0,06-
sluzby post a telekomunikaci © 41961,00 o0 o000
dané a poplatky - ) 0,00 0,00 0,00
dal$i vzdélavani pedagogickych pracovnik{ 4 998,00 0,00 0,00
najemné N N _2_._965 721,00 0,00 0,00
opravy a udl:i_ovili 1 524 456,43 0,00 0,00
0,00 0,_06 o OBO—
ostatni materidl a siuzby ) o o 1 169 838,34 - ._O_,OE- - - 0,(;0"
B 0,00 | B |
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[l0ZBOR HOSPODARENT S DOTACI 2A SKOLNI ROK 2021/2022 o
. - | Vyse procentniho | Prijata dotace na sk. | Naklady 8k, roku
b4 v 7 vz z | s z
1Z0 Skola/§kolské zarizeni | podilu z normativu rok 2021/2022 | 2021/2Q22 hrazené
z dotace
I;E)_?,5768 Stfedni skola 60/90 I 20 829 015,00 20 829 015,00
iR Celkem za pravnickou osobu: 20 829 015,00 20 829 015,00
. .- — i N = AR )L I ]
i Rozdil: 0,00
""" — = 2 — o
Komentar:
e = . i
L L \ S,
i I . < )
N e —
26. 9. 2022 Mgr. Miriam Laciﬁ:ova“, feditelka Skoly
' datum osoba opravnéna jednat za organizaci
AHOL - strednf ikols gastronomie,
turlsmu a ldzelistvi @
Dusni 1106/8
703 00 Ostrava-Vitkovice
eSlrlelateslolatalelo
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Vyuétovani dotace za Skolni rok 2021/2022
obdobi 9. - 12./2021
SKOLA strana 1
Datum | C.vyp. |Pouziti dotace |Castka [Doklad _ |Dat.odp.z Gétu
FAKTURY
02.09.2021 9 |najem 9/21 237 706,00|PF 210/21 02.09.2021
06.09.2021 9 |internet 9/21 2 795,00|PF 213/21 06.09.2021
29.09.2021 9 |oprava elektorinstalace 6 040,68|PF 241/21 29.09.2021
02.10.2021] 10 |najem 10/21 237 706,00|PF 258/21 02.10.2021
00.01.1900] 10 |uklid 9/21 30 525,00|PF 262/21 11.10.2021
11.10.2021| 10 |PCO 9/21 484,00|PF 263/21 11.10.2021
11.10.2021| 10 [internet 10/21 2 795,00|PF 265/21 11.10.2021
11.10.2021] 10 |BOZP 9/21 1 151,92|PF 268/21 11.10.2021
11.10.2021| 10 |energie 9/21 28 957,87|PF 274/21 11.10.2021
11.10.2021| 10 |kurz CBA 4 998,00|PF 289/21 11.10.2021
27.10.2021| 10 [revize elektroinstalace 7 559,60|PF 293/21 27.10.2021
05.11.2021] 11 |vysouSece rukou 8 065,86|PF 297/21 05.11.2021
05.11.2021| 11 |dklid 10/20 28 902,00|PF 299/21 05.11.2021
05.11.2021] 11 linternet 11/21 2 795,00|PF 300/21 05.11.2021
02.11.2021] 11 |najem 11/21 237 706,00|PF 305/21 02.11.2021
05.11.2021] 11 |PCO 10/20 484,00|PF 308/21 05.11.2021
05.11.2021] 11 |vymalba uceben 330 564,00{PF 311/21 05.11.2021
05.11.2021] 11 |BOZP 10/20 1 151,92|PF 314/21 05.11.2021
16.11.2021| 11 |energie 10/21 31 149,50|PF 324/21 16.11.2021
22.11.2021] 11 |instalaéni prace LCD 8 299,87 |PF 334/21 22.11.2021
22.11.2021] 11 linstalaéni prace LCD 10 128,91 |PF 335/21 22.11.2021
22.11.2021] 11 |montazni ram 7 550,40|PF 336/21 22.11.2021
22.11.2021] 11 |montazni ram 7 550,40|PF 337/21 22.11.2021
03.12.2021] 12 linternet 12/21 2 795,00|PF 346/21 03.12.2021
02.12.2021] 12 |najem 12/21 237 706,00{PF 355/21 02.12.2021
03.12.2021] 12 |BOZP 11/21 1 151,92|PF 356/21 03.12.2021
03.12.2021] 12 |hygienické potfeby 5102,19|PF 361/21 03.12.2021
10.12.2021| 12 |zasobnik toaletniho papiru 2 720,08|PF 363/21 10.12.2021
10.12.2021] 12 |uklid 11/21 33 056,00|PF 366/21 10.12.2021
10.12.2021| 12 |kancelarské potfeby 5204,16|PF 367/21 10.12.2021
10.12.2021| 12 |PCO 11/21 484,00|PF 372/21 10.12.2021
10.12.2021| 12 |energie 11/21 24 398,35|PF 374/21 10.12.2021
28.12.2021| 12 |oprava elektroinstalace 11 002,65|PF 380/21 28.12.2021
Celkgm 1 558 687,28 N /\
| AN e e — )
zpracovala : Ing. Nikol Mgr. Miriam hacinov
feditelka Skoly

AHOL-Stfedni skola gastrodomie,turismu a lazefistvi, Dudni 1106/8, 703 00 Ostrava -Vitkovice,IC 713 40 815

zapsana v rejstfiku $kolskych pravnickych osob, vedeném MSMT ve sloZce 2006, pof.c. 117

Tel:+420 597 578 858,fax.+420 596 614 395,e-mail:ahotss@ahol.cz,www.ahol.cz,KB Ostrava,¢.(.35-8769400237/0100
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Vylcétovani dotace za skolni rok 2021/2022

obdobi 9. - 12./2021

SKOLA strana 2
[Datum _E.V)’/p. Pouziti dotace Castka Doklad f)at.odp.z Uuctu
prevod ze str. 1 1 558 687,28
06.01.2022 1 BOZP 12/21 1 151,92|PF 389/21 06.01.2022
06.01.2022 1 tklid 12/21 26 471,00|PF 390/21 06.01.2022
21.01.2022 1 energie 12/21 18 166,83|PF 402/21 21.01.2022
INTERNI DOKLADY
15.10.2021] 10 |mzdy 9/21 731 352,00]21IN00033 15.10.2021
15.10.2021] 10 JOON 9/21 67 650,00/21IN00033 15.10.2021
15.10.2021] 10 |nahrada mzdy 9/21 6 432,00{121IN0O0033 15.10.2021
15.10.2021] 10 |odvody 9/21 249 893,00{21IN00033 15.10.2021
15.11.2021] 11 [mzdy 10/21 789 885,00|21IN00038 15.11.2021
15.11.2021] 11 |OON 10/21 65 226,00{21IN00038 15.11.2021
15.11.2021| 11 [nahrada mzdy 10/21 4 327,00/21IN00038 15.11.2021
15.11.2021] 11 |odvody 10/21 269 344,00|21IN0O0038 15.11.2021
15.12.2021] 12 |mzdy 11/21 1 203 337,00/21IN00042 15.12.2021
15.12.2021] 12 |OON 11/21 89 942,00/21IN00042 15.12.2021
15.12.2021] 12 |odvody 11/21 419 585,00|21IN00042 15.12.2021
15.01.2022 1 mzdy 12/21 724 569,00]|21IN00043 15.01.2022
15.01.2022 1 OON 12/21 76 722,00{21IN00043 15.01.2022
15.01.2022 1 nahrada mzdy 12/21 9 371,97|21IN00043 15.01.2022
15.01.2022 1 odvody 12/21 250 590,00{21IN00043 15.01.2022
Celkem 6 562 703,00 \
T —
Zpracovala : Ing. Nikol Pe$ 2 22 Mgr. Miriam Lacinova

feditelka Skoly

AHOL-Stfedni skola gastronomié,turismu a laz fistvi, Dusni 1106/8, 703 00 Ostrava -Vitkovice,IC 713 40 815
2apsana v rejstiiku Skolskych pravnickych osob, vedeném MSMT ve sloZce 2008, pof.é. 117
Tel:+420 597 578 858, fax.+420 596 614 395,e-mail:aholss@ahol.cz,www.ahol.cz,KB Ostrava,£.0.35-8769400237/0100



AHOL - Stfedni Skola gastronomie, turismu a lazefistvi Priloha
ni 1106/8
203 00 Ostrava - Vitkovice

stanoveni dotace na obdobi 9-12/2021 a celkové dotace na kalendaini rok 2021

Na zéklad& normativil neinvesti¢nich vydaijll stanovenych MSMT pro rok 2021 soukromym $koldm a kolskym zafizenim a Vami
pfedloien)'lch poctd Zakd v daném obdobi, byla Va3i kole stanovena dotace takto:

pbdobi 9-12/2021

Normativ Dotace
r. 2021 pocet | pocet
Ké 74k | mésich | % Céstka
vni ruch - denni 6542M02 78 517 59 4| 90 1389 751
Hotelnictvi - denni 6542M01 85 653 33 2| 90 423 982
85 653 32 2| 90 411 134
stronomie - denni 6541L01 86 800 78 2| 90 1 015 560
86 800 77 2| 90 1 002 540
Gastronomie - denni 6541L51 79 638 8 4| 90 191 131
Kuchar - €isnik - denni 6551H01 88 141 79 i| 90 522 235
88 141 81 3] 90 1 606 370
T T3]
welkovd dotace na kalendarni rok 2021
Dotace na 1-8/2021 13 140 012 K&
Dotace na 9-12/2021 6 562 703 K¢
Celkem 19 702 715 Ké
Preplatek (+) nedoplatek (-) z roku 2020 -45 421 K¢
Vroce 2021 bylo na Vas G¢et poukazano celkem 19 734 342 K¢
Rozdil - nedoplatek -13 794 Ké

fiipadné preplatky nebo nedoplatky budou zohlednény v zaloze dotace na dal$i &vrtletf.

Pokud vy3e uvedené Udaje jsou odli$né od skuteénosti, oznamte ndm toto obratem pisemné.

Klasifikace informaci: Nevefejné Stranka1z 1

-



T

ikaz zis:k: a ztrzétv , . Nazev, sidlo a pravni forma Gdetni
sodle Pilohy €. jednot
s . 472002 0 VYKAZ 'ZISK'U A ZTRATY il—?gty Stredni kola gastronol
ve zkraceném rozsahu - - Stredni skola ga
Dusni 1106/8
ke dni 31.12.2021 S
(v celych tisicich K&)
Uéetni jednotka dorugi: 150
1 x pfislusnému finanénimu organu
71340815
" . -
‘ | Cinnosti
oznagent TEXT gzﬁ'& Hiavni | Hospodaisks | Celkem
5 6 7
A | Naklady 1
Al T Spotfebované nakupy a nakupované sluZby 2 8 595 8 595
Al Zmény stavu zésob viastni ¢innosti a aktivace 3
AL Osobni naklady 4 15443 15 443
A V. Dané a poplatky 5 11 11
AV. Ostatni néklady 6 23 23
A VL. Odpisy, prodany majetek, tvorba a pouZiti rezerv 7 601 601
a opravnych poloZek
A VIl Poskytnuté prispévky 8
A VI Dafi z pHjmG 9 138 138
Naklady celkem SoudetAl.azAVill. | 10 24 811 24 811
B. Vynosy B 11
B. L Provozni dotace 12 20633 26 633
B. 1. Piijaté prispévky 13
B. Il TrZby za viastni vykony a za zboZi 14 3935 3935
B.IV. Ostatni vynosy 15 934 934
B V. TrZby z prodeje majetku 16
Vynosy celkem Soutet B.l.azBV. | 17 25502 25 502
C. Vysledek hospodafeni pfed zdanénim £17-(F.10-79) | 18 829 829
D. . Vysledek hospodafeni po zdanéni F.18-1.9 ' 19 691 | 691
Sestaveno dne: 11.04.2022 - Podpisovy zaznam statutarniho organu Ggetni jednotky “
nebo podpisovy vzor fyzické osoby, kieré je Géetni jednotkou
A
\\k Q&Z}UL \.(l)
\ ‘ \
V\L\_\ ¢ .
= I | .
Pravni forma ugetni jednotky Predmét podnikani Pozn.:
/17 Jarlil bahe |
|
. | | B




yaha podie Pfitohy €. 1
hiasky €. 504/2002 Sb.

ROZVAHA
ve zkraceném rozsahu

Nazev, sidlo a pravni forma Géetni

jednotky

AHOL - Stfedni Skola gastronoi
Duéni 1106/8

ke dni 31.12.2021 Ostrava 3
(v celych tisicich K&) 703 00

jéotni jednotka dorugi: IO

1y piisludnému fin. organu

71340815
Garacen ArTIvA S | S o,
.
a b c 1 2

T,r__ Diouhodoby majetek celkem Soudet Al. azZ A.lV. 1 2 250 1973
ﬁ_ Dlouhodoby nehmotny majetek celkem 2
w1 |Dlouhodoby hmotny majetek celkem 3 5 842 5 852
AL Dlouhodoby finan&ni majetek celkem 4
W Opravky k dlouhodobému majetku celkem 5 -3 592 -3 879
FB:_._ Kratkodoby majetek celkem Souéet B.l. az B.IV. 6 3240 3547 N
B.l. Zasoby celkem 7 112 137
Bl Pohledavky celkem 8 815 421
m Kratkodoby finanéni majetek celkem 9 2 257 2‘885
B.IV. Jina aktiva celkem 10 56 104
. Aktiva celkem SoutetA.azB. | 11 5 490 5520

oren A

a b c 3 4

A Vlastni zdroje celkem SoudetA.l. azZAll. | 12 3215 3468
Al Jméni celkem 13 3108 2777
Al Vysledek hospodafeni celkem 14 107 691
B, Cizi zdroje celkem Souget Bl.azBlIV. | 15 2 275 2 052
B.I Rezervy celkem 16 '

B. 1l Diouhodobé zévazky celkem 17 |
__B_.__III‘ Kréatkodobé zavazky celkem 18 1222 1552
B.IV. Jina pasiva celkem 19 1053 500 |

Pasiva celkem SoutetA.azB. | 20 5490 5 520—
Sestaveno dne: 11.04.2022 Podpisovy zaznam statutariho organu Ucetni jednotky
nebo podpisovy vzor fyzické osoby, ktera je Ggetni jednotkou
. /\\Qm\qgé‘{: Q
Prévni forma ugetni jednotiy | Predmstpodnikani

A7)

/
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STREDNI SKOLA
\ GASTRONOMIE
TURISMU A LAZERSTVI

PRILOHA UCETNIi ZAVERKY ZA ROK 2021

I. Obecné udaje

Nazev: AHOL — Stfedni $kola gastronomie, turismu a lazefistvi
Sidlo: Dusni 1106/8, 703 00 Ostrava — Vitkovice
Pravni forma: Skolsk4 pravnicka osoba

Identifikaéni ¢islo: 713 40 815
Predmét &innosti:  provozovani vzdé&lavani a Skolskych sluzeb

Ziizovatel: AHOL - Stiedni odborna $kola, s.r.0., Nam. Jifiho z Pod&brad 301/26,
703 00 Ostrava - Vitkovice

Statutarni organ: Mgr. Miriam Lacinova, feditelka
Rozvahovy den: 31.12. 2021
Uketni obdobi: 1.1.2021 —-31. 12. 2021

Datum zapisu do rejstiiku $kolskych pravnickych osob: 1. 9. 2007 vedeny Ministerstvem
skolstvi mladeZe a t&lovychovy ve sloZce 2006, pod ¢islem 117

Ugetni jednotka nema podily v jinych uéetnich jednotkéch.

II. Informace o ietnich metodach a obecnych iicetnich zasadach

AHOL - Stfedni $kola gastronomie, turismu a lazefistvi vede uéetnictvi a Fidi se zakonem
&.563/1991 Sb., o t&etnictvi, vyhladkou &. 504/2002 Sb., kterou se provad&ji n€ktera ustanoveni
zakona &. 563/1991 Sb., o G&etnictvi, pro Gi¢etni jednotky, u kterych hlavnim pfedmétem neni
podnikani a eskymi Gietnimi standardy &. 401 — 414 a zékonem ¢&. 306/1999 Sb., o poskytovani
dotaci soukromym Skolam, pfedskolnim a Skolskym zafizenim.

Utetni jednotka vede uletnictvi v uletnim programu POHODA, knémuz vede
pFislusnou evidenci. UCetni jednotka se neodchylila od ucetnich metod dle
Zakona o uCetnictvi § 7, odst. 5.

Aktiva, ani zavazky v cizi m&né se v roce 2021 nevyskytly.




1. Zasoby

Zasoby jsou ocenény pofizovacimi cenami. Pofizovaci cena zasob zahrnuje ndklady na jejich
potizeni v&etn& nakladii spojenych s doddnim zésob, napf. dopravné, balné apod.

Zasoby jsou uctovany zpisobem B. Ugetni jednotka k nim vede fadnou evidenci.

2. Hmotny investi¢ni majetek

Je ocendn v pofizovacich cendch, zafazen v piistusné odpisové skupin¢ a evidovan v inventarni
knize. Udetni odpisy nejsou shodné s datiovymi odpisy, spoletnost pouZiva zrychlené
odepisovéni u dafiovych odpisti dle zakona €. 586/92 Sb., § 32, uetni odpisy jsou rovnomerne.

III. Dopliiujici informace k rozvaze a vykazu ziski a ztrat

1. Dlouhodoby majetek

Dlouhodoby hmotny majetek v poFizovaci cené (v tis. K¢&)

Ziistatek g Zistatek
Pririst Ubytky
k1.1. & k 31.12.
« 0 335
Stavby 335 0
Samostatné movité véci 5507 334 324 5517
Celkem 5842 334 324 5852

Oprévky dlouhodobého hmotného majetku (v tis. K¢)

Zistatek 3l " Zistatek
Kk 1.1. Rk T Kk 31.12.
| Stavby 163 16 0 179
| Samostatné movité véci 3429 595 324 3700
Celkem 3592 611 324 3878
2

2. Prehled splatnych zavazku pojistného na socialnim a zdravotnim pojisténi
a danovych nedoplatkii

Datum vzniku | Céstka v K¢ Splatnost
Sociélni pojisténi 31.12.2021 238 268 14.1.2022
Zdravotni pojisténi 31.12.2021 102 772 14.1.2022
Dari ze mzdy 31.12.2021 76 897 14.1.2022

Pohledavky po 1hiité splatnosti del$i nez 90 dni ma spoleénost ve vysi 59 tis. K&, z nichZ 6 tis.
K¢ je z obchodniho styku a 53 tis. K¢ za $kolnym.

Pohledavky s dobou splatnosti del$i neZ 5 spoleénost ma ve vysi 7 tis. K&.
Zavazky po lhuté splatnosti del$i nez 90 dni spoleénost nema.
Zavazky, které nejsou obsaZeny v rozvaze spoleénost nema.

Zakonné rezervy na opravy majetku, ani jiné rezervy nebyly tvofeny.

3. Osobni naklady

Priimérny pFepoéteny polet zaméstnanci 19

Mzdové naklady celkem 11 928 tis. K&
3 375 tis. K&

Sociélni a zdravotni poji¥téni celkem

Zakonné socialni naklady 140 tis. K&
15 443 tis. K&

‘Osobni ndklady celkem

V roce 2021 neobdrzZeli ¢lenové, ani byvali ¢lenové statutarnich a dozor¢ich organti odmény.

Clenové rady skolské pravnické osoby, ani statutarni orgén nepobiraji Z4dné odmeny ze zisku.

4. Vysledek hospodareni a dan z priimu

Uketni jednotka vykézala za rok 2021 zisk z hlavni &innosti ve vy3i 829 tis. K&.
Hospodatska ¢innost nebyla za rok 2021 vykonavana.

Zisk ucetni jednotky za rok 2020 ve vysi 107 tis. K& byl pfeveden na téet vlastniho jméni ve
vys$i 57 tis. K¢, 25 tis. K¢ na et rezervniho fondu a 25 tis. K¢ na u€et investi¢niho fondu.



Zpiisob zjisténi zdkladu dané z piijmu

Hospodaisky vysledek celkem (v K¢&) 829 167
Vydaje, neuznavané za vydaje vynaloZené k dosaZeni pfijmi 20 642 976
Rozdil odpisti 384 594
Ptijmy, osvobozené od dané a nezahrnované do zakladu dané 20 632919 |
Zéklad dané 1223 818
Snizeni zakladu dané dle § 20 odst. 7 -300 000
Odpoget datiové ztraty dle § 34 odst. 1 -197 000
Sazba dané z pfijmu 19 %
Dati 137 940
Hospodaisky vysledek po zdanéni 691 227

Uketni jednotka méla v roce 2021 kladny zéklad dang a uplatnila si tak sniZeni zakladu dané
dle § 20 odst. 7 zdkona o danich z piijmu.

5. Vynosy
Piehled prijatych dotaci z vefejnych zdroji na provezni udely:
Poskytovatel | yyey projektu Vy¥e dotace v K&
dotace T
MSMT Na provoz $koly 197 2
MSMT Sablony 646 78
MSMT Podpora socidlné znevyhodnénych romskych zaka 4 800
MSMT Névrat do $kol 12 580
MMR Interreg V-A Ceska republika - Polsko 146 040
MSK Patologické jevy 70 000
SMO Sout&Z Zn4s sviij Kraj 50 000
| CELKEM 20 632919

kola neziskala Z4dné prostedky z vefejnych sbirek.

6. Vyznamné udalosti

Mezi rozvahovym dnem a dnem sestaveni udetni zavérky nedoslo k Zadnym vyznamnym

udalostem.

V Ostravé 5. 3. 2022

Qw\,

Mgr. Miriam Lacmova

teditelka Skoly

STREDNI SKOLA
GASTRONOMIE
TURISMU A LAZERSTVI

Vyuétovani dotace za Skolni rok 2021/2022
obdobi 1. - 8./2022

zpracovala : Ing. Nikol Pe§

Mgr. Miriam L cinova

SKOLA strana 1
Datum [C.vyp]PouZiti dotace [Castka [Dokiad PF |Dat.odp.z Uétu
FAKTURY

02.01.2022] 1 |najem 1/22 237 706,00|PF 1/22 02.01.2022
13.01.2022f 1 [internet 1/22 2 795,00|PF 5/22 13.01.2022
17.01.2022| 1 |hygienické potieby 5241,57|PF 10/22 17.01.2022
03.02.2022| 2 |najem 2/22 245 313,00|PF 24/22 03.02.2022
07.02.2022| 2 |BOZP 1/22 1 151,92|PF 28/22 07.02.2022
07.02.2022| 2 |internet 2/22 2 795,00|PF 31/22 07.02.2022
07.02.2022| 2 |sloZky 5 000,01|PF 34/22 07.02.2022
17.02.2022| 2 |energie 1/22 29 230,07|PF 40/22 17.02.2022
17.02.2022| 2 |uklid 1/22 33 865,00|PF 41/22 17.02.2022
17.02.2022| 2 |servis kopirky 4 592,00|PF 42/22 17.02.2022
24.02.2022| 2 |slozky 12 335,95|PF 49/22 24.02.2022
02.03.2022| 3 |najem 3/22 245 313,00|PF 57/22 02.03.2022
07.03.2022| 3 |BOZP 2/22 1 151,92|PF 60/22 07.03.2022
07.03.2022| 3 |uUklid 2/22 27 810,00|PF 61/22 07.03.2022
07.03.2022| 3 |internet 3/22 2 795,00|PF 62/22 07.03.2022
07.03.2022] 3 |PCO 2/22 484,00|PF 64/22 07.03.2022
07.03.2022| 3 |slozky 2 830,18|PF 70/22 07.03.2022
17.03.2022| 3 |energie 2/22 26 555,61|PF 82/22 17.03.2022
05.04.2022| 4 |BOZP 3/22 1 151,92|PF 86/22 05.04.2022
05.04.2022 4 |0klid 3/22 28 430,00|PF 87/22 05.04.2022
05.04.2022 4 |[PCO 3/22 484,00|PF 88/22 05.04.2022
02.04.2022f 4 [najem 4/22 245 313,00|PF 89/22 02.04.2022
05.04.2022| 4 |licence MC Office 19 397,90|PF 95/22 05.04.2022
05.04.2022| 4 |hygienické potieby 6 642,68|PF 96/22 05.04.2022
12.04.2022| 4 |odpad 1Q 9 064,11|PF 101/22 12.04.2022
12.04.2022| 4 |oprava kamerového systému 6 820,80|PF 105/22 12.04.2022
12.04.2022| 4 |Cistici prostfedky 3 956,70|PF 107/22 12.04.2022
12.04.2022| 4 |vyména Cerpadia 10 315,25|PF 108/22 12.04.2022
12.04.2022| 4 |talife 2 286,90|PF 111/22 12.04.2022
12.04.2022| 4 |internet 4/22 2 795,00|PF 113/22 12.04.2022
12.04.2022| 4 |vyména podlah v u¢ebnach 215 888,20|PF 115/22 12.04.2022
19.04.2022| 4 |energie 3/22 29 324,47|PF 121/22 19.04.2022
04.05.2022| 5 |[PCO 4/22 484,00|PF 125/22 04.05.2022
04.05.2022| 5 |BOZP 4/22 1 195,48|PF 128/22 04.05.2022
04.05.2022| 5 |grafika na sténu 8 047,71|PF 133/22 04 05. 2022
CELKEM /) i 1478 563,36\ | =

feditelka Skoly

AHOL-Stfedni $kola gastronomie,turismu a lazefistvi, Dudni 1106/8, 703 00 Ostrava -Vitkovice,IC 713 40 815
Zapséna v rejstiiku Skolskych pravnickych osob, vedeném MSMT ve sloZce 2006, por.¢. 117

Tel:+420 597 578 858,fax.+420 596 614 395,e-mail:aholss@ahol.cz,www.ahol.cz,KB Ostrava,é.(.35-8769400237/0100
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STREDNI SKOLA
GASTRONOMIE

TURISMU A LAZENSTVI
Vyuétovani dotace za skolni rok 2021/2022

obdobi 1. - 8./2022

SKOLA strana 2
[Datum [C.vyp|PouZiti dotace [Castka [Doklad PF [Dat.odp.z Gctu
FAKTURY
prevod ze strany 1 1 4m63,36
03.05.2022| 5 [najem 5/22 245 313,00|PF 137/22 03.05.2022
16.05.2022| 5 |0klid 4/22 26 980,00|PF 140/22 16.05.2022
16.05.2022| 5 |oprava kopirky 9 460,00|PF 141/22 16.05.2022
16.05.2022| 5 |energie 4/22 26 416,76|PF 142/22 16.05.2022
16.05.2022| 5 |internet 5/22 2 795,00|PF 146/22 16.05.2022
16.05.2022| 5 |tonery 1 316,00|PF 149/22 16.05.2022
16.05.2022| 5 |hygienické potreby 6 808,43|PF 150/22 16.05.2022
23.05.2022| 5 |[tonery 12 161,00|PF 154/22 23.05.2022
06.06.2022] 6 |dklid 5/22 31 240,00|PF 156/22 06.06.2022
06.06.2022| 6 [internet 6/22 2 795,00|PF 157/22 06.06.2022
06.06.2022| 6 [PCO 5/22 484,00|PF 159/22 06.06.2022
03.06.2022| 6 [najem 6/22 245 313,00|PF 161/22 03.06.2022
06.06.2022| 6 |[BOZP 5/22 1 195,48|PF 162/22 06.06.2022
20.06.2022| 6 |kopirka 72 334,00|PF 172/22 20.06.2022
20.06.2022] 6 |[tonery 14 520,00|PF 175/22 20.06.2022
20.06.2022] 6 |energie 5/22 30 090,13|PF 178/22 20.06.2022
24.06.2022| 6 |Zidle gastrostudio 26 879,00|PF 188/22 24.06.2022
24.06.2022| 6 |vodné a sto¢né 3-6/2022 19 240,50|PF 189/22 24.06.2022
24.06.2022| 6 |oSetieni a natér drevénych prvkl v odb. ué. 193 600,00|PF 191/22 24.06.2022
01.07.2022| 7 |ndjem 7/22 245 313,00|PF 192/22 01.07.2022
07.07.2022| 7 |BOZP 6/22 1 195,48|PF 194/22 07.07.2022
07.07.2022| 7 |dklid 6/22 31 240,00|PF 195/22 07.07.2022
12.07.2022| 7 |vakuova balicka 72 479,00|PF 204/22 12.07.2022
12.07.2022| 7 linternet 7/22 2 795,00|PF 205/22 12.07.2022
12.07.2022| 7 |PCO 6/22 484,00|PF 207/22 12.07.2022
19.07.2022| 7 |vyména pultu, diezu 111 320,00|PF 213/22 19.07.2022
19.07.2022| 7 |oprava, vymeéna skfini a panell 314 600,00(PF 214/22 19.07.2022
19.07.2022| 7 |energie 6/22 28 667,66|PF 216/22 19.07.2022
19.07.2022| 7 |odpad 2Q 9 024,18|PF 217/22 19.07.2022
26.07.2022| 7 |kancelarské potieby 9 493,00|PF 221/22 26.07.2022
26.07.2022| 7 |kancelarské potreby 14 823,00|PF 222/22 26.07.2022
03.08.2022| 8 |ndjem 8/22 245 313,00|PF 224/22 03.08.2022
09.08.2022| 8 |vyména kancelarského nabytku 176 584,00|PF 226/22 09.08.2022
09.08.2022| 8 |cisti¢ karcher~, 17 908,00|PF 227/22 09.08.2022] _
CELKEM / | 3728 743,98| \

zpracovala : Ing. Nikol Peslova,

|

Mgr. Miriam kacinova
\ feditelka $koly

AHOL-Stfedni $kola gastronomie,turismu a lazefstvi, Dusni 1106/8, 703 00 Ostrava -Vitkovice,IC 713 40 815
zapsana v rejstiiku $kolskych pravnickych osob, vedeném MSMT ve sloZce 2006, pof.&. 117

Tel:+420 597 578 858,fax.+420 596 614 395,e-mail:aholss@ahol.cz,www.ahol.cz,KB Ostrava,&.u.35-8769400237/0100
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STREDNI SKOLA
GASTRONOMIE
TURISMU A LAZENSTVI
Vyaétovani dotace za Skolni rok 2021/2022
obdobi 1. - 8./2022
SKOLA strana 3
Datum | C.vyp.|PouZiti dotace |Castka ~ [Doklad PF |Dat.odp.z Gctu
FAKTURY
prevod ze strany 2 3728 743,98
09.08.2022| 8 |BOZP 7/22 1 195,48|PF 228/22 09.08.2022
09.08.2022| 8 |internet 8/22 2 795,00|PF 229/22 09.08.2022
09.08.2022| 8 |PCO 7/22 484,00|PF 230/22 09.08.2022
16.08.2022] 8 |energie 7/22 9 540,95|PF 234/22 16.08.2022
16.08.2022] 8 |odstranéni vyplni, tmelovani 154 565,40|PF 235/22 16.08.2022
16.08.2022] 8 [chodby polep 20 924,53|PF 236/22 16.08.2022
16.08.2022] 8 |regaly 7 343,49|PF 237/22 16.08.2022
22.08.2022| 8 |malba chodeb 50 000,00{PF 239/22 22.08.2022
22.08.2022| 8 |malba, natér uéebny, kabinety 90 610,85|PF 240/22 22.08.2022
22.08.2022| 8 |kavovar 35 453,00|PF 243/22 22.08.2022
26.08.2022] 8 |vyména stolovych desek 155 606,00|PF 246/22 26.08.2022
26.08.2022] 8 |tisk sloZzek 10 220,87 |PF 244/22 26.08.2022
26.08.2022| 8 |hygienické potieby 7 677,45|PF 247/22 26.08.2022
29.08.2022| 8 |uklid 8/22 31 629,00|PF 250/22 29.08.2022
POKLADNA
17.01.2022 vaha, robot gastrostudio 11 634,00|PD 7/22 17.01.2022
18.03.2022 postovné 5 082,00|PD 63/22 18.03.2022
24.03.2022 distici prostredky 2 681,00|PD 69/22 24.03.2022
14.04.2022 suroviny priprava na soutéz 7 098,00|PF 95/22 14.04.2022
22.04.2022 startovné CBA 6 450,00|PD 104/22 22.04.2022
28.04.2022 suroviny pfiprava na maturitu 9 930,00|PF 114/22 28.04.2022
29.04.2022 suroviny pfiprava na maturitu 10 383,34 |PF 116/22 29.04.2022
05.05.2022 oprava lednice gastrostudio 5 891,00|PD 128/22 05.05.2022
12.05.2022 nadobi uéebna barovka 4 957,00|PD 135/22 12.05.2022
27.05.2022 postovné 3 339,00|PD 152/22 27.05.2022
19.08.2022 mobilni telefon 5 990,00|PD 206/22 19.08.2022
INTERNI DOKLADY
15.02.2022| 2 |mzdy 1/22 704 744,00|22IN00002 15.02.2022
15.02.2022| 2 |OON 1/22 82 490,00|22IN00002 15.02.2022
15.02.2022| 2 |nahrada mzdy 1/22 2 431,00]{22IN00002 15.02.2022
15.02.2022| 2 |odvody 1/22 245 990,00|22IN00002 15.02.2022
15.03.2022| 3 |mazdy 2/22 778 336,00)|22IN00009 15.03.2022
15.03.2022] 3 |OON 2/22 72 190,00{22INO0009 15.03.2022
Celkem 6 266 406,34 \ il \
{
\"U\‘J\ A~ )
zpracovala : Ing. Nikol Peslpyaq22/9/2022 Mgr. Mirgn:/&g:inové
feditelka Skoly
AHOL-Stiedni $kola gastronomie,turismu a iazefistvi, Dusni 1106/8, 703 00 Ostrava -Vitkovice,IC 713 40 815
Zapsana v rejstfiku kolskych pravnickych osob, vedeném M3MT ve sloZce 2008, pori.¢. 117
Tel:+420 597 578 858,fax.+420 596 614 395,e-mail:aholss@ahol.cz,www.ahol.cz,KB Ostrava,é.1.35-8769400237/0100



STREDNI SKOLA
GASTRONOMIE
TURISMU A LAZERSTV]

Vyuétovani dotace za $kolni rok 2021/2022
obdobi 1. - 8./2022

zpracovala : Ing. Nikol Peslo ,|

Mgr. Miriam L cmova

reditelka skol

AHOL-Stfedni $kola gastronomie,turismu a lazefistvi, Dusni 1106/8, 703 00 Ostrava -Vitkovice,IC 713 40 815
zapséna v rejstiiku Skolskych pravnickych osob, vedeném MSMT ve sloZce 2008, pof.¢. 117

Tel:+420 597 578 858, fax.+420 596 614 395,e-mail:aholss@ahol.cz,www.ahol.cz,KB Ostrava,¢.1.35-8769400237/0100

SKOLA strana 4
Datum ___ |C.vyp.|Pouziti dotace [Castka [Doklad _ |Dat.odp.z Gétu
INTERNI DOKLADY
prevod ze str. 3 6 266 406,34
15.03.2022| 3 |nahrada mzdy 2/22 3 647,00|22INO0009 15.03.2022
15.03.2022| 3 |odvody 2/22 269 993,00|22IN00009 15.03.2022
15.04.2022] 4 |[mzdy 3/22 812 684,00|22IN00015 15.04.2022
15.04.2022| 4 |OON 3/22 250 006,00{22IN00015 15.04.2022
15.04.2022| 4 |nahrada mzdy 3/22 11 063,00|22IN00015 15.04.2022
15.04.2022| 4 |odvody 3/22 276 154,00{22IN00015 15.04.2022
16.05.2022| 5 |mzdy 4/22 813 882,00|22IN00019 16.05.2022
16.05.2022| 5 |OON 4/22 84 522,00/22INC0019 16.05.2022
16.05.2022| 5 |nahrada mzdy 4/22 6 331,00/22IN00019 16.05.2022
16.05.2022| 5 |odvody 4/22 278 643,00/22IN00019 16.05.2022
15.06.2022| 6 |mzdy 5/22 834 667,00/22IN00020 15.06.2022
15.06.2022| 6 |OON 5/22 62 015,00/22IN00020 15.06.2022
15.06.2022| 6 |odvody 5/22 285 459,00({22IN00020 15.06.2022
15.07.2022| 7 |mzdy 6/22 834 637,00]22IN00026 15.07.2022
15.07.2022| 7 |OON 6/22 47 360,00|22IN00026 15.07.2022
15.07.2022| 7 [nahrada mzdy 6/22 4 312,00|22IN00026 15.07.2022
15.07.2022| 7 |odvody 6/22 283 384,00|22IND0026 15.07.2022
15.08.2022| 8 |mzdy 7/22 791 483,00{22IN00031 15.08.2022
15.08.2022| 8 |OON 7/22 7 200,00|22IN000O31 15.08.2022
15.08.2022| 8 |odvody 7/22 267 523,00({22IN00031 15.08.2022
15.09.2022 9 |mzdy 8/22 1 320 286,00/22IN00032 15.09.2022
15.09.2022| 9 |OON 8/22 23 082,00]|22IN00032 15.09.2022
15.00.2022| 9 |odvody 8/22 431 572,66|22IN00032 15.09.2022
f\
Celkem / ) 14 266 312,00 \ \
NN
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AHOL - Stfedni Skola gastronomie, turismu a lazenstvi Piloha
pusni 1106/8
703 00 Ostrava - Vitkovice

stanoveni dotace na obdobi 1-8/2022 a celkové dotace na skolni rok 2021/2022

Na zakladé normativil neinvesticnich vydajd stanovenych MSMT pro rok 2022 soukromym Skolém a Skolskym zafizenim a
vami predlozenych pottl akd v daném obdobi, byla Vasi Skole stanovena dotace takto:

obdobi 1-8/2022
b Normativ Dotace
r. 2022 poet | polet

bbor K¢ 73kt | mésicl | % Céastka

cestovni ruch - denni 6542M02 88 897 59 5/ 90 1 966 846

B 88 897 60 3] 90 1200 110

HBt_eInictVI' - denni 6542M01 97 078 32 2| 90 465 974

R 97 078 31 1l 90 225 706
97 078 29 1| 90| 211 145
97 078 30 4] 90 873 702

Gastronomie - denni 6541L01 96 867 77 1l 90 559 407
96 867 78 1| 90 566 672
96 867 75 1| 90 544 877
96 867 72 5 90 2 615 409|

Gastronomie - denni 6541151 88 171 8 8| 90 423 221

Kuchafr - Cidnik - denni 6551H01 96 866 80 6| 90 3487 176
96 866 78 1| 90 566 666
96 866 77 1| 90 559 401

CELKEM 14 266 312

Celkové dotace na Skolni rok 2021/2022

Dotace na 9-12/2021 6 562 703 K&
Dotace na 1-8/2022 14 266 312 K¢
Celkem k vyhétovani 2021/2022 20 829 015 Ké
Preplatek (+) nedoplatek (-) z roku 2021 -13 794 K¢
V roce 2022 bylo na Vas Gcet poukédzano celkem 16 049 082 K¢
V tom zaloha na mésic zafi 1768 976 Kc

Pokud vye uvedené tdaje jsou odiiné od skutenosti, oznamte ném toto obratem pisemné.

Klasifikace informaci: Nevefejné Stranka 1z 1

=



GASTRONOMIE

Vyroc¢ni zprava o ¢innosti Skoly ve $kolnim roce 2021/2022 m STREDNI SKOLA
A
TURISMU A LAZERSTVI

16.Zavér

Vyro¢ni zprava dokumentuje, ze AHOL — Stfedni $kola gastronomie, turismu a lazefistvi plnila
i v naroénych podminkach $kolniho roku 2021/2022 své zékladni cile a programové zameéry,
i kdyZ se vedle vSech ukold musela vyrovnavat s nasledky pandemie ve vzdé€lavani.

Ve Skolnim roce 2021/2022 se podafilo v prezenéni vyuce velmi rychle identifikovat
vzdé€lanostni ztraty zptisobené pandemii covid-19, fadou opatieni je minimalizovat a souc¢asné
i sniZit vzdélanostni nerovnosti mezi jednotlivymi zaky i tfidami. Prioritou bylo zejména co
Skolnim roce 2021/2022 probihaly jiz v plném rozsahu v obvyklém ¢asovém harmonogramu.
Dosazené vysledky u maturitnich zkouSek koresponduji s celostitnim primérem,
u zavéretnych zkousek jsou vysledky dokonce nadpriimérné. Samostatnd odbornad prace
Martina Vantucha ziskala 3. misto v celostatni soutézi samostatnych odbornych praci, kterou
potada Hospodatska komora CR ve spolupraci s Cermatem. Mezi maturanty byly v tomto
$kolnim roce dokonce 4 Zakyné, které po celou dobu studia dosahovaly nadpriimérnych
studijnich vysledku a kterym byla diky tomu udélena i Zlata plaketa zakladatele §kol AHOL.

Vyznamnou strankou Zivota $koly byl i postupny navrat k odbornym kuchaiskym, barmanskym
soutéi byla tentokrat sout&Z Ceské barmanské asociace Team Challenge Brno 2022, ktera méla
celkem Sest soutéznich disciplin. Tym nasi $koly ziskal na této soutézi celkové 3. misto.

Nezvykle bohata byla i realizace projektl, nebot’ ve Skolnim roce 2021/2022 se dokoncovaly
projekty, jejichz realizace byla v disledku pandemie prodlouzena, a soucasné se zacaly
realizovat projekty nové. Novinkou mezi projekty bylo pofadani 1. ro¢niku soutéZe v oblasti
cestovniho ruchu Zna$ sviyj kraj?, ktera je ur¢ena Zakiim 8. a 9. tfid zékladnich $kol a kterou
podpofilo Statutdrni m&sto Ostrava.

Skola dale rozvijela i uzkou spolupraci s odbornymi profesnimi asociacemi, at’ u s Asociaci
hoteldi a restauraci CR, Asociaci kuchatt a cukraft CR a Ceskou barmanskou asociaci i dal3imi
socidlnimi partnery, coZ do Skoly pfivedlo fadu odborniki z praxe. Od Asociace kuchait
a cukrait CR $kola obdrela za dlouhodobé usp&$né plisobeni v odborném vzdélavéni Stiibrnou
medaili M. D. Rettigové.

Ve skolnim roce 2021/2022 skola vedle klasickych dnti otevienych dvefi vedla aktivni
naborovou kampaii i na socidlnich sitich. O jeji usp&Snosti sv&€d&i i zvySeny pocet zaku
nastupujici do prvaiho ro¢niku — k 30. 9. 2022 celkem nastoupilo do 1. roéniki 89 zakd.

Vsechny realizované aktivity a uspéchy dosaZené v minulém Skolnim roce nas zavazuji
k dal$im inovaénim aktivitim na poli odborného vzdé€lavani v oblasti gastronomie, hotelnictvi
a cestovniho ruchu tak, abychom mohli Gisp&$né rozvijet komplexni odborné kompetence naSich
absolventll. Soucasné 1ze konstatovat, Ze $kola ma vytvofeny podminky pro rozvoj a usp&$né
plnéni vzdélavacich cill na dalsi obdobi.
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17.Piehled pouZitych zkratek

Vyroéni zprava o ¢innosti $koly ve Skolnim roce 2021/2022 @

STREDNI SKOLA

GASTRONOMIE

TURISMU A LAZERSTY|

Zkratka Piedmét
AHR CR Asociace hoteld a restauraci Ceské republiky
AKC CR Asociace kuchait a cukrait Ceské republiky
Al Anglicky jazyk
ARHS Asociace fediteld hotelovych kol
BEK Biologie a ekologie
CBA Cesk4 barmansk4 asociace
Cermat Centrum pro zji§tovéani vysledkt vzd€lavani
CJ Cizi jazyk
CR Cestovni ruch
CJL Cesky jazyk a literatura
DEJ Déjepis
DEK D¢&jiny kultury
ECDL European Certification of Digital Literacy
EKO Ekonomika
FJ Francouzsky jazyk
FYZ Fyzika
FT Fastfoodové technologie
G Gastronomie
GCR Geografie cestovniho ruchu
GK Gastronomie - Kuchat v moderni gastronomii
H Hotelnictvi
HRP Hotelovy a restauracni provoz
CHEM Chemie
IT Informac¢ni technologie
\Y 44 Jednotna zavére¢na zkouska
KC Kuchat - &ignik
KOM Komunikace ve sluZbach
KP Kavarensky provoz
KT Kulinafské techniky
LvD Logistika v dopravé
LW Lazetistvi a wellness
MAT Matematika
MAMG Marketing a management
MGA Moderni gastronomie
MZ Maturitni zkouska
NJ Némecky jazyk
NPI Narodni pedagogicky institut
OBK Obchodni korespondence
oDV Odborny vycvik
OPX Odborné praxe
PV Piirodni védy
PAV Potraviny a vyZiva
PCK Provoz cestovni kancelafe
PRA Pravo v podnikéani
PRS Priivodcovské sluzby

128

Vyroéni zprava o ¢innosti Skoly ve Skolnim roce 2021/2022 M
\

PUP Pfiznéni uzpiisobeni podminek
RTS Regiondlni turistické sluzby
SCR Sluzby cestovniho ruchu
SHO Skladové hospodafstvi
SLvD Sluzby v dopravé
SMZ Statni maturitni zkouska
SvD Stevard v doprave
SV Spolefenské védy
SVP Skolni vzd&lavaci program
TEA Technika administrativy
TEV Té&lesna vychova
TOS Technika obsluhy a sluzeb
TPP Technologie pfipravy pokrmu
TSCR Technika sluzeb cestovniho ruchu
UCE Ugetnictvi
UPX Ucebni praxe
VPK Vedouci pfedmétové komise
ZCR Zemépis cestovniho ruchu
ZD Zem¢épis dopravni
7PV Zaklady ptirodnich véd
ZSV Zéaklady spolecenskych véd
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Vyro&ni zprava o &innosti $koly ve $kolnim roce 2021/2022 STREDN( SKOLA
\ GASTRONOMIE

TURISMU A LAZERSTY

18.Prilohy
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1. Asociace kuchatit a cukrai Ceské republiky — Certifikat k ocenéni > M~ q)
2. Certifikat — Kurz ptipravy sushi : I (-B 0O
3. Diplom — Gastro Olomouc Olim cup, 1. misto O —c £
4. Diplom — Gastro Olomouc Olim cup, 4. misto : - N
C : ! c
5. Ceska barmanska asociace — diplom Winter flair bartending Competition, 2. misto : D- n
6. Ceska barmanské asociace — diplom Winter flair bartending Competition, 3. misto s fq; i ——
7. Ceska barmanské asociace — diplom Dilmah tea mixology teatender E Ei f—|- m <: : Q)
8. Cesk4 barmanska asociace — diplom Fernet Stock cocktail competition § {_3; C ~r E;
9. Ceska barmansk4 asociace — diplom Reserva junior Mistr kavy g - 1 —1 ] (D‘ < o
10. Ceska barmanska asociace — diplom Starobrno Beer competition N Ot U) Q_
11. Cermat — Hodnoceni samostatnych odbornych praci R g ; 2
12. eTwinning Quality Label — Mystery Boxes D 3 >~
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14. 03. 2022 Ostrava
datum a misto kondni

Obsah kurzu:

Certifikat
Kurz pFipravy sushi

Richard Sladky

¢ historie sushi,
* japonska kultura,
« originalni a specifické suroviny,
» piiprava m:m!.
Mo L. 24 . S S o
Michael Hajdusek N Mgr. Miriam Lacinovi
$éf sushi feditelka AHOL — S§ GTL Ostrava-Vitkovice




Asociace

SNV O

kuchari a cukrar
Ceské republiky

udéluje

v kategorii

OND2E y WirwEld

ing. Véclav Fogfhan, pfedseda hadnatici komise

Be. i Kub
1r0s1a¢ Kubec seda AKC CR fobotka SMS

prégident AKC ¢R

Czech Chefs
Association




Casocince Asociace
_ I/ 1 hon kucharu a cukrart

SOCIETIES

Ceské republiky

udéluje

U | P.LLOM

GASTRO o_.o_(_ocg_._z; CUP

........................................................................................................................

Vs,

...................................

Bc. Mirostav Kubec predseda hodnotici komise

prezident AKC CR




CZECH (AiY'}EAM

Ceskd barmanskd asociace
udéluje

DIPLOM

Lukasi Vyvialovi

Zza 2. misto
v soutézi

WINTER FLAIR BARTENDING COMPETITION

28. listopadu 2021

Brno
/ (,Z‘%W
Ales Svojanovsky Vaclav Abraham
prezident CBA garant soutézé

‘J pePSi- ee@e Jan-geiher

Pernod Ricard



CZECH (Ai TEAM

Ceskd barmanskd asociace
udeéeluje

DIPLOM

Adamu Lowovi

za 3. misto
Vv soutézi

WINTER FLAIR BARTENDING COMPETITION

28. listopadu 2021

Brno
Ales Svojanovsky Vaclav Abraham
prezident CBA garant soutézé

e

e pepSi' @9@@ Jan-geé;her

Pernod Ricard



STEOCK MATTONI 1873

SOURCES AND TASTES OF EUROPE

-

@) pepsi.

Ceskd barmanskd asociace udéluje

DIPLOM

Horinkova Kristina
Za Ucast v soutézi |

DILMAH TEA MIXOLOGY.-TEATENDER
COMPETITION

20. dubna 2022

PLZEN-BoZKov

Brno

= W@ww Imm. e omo& >_$m>g CZECH' BEER %g. e
Ales Svojanoysky MCEOGIET ¢ o g Martin Végeltanz
Prezident ZBA I. vicepredident CBA

A~ OXALIS®

o =3 " o *
% Sy, € e MONIN E @ mwauo ZEL . cRonchem &b %W AQUILA
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STEOCK  maTTONI 1873

o .
") PePsSI ST
e * ’
’ SOURCES AND TASTES OF EUROPE
PLZEN-BoZkKkov

Ceskd barmanskd asociace udéluje

DIPLOM

Burget Adam
za Ucast v soutézi

FERNET STOCK COKCTAIL COMPETITION

20. dubna 2022
Brno e

201_3 <0©m=03N
l. viceprezident CBA

O How ol oo

— CZECH — p
MIXOLOGIST L

Ales Svojanoysky
_uﬂmeo_mZ BA

CARE “:Ronchem & £
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STEOCIK MATTONI 1873

SOURCES AND TASTES OF EUROPE

&) pepsi.

Ceskd barmanskd asociace udéluje

DIPLOM

Pekarkova-Magdaléna
za Ucast v soutézi
RESERVA JUNIOR MISTR KAVY
20. dubna 2022
Brno o
IW@MI mmmm.m_zumzm ONmo:\Q}ﬁmE £ wm.mx @ Z\QE: <~Nm=o:~

MIXOLOGIST @

PLZEN-BOZKoOV

Ales Svojano¥sky

PrezidenyCBA l. viceprezident CBA
A G OXALIS® e = .
- . . ; CAFE e \mwm > — i




STECK MATTONI 1873

SOURCES AND TASTES OF EUROPE

7

@) pepsi.

Ceskd barmanskd asociace udéluje

DIPLOM

Robenkova Lena
za ucast v soutézi

STAROBRNO BEER COMPETITION

20. dubna 2022
Brno

iy .ﬂl _ B AR
—— mm.m__m.,z!mwm CzZECH ~>2wm>z_ CZECH" BEER ...: K 2

Ales Svojanovsky A . Martin Vogeltanz
Prezident CBA l. ﬁomuﬁ%@oa CBA
P [
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cermat

Centrum pro zjist'ovani vysledki vzdélavani
Jankovcova 933/63, 170 00 Praha 7
info@cermat.cz, tel.: +420 224 507 507
www.cermat.cz

HODNOCENIi SAMOSTATNYCH ODBORNYCH PRACI

Datum a misto konani: 30. 8. 2022; CZVV, Praha 7

SloZeni hodnotici komise:

Hospodaiska komora €R: Eva Heroldova, feditelka odboru projekt(, vzdélavani a vyzkumu

CZVV: Jiti Zika, feditel SLOB

0Odd. zavérecnych zkousek CZVV: Hana Husakova, vedouci odd., Lenka Beévaiova, Iva
Markéta Galko, Dana Kockova, Martin Linhart, lvana Vohnoutova

Hodnotitelé: Libuse DoleZalova, Ivana Kopovd, Martin Mrazek, Petra Skraskova

VYSLEDKY HODNOCENI

Do soutéze bylo prihldSeno 91 SOP, hodnotici komise vybrala 35 nejlepsich praci.

Kadeinik — hodnoceno 25 praci
Navrh pfipravila Libuse Dolezalova, komise rozhodla takto:

Umisténi Zak Skola Nazev préice

Stfedni skola Damsky spolecensky vyces ve stylu
1. misto | Bifova Edita Havifov-Prostredni Sucha StarDance

SS femesel a sluzeb Damsky spoleéensky vyces ve stylu
1. misto | Trapani Sarah Décin latinskoamerické tanecnice

Sttedni Skola

Damsky spolecensky vyces ve stylu

2. misto | Mertens Dominik Brno, Charbulova StarDance

Obchodni akademie a HS Damsky spolecensky vyces ve stylu
3. misto | Cahova Katefina Tiebic | StarDance

Lipovka — IS3
3. misto | Valtrova Katefina Hodonin Valcik

wow s

Kuchaft - ¢isnik / zaméreni Kuchat, €i$nik — hodnoceno 13 praci
Navrh pfipravila Petra Skraskova, komise rozhodla takto:

Umisténi 24k Skola Nézev prace
SS podnikéni a gastronomie
1. misto |Blaha Jan Praha 9 Setkani odborniki
SOS Slavnostni hostina na pocest Uspésného
1. misto | Dusek Matégj Znojmo sloZzeni maturitni zkousky
Hotelova $kola
2. misto | Pustéjovsky Tomas | Frenstat pod Radhostém Stiibrna svatba
S0S
3. misto | Svobodova Katefina |Znojmo K¥est knihy
AHOL-SS gastronomie,
3. misto | Vantuch Martin turismu a lazefistvi Ostrava | Premiéra filmu "Vy$ehrad: Fylm"




Kuchaf — &iénik/ zaméFeni KuchaF — hodnoceno 11 praci
Navrh pfipravila Petra Skradkovd, komise rozhodla takto:

Umisténi Zik Skola Nazev prace
SOU gastronomie U Krbu
1. misto | Spackové Adéla Praha 10 Farmafina - to je dfina
S8 Zivnostenska
2. misto | Hron David Sokolov Karlovarsky filmovy festival
SS gastronomicka A. Kolpinga
|3. misto | Petera Tomas Zd'ar nad Sézavou Setkani asociace kuchafl
SS podnikani a gastronomie
3. misto | Stétka Filip Praha 9 Vegetarian
Kuchat — &i¥nik / zaméfeni Cisnik — hodnoceno 9 praci
Navrh p¥ipravila Petra Skragkova, komise rozhodla takto:
Umisténi Zak Skola N4zev prace
S pramyslova, hotel. a zdr.
1. misto | Geist Matéj Uherské Hradisté 15. vyro&i firmy mmsité
SOU gastronomie U Krbu
1. misto | LastCivkova Stépanka | Praha 10 Hasigska soutéz
S$ gastronomicka A. Kolpinga
2. misto | Odehnalova Lucie Zdar nad Sazavou Gastromeeting
S8 primyslova, hotel. a zdr.
2. misto | Vejrostova Hana Uherské Hradisté Zasedani Ceské barmanské asociace
SS femesel a sluZeb
3. misto | Rezni¢kova Nikol Décin Sraz Eeskych pekari

Cukraf — hodnoceno 17 praci
Navrh pfipravila lvana Kopova, komise rozhodla takto:

Umisténi Zak Skola Nézev prace
SO3

1. misto | Dvorakova Zuzana Znojmo Kvétinovy dort
sS gastronomicka A. Kolpinga

2. misto | Filova Ludmila Zd'ér nad Sézavou Narozeninovy dort pro maminku
s temesel a sluzeb

2. misto | Zahradnikova Eliska | Dé€in Kamaradi z pohadky
SOU gastronomie U Krbu

3. misto | Keprtova Natdlie Praha 10 Narozeniny
Stfedni skola

3. misto | Zichova Barbora Brno, Charbulova Mamince

HodinaF — hodnoceny 2 prace
Navrh pfipravil Martin Linhart, komise rozhodla takto:

Umisténi Zak $kola Nézev préace
S8 pramyslova, technicka

1. misto | Linhart Tomas a automobilni Jihlava Budik SLAVA 5671
SS préimyslova, technicka

2. misto | Bfezina Jan a automobilni Jihlava Prim cal. 68

L

Montér suchych staveb — hodnocena 1 prace
Navrh pfipravila Lenka Bedvarova, komise rozhodia takto:

Umisténi 24k Skola Nazev prace
SS polytechnicka Opravy RD zasaZeného tornadem v
1. misto | Bezvoda Jifi Brno Mikul€icich na Moravé

Krej¢i — hodnoceny 2 prace
Navrh pfipravila lva Markéta Galko, komise rozhodla takto:

Umisténi Zak Skola Nazev prace
1. misto |neudéleno o
2. misto | neudéleno
S8 odévni a sluzeb Technicka dokumentace pro
3. misto | Cervenkova Eliska Vizovice zhotoveni ddmskych Satl

PodkovaF a zemédéisky kovar — hodnocena 1 préace
Navrh pfipravila lva Markéta Galko, komise rozhodla takto:

z

Umisténi

Zak

Skola

Nazev prace

1. misto

KruZik Roman

S8 femesel

Jaroméf

Primyslové vyrédbéné podkovy

Operétor skladovani — hodnoceny 4 prace
Navrh pfipravila Ivana Vohnoutova, komise rozhodla takto:

Umisténi Zak Skola Nazev préce
SS technicka, gastronomicka
1. misto | Sari$ska Adéla a automobilni Chomutov Népoje nealkoholické a alkoholické
2. misto | neudéleno
SS technicka, gastronomicka
3. misto | Klein Adam a automobilni Chomutov Elektrické clanky a akumulatory

Umélecky kovaf a zameénik, pasif — hodnoceny 3 prace
Navrh pfipravil Martin Mrazek, komise rozhodla takto:

Umisténi 24k Skola Nézev prace
1. misto | neudéleno
2. misto | neudéleno
SS femesel
3. misto | KolaF Dusan Jaromér [ Stojan na mikrofon




r/ -
Nb/e
— . . =i
Umaélecky keramik — hodnoceny 3 prace b4
Navrh pfipravil Martin Mrazek, komise rozhodla takto: g
Umisténi Zak $kola [ Nézev prace 1 a
1. misto neudéleno |
s§ femesel
2. misto | Paclikova Barbora Jaromér Sada tii kvétinacl
Masarykova SS
3. misto | Charvat Hugo Letovice Temné fialové potéseni
Masarykova SS
3. misto | Piték Jakub Letovice Koruna

V Praze dne 1. 9. 2022
Zapsala: Dana Kockova, kockovad@cermat.cz
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EVROPSKA UNIE %:;)
Evropské struklurdini a investiéns fondy '
Operaéni program Vyzkum, vyvoj a vzdéldvani

CERTIFICATE

No.: 2022/113

This document is to certify that Mrs

Nella Sanovcova

date of birth: 3. 10. 2003

has successfully completed a course of Professional English
»oervices in the Travel Trade®
Dated January to June 2022,
project OKAPII, No. CZ.02.3.68/0.0/0.0/19_078/0019613

The holder of this certificate has completed the course according to the given
requirements.

Teacher: Mgr. Nada Pospisilova, Mgr. Kristyna Kuzelova

oP
SolngE4N AGENCY
/ te".} 5/19‘ 746 o s-r.O.
¢ . ef?U 608 655 151, *4201 OPA\/A
/ I8: 28mak Info@opang 797 181 15

4 8598094 DI cquf?zncy.cz 2

in Opava 9th September 2022

Demr OIAP

—_—— | - e — 2SS ]




