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Vyroéni zpréva o &innosti ¥koly ve Skolnim roce 2023/2024 @ ELZET%L%%A

1. Uvod

AHOL — Stredni $kola gastronomie, turismu a lazefistvi vznikla 1. zafi 2007 tim, Ze se
z pivodni AHOL — Stfedni odborné Skoly, s. r. o. vyélenily obory gastronomické, a to obor
vzd&lani 65-42-M/004 Hotelnictvi a turismus, denni forma vzdélavani a obor vzdélani 65-41-
1./504 Spole¢né stravovani, denni a dalkova forma vzdélavani.

Ve $kolnim roce 2023/2024 gkola poskytovala stiedni vzdélani s maturitni zkouskou v oborech
65-42-M/02 Cestovni ruch se zamé&fenim Skolniho vzdéldvaciho programu Provoz cestovni
kanceladfe nebo Stevard v dopravnich sluzbach, 65-41-L/01 Gastronomie se zamé&fenim
skolniho vzd&lavaciho programu Kuchaf v moderni gastronomii, 65-42-M/01 Hotelnictvi se
zaméfenim kolniho vzd&lavaciho programu Moderni hotelové sluzby nebo Lazefstvi
a wellness, 65-51-H/01 Kuchaf — ¢inik se zamé&fenim ¥kolniho vzd&lavaciho programu Kuchai
_ &iznik nebo Fastfoodové gastronomie a v nastavbovém oboru 65-41-L/51 Gastronomie se
zamétenim Skolniho vzd&lavaciho programu Moderni gastronomie.

Skolni rok 2023/2024 1ze povaZovat za rok stabilizace a dalSiho uspésného rozvoje AHOL —
Stredni 3koly gastronomie, turismu a lazefistvi. 7akam se dafilo i v odbornych kuchatskych,
barmanskych, baristickych a teatendrovskych soutézich. Jednim z nejvyrazng&jsich uspécht je
2. misto v okresnim kole olympiady z anglického jazyka, ktere ziskala Natalie Vantuchova.

Foto &. 1: Z4ci AHOL — Stiedni 8koly gastronomie, turismu a lazefistvi
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Na 2. mist€ se umistil i Jonas Jouza v kuchaiské soutézi Olima Cup Olomouc 2023. V cukraiské
kategorii soutéZe Lazerisky poharek ziskala 2. misto v Grandhotelu Pupp Karlovy Vary Antonie
Ponczova. Antonie Ponczova se probojovala i do findle nejprestiZznéjsi soutéZe pro mladé
talenty Gastro Junior Bidfood Cup 2023, kde skonéila ve st¥ibrném pasmu. Usp&iny byl nas
S$kolni tym i v jarni ¢asti CBA Team Challenge, kde Anezka Tyleckova v kategorii ¢ajova
mixologie vybojovala dokonce 3. misto.

Cennou trofeji je i 2. misto Adama Burgeta v celorepublikovém kole soutéze samostatnych
odbornych praci oboru Kuchat — ¢isnik, kterou pofada Hospodatska komora ve spolupraci
s Narodnim pedagogickym institutem Praha.

Ve $kolnim roce 2023/2024 pokracovala i naSe dlouholeta spolupréce se zahrani¢nimi $kolami,
konkrétné s Hotelovou akademii Ludovita Wintera v PieSt’anech a polskou $kolou Zespdl szkol
ekonomiczno-gastronomicznych Cieszyn.

Vyroéni zprava o ¢innosti AHOL — Stiedni $koly gastronomie, turismu a lazenistvi za $kolni rok
2023/2024 je zpracovana v souladu se zakonem ¢. 561/2004 Sb., o ptedskolnim, zékladnim,
sttednim, vy$§im odborném a jiném vzdé€lavani v platném znéni.

TURISMU A LAZERSTVI



2. Zakladni idaje o Skole

Nazev §koly:
Adresa Skoly:
1C:

1Z0:

Bankovni spojeni:

Telefon:

E-mail:

ID datové schranky:
Webové stranky skoly:

Pravni forma:

Den zipisu do rejstiiku Skol:

Niazev zrizovatele:

Organy $kolské pravnické
osoby:

Predseda rady
$kolské pravnické osoby:

Clenové:

Statutarni zastupce:
Reditelka:

Piedsedkyné Skolské rady:

Clenové:
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AHOL — Stiedni §kola gastronomie, turismu a lazefistvi
Dusni 1106/8, Ostrava-Vitkovice, 703 00
71340815

651035759

KB, pobocka Ostrava-Hrabtivka

¢. 0. 35-8769400237/100

+ 420 597 578 858

aholss@ahol.cz

£2519gv

www.ahol.cz

Skolska pravnicka osoba

16. 1. 2007, &. j. 29630/06-21

AHOL - Stfedni odborna skola, s. r. 0.
Namésti Jittho z Podé&brad 301/26
Ostrava-Vitkovice, 703 00

teditel a rada

JUDr. Josef Holik

Ing. Jaroslav Cernik, Ing. Hana Holikova
feditel kolské pravnické osoby

Mgr. Miriam Lacinova

Ladislava Vantuchova (za rodice a zletilé Zaky)

Mgr. Lenka Skupienova (za pedagogicky sbor)
Mgr. Dana Kowalska (za pedagogicky sbor)
Tade4s Samek (za rodice a zletilé Zaky)

Karel Walczysko (jmenovan zfizovatelem)
Zuzana ChytroSova (jmenovana zfizovatelem)
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3. Prehled obori, které $kola vyucuje v souladu se zapisem ve Skolském
rejstiiku

65-42-M/02 Cestovni ruch
denni forma vzdé¢lavani, délka 4 roky

SVP pro 1. a 2. ro&niky: Cestovni ruch se zam&fenim Provoz cestovni kancelafe
SVP pro 1. a 2. ro&niky: Cestovni ruch se zamé&fenim Stevard v dopravnich sluzbach
SVP pro 3. a 4. roéniky: Provoz cestovni kancelate

SVP pro 3. a 4. ro¢niky: Stevard v dopravnich sluZbach

65-42-M/01 Hotelnictvi
denni forma vzdé€lavani, délka 4 roky

SVP pro 1. a 2. roéniky: Hotelnictvi se zamé&fenim Moderni hotelové sluzby
SVP pro 1. a 2. ro&niky: Hotelnictvi se zam&fenim Lézetistvi a wellness
SVP pro 3. a 4. roéniky: Moderni hotelové sluzby

SVP pro 3. a 4. roéniky: Lézeiistvi a wellness

65-41-L/01 Gastronomie
denni forma vzdélavani, délka 4 roky

SVP pro 1. a 2. roéniky: Gastronomie se zam&fenim Kuchat v moderni gastronomii
SVP pro 3. a 4. ro¢niky: Kucha¥ v moderni gastronomii

65-51-H/01 Kuchar - ¢iSnik
denni forma vzdé€lavani, délka 3 roky

SVP pro 1. a 2. roéniky: Kucha¥ — &8nik se zam&kenim Kucha¥ — &i3nik

SVP pro 1. a 2. ro&niky: Kuchaf — &i8nik se zam&fenim Fastfoodova gastronomie
SVP pro 3. a 4. roéniky: Kuchat — &isnik

SVP pro 3. a 4. ro&niky: Fastfoodova gastronomie

65-41-L/51 Gastronomie
denni forma vzdé€lavani, délka 2 roky

SVP Gastronomie se zaméfenim Moderni gastronomie
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4. Poéty zaki ve $kolnim roce 2023/2024 k 30. zari 2023
v ar Obor , Forma Kéd Ro¢nik Cf'!kim
Pofadi | ixini [P o q8lavani| oboru | 1. ], 3. .| zaki
. 4 .| 65-42-
1. Hotelnictvi ok denni M/01 18 10 5 8 141
4 | 65-42-
2. Cestovni ruch roky denni M/02 24 22 17 17 80
) 4 , 65-41-
3. Gastronomie roky denni L/01 26 16 18 15 75
. 2 , 65-41-
4. Gastronomie roky denni L/51 0 4 4
Kuchar - 3 , 65-51- 30 21 20 7
S| idnik roky | 9| mor
AHOL - 8§ o8 | 73 | 60 | 40 | 27
GTL celkem

Tabulka &. 1: Poéty zéki $koly podle obori k 30. 9. 2023

Foto &. 2: Zaci prvniho ro¢niku oboru Gastronomie pii workshopu s kuchafem Maxem Sikorou
7 némecké michelinské restaurace SPRINGBRUNNEN Sklenar
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4.1. Prehled poétu Zakii podle oboru od roku vzniku $koly
Skolni rok
Obory Forma
vzdélani vzdélévéni§ 'é eS| 8|8 8|8 2882282 B8 B/ BB
[—] ot P k. o [l el [ [ [ i [ 3 (%) [ ) [3%)
S IS N I~ I - IO L -2 - I O I~ I B
| 8 |z2|R|I8 || a|la|la|lQ]| 22823 I3
Hotelnictvi , 14 [ 128 (94 (40 (23 |~ |~ |7 ||~ |7 |||~ |||
. denni
a turismus
Sluzby cest. d , 10 17 (13|12 6 |7 |7 |7 |||~ ||| 7|7 |—™|——
enni
ruchu
Spolecné nastavba - 25035 |20(15| 7 |||~ |||~ |—|—|—| ||
stravovani denni
Spole¢né nastavba - 17 | 43 |37 |21 |5 | |||~ |=—|—|—|— ||~ |—|—
stravovani dalkova
Hotelnictvi | denni -— -~ |21 129135504046 | 60|49 |42 |35 |32 |32 |33|27| 41
Cestovni . - -— 8 6 11612913351 |55]|/60|77|61|60|63|59| 71| 80
denni
ruch
Gastronomie | denni e | === =]—=]517]40]56 | 65|78 6875
Kuchaf - , - em | == 36|50|78 |72 (82|71 (72|59 7172|7879 | 80 | 71
. denni
¢isnik
. | néastavba - e | e | eo =10 1324 [26]23 18|23 9 |12|21| 8| 6 | 4
Gastronomie .
denni
Celkem ¥akii 66 | 223 [193 [ 168 | 152 | 170 | 169 | 205 [ 209 | 204 | 218 | 216 | 232 | 259 | 257 | 252 | 271

Tabulka €. 2: Pocty zaki podle oborti od vzniku $koly

w Sluzby cestovniho ruchu

m Spole¢né strav. nastavba-dalk.
 Cestovni ruch

® Kuchar - ¢isnik

® Hotelnictvi a turismus

= Spole¢né strav. nastavba-denni
® Hotelnictvi

W Gastronomie

140
120
100

80 .

; |

20

.

Graf €. 1: Poéty zakt podle oborl od vzniku $koly
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5. Personilni zabezpedeni ¢innosti Skoly

Pedagogicky sbor AHOL — Stfedni Skoly gastronomie, turismu a lazefistvi je pomérne
stabilizovany, ve $kolnim roce 2023/2024 ho tvotilo celkem 19 internich pedagogl vCetné€
feditelky Skoly a zastupkyng feditelky Skoly, coz je v porovnani s pfedchozim Skolnim rokem
o jednoho interniho pedagoga vice, nebot’ po ukonéeni rodi¢ovské dovolené zpét nastoupila
Mgr. Monika Zdenkovi¢ova. Rodicovskou dovolenou dale erpaji Mgr. Anna Latalovéa a Mgr.

Klara Safranova.

Adekvatn& navyseni po¢tu internich pedagogii se snizil podet externich vyucujicich, soudasti
pedagogického sboru jich bylo celkem 7. Rady externich pedagogii ve Skolnim roce 2023/2024
roz§ifily Mgr. Ivana Bazalova Huskova (vyuéujici chemie) a Mgr. Jana Srovnalova (vyucujici
anglického jazyka). Spolupraci se Skolou naopak ukon¢ili Be. Tomé$ Kukol (vyudujici télesné
vychovy), Mgr. Nadézda Makova (vyutujici matematiky) a Ing. Lenka Svajdova, Ph.D.
(vyudujici odbornych predmeéti cestovniho ruchu).

Mezi zaméstnance $koly z fad nepedagogickych pracovniki se fadi asistentka feditelky Skoly
a zaméstnankyn& kolniho bufetu. Piehled internich a externich zaméstnanc Skoly odrazi

nasledujici tabulka.

Interni a externi zamé&stnanci k 1. 9. 2023

feditelka Skoly 1
zéastupkyné feditelky Skoly 1
pedagogiéti pracovnici celkem 26

fyzicky stav internich pedagogickych zaméstnanci celkem 19
fyzicky stav externich pedagogickych zaméstnancu celkem 7

nepedagogitti zaméstnanci Skoly 2
-
Vyudujici podle predméti Podet celkem Z toho Zeny | Z toho muZi

Interni 19 14 5

pro vieobecn& vzdélavaci pfedmeéty 11 8 3
pro odborné predmeéty 8 6 2

Externi 7 3 4

pro vieobecn& vzdélavaci pfedmety 5 3 2
pro odborné pfedméty 2 0 2

Tabulka &. 3: Poéty zaméstnancii Skoly
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5.1. Uvazky uditeli ve Skolnim roce 2023/2024 k 1. zari 2023
A: Interni uditelé:

Pfijmeni a jméno Celkem tydenni uvazek Celkem
hodin/
tyden

1. | Bartonikové Aneta, Mgr. 14 CIL, 6 DEJ, 4 DEK 24
2. | Hermanova Kristyna, Mgr. 30DV, 7 TPP, 3 KOM, 6 BEK, 2 UPX, 1 23
MGA, 1 SHO
3. | Kostka Jan 16 ODV, 8 TPP 24
4. | Kowalska Dana, Mgr. 13 PAV, 6 ODV, 2 TOS 21
5. | Kubik Michal, Mgr. 7FYZ, 51T, 10 IKT 22
6. | Kuzelova Kristyna, Mgr. 6 ODV, 3 UPX, 3 TPP, 2 CHEM, 3 MGA, 2 23
KOM, 4 TOS
7. | Lacinova Miriam, Mgr. 4 CJL 4
8. | Mikeskova Jana, Mgr. 10 ZCR, 3 SCR, 2 PCK, 4 FJ, 2 SIvD, 3 TSCR 24
9. | PospiSilova Nad’a, Mgr. 24 AJ, 1 OAJ 25
10. Sedléékové'Linda, Ing., Ph.D. | 4 EKO, 18 MAT, 1 KOM 23
11. | Seibertova Sarka, Mgr. 8 TOS, 4 UPX, 2 KOM, 6 ODV 20
12. | Skupienovéa Lenka, Mgr. 21 NJ, 1 KOM, 2 SV 24
13. | Sol¢an Lukas, Mgr. 16 EKO, 6 UCE, 2 PRA 24
14. | Stachurova Iveta, Mgr. 4 HRP, 2 SCR, 1 KOM, 2 MAMG, 1 LaW 10
15. | Stri%ova Lenka, Mgr. 17 AJ, 3 OAJ, 4 CIL 24
16. | Urbankova Helena, Mgr. 18 NJ, 1 ZSV,4 SV 23
17. | Vanék Jaroslav, Mgr. 22 CJL, 2 DEK 24
18. | Vobornik Pavel, Bc. 34,5 ODV 34,5
19. | Zdenkoviéova Monika, Mgr. | 13 MAT, 2 CJL 15
Tabulka & 4: Uvazky internich vyu&ujicich
B: Externi uditelé:
Pfijmeni a jméno Celkem tydenni uvazek Celkem
hodin

1. | Bazalova HuSkova Ivana, 4 CHEM 4

Mgr.

2. | Hofman Michal, Mgr. 12 TEV 12
3. | Juniecova Sotia, Mgr. 2 EKO, 2 PRA 4
4. | Karéméf David, Mgr. 2 RTS, 2 UPX, 2 PRS 6
5. | Komarek Sebastian, Mgr. 8AJ 8
6. | Kotan Stanislav, Bc. 9 ODV 9
7. | Srovnalova Jana, Mgr. 8 AJ 8

Tabulka &. 5: Uvazky externich vyudujicich
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T¥idni uditelé v jednotlivych tiidach k 1. z4fi 2023 6. Udaje o pfijimacim Fizeni pro Skolni rok 2024/2025

Pfijimaci fizeni do prvniho roéniku stfedni $koly pro $kolni rok 2024/2025 se tidilo vedle dosud
platnych piedpisti nové i vyhlaskou 422/2023 Sb. ze dne 19. 12. 2023.

Jméno tiidniho ucitele Deantionms Pofet Ziku Ve skolnim roce 2023/2024 vyhlasila feditelka stfedni Skoly, jejiZ ¢innost vykonava AHOL —
Ing. Linda Sedlackova, Ph.D. ICR 25 Stredni $kola gastronomie, turismu a lazefistvi v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy prvni
Mgr. Aneta Bartonikova 1H 19 kolo pfijimaciho fizeni do prvniho ro¢niku stfedni Skoly pro Skolni rok 2024/2025
Mgr. Kristyna KuZelova 1GI§ 25 s nasledujicimi podminkami:
Mgr. Lukas Sol¢an 1KC 29 Prvni kolo piijimaciho ¥izeni do oborti vzd€lani 65-42-M/02 Cestovni ruch, zaméfeni Skolniho
Mgr. Jana Mikeskova 2CR 23 vzdélavaciho programu Provoz cestovni kancelafe a zaméteni Skolniho vzdé€lavaciho programu
Mgr. Dana Kowalska 2GK, 2H 16 +10 Stevard v dopravnich sluzbéch, do oboru vzdélani 65-41-L/01 Gastronomie, zaméfeni $kolniho
Mgr. Helena Urbankova 2G 4 vzdélavacitho programu Kuchaf v moderni gastronomii a do oboru vzdélani 65-42-M/01
Mgr. Lenka Skupienova 2KC 21 Hotelnictvi, zaméfeni $kolniho vzd€lavaciho programu Moderni hotelové sluzby a zaméfeni
Mgr. Nad’a PospiSilova 3CR, 3H* 17+5 $kolniho vzdélavaciho programu Lazeiistvi a wellness bylo vyhlaSeno pro Zaky 9. tiid
Mgr. Michal Kubik 3GK 18 zdkladnich kol a Zaky, ktefi splnili povinnou &kolni dochazku nebo tisp&in& ukonéili zakladni
Mgr. Kristyna Hermanova 3KC 20 vzd&lavani pred splnénim povinné Skolni dochazky (§ 59 zakona 561/2004 Sb., Skolsky zékon).
Mgr. Sarka Seibertova 4GK, 4H 15+8 Soucasti pfijimaciho fizeni byly jednotné pfijimaci zkousky z jazyka Eeského a z matematiky.
Mgr. Jaroslav Van€k 4CR 17 Pro tsp&$né vykonani jednotné ptijimaci zkousky z Ceského jazyka bylo nutno ziskat nejméné
10 bodi, z matematiky nejméné 5. bodu.
Celkem 15 tfid 272 Prvni kolo pijimactho Fizeni do oboru vzd&lani 65-51-H/01 Kuchaf — &i$nik, zaméfeni $kolniho

vzdélavaciho programu Kuchaf — ¢isnik a zaméfeni Skolniho vzdélavaciho programu
Fastfoodova gastronomie, bylo rovné€Z vyhldSeno pro zéky 9. tfid zdkladnich kol a Zaky, kteii
splnili povinnou $kolni dochazku nebo uspés$né ukondili zékladni vzdélavani pfed splnénim
povinné $kolni dochazky (§ 59 zakona 561/2004 Sb., skolsky zakon). Soucasti piijimaciho

Tabulka &. 6: Pfehled tidnictvi v jednotlivych tiidach, * oznaéuje dvouoborovou tiidu

Predmétové komise pro $kolni rok 2023/2024 k 1. zifi 2023 fizeni byla Skolni pfijimaci zkouska.
i pF étové l Nézev piedmétové komise
Vedoucl:ol:;:’ime o Obor vzdélani Pocet Z toho AHOL. | Poéet pFijatych Skuteéné
Mgr. Séarka Seibertova predmétova komise (PK) gastronomickych prihlisek SSGTL na ¥4kii v 1. kole nastoupili
' predméti v 1. kole 1. misté
Mgr. Miriam Lacinova metodické komise ——— = — S =
g j eské ¢ ych véd
Mgr. Jaroslav Van€k PK jazyka Seského a spoleCenskyc — : = = . >
Mgr. Jana Mikeskové PK ekonomickych, pfirodov&dnych predmétt - ror.xomrle
& a cestovniho ruchu Hotelnictvi 54 15 17 17
Mgr. Lenka Strisova PK cizich jazyki Kuchaf — ¢isnik 46 10 9 9
Mgr. Kristyna Hermanova environmentdlni \./’yclzova — Tabulka ¢&. 8: Pehled po&tu podanych piihlasek v prvnim kole
Mgr. Kristyna Kuzelova ¥kolni metodik prevence socidlng patologickych
jevi
Moer. Helena Urbankova vychovna poradkyng V 1. kole pfijimaciho fizeni pro $kolni rok 2024/2025 v oborech vzdélani 65-42-M/02 Cestovni
£ Ned?n; iSilova web. socialni sité ruch, zam&teni SVP Provoz cestovni kancelafe a zaméfeni SVP Stevard v dopravnich sluzbéch,
Mg Taca o ¥ 65-41-L/01 Gastronomie, zamé&feni SVP Kuchaf vmoderni gastronomii, 65-42-M/01
Tabulka &. 7: Piehled vedoucich pfedmétovych komisi Hotelnictvi, zam&teni SVP Moderni hotelové sluzby a zam&teni SVP Lazetistvi a wellness
a 65-51-L/51 Gastronomie se konala jednotna piijimaci zkouSka ve dnech 12. a 15. 4. 2024.
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V prvnim kole pfijimaciho fizeni do oboru vzd&lani 65-51-H/01 Kuchaf — ¢isnik se Skolni

pFijimaci zkouska konala ve dne 19. 3. 2024.

Vzhledem k nenaplnéni maximaélni kapacity jednotlivych obord bylo vyhlaseno d.ruhfé kolo
piijimaciho fizeni do obort vzdelani 65-41-L/01 Gastronomie, 65-42-M/01 Hotelnictvi av65-
51-H/01 Kuchat — &i¥nik. Celkové& pak do prvniho ro¢niku $kolniho roku 2024/2025 ve vech
kolech piijimaciho Fizeni bylo piijato a vzdélavani zahéajilo 87 Zaku.

Obor vzdélani Divky Chlapci Celkem
Cestovni ruch 24 6 30
Gastronomie 11 8 19
Hotelnictvi 21 5 26
Kuchaf — ¢i$nik 7 5 12
Celkem 63 24 87
Tabulka &. 9: Prehled pottu Zaki 1. roéniki dle obort k 30. 9. 2024
30
25
20
15
10
0

Cestovni ruch Gastronomie Hotelnictvi Kuchaf — ¢isnik

® Divky & Chlapci

Graf &. 2: Podty zaki 1. rotniki dle oborid k 30. 9. 2024

Pro hodnoceni uchazect obort vzdélani 65-42-M/02 Cestovni ruch, 65-41-L/01 Gastronomie
a 65-42-M/01 Hotelnictvi byla v 1. kole piijimaciho fizeni stanovena tato kritéria:

1. Kritérium 1 Jednotna ptijimaci zkouska,
2. Kritérium 2 Hodnoceni na vysvédgeni z predchoziho vzdélavani.
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1. Kritérium 1 - Jednotna pFijimaci zkous§ka, zpisob hodnoceni a hranice ispéSnosti

Jednotna pfijimaci zkouska se sklada z pisemného testu z Ceského jazyka a literatury a z pisemného
testu z matematiky.

Uchazet je hodnocen poétem bodi, které doséhne z pisemného testu ze vzdélavaciho oboru Cesky jazyk
a literatura (nejvySe 50 bodli) a pisemného testu ze vzdé&lavaciho oboru Matematika a jeji aplikace
(nejvyse 50 bodi).

Uchaze¢ muze ziskat nejvyse 100 bodi. Celkem podil na splnéni kritérii pfijimaciho tizeni 66,67 %.

Neni-li dale stanoveno jinak, hranice iispé$nosti v jednotné pfijimaci zkousSce je stanovena takto:
- pisemny test ze vzd&lavaciho oboru Cesky jazyk a literatura: 10 bodi,
- pisemny test ze vzdélavaciho oboru Matematika: 5 bodu.

2. Kritérium 2 - Hodnoceni na vysvéd¢enich z piedchoziho vzdélavani a zpiisob

hodnoceni jeho splnéni

Hodnoceni ve druhém pololeti na vysvédCeni z piedposledniho ro¢niku a v prvnim pololeti na
vysvédceni z posledniho ro¢niku,

- ve kterych uchaze¢ splnil nebo plni povinnou Skolni dochazku, nebo z odpovidajicich ro¢nika
zakladni $koly i po splnéni povinné $kolni dochézky (typicky se jedna o vysvédceni ve druhém
pololeti 8. ro¢niku a v prvnim pololeti 9. roéniku zékladni $koly), nebo

- ve kterych uchaze¢ ukon¢il nebo ukonéi zakladni vzdélavani.

Pokud zak predlozi hodnoceni na vysvédéeni za 2. pololeti Skolniho roku 2019/2020, které nelze
hodnotit v pfijimacim fizeni, bude misto hodnoceni za uvedené pololeti uzito hodnoceni za prvni pololeti
§kolniho roku 2019/2020.

Hodnoceni na vysvéd¢eni v rdimci jednoho pololeti se hodnoti takto:

Za prumérny prospéch v kazdém pololeti piedchoziho vzd€lavani miiZze uchaze¢ ziskat max. 25 bodu,
a to pfepoctem podle nasledujici tabulky:

Primérny
prospéch body
1,00 - 1,50 25
1,51 -2,00 20

2,01-2,20 15
2,21 -2,40 10
2,41 -2,99 5
3,00 - 5,00 0

Za hodnoceni klasifikaénim stupném nedostateény z jakéhokoliv pfedmétu se uchazedi strhavaji body.
Za kazdy nedostatedny stupeti se odecita 5 bodi. Pfi vypodtu celkového hodnoceni se nejprve spocitaji
body ziskané za priimérny prospéch a od tohoto soudtu se nasledné odetitaji body za kazdy nedostateny
stupeii.

Uchaze& miize ziskat nejvyse 50 bodi, podil na splnéni kritérii piijimaciho ¥izeni 33,33 %.
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Skola ' ouaons
we

Vypoétovy vzorec

podet bodi = K1+ K2, kdy
K1 = poget bodii za jednotnou piijimaci zkousku
K2 = podet bodi za hodnoceni na vysvédeenich z predchoziho vzdélavani

Nejlepsi mozny vysledek
150 bodi = 100 bodu + 50 bodli

Pro hodnoceni uchazeée oboru vzdélani 65-51-H/01 Kuchaf — &isnik byla v 1. kole piijimaciho

fizeni stanovena Kritéria takto:
1. Kritérium 1 Skolni ptijimaci zkouska,
2. Kritérium 2 Hodnoceni na vysvéd&eni z pfedchoziho vzd€lavani.

1. Kritérium 1 - Skolni p¥ijimaci zkouska, zpiisob hodnoceni a hranice uspéSnosti

Hodnoti se vysledek skolni pfijimaci zkousky.

Skolni piijimaci zkouska probiha formou pohovoru. Pfi $kolni pfijimaci zkoudce se ovéiuje zajem
uchazete o dany obor formou pohovoru ze vzdélavacich oblasti Vychova ke zdravi a Clovék a pfiroda
(pouze biologie &lov&ka) v rozsahu RVP pro zékladni vzdélavani.

Uchaze& mitze p¥i motiva¢nim pohovoru ziskat nejvyse 50 bodu.

Neni-li dale stanoveno jinak, hranice Gisp&snosti ve Skolni pfijimaci zkousce je stanovena takto: 10 bodi.

2. Kritérium 2 - Hodnoceni na vysvéd&enich z piedchoziho vzdélavani a zpiisob

hodnoceni jeho splnéni

Hodnoceni ve druhém pololeti na vysvédCeni z predposledniho ro¢niku a v prvnim pololeti na
vysvéd&eni z posledniho ro¢niku,

ve kterych uchaze¢ splnil nebo plni povinnou tkolni dochazku, nebo z odpovidajicich ro¢niku
zékladni $koly i po splnéni povinné Skolni dochazky (typicky se jedna o vysvédéeni ve druhém
pololeti 8. ro¢niku a v prvnim pololeti 9. ro¢niku zékladni 8koly), nebo

- ve kterych uchaze¢ ukongil nebo ukondi zakladni vzdélavani.

Pokud 74k piedlozi hodnoceni na vysvédCeni za 2. pololeti $kolniho roku 2019/2020, které nelze
hodnotit v pfijimacim fizeni, bude misto hodnoceni za uvedené pololeti uzito hodnocent za prvni pololeti

$kolniho roku 2019/2020.

Hodnoceni na vysvéd&eni v ramci jednoho pololeti se hodnoti takto:

Za pramérny prospéch v kazdém pololeti piedchoziho vzdélavani miZe uchazed ziskat max. 50 bodd,

a to piepoétem podle nasledujici tabulky:
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Primérny
prospéch body
| 1,00-1,20 50
1,21 -1,40 45
1,41 - 1,60 40
1,61-1,80 35
1,81 -2,00 30
2,01-2,20 25
2,21-2,40 20
2,41 -2,60 15
2,61-3,00 10
3,01-3,50 5
3,51-5 0

Za hoSlnocem' klasifika¢nim stupn€m nedostate¢ny z jakéhokoliv pfedmétu se uchaze¢i strhavaji body.
Za kazsiy nedostatecny stupeii se ode¢ita 5 bodi. P¥i vypoctu celkového hodnoceni se nejprve spo&itaji
body ziskané za priimérmy prospéch a od tohoto soutu se nasledn& odetitaji body za kazdy nedostatedny
stupeti.

Uchaze¢ muize ziskat nejvyse 100 bodi.

Vypoétovy vzorec
pocet bodii = V+ Sz, kdy

V= Vpovéet bodii ve druhém pololeti na vysvédéeni z pfedposledniho ro¢niku a v prvnim pololeti na
vysvédceni z posledniho ro¢niku ze zékladni $koly,
87 = poget bodii za kolni pfijimaci zkousku

Nejlepsi mozny vysledek
150 bodt = 100 bodi + 50 bodi

Ilz.f'ormace o pfijimacim fizeni — vyhlaSeni jednotlivych kol pfijimaciho fizeni a kritéria
pfijimaciho fizeni pro jednotlivé obory byly uvedeny na www.ahol.cz, na tifedni desce $koly
v elektronickém systému DIPSY, v informatni brozufe vydané Utadem prace v Ostravé,
v pfiruce Kam po zakladni $kole a na strankach Krajského ifadu Moravskoslezského kraje. ,
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Foto &. 3¢ Zaci tfetiho roéniku oboru Kuchaf - &i$nik pfi zavérecné zkousce
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7. Udaje o vysledcich vzdélavani Zaki podle cilii stanovenych $kolnimi
vzdélavacimi programy a podle poskytovaného stupné vzdélani

Pocget t¥id ve Skolnim roce 2023/2024

T¥ida Tidni utitel/ka Fotct 2kl §  Kanenovi
ve tridé u¢ebna

1. |ICR Ing. Linda Sedlackova, Ph.D. 24 307A
2. |1H Mgr. Aneta Bartonikova 18 302A
3. |1GK Mgr. Kristyna Kuzelova 26 306A
4. |1KC Mgr. Lukas Soléan 30 101A
5. |2CR Mgr. Jana Mikeskova 22 304A
6. |2GK, 2H Mgr. Dana Kowalska 26 305A
7. 12G Mgr. Helena Urbankova 4 308A
8. [2KC Megr. Lenka Skupienova 21 101A
9. |3CR, 3H* Mgr. Nad’a PospiSilova 22 205
10.|3GK Mgr. Michal Kubik 18 102A
11.|3KC Mgr. Kristyna Hermanova 20 303A
12.| 4GK, 4H Mgr. Séarka Seibertova 23 305A/210
13.|4CR Mgr. Jaroslav Vanék 17 103A
Celkem Ziku k 30. 9. 2023 271

Zpracovala: Gabriela Suruvkova
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7.1. Hodnoceni maturitnich zkousek ve $kolnim roce 2023/2024
Celkovy prospéch t¥id ve $kolnim roce 2023/2024
Ukoncovani vzd€lavani maturitni zkouskou ve Skolnim roce 2023/2024 bylo zahijeno
Potet ikii vyfl:;’fnpg‘;jim Prospélo | Neprospélo | Nehodnoceno odetto | Pristoulo Przi?'::;og:?y pilsemnou pracfi z ée,skéh’O jazyka 'a li:[erat}lry pro vSechny obory Vzdvéléni dn? 3. 4. 2024,
— béhem | b¥hem nasledovala pisemna prace z anglického jazyka dne 4. 4. 2024, op&t pro viechny obory
B 30. | 3L 2. pol. 2.pol. | 2.pol. 2pot. | ok | okt ir | 2 | 3r | dr vzdélani. Praktickd zkouSka Zak( oboru Gastronomie se zaméfenim $kolniho vzd&lavaciho
2353 23i4 programu Kuchaf v moderni gastronomii a oboru Hotelnictvi se zaméfenim Skolniho
ICR 24 | 23 9 14 0 0 2 ! 167 vzdélavaciho programu Moderni hotelové sluzby se konala ve dnech 23. — 24. 4. 2024,
1GK 2 | 24 5 19 0 0 3 ! = praktickd zkouska Zakt oboru Cestovni ruch se zamé&fenim Provoz cestovni kancelafe a se
1H 18 | 18 6 11 1 g ! ! - zamefenim Steward v dopravnich sluzbach pak ve dnech 17. — 19. 4. 2024. Blok didaktickych
1KC 30 | 28 1 14 13 0 2 0 2,28 testdl spolecné Casti maturitni zkousky nasledoval ve dnech 2. — 4. 5. 2024, profilova &ast
2CR 2 | 21 7 12 2 0 ! 0 180 ) 1.77 maturitni zkouSky se konala ve dnech 20. 5. — 24. 5. 2024.
2G 4 | 4 0 4 0 0 0 0 2,16 | 1,78 . .
2GK+2H | 26 | 26 4 22 0 0 0 0 196 | 1,84 Ve Skolnim roce 2023/2024 k maturitni zkouSce v¥adném jarnim terminu piistoupilo
2KE 21 | 20 4 13 3 0 1 0 191 | 193 z pivodné 16 piihlaSenych Zaka celkem 15 Zaki oboru Cestovni ruch se zamé&¥enim $kolniho
3CR+3H* | 22 | 22 3 18 1 0 0 0 227 | 237 | 215 vzdélavaciho programu Provoz cestovni kancelafe a se zamé&fenim $kolniho vzdé&lavaciho
3GK 18 | 18 1 15 2 0 0 0 201 | 231 | 228 programu Stevard v dopravnich sluZbéch, 14 74kl oboru Gastronomie se zamé&fenim $kolniho
3K 20 | 18 2 S ! ) 2 0 DRl B2 vzdelavaciho programu Kuchai v moderni gastronomii, 8 Z4aké oboru Hotelnictvi se zam&fenim
4CR 17 | 15 6 8 ! 0 2 0 L 20 LA LS Skolniho vzd€lavaciho programu Moderni hotelové sluzby a také 4 Zaci nastavbového oboru
4GK+4H | 23 | 22 5 16 ! 0 ! 0 sl B R Rl Gastronomie se zaméfenim Moderni gastronomie. K maturitni zkousce ve $kolnim roce
Celkem | 271 | 259 53 181 25 0 15 3 195 | 196 | 2,04 | 1,69 2023/2024 piistoupilo celkem 41 prvomaturantii (po¢itano po podzimnim terminu 2024).
) » Z t&chto 41 prvomaturantl viech obord vykonalo didakticky test z Seského jazyka a literatury
Tabulka &. 11: Prehled prospéchu tfid, * oznatuje dvouoborovou tfidu celkem 39 Zakii tispédné (95 % 74k z celkového podtu prvomaturantii, pogitano po podzimnim
Udaje o prospéchu se vztahuji k hodnocen za 2. pololeti skolniho roku 2023/2024. telv'min}l 202.4). Pisemn'ou maturitni praci \i}’/k(o)nalo ’Véech ’41 vivakvu uspésng, ustni éés’t zk0u§vky
z Ceského jazyka a literatury pak 40 zaki zvladlo usp&sné (98 % z celkového po&tu
prvomaturant). Ze 41 prvomaturantii vSechny &asti komplexni zkousky z eského jazyka
a literatury vykonalo tsp&né celkem 38 prvomaturanti (93 % 24kl z celkového podtu
prvomaturantil, po¢itdno po podzimnim terminu 2024).
Zpracovala: Gabriela Suruvkova
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Cesky jazyk a literatura

B Gspésné

® neuspésné

Didakticky test Pisemna prace Ustni zkouska

Graf &. 3: Usp&snost z4ki u zkousky z eskeho jazyka a literatury

Celkem 41 zakd si zvolilo jako maturitni pfedmét anglicky jazyk, pticemz 39 zaki (95 % 2.2'1k1°’1
7 celkového po&tu prvomaturantil, pocitano po podzimnim terminu 2024) vylf(v)n'illo d,idalfti(fk)f
test z anglického jazyka isp&né. Pisemnou préci napsalo vSech 41 Zaku ispesn€, u IS,S'[I}I asti
zkousky z anglického jazyka uspélo takeé celkem viech 41 zaki. Ze 41 prvomaturantu Vsechnzr
&asti komplexni zkousky z anglického jazyka vykonalo uspéné celkem 3? prvomaturantu
(95 % z4ki z celkového poctu prvomaturantti, po¢itano po podzimnim terminu 2024).

Foto & 4: Zak &tvrtého roéniku oboru Hotelnictvi V. Klega pii maturitni zkouSce
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Anglicky jazyk
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15
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Didakticky test Pisemna prace Ustni zkouska

Graf &. 4: Usp&§nost 74kii u zkousky z anglického jazyka

Zaci byli velmi usp&ni v profilové &asti maturitni zkousky. V této Skolni &asti vykonavali
celkem tfi zkousky, které se liSily obsahem podle studovanych obort. 1. odborny pFedmét,
ktery zahrnuje ekonomické predméty a Gcetnictvi, vykonalo ispé¥né celkem 40 zaka (98 %
zaku, pocitano po podzimnim terminu 2024).

2. odborny predmét, zahrnujici odborné pfedmeéty daného oboru, vykonali lispé$né vSichni
Zaci (100 % zaka).

Jako tieti predmét v profilové ¢asti maturitni zkousky u oboru Gastronomie se zam&fenim
Moderni gastronomie byla zafazena maturitni prace s obhajobou. Tuto maturitni praci
uspésné obhajili vichni 4 Zaci (100 %).

Zéci oboru Cestovni ruch se zaméfenim na Provoz cestovni kanceléfe i se zaméfenim Stevard
v dopravnich sluzbach, Zaci oboru Gastronomie se $kolnim vzdélavacim programem Kuchaf
vmoderni gastronomii a Zaci oboru Hotelnictvi se zaméfenim Moderni hotelové sluzby
vykonavali jako tfeti predmét v profilové Casti praktickou maturitni zkousku. Tuto
praktickou maturitni zkousku tsp&$né vykonalo vSech 37 zaku (100 %).
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Profilova c¢ast
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4
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2. odborny
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1. odborny
predmét

Graf &. 5: Usp&snost zaki v profilové &asti maturitni zkousky

Na oboru Cestovni ruch se zamé&fenim $kolnich vzd&lavacich programi Provoz cestovni
kancelafe a Stevard v dopravnich sluzbach z celkového poctu 15 prvomaturantti maturitni
zkousku uspé$né zvladlo vech 15 Zaki (100 % z celkového poétu prvomaturantti), z toho 5
74kl s vyznamenanim a tfi z nich dokonce s primérem 1,00. T zakyné& tohoto oboru ziskaly
za vyborny prospéch po celou dobu studia Zlatou plaketu zakladatele Skol AHOL.

7 celkového po&tu 14 prvomaturantd na oboru Gastronomie se zaméfenim Skolniho
vzdélavaciho programu Kuchat v moderni gastronomii uspésné odmaturovalo 12 Zaki (86 %
z celkového poctu prvomaturantli, pocitano po podzimnim terminu 2024), z toho tfi Zaci
s vyznamenénim a dva z nich dokonce s priimérem 1,00.

Na oboru Hotelnictvi se zamétenim $kolniho vzdé&lavaciho programu Moderni hotelové sluzby
z celkového poétu 8 prvomaturantli maturitni zkousku uspé$né slozilo 6 zaku (75 %
z celkového pocétu prvomaturantil, poCitano po podzimnim terminu 2024), z toho dva Zaci
s vyznamenanim.

Na nastavbovém oboru Gastronomie se zaméfenim Moderni gastronomie z celkového pottu 4
74kt uspésné odmaturovali 3 Zaci (75 % z celkového po¢tu prvomaturantit), z toho jeden Zak
74k s vyznamenanim.
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Graf ¢. 6: Celkova uspé&$nost téid u maturitni zkousky

Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova

Foto ¢. 5: Slavnostni ukondéeni studia

predani Zlaté plakety — ocenéni za nejlepsi studijni vysledky po celou dobu studiu
Zleva: Ing. H. Holikova, N. Grugkova, K. Sebestova, M. Zubkova, Mgr. M. Lacinova
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7.2. Hodnoceni jednotné zavérecné zkousky ve §kolnim roce 2023/2024

YIrw__r

Ve $kolnim roce 2023/2024 se jednotna zavére¢nd zkouska Zaki oboru Kuchaf — ¢i$nik opét
realizovala ve dvou zaméfenich Skolniho vzdélavaciho programu, a to vedle tradi¢niho
zaméfeni Kuchat — &isnik i u novéj$iho zaméfeni Fastfoodova gastronomie.

7 wr

Pisemna &ast zavéreéné zkousky se konala 3. 6. 2024. Prakticka Cast zavérené zkousky pak
probihala ve dnech 4. - 5. 6. 2024 a ustni &ast zavéreéné zkousky 13. 6. 2024.

Z celkového poétu 20 zakd oboru Kuchaf — ¢isnik (stav k 30. 9. 2023) zavéreCny ro¢nik
v kvétnovém terminu Gspéing ukoncilo 17 zakd, kteii nasledné mohli pfistoupit k jednotné
Zhvéredné zkoudce. V dervnovém terminu zavére¢nou zkousku isp&n& vykonalo vSech 17
4k, z toho 3 Zaci prospéli s vyznamenanim.

Nasledujici graf zobrazuje usp&$nost Zaki u jednotlivych dil¢ich &asti Jednotné zaveérecné
zkousky 2024.

Zavérecéna zkouska
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Foto ¢. 6: Zak oboru Kuchaf — &isnik J. Kud&lka pfi zavéreéné zkousce

Pisemna &ast Prakticka ¢ast Ustni &ast

Graf & 7: Celkova usp&snost zaki u zavérené zkousky

Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova
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8. Oblast prevence socialné patologickych jevi
8.1. Prevence spole¢ensky nezidoucich jevii ve $kolnim roce 2023/2024

V souladu s legislativou MSMT a Metodického doporuceni k primarni prevenci rizikového
chovéni u déti a mladeze &. j. 21291/2010-28 véetné piiloh a piiloh €. j. MSMT-1999/2015 byl
pro $kolni rok 2023/2024 vytvofen Minimdlni preventivni program Skoly. Za jeho realizaci

odpovidala $kolni metoditka prevence Mgr. Kristyna KuZelova.

Mgr. K. KuZelova se pfi naplitovani tohoto preventivniho programu opirala také o spolupraci
s pedagogicko-psychologickou poradnou v Ostravé a daldimi organizacemi, zabyvajicimi se
prevenci projevil rizikového chovani. Minimélni preventivni program byl zaméfen nejen na
edukativni &innosti v rdmei projevi rizikového chovani, ale také na rozvoj zdravého Zivotniho

stylu a dusevniho zdravi.

Na zacatku $kolniho roku se Zaci prvnich ro¢nikd zGcastnili adapta¢niho kurzu v rekreacnim
sttedisku Beskydsky H-Resort v Kungicich pod Ondfejnikem ve dnech 11. — 12. zaff 2023.
Adaptaéni pobyt Zaki prvnich ro¢nikd vSech oborii byl primdme zaméfen na seznameni se se
spoluzéky, na vytvafeni vztahti mezi 7&ky jednotlivych tfid i mezi zaky jednotlivych obor
a na vybudovani vztahl s tfidnim u¢itelem. Mgr. Dana Kowalska pfipravila ve spolupréaci
s tiidnimi ugiteli program zahrnujici hry a aktivity na poznavani spoluzaki, za¢lenéni do
kolektivu, rozvoj vzajemné komunikace i schopnosti empatie a respektovani odliSnych nazord.
Dilezita byla snaha vytvofit pratelskou, otevienou a zaroven bezpetnou atmosféru
v jednotlivych tfidnich kolektivech a podpofit tim spolupraci tfidniho kolektivu. Tuto snahu
podpotily i aktivity zaZitkové pedagogiky, které vedl Mgr. Michal Hofman. Prostiednictvim
her, pohybovych aktivit a soutéZi Z4ci i tFidni ugitelé dale prohlubovali poznavani sebe sama,
poznavéani svych vrstevnik@, vytvafeni a udrZovani zdravych vztahd. Behem adaptatniho
pobytu si Z4ci jednotlivych tid sestavili pravidla tiidy a timto i dal$imi aktivitami procviCovali
komunikaci, diskuzi, hajeni svych nazordi, pfijimani kritiky a zpétné vazby. Zatazeny byly
i pohybové aktivity, pfi kterych museli spoléhat na druhé a tim si potvrdili své postaveni

v kolektivu, diivérnost vici dalsi osobe.

Béhem adapta¢niho kurzu byly pouZity rizné metody a formy k dosaZeni stanoveného cile,
napf. prace ve skupinach, interakce, dialog, brainstorming, poskytovani a piijimani zpétné

vazby, prvky zéazitkové pedagogiky, hrani roli, neverbalni komunikace, diskuse apod.
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Foto &. 7: Zaci prvnich ro&nikii pfi soutéZi na adaptaénim kurzu

Viijnu uspotddal Mgr. Michal Kubik proskoleni 4kt 1. ro¢niku na téma Bezpe¢nost na

Internetu. Tématem byly socidlni sit€ a kybergrooming, kybersikana a ochrana dat. Zéci se

naucili, jak témto hrozbam predchazet a jak postupovat pfi redlném nebezpedi.
V fijnu realizovala Mgr. Kristyna KuZelova ve vybranych téidach testovani klimatu t¥d.

V listopadu byl preventivni program na zakladg zdjmu 24kt doplnén o aktivity na bazi
spolecenské zodpovédnosti. K témto aktivitdm patfilo zapojeni Zaki do akce ,,Halloween*, kde
zacl vyrabéli a prodavali kavové speciality, michané napoje a také dezerty, tiidy soutéZily

0 nejhez¢i halloweenskou vyzdobu a také nejlepsi dyiiovou polévku.
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K. Hermanova zaméfila pravé na vySe zminéné nikotinové saCky a elektronické cigarety.
Problematiku rozsifila o legalnich navykové latky a jejich negativni vliv na lidsky organismus

jako je kratom, CBD, HHC a jiné produkty marihuany.

V dubnu v ramci pfedmétu Komunikace prob&hla ve t¥etich roénicich projektova vyuka na téma

Zavislosti, socialn¢ patologické jevy a jejich prevence pod vedenim Mgr. K. Kuzelové.

V pribéhu celého Skolniho roku probihaly ve spoluprici s t¥idnimi uciteli, vychovnou

poradkyni a vedenim Skoly konzultace, které byly poskytnuty Zaktm a jejich rodi¢tim v oblasti

rizikového chovani zakd.

Zpracovala: Mgr. Kristyna Kuzelova

Foto &. 8: Zaci $koly v kostymech pfi akei ,,Halloween™

Preventivni program neni zam&feny pouze na Zdky, ale také na pedagogické pracovniky

a rodide. V listopadu prob&hlo proskoleni pedagogickych pracovnikil v problematice

rizikového chovani #akt — nikotinové saiky, jednorazové elektronické cigarety. Informace,

které se zde utitelé dozvedeli, poté piedali rodiétm a zakonnym zéstupcim Zaki.

V patek 1. 12. 2023 se v aule $koly konala dalsi akce zamé&fend na primarni prevenci. Jakom
viech prvnich roénikd byl promitan film se zaméfenim na nebezpedi v internetovém sveEte
#annaismissing. V online sv&té maji déti dasto spoustu virtualnich kontaktd, navazuji vztahy na
socilnich sitich a béhem online her, uzivaji si moZnosti, jaké jsme si pfed par lety ani neum&li
predstavit. Tento film upozortiuje na nebezpeti a hrozby &ihajici na sitich. Po promitani filmu
nasledovala prezentace Mgr. K. Kuzelové na téma KyberSikana, na niz navazovala oteviena

diskuse se Zaky.

V lednu v ramci predmétu Biologie a ekologie uspofadala Mgr. Kristyna Hermanova prednasku

pro zaky 3. ro¢niki. Tématem prednasky byla toxikologie a navykové latky, u kterych se Mgr.
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8.2. Vjchovné poradenstvi ve $kolnim roce 2023/2024

Ve $kolnim roce 2023/2024 pokracovala naSe spoluprace s Pedagogicko-psychologickou
poradnou (PPP) a se Specialnim pedagogickym centrem (SPC) v Ostravé-Zabiehu
a Pedagogicko-psychologickou poradnou ve Frydku-Mistku.

V tomto $kolnim roce bylo v pé¢i nasi spadové PPP v Ostravé-Zabiehu celkem 10 zaku se
specialnimi vzdélavacimi potiebami (9 Zakt s PO2, 1 24k s PO1), u Speciélniho pedagogického
centra v Ostravé-Zabiehu 3 Zaci (1 Zak s PO3, 2 Zaci s PO2), u PPP ve Frydku-Mistku byli
v péti 2 Zaci s PO2 auSPCve Frydku-Mistku 1 zakyng (s PO3) av PPP Opava 1 zék (s PO2).
Celkem bylo v tomto 8kolnim roce v péci nekteré z uvedenych poraden nebo specialnich center
17 74kt Jednomu Zékovi z 1GK jsme udglili PO1, jejichZ udéleni je plné v kompetenci Skoly.
Po ukonteni studia maturitni zkouskou zhstalo v pé¢i n&kterého z uvedenych poradenskych

zatizeni pro §kolni rok 2023/2024 na nas$i kole 15 Zzaki se specialnimi vzd&lavacimi

potiebami.

Seznam nagich zaki se specilnimi vzd&lavacimi potfebami je pravidelné aktualizovan a ucitelé
jsou seznameni s kazdym novym Zakem, ktery byl vnekterém z pedagogickych zafizeni
vydetfen, diagnostikovan a byla mu udglena podpirna opatfeni. Pracovnici jednotlivych
poraden a center nam doporugili metody prace, vhodné formy hodnoceni Zéka a organizaci nebo
popt. i pomiicky pro efektivni vyuku t&chto zaki.

Na pravidelnych poradach kazdy mésic jsme diskutovali o uplatiiovéani podpiimych opatieni
u jednotlivych zéka, o jejich efektivité a vyméiiujeme si zkudenosti s praci zakid se SVP.
Napliiovani podptimych opatieni a jejich efektivita je pravidelné vyhodnocovano.

7Z4ci se specialnimi vzdélavacimi potiebami, kteti budou v 74¥ 2024 nastupovat do 4. ro¢niku,
byli upozoméni na nutnost kontrolniho vysetfeni v poradné jako zékladni ptedpoklad pro
udéleni PUP k vykonéni maturitni zkousky (1 zék 3GK, 1 zékyné 3CR).

V letognim $kolnim roce byly v listopadu 2023 a v dubnu 2024 uskutecnény tiidni schuzky
a konzultace tiidnich uitelil s rodi¢i zaku.

Zpracovala: Mgr. Helena Urbénkova, vychovné poradkyné
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8.3.Program environmentalniho vzdélavani, vychovy a osvéty

Iv\ll(a§1e ,§kola se dlouhodobé vénuje environmentalnimu vzdélavani, vychové a osvété. Ve
tsal 1? ;:;;rizliz i(;i?;fom jsme v tomto usili pokracovali a rozsifili naSe aktivity jak v teoretické,
Tvevoretické vyuka zahrnovala témata jako elektromobilita, fungovani od€vniho primyslu
tezebn% primysl, obnovitelné zdroje energie, globalni problémy a Setfeni ener }i,em;
v domécnostech. Tyto lekce byly doplnény o promitani dokumenti s ekologickou tematilfou
Na zaé.étku Skolniho roku jsme se zamé&fili na problematiku t¥idéni odpadu. Zéaci se dozvéde‘;li
o pravidlech tfidéni, vyznamu recyklace a jejim piinosu pro $kolu i planetu. SnaZili jsme se ji
ukazat, jak mohou jejich malé kroky ptispét k velkym zmé&nam. ‘ : "
Dal§;i’ &ast praktické vyuky se zaméfovala na bezezbytkové vateni. Zaci se uéili hospodarng
vyuZzivat suroviny s minimdlnim odpadem. Toto bezezbytkové vareni jsme si mnohokrat
vyzkouseli tim, Ze jsme pracovali s potravinami, které nam zbyly po pfedchozich vyukovych
lekcicp, a snaZili jsme se vyuZit i ¢asti rostlin, které se obvykle vyhazuji. Tent‘(;yglok 3:1
propojen s diskuzi, jak aplikovat tyto principy do svého pracovniho i osobniho Zivota, napiikl g
koupi zeleninovych bedynek. naprad
Rov'néi Js’me se vénovali vegetaridnské a veganské straveé, véetné sezonnosti potravin, coz vedlo
k dlsku'mm a praktickym lekcim. Tento blok byl propojen s projekci filma C’ows irac
a’Seasvprlr?.cy, které se zamétuji na dopad velkochovii a rybolovu na zivotni prostiedi. Nl; totc})l
téma Zaf:l vypracovavali eseje, ve kterych reflektovali, co si z projekce odnesli, v ¢em souzni
ne,bo v ¢em naopak nesouhlasi a zamysleli se nad tim, jak by to aplikovali do vl,astniho Zivota
Tejma velkochovil a rybolovu je vedlo k pfemy$leni, zda to ovlivni jejich nakupni rozhodovém"
Behc,am. I‘Ok}l jsme také opakované upozorfiovali na potfebu Settit vodou. V ramci praktick 'c};
16}(01 si Zaci osvojili dovednosti v pé&stovani rostlin uréenych pro Skolni kuchyni a barmansl}clou
Vyl:l.ku. Rostliny, o které se starali ve skleniku i venkovnich truhlicich, byly zalévany pfevazné
cvle,st.’ovou vodou. Tim jsme jim prakticky ukazali vyznam Setrného hospodareni s Vo}(ll(I:u )
Zaci se také naudili rizné metody uchovavani vypéstovanych surovin pro podzimni a‘ zimni
obdob.i, véetné zavarovani, fermentovani, suSeni a mrazeni. Tomuto procesu piedchazel ,
teore‘flcké lekce, ve které se dozvédéli, jak tyto metody provadét. Tyto technillz si m hla'I
Qr,alftlcky vyzkouset a ziskané dovednosti uplatnit jak v profesnim, tak osobnim iinté .
Zici se aktivné zapojili do diskuzi a zpracovavali projekty na téma udrzitelné mod .a rac
] bodpady.’ Dioskutovali jsmve moznosti nakupd, jako je upcycling, second handy néiup;
2Soalbzlilirl(l):y2 iz\ll);l‘;obsproc?e’:Jl e.’ Zaci si vytvareli plvémy, _] ak by r¥10hli tyto principy zaélenit do svého
i list. pecia ’n1 pozornost b}:l‘a Vel}ovana Dni Zemé, kdy zaci vytvareli plakaty
it ’y na téma ochrany zivotniho prostfedi a diskutovali o budoucnosti
entalni politiky.
Vwramm programu Planeta Zemé se Zaci Ucastnili promitani dokumentu o KambodZi, coz
prineslo dalsi rozmér do jejich environmentalniho vzdélavani. -

Zpracovala: Mgr. Kristyna Hermanova
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9. Udaje o dal$im vzdélavani pedagogickych pracovniki

Dalsi vzd&lavani pedagogickych pracovnikii se uskuteciiuje prﬁbé.iné’ po dobu cel,élzovikcl)lmho
roku a je pln& v souladu s planem personalniho rozvoje pedag.og’lvckych pr.acj(v)vnlku §ko y prq
skolni rok 2023/2024. Vzdélavaci akce byly zam&feny na seminare a web{nare Pro (?rg.aril‘zaa,
ptijimaci zkousky (avizovéna zména s u¢innosti k 1. 1.V 2024} \'% s01'1v1s10s‘t1 i dlglvtadlze:;;
ptijimaciho fizeni), dale pro organizaci maturitni zkousky (sko.lem v1,<01vnlsa’1ru, predse ,
skugebnich maturitnich komisi, zadavatelti, vedeni 3koly), I‘O’ZVO_] p0c1‘fa0(3ve gramotnos 1
a znalosti vyuZiti umé&lé inteligence ve vjuce, prohlubovén.l ,Iic’edagogl’ckyc’h hko;r;pete,nc;
a profesniho vzd&lavani odbornych vyudujicich v kurzech a seminatich pofadanych odbornym

profesnimi asociacemi.

Daldi vzd&lavani pedagogickych pracovnikl bylo ve §kolnirn, foce 2023/2’024 podpcv)rejgo
z projektu Zkvalitiiovani vzd€lavani na AHOL — SSC.iTL,- %(tery ?e ﬁriar'lf:o,va‘:)n zl Operlftcmd 1(;
programu Jan Amos Komensky (viz Kapitola 11.1). Vélc.hm ’1n-tern1 \.’yl’lf)UJ 10:1 a : SO Yqva ive

proskoleni v oblasti bezpeCnosti a ochrany zdravi pfi Pram §em1nar Pf’avvm mlnlmlén:l pro
sborovnu (JUDr. Puskinova) a také seminaf J ak fesit konfliktni situace ve tfid¢ s Ph.Dr. Capem.

Mgr. Jaroslav Van¢k dale absolvoval Konzultaéni seminaf k didaktickym,tesvtﬁm }zl ée?,skelrlio
jazyka a literatury (NPI) a Konzulta¢ni seminaf k opravér? plsemnych ,prafn z Ceské ,0;] a?y.lz
a literatury (NPI). Obdobného seminéfe k didaktickym testim z anghckevhol Jazy¥<a’§e zucavi( n; ’
Mgr. Lenka StriSova (NPI). Mgr. Dana Kowalské absolvovala Konzulta¢ni seminare pro skolni

maturitni komisafe.

Foto &. 9: Pedagogicky sbor AHOL — Stiedni Skoly gastronomie, turismu a lazefistvi
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Mgr. Miriam Lacinova spolu s Mgr. Ivetou Stachurovou absolvovaly Konzultaéni seminat pro
management Skol — ptijimaci zkousky, maturitni zkousky a jednotné zavéreéné zkousky (NPI).
Mgr. Miriam Lacinové se dale zii¢astnila také seminétt Piprava $kolniho roku 2023/2024
a Plan ¢innosti v 1. a ve 2. pololeti $kolniho roku 2023/24 (JUDr. Pusgkinova). Mgr. Iveta

Stachurové absolvovala Skoleni k digitalizaci p#ijimaciho Fizeni (MSMT) a spolu s Mgr. Danou
Kowalskou také program Road show AHR CR.

Mgr. Sérka Seibertova spolu s Mgr. Kristynou KuZelovou absolvovaly Workshop pro
pedagogické pracovniky (CBA). Mgr. Sarka Seibertova se dale zulastnila workshopu
Kaleidoskop moderni gastronomie. Mgr. Kristyna Hermanova se spolu s Bc. Pavlem

Vobornikem zicastnili Workshopu pro pedagogické pracovniky stiednich odbornych §kol
(AHR CR).

Mgr. Kristyna KuZelova se zugastnila Krajské konference k priméarni prevenci rizikového
chovani a absolvovala webinafe k tiidnickym hodindm a vedeni dokumentace k prevenci.

Mgr. Michal Kubik absolvoval webinaf Aplikagni $koleni pro spravce Bakaléte a také program
ICT metodik pro chytrou $kolu. Mgr. Miriam Lacinova spolu s Ing. Lindou Sedlackovou, Ph.D.
absolvovaly seminéfe Jak na novy RVP SOV a Jak rozpracovat digitalni kompetence z RVP
do SVP pro riizné pfedméty na stfednich odbornych gkolach.

Mgr. Nad'a PospiSilova se ziiCastnila metodického seminafe Think Visual, dale webinafe
Zamilujte se do angli¢tiny, akce Global Teacher’s Festival a spolu s Mgr. Lenkou StriSovou

konference U¢me hrou. Mgr. Lenka StriSova dale absolvovala seminai Medilni vychova
a gramotnost ve 21. stoleti.

Mgr. Lukas$ Sol€an se zudastnil seminate Aktualni trendy ve vyuce ucetnictvi 2023/2024.

Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova
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10.Udaje o aktivitach a prezentaci Skoly na veFejnosti

AHOL — Stiedni ¥kola gastronomie, turismu a lazefistvi vyuZiva celou fadu pfilezitosti
k prezentaci $koly na vefejnosti. Jednou z nejatraktivngjsich pfileZitosti jsou odborné soutéze,
kde Zaci prezentuji své kuchaiské, barmanske, baristické, teatendrovské a dalsi odborné

znalosti, dovednosti a kompetence.

V této oblasti Z4ci oboru Gastronomie soutéZili na 27. ro¢niku gastronomické soutéZe Gastro
Olomouc Olima Cup 2023. Na uvedené soutéZi Jona$ Jouza obsadil 2. misto. JonaS Jouza
sout&zil také na XI Beskidzkim konkursie mlodych kucharzy Cieszyn, kde ziskal 3. misto. J eho
spoluzak Jan Sekerka se ve stejné soutéZi umistil na 2. miste.

Foto &. 10: Olima Cup 2023
Zleva: . Jouza, J. Kostka, J. Sekerka, Mgr. K. Hermanova
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Cukrafsky talent se objevil i v prvnim roéniku. Na 24. ro¢niku prehlidky cukrafského uméni
Zaku stfednich kol Lazefisky pohérek 2024 se na skv&lém 2. misté umistila zakyné 1. roéniku
Antonie Ponczova. Tato Zikyn& rovn&Z postoupila do findle GASTRO JUNIOR BIDFOOD
CUP 2024, kde se v cukrafské kategorii umistila ve stifbrném pasmu.

Vjedné zvrcholnych soutdzi, kterou potddd Ceskd barmanska asociace, CBA TEAM
CHALLENGE ziskala Anezka Tyletkova 3. misto v kategorii dajova mixologie. Velky tusp&ch

zaznamenala i Natdlie Vantuchova, ktera v okresnim kole olympiddy z anglického jazyka
ziskala 3. misto.

Foto €. 11: 31. reprezentaéni ples kol AHOL
Zleva: Pofadatelé z fad ucitelii a #4ka AHOL SSGTL

Vedle soutéznich aktivit se Zaci Skoly mohli prezentovat i na riznych cateringovych
a Sl?oleéenskych akcich. Nejvyraznéjii z nich byl 31. reprezentaéni ples kol AHOL, na kterém
byli slavnostnd 3erpovéni Uéni roku 2024, Maturanti roku 2024 a Absolventi roku 2024.
K tomuto typu skolnich akci patii i slavnostni ukonceni studia s navazujici Garden party 2024.

iaCI Skoly se prezentuji také na Dnech otevienych dveii, které se v uplynulém skolnim roce
Honagy celkem &tyfi. Zudastnili jsme se také Veletrhu vzdélavani ve Frydku — Mistku, Orlové
avirove, Opave a na Vystavisti Cern4 louka se $kola prezentovala na veletrhu Student a Job.
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V uplynulém 3kolnim roce fadou spoleénych akci pokracovala i spoluprace s Hote.lovou
akademii Ludovita Wintera v Piestanech a polskou $kolou Zespol szkol Ekonomiczno-

Gastronomicznych Cieszyn.

Skola uspéiné spolupracovala i s fadou odbornych profesnich f:lso'ciaci, poé,ivnaje Asociaci
hotelii a restauraci Ceské republiky pies Ceskou barmanskou asociaci, I‘{os.podarslf(o)u komo’rjlo,
krajskou destinadni spole¢nost Moravian Silesian Tourism az pvao Asoma?1 kucvh%fru' a' cuErall'lol
Ceské republiky. Diky témto asociacim bylo podpoieno dal,51 odborné VZdC}i\.’anl uc1te.u
odbornych predméti, Skola ziskala pro spolupraci dali odborniky z’pra.xe a rozsm}a port.foho
socialnich partnert, u kterych Zaci vykonavaji nejen odborny vycv1k,' ale tak’ev ,sotlv1slou
odbornou praxi. Skola se rovnéZ zapojila do soutéZe samostatnych odbomyc%l praci zakt .obczru
Kuchat — &i¥nik, kterou porada Hospodafska komora spoletné §Nérodmm pe’dago’gwkym
institutem. Samostatna odborna prace Adama Burgeta ze tfidy 3KC na téma Rubinova svatba

ziskala v celostatnim kole 2. misto.

Foto & 12: Ocenéni samostatnych odbornych praci zaki oboru Kuchaf - ¢iSnik
74k trettho roéniku oboru Kuchat - &i¥nik Adam Burget &tvrty zleva
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11.Udaje o predloZenych a Skolou realizovanych projektech a dotacich
11.1.  Zkvalitiiovini vzdélivani na AHOL - SSGTL

Néazev projektu: Zkvalitiiovini vzdélavani na AHOL — SSGTL

Poskytovatel: Financovano z fondli EU z Opera¢niho programu Jan Amos Komensky
Doba realizace: 9/2022 — 8/2024
Castka: 1.427.303,- K&

Cilem projektu je pfispét k zajisténi rovného piistupu ke kvalitnimu a inkluzivnimu vzd&lavani
pro vSechny Zaky prostfednictvim podpiirnych personalnich pozic, vzd&lavani pracovniki skol,
vzajemného sdileni zku3enosti, spoluprace a podpory zavadéni inovativnich metod vyuky.

Skola zvolila pro napliiovani cilt tyto Sablony:

1.II/5 Kariérovy poradce SS

— Je podporou Zakim pfi hledani budouciho zaméfeni vzd&lavéani a profesni orientace,
a to v€etn¢ Zakd s potfebou podpirnych opatieni a Zékd ohroZenych predéasnym
odchodem ze vzdélavani.

L.III/7 Koordinitor spoluprice $koly a zamé&stnavatele SS

— Pusobi jako prostfednik mezi $kolou a zaméstnavateli, navazuje spolupraci v oblasti
realizace praktického vyu€ovéni, zajistuje staZe pro pedagogy, navazuje kontakty za
Gcelem hledani vhodnych forem spoluprace se zastupci oborovych sdruZeni a dalgi.

LIII/8 Vzdélivini pracovniki ve vzdélavani SS

— Cilem aktivity je podpofit profesni rist pracovnik@ ve vzdélavani SS (v&etng ostatnich
pracovnikli ve vzd€lavani) pomoci dlouhodobého vzd&lavani a priib&Zného
sebevzdélavani v tématech stanovenych vyzvou.

1.1II/10 Inovativni vzdélavani Zika v S§

— Podporuje Zaky v rozvoji znalosti a dovednosti s vyuZitim inovativnich forem vyuky
a vzdelavani prostfednictvim netradiCnich vzd&lavacich metod a strategii:

* projektova vyuka (ve $kole/mimo $kolu);

* tandemova vyuka;

* vzd€lavani s vyuzitim novych technologii;

* zazitkova pedagogika;

* propojovani formélniho a neformalniho vzdé&lavani;
» aktivizujici metody;

e fiktivni firma.
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/12 K itni setkani v SS 11.2. Odborné, kariérové a polytechnické vzdélivini v MSK II (OKAP 1)
1.III/1 omunitni setkani

— Cilem je podpofit komunitni charakter skoly, poskytnout rodiéﬁn3 infm:mace a prostor Nézev projektu: Odborné, kariérové a polytechnické vzdélivani v MSK II
k diskuzi pro konkrétni témata, napf. vyuka ve Skole, vzdélavaci systém nebo
modernizace stiednich $kol. Registra¢ni &islo: CZ.02.3.68/0.0/0.0/19_078/0019613
Poskytovatel: Moravskoslezsky kraj, financovani z OPVVV
Doba realizace: 3/2022 - 11/2023
Zpracovala: Mgr. Pavla Masnikosova Castka: 226.692,- K¢&

AHOL — SSGTL uzaviela smlouvu o partnerstvi a poskytnuti dotace, jejimz Gdelem Jje obdrzZeni

dotace na podporu vzajemné spoluprace s MSK pii spoledné realizaci projektu OKAP.
Po dobu 18 mésicii bude $kola realizovat dvé personalni podpory:
1. Koordinitor spoluprice $koly a zamé&stnavatele

Hlavnim dkolem koordinétora je na zakladé obort vzdélani Skoly vyhledavat oborové piislusné

zaméstnavatele v regionu a vést s nimi dialog za ugelem zmapovani jejich zajmu o spolupraci

a stanoveni forem spoluprace dle moznosti Skoly. Koordinator spoluprace navazuje kontakty
| za UCelem komunikace a hledani vhodnych forem spoluprace se zastupci oborovych sdruZeni
(Hospodarské komory, sektorové rady, pakty zamé&stnanosti, cechy aj.). V pfipadé zajmu se
stava Clenem — reprezentantem &koly v téchto oborove pfisluSnych seskupenich, strukturach
a plni roli komunikatora, penasi predikci potieb. Ve spolupraci s pedagogickymi pracovniky
pfipravuje aktivity sméfujici ke sniZeni poctu pfed€asnych odchodii ze zaméstnani. Ve
spoluprdci se zaméstnavateli Zici S$ ziskavaji informace, dovednosti a zkuSenosti
0 uplatnitelnosti na trhu préce.

2. Skolni kariérovy poradce

Cilem této aktivity je poskytnout do¢asnou personalni podporu kariérového poradce a podpofit
tak Zaky poradenstvim zaméfenym na budouci uplatnéni na trhu prace. Skolni kariérovy
poradce bude pilsobit jako podpora Zaki kol pfi hledani budouciho zaméfeni vzd&lavani
a profesni orientace, a to vetng zaka s potfebou podpirnych opatieni a zaki ohroZenych
PfedCasnym odchodem ze vzd&lavani i zakii nadanych a mimof4dné& nadanych.

Zpracovala: Mgr. Pavla Masnikosova
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11.3. Digipropast a digipomiicky 2023
Nazev projektu: Digipropast a digipomiicky 2023

Registracni &islo: 0314/DIG1/2023

Poskytovatel: MSMT z Narodniho planu obnovy
Doba realizace: 1/2023 — 12/2023
Castka: 321.000,- K¢&

AHOL — Stiedni 8kola gastronomie, turismu a lazeiistvi reagovala na dota¢ni vyzvu MSMT
z Narodniho planu obnovy na podporu prevence digitdlni propasti a na vybaveni Zakd
pokroéilymi digitdlnimi ucebnimi pomtickami pro rozvoj jejich informatického mysleni
a digitalnich kompetenci uréena pro zakladni skoly, stfedni Skoly a konzervatote, jejichz

ztizovatelem neni stét, kraj, obec nebo dobrovolny svazek obci, v kalendainim roce 2023.

V ramci tohoto dota¢niho titulu jsme ziskali celkem 321.000,- K&, z toho na podporu prevence
digitalni propasti 69.000,- K¢ a na vybaveni Zaki pokroCilymi digitalnimi ucebnimi
pomuckami.

Dotace byla pouzZita na pofizeni mobilnich digitalnich technologii s cilem sniZit nerovnosti
mezi Zéky v pristupu ke kvalitnimu vzdélavéni, které by byly zpisobeny nedostateCnym
vybavenim mobilnimi digitdlnimi technologiemi. Dale byly finan¢ni prostfedky pouzity na
potizeni digitalnich uéebnich pomuicek, pokro¢ilych digitalnich technologii vyuzitelnych pro

rozvoj informatického mysleni zaku a jejich digitalnich kompetenci.

Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova
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114, Digipropast a digipomicky 2024
Nazev projektu: Digipropast a digipomiicky 2024

Registraéni ¢islo: 0163/DIGIPROPAST/2024

Poskytovatel: MSMT z Nérodniho planu obnovy
Doba realizace: 1/2024 - 12/2024
Castka: 73.000,- K&

AHOL - Stfedni 8kola gastronomie, turismu a lazeiistvi reagovala na dotaéni vyzvu MSMT
z Narodniho planu obnovy na podporu prevence digitalni propasti uréena pro zékladni Skoly

stfedni Skoly a konzervatofe, jejichZ zfizovatelem neni stét, kraj, obec nebo dobrovolny svazek

obci, v kalendainim roce 2024.

V ramci tohoto dota¢niho titulu jsme ziskali celkem 73.000,- K&, které je mozZno pouZit na
pofizeni mobilnich digitalnich technologii a zafizeni. Tato zatizeni bude §kola podle potieby
a vlastniho uvéaZeni zapljéovat z4kim s cilem, aby mé&li Zaci k dispozici mobilni digitalni

zafizeni pro doméci pfipravu, b&Znou vyuku a vyuku distanénim zptisobem.

Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova
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Pfi registraci ucastniki si kapitani soutéZnich druZstev vylosovali soutézni pofadi. Nasledovalo
slavnostni zahdjeni celé soutZe v aule 3koly. Po tomto slavnostnim zahéjeni jednotliva
11.5 Soutéz pro zaky zakladnich $kol s ndzvem Znas svij kraj? druZstva v doprovodu Zékii pofadajici Skoly navstivila podle stanoveného harmonogramu
- jednotliva soutézni stanoviste.
4 r 4 ¥ 4 28 N H 1?
4 jektu: Soutéz pro ziky zakladnich $kol s nizvem Znas svij kraj? o L 5 o . o
Nazev projektu P y Podle propozic si soutéZni druZstva musela pfedem pfipravit pro svou téidu dvoudenni $kolni

Registracni &islo: 0756/2023/KaS zdjezd v rémci Moravskoslezského kraje na téma Po stopach technickych pamatek. Volba
navstivenych mist, celkové trasy, programu a terminu byla na rozhodnuti sout&Zicich. Takto

Poskytovatel: SEMEGEmESLO Otens pfipravenou Skolni exkurzi v€etné ndkladd pak prezentovali v PowerPointu p¥ed sout&Zni
orotou.
Doba realizace: 1/2023 — 11/2023 p
Castk 100.000.- K& Na dalSich stanovistich soutéZici absolvovali zemé&pisny kviz zaméfeny na cestovni ruch
astka: .000,-

Moravskoslezského kraje a statutarniho mésta Ostravy. Dal§i obsahova &ast soutéZe byla
zamefena na poznavani technickych objektt a lokalit v Moravskoslezském kraji na zakladé
fotografii nebo indicii. Jedno ze stanovidt' v této sekci bylo zaméteno na krajové speciality,
a to konkrétn€ na poznavani hornického jidelni¢ku. Na viech stanovistich sout&Zici ziskavali
body a tim i celkové umisténi v sout&zi.

AHOL — Stfedni ¥kola gastronomie, turismu a lazefistvi uspofadala v patek 10. listopadu 2023
tieti rotnik soutdZe urdené pro Zaky 8. a 9. tiid zakladnich kol s nazvem Znas sviij kraj?
Letoéni ro¢nik soutéZe byl zaméfen na technické pamatky Ostravy a Moravskoslezského kraje
a nesl podtitul ...aneb po stopach technickych pamatek.

7248ty nad tfetim ro¢nikem této soutdZe prevzal Ing. Petr Koudela, jednatel spole¢nosti
Moravian-Silesian Tourism. SoutéZ se konala v budové $koly na Dusni ulici 1106/8 v Ostravé
— Vitkovicich a zapojila se do ni &tyi¢lenna druzstva zikd zékladnich Skol. Cela soutéZ byla
zaméfena technické pamatky v Ostravé a Moravskoslezském kraji a tomu odpovidalo
i zam&Feni jednotlivych soutéZnich stanovist.

Foto &. 14: Zaci Z8 Ostrava — Bélsky les pti pinéni soutézniho tkolu v soutézi Zn4s sviij kraj?

Foto & 13: Vyhlaseni vitézi soutéze Znas sviyj kraj? 2023
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Do tietiho roéniku soutéZe se zapojilo celkem 10 druZstev. Pod &islem 1 startovalo soutéZni
druzstvo ZS Slezské Ostrava, Bohuminska 72, pod &islem 3 78§ Ostrava — Michalkovice, pod
&islem 4 drustvo ZS Ostrava — Dubina, F. Formana 45, pod &islem 5 78 Ostrava — Belsky les,
B. Dvorského 1, pod &islem 6 druzstvo ZS a MS Waldorfska I, pod &islem 7 druZstvo VA
Ostrava — Hrabova, p. 0., pod ¢islem 8 druzstvo 7§ Ostrava, Matiéni 5, pod ¢islem 9 Z8 aMS
Chucheln4, Komenského 186, pod &islem 10 druzstvo 7S Ostrava — Zabieh, Horymirova 100
a pod ¢&islem 11 druZstvo 78 a MS Waldorfska I1. Startovni &islo 2 bylo uréeno pro druZstvo
78 Ostrava — Vitkovice, Salounova 56, ktera se ze soutéZe omluvila.

Tietiho roéniku soutdZe Znas sviyj kraj? se zucastnilo celkem 40 sout&Zicich z 10 zakladnich
$kol. V celkovém pofadi se na 1. mist® se umistilo druZstvo ze 78 a MS Chuchelné,
Komenského 100 ve slo¥eni Sabina Zajickova, Tatiana Dubgl¢ikova, Jan Stocek a Jan Pekarek.
Druhé misto obsadilo druZstvo ze Z§ a MS Waldorfsk4, Ostrava ve slozeni Viktor Miick,
Frantitka Hanusové, Sofie Najvert a Zahuta. Na tfetim mist¢ se umistilo druZstvo ze Z8
Ostrava, Mati¢ni 5 ve sloZeni Nora Labuzikova, Dafni Grycova, Vaclav Jirman a Jakub

Valosek.

Vyhodnoceni byli i nejlep51 fesitelé védomostniho kvizu. Na 1. misté v této kategorii se umistila
Sabina Zajickova ze 7S a MS Chuchelna, Komenského 186 spoleéné s Dafni Grycovou ze A
Ostrava, Mati¢ni 5. Druhé misto ve védomostnim kvizu ziskala Michaela Sladkova ze ZS
Slezska Ostrava, Bohuminsk4 72 a na tfetim mist¢ se umistila Barbora Hanzelkova ze ZS

Ostrava — Michalkovice.

Ocenény byly i nejlepsi prezentace $kolniho zajezdu: na 1. mist& se umistilo druzstvo ZS a MS
Chuchelna, Komenského 186, na druhém misté pak druzstvo II ze ZS a MS Waldorfsk4 ana 3.
misté druZstvo ze ZS Ostrava — Dubina, F. Formana 45.

Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova
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12.Cinnost pfedmé&tovych komisi ve §kolnim roce 2023/2024

Ve Skolnim roce 2023/2024 pusobilo na AHOL — Stfedni $kole gastronomie, turismu a lazefistvi
celkem pét predmétovych komisi. Vedouci pfedmétové komise cizich jazykt byla Mgr. Lenka
StriSovd, pfedmetovou komisi pro jazyk Cesky a spoletenskovédni predméty a vychovy vedl
Megr. Jaroslav Vané€k. Komise ekonomickych, pfirodovédnych pfedmétt a ptedméti cestovniho
ruchu pracovalavpod vedenim Mgr. Jany Mikeskové, metodickou komisi vedla Mgr. Miriam
Lacinova. Mgr. Séarka Seibertova fidila ¢innost komise gastronomickych predméti.

12.1. Hodnoceni ¢innosti pfedmétové komise cizich jazyki

Vedouci predmétové komise: Mgr. Lenka StriSova

Clenové komise: Mgr. Sebastian Komarek, Mgr. Markéta Majerova, Mgr. Jana Mikeskova
Mgr. Nad’a PospiSilova, Mgr. Lenka Skupienovd, Mgr. Jana Srovnalovd, Mgr. Helena
Urbankova

Ve §k.olnim roce 2023/2024 se ¢lenové komise podileli na celé fadg aktivit. V piipravném tydnu
se ucitelé cizich jazykd zapojili do realizace opravnych a komisionalnich zkousek a dale také
vypracovali a zrevidovali tematické plany pro vyuku ve Skolnim roce 2023/2024.

Na prvni schiizce pfedmétové komise v pipravném tydnu byl vytvoten a projednan plan prace
fla Skolni rok 2023/2024, dale byly stanoveny terminy schiizek pfedmétové komise cizich
Jazyki a ¢lenové byli seznameni s kritérii a terminy hospitaci. Prob&hla objednavka ucebnic
pro prvni ro¢niky vSech oborl vzd€lani. RovnéZ Zéci prvnich roénikd byli rozdéleni do skupin
na zaklade€ urovtiového testu. Komise se také usnesla na opattenich ke zvyseni usp&snosti
u ma,lturitm'ch zkouSek, mimo jiné urcila pocet povinnych cviénych didaktickych testd, které
musi Zaci absolvovat od prvnich po maturitni ro¢niky. Komise také nabidla Z4kiim krouzky
a douCovéni, aby mohli rozvijet své znalosti a dovednosti nad ramec vyuky.

Ev\fropsky den jazyki se po celé Evropé slavi 26. zati. Clenové komise si jej na nasi Skole
pn})omnéli také. Napfi¢ tfidami prob&hla projektova vyuka, ktera Zaky provedla riznymi
Svetovymi jazyky. Nadi Zaci vytvofili krdsné prezentace na dané téma, také si Den jazykd
pfipomnéli ve formé riiznych jazykovych kvizi a her, napt. Kahoot, déle napiiklad vyukou frazi
Jazyka pavodnich obyvatel Australie a Nového Zélandu, tj. aboridZincii a maorti. Hodina byla

zakongena spole&nou praci malo znamych, ale o to zajimavéjsich faktd tykajicich naich
protinozcy.
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V dubnu probéhly pisemné maturitni prace z cizich jazykd a jejich oprava. V kvétnu se konaly
didaktické testy z cizich jazykt a nasledné profilova ¢ast maturitni zkousky.

Na zaCatku kvétna se Zaci francouzstiny zic¢astnili filmového pfedstaveni Co jsme komu udé&lali
v ramci ,,Dni Frankofonie“. Film byl v originale s ¢eskymi titulky, aby si mohli Zaci ovéfit své
jazykové znalosti ve francouzsting.

7610209 % 7t f o Kvétnova schiizka komise byla zaméfena na bilancovani a hodnoceni. Clenové komise
: £ navrhovali, jak odstranit nedostatky ve vyuce jazykd s ohledem na zpravu CSI. Zamysleli se,
B m : jak zatraktivnit a zefektivnit teoretickou vyuku a vice ji propojit s praxi.

Clenové komise si zvySovali svou odbornost a znalosti na riiznych $kolenich v pribehu celého
Skolniho roku. Mgr. PospiSilova absolvovala online metodicky seminaf Think Visual, Think
Wild, Think Gen Z, online $koleni Zamilujte se do angli¢tiny a U¢ime jazyky online a online
konference Global Teacher’s Festival. V kvétnu se pak spoledné s Mgr. StriSovou ugastnila
velmi pfinosné konference U¢me hrou.

Na posledni schiizce pfedmétové komise byla zhodnocena ¢innost predmé&tové komise ve
Skolnim roce 2023/2024 a predloZzeny poZadavky pfedmé&tové komise na vybaveni pro Skolni
Foto &. 15: Evropsky den jazykt rok 2024/2025. Clenové komise rovnéZ zacali aktivnd pracovat na revizi SVP, ktera
implementuje informatické vzdélavani i do vyuky cizich jazyka.

Zpracovala: Mgr. Lenka StriSova

Faci 3. roéniku oboru Cestovni ruch v adventnim &ase navitivili pod vedenim Mgr. Nadi
Pospigilové adventni Olomouc, kde si v anglickém jazyce vyzkouseli fet€zové privodcovani.

Na posledni schiizce v kalendainim roce 2023 komise zhodnotila dosavadni vysledky zaka
7 cvinych didaktickych testG a pisemnych praci a jiz se aktivné zaCala zabyvat realizaci
maturitni zkousky jaro 2024, konkrétng pripravila navrhy témat k pisemnym pracim.

V lednu 2024 se Zaci zadastnili $kolniho kola olympiady v némeckém jazyce a anglickém
jazyce. Sout&Zici prosli poslechem a gramatickym testem. Vitézem leto$niho roéniku
olympiady v némeckém jazyce se stala Vanessa Schimanietzova ze tiidy 2CR, ktera na$i kolu
reprezentovala v okresnim kole. Vitézem 8kolniho kola olympiady v anglickém jazyce se stala
Natalie Vantuchova ze tiidy 2CR, ktery taktéZ zastupovala $kolu v okresnim kole a umistila se
na krasném druhém miste.

Unor patfil 1. roéniku oboru Cestovni ruch. Pod taktovou Mgr. Nadi Pospisilové pritvodcovali
krasami Opavy, aby si poprvé vyzkouseli, jak vypada prace pravodce. Cenné rady ohledné
pritvodcovéni samotného jim poskytla i Mgr. Jana Mikeskova, ktera zastupovala odbornou

stranku exkurze.

Podobn4 akce pak prob&hla v dubnu, kdy Z4ci 3CR a 3H ve dvojicich pravodcovali v ¢eském
a anglickém jazyce pod taktovkou Mgr. PospiSilové a Megr. Mikeskové celou Porubou. Role
byly rozdéleny, mista téZ a 15 000 tisic krokii staCilo na poznani zajimavych mist spjatych
s touto ¢asti Ostravy.

Foto ¢&. 16: Z4ci oboru Cestovni ruch na exkurzi ve Vidni
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12.2. Hodnoceni &innosti piredmétové komise &eského jazyka a spoledensko-
védnich piedméti a vychov

Vedouci pFredmétové komise: Mgr. Jaroslav Vanek

Clenové komise: Mgr. Aneta Bartonikova, Mgr. Kristyna Hermanova, Mgr. Michal Hofrnar’x,
Mgr. Miriam Lacinova, Mgr. Lenka Skupienova, Mgr. Luka$ Sol¢an, Mgr. Iveta Stachurova,
Mgr. Helena Urbankova, Mgr. Monika Zdenkovi¢ova

Pipravny tyden $kolniho roku 2023/2024 byl vénovan piipravé temati(‘:k}'/clrl plér}ﬁ v réch
spoletenskovédnich pfedmétd. V piipravném tydnu pak byly reahz.ovany’ i op?avvne’
a komisionalni zkousky. Rovn&z byl zpracovan plén prace pfedmétové komise, plan hospita¢ni
ginnosti. Dale byl zaji$tén nakup ucebnic a odbornych publikaci. Dﬁra}z by-l ta,ké kladen na
nakup udebnic, ze kterych byly b&hem kolniho roku tvoteny zkusebni didaktické testy.

Pro zvyseni Gsp&snosti nejen u spoledné ¢asti maturitni zkousky byly opét z.avedeny étenfifs,ké
krouzky pro maturitni roéniky, skupinové konzultace jak pro maturanty, ta¥< iprol.— 3 ro’c?}ky
a individualni konzultace. Komise také zrevidovala seznam doporudené literatury k Uistni Casti
maturitni zkousky tak, aby lépe vyhovoval pozadavkiim sou¢asnych zaki. Do seznamu byla
pridana dila soudobych autortl.

Clenové komise absolvovali v pribéhu Skolniho roku riizna skoleni. Mgr. Jaroslav Vaflék se
zG&astnil online $koleni s nazvem Konzulta&ni seminéf k didaktickym testiim z eského Jazyke%
a literatury. Mgr. Lenka StriSova absolvovala kurz s nazvem M?ltimedié}ni V}':cflova. Ostatni
vyucujici se taktéZ zudastnili rdznych kurzi a workshopti v ramci svych pfedméti.

Bé&hem $kolniho roku 2023/2024 prob&hla také fada exkurzi. Zakyné a Zaci prvniho ro¢niku
navitivili béhem zafi Méstskou knihovnu v Ostravé. V listopadu byl zrealizovan zéjezd do
Polska, konkrétng do koncentraéniho tadbora v Osvétimi. V prosinci se kogise podilela 'na
pFipravé dne otevienych dvefi a taktéz pfipravila promitani s vénocéni tema%t'ﬂ((’ou. v drl.lh?m
pololeti §kolniho roku byla pozornost zaméfena na pripravu podkladi a materialti k matuntvmm
zkouskam. Prob&hla revize pracovnich listd k ustni ¢asti maturitni zkousky, byly vyt\fote:n}f
pracovni listy novych dél. Komise taktéZ pfipravovala sady zadéni témat k’pisemne cast,l
maturitni zkousky. Samotné zkousky poté zapocaly na za¢atku dubna pravé pisemnou prac,
zatatkem kvétna 7akyn& a Zaci podstoupili statni didaktické testy a v druhé pilce kvétna
probihaly profilové ¢asti maturitni zkousky.

B&hem &ervna komise vyhodnotila vysledky didaktickych testi ve vSech ro€nicich. Zejména
u maturitnich ro¢nikd bylo konstatovéno, Ze piijata opatfeni zvysila uspésnost u maturitnich

zkousek z Seského jazyka a literatury. Komise déle projednala €etné podnéty, zhodnotila svcvn{
&innost, ujednotila se na materialnich pozadavcich a naplanovala svou dalsi ¢innost na pI’.IStf
$kolni rok. Taktéz se shodla na tom, aby byly i pro dalsi ro¢niky realizovany zkuSebni maturitni
didaktické testy.

Zpracoval: Mgr. Jaroslav Van€k
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12.3. Hodnoceni ¢innosti pfedmétové komise ekonomickych, piirodovédnych
piredméti a pifedmétii cestovniho ruchu

Vedouci predmétové komise: Mgr. Jana Mikeskova

Clenové komise: Mgr. Ivana Bazalovd Huskova, Mgr. Kristyna Hermanova, Mgr. Sona
Juniecova, Mgr. David Karéma¥, Mgr. Michal Kubik, Megr. Kristyna KuZelov4, Ing. Linda
Sedlackova, Ph.D., Mgr. Luka$ Sol¢an, Mgr. Iveta Stachurova, Mgr. Monika Zdenkovi¢ova,

Clenové predmétové komise se v pfipravném tydnu Skolniho roku 2023/2024 podileli na
realizaci opravnych a komisionalnich zkousek. Dale také vypracovali a ptedlozili své tematické
plany, nasledné probéhla jejich kontrola. Dalim dilleZitym bodem bylo projednani maturitnich
okruhi pro posledni ro¢niky, zejména podoba témat v prvnim a druhém odborném predmétu
a vytvofeni zadani praktické maturitni zkousky pro obor Cestovni ruch. Zaroveii &lenové

komise predlozili navrhy ¢innosti a exkurzi ve svych predmétech v ramci koordinace aktivit
v planu préace na $kolni rok 2023/2024.

Dne 17. fijna 2023 navstivili Zici oboru Cestovni ruch Videii. Nejprve prob¢hla navstéva zamku
a zahrad Belvedere a poté prohlidka historické &asti mésta - namésti Karlsplatz s baroknim
skvostem Karlskirche, Videfiska opera na Stephansplatz, katedrala Stephansdom, Hofburg,
budova Parlamentu a Nové radnice. Program byl nabity a Zakiim se exkurze moc libila. Zaroveti

si vyzkouseli roli prizvodce a vie, co obnasi jeho prace. Doprovod tvofila Mgr. Jana Mikeskova
a Mgr. Lenka Skupienova.

Zaci maturitnich rodniki oboru Cestovni ruch navitivili dne 24.1ijna 2023 za doprovodu ué&itelii
Ing. Lindy Sedlackové, Ph.D. a Mgr. Lukéa$e Sol¢ana nade hlavni mésto. Kromé prochazky
historickym centrem byla hlavnim cilem navitévy Prahy exkurze do Ceské ndrodni banky.
Komentovana prohlidka expozice Za ménou s fadou zabavné-vzdélavacich ukold zaky nejen

zaujala, ale soudasnd jim umoZnila oZivit si jejich znalosti z oblasti monetarni politiky,
bankovni soustavy a finanéniho systému.

Zaci posledniho roéniku oboru Cestovni ruch uskute¢nili s Mgr. Kristynou KuZelovou a Mgr.
Jaroslavem Vatikem exkurzi na jizni Moravu. Nejdiive navstivili veletrh vysokych a vyssich
odbornych $kol Gaudeamus Brno, kde naCerpali mnoho duleZitych informaci ohledn& dalsiho
studia. Dalsi dny se nesly ve znameni poznévani pamétek Velkopavlovické oblasti - vodni nadr>
Nové Mlyny, Archeopark v Pavlove, Mikulov & zficenina hradu Dévi€ky. Cela akce byla
zakontena exkurzi do vinafstvi Halek v Néméigkach. Poznavaci exkurzi si zaci piipravili sami.

V pétek 3. listopadu 2023 nés navitivili Z4ci z polské partnerské Skoly ZSEG Cieszyn, se kterou

Jsme spolupracovali v ramci projektu pieshrani¢ni spolupréce Interreg. I kdyZ samotny projekt

UZ byl ukongen, ptatelstvi ziistala a setkivame se dal. Po prohlidce $koly jsme se spoleéné
Vydali do historického centra Ostravy a na8i Zaci druhého ro¢niku oboru Cestovni ruch si
Plipravili fetézové privodcovani vyznamnymi pamatkami v centru mésta.
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Foto &. 17: Z4ci druhého roéniku oboru Cestovni ruch a Zaci polské partnerské Skoly ZSEG Cieszyn

V patek 10. listopadu 2024 se konal tfeti roénik soutéZe Znas sviij kraj?, tentokrat s podtitulem
,aneb po stopach technickych pamatek®. Sout¥Zici ¢ekal v€domostni test na pocitaci,
prezentace dvoudenniho vyletu po Moravskoslezském kraji, podle indicii poznat technické
pamétky kraje, rozeznat speciality hornického jidelni¢ku nebo uréit technické objekty a lokality
kraje. Nejlepsi prezentaci svého $kolniho zdjezdu mélo druzstvo ZS Chuchelnd, na druhém
misté se umistila prezentace zaki 7S Waldorfska a téeti misto obsadili se svou prezentaci Zaci
78 F. Formana. Nejlepsi védomosti o Moravskoslezském kraji v kvizu prokazaly Sabina
Zaji¢kova (ZS Chuchelnd) a Dafni Grycova (Z8 Matiéni), na druhém mist& ve védomostnim
kvizu skonéila Michaela Sladkova (ZS Bohuminsk4) a bronz v této discipling ziskala Barbora
Hanzelkové (ZS Ostrava — Michalkovice). Celkové ve tfetim roéniku soutéZe Znas svij kraj?
zvit&zilo druZstvo Zakladni $koly Chuchelna. Druhé misto vybojovalo druZstvo Zakladni Skoly
a MS Waldorfsk4d a na bronzové piiéce se umistilo druZstvo Zakladni Skoly Mati¢ni. Nad
soutZi Znas svij kraj? prevzal zastitu jednatel spoleénosti Moravian-Silesian Tourism Ing. Petr
Koudela. 3. ro¢nik této soutéZe pro Zaky zakladnich kol byl realizovéan s finan¢ni podporou
statutarniho mésta Ostravy. Garantem soutéZe byla Mgr. Jana Mikeskova.

Dne 20. listopadu 2023 probihal Projektovy den pro Cestovni ruch. Z4ci druhych az &tvrtych
roénikl tohoto oboru se zdastnili $kolniho kola soutdZe Mlady privodce. Ukolem viech
sout&Zicich bylo ptipravit zjezd do vybrané destinace veetn€ zajisténi vSech sluzeb a nasledné
plipraveny zajezd odprezentovat. Prezentace byly velmi kreativni, n€ktefi sout&Zici dokonce
sladili své outfity s cilovou destinaci. Diky prezentacim jsme se mohli virtudln¢ podivat
naptiklad do Portugalska, Recka, Francie, Nizozemska, Rakouska a Svédska. Viechny soutézni

tymy predvedly dobrou odbornou praci.
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Ve ‘stredu 10. ledna 2024 se Z4ci Cestovniho ruchu udastnili promitani o Kambodzi v ramci
PrOJektu Planeta Zemé. Upevnili si své dosavadni znalosti a ziroves se dozvédéli nové
informace ohledn& tamni fauny a fléry a mistnimu obyvatelstvu.

V’ Prﬁb.él.lu pr.an'ho pololeti prob&hlo Skolni kolo ekonomické olympiady. Skolniho kola se
?ucasfmh zaci 2., 3. a 4. roénikii obord Cestovni ruch, Hotelnictvi a Gastronomie. Vitézem
Skolniho kola se stal Marek Walczysko ze tiidy 4 GK.

Dne 15. Unora 2024 se konal 14. roénik mezinarodni souté¥e Mlady privodce na $kole SSSS
v Ostravé — Hrabivce. SoutéZici ¢ekal nejprve védomostni test na pamatky UNESCO v CR
a na Slovensku a poté prezentace pétidenniho zéjezdu na téma ,,Bedfich Smetana 200“. Nasi
Skolu reprezentovali Z4aci Eliska Gavronova a Tadeas Samek. ‘

Dne 26. tinora 2024 Zaci prvniho roéniku oboru Cestovni ruch priivodcovali krasami Opav
pod taktovkou Mgr. Nadi Pospisilové, aby si poprve vyzkousSeli, jak vypada prace prﬁvodcey
Cenné rady ohledné priivodcovani samotného jim poskytla i Mgr. Jana Mikeskova které;
zastupovala odbornou stranku exkurze. ’

Bfezen. 2024 byl idealni k nav§tévé Brna a brnénské poboeky Ceské narodni banky. Na tuto
exkurzi vyrazil tfeti roénik obort Cestovni ruch a Hotelnictvi, ktery si navitévu Brna se svou
tfidni Mgr. Nad’ou Pospisilovou a ugitelem ekonomie Megr. Lukasem Sol¢anem uzil. Zabavna
a interaktivni expozice Lidé a penize byla vedena v &eiting i anglicting. .

Foto €. 18: Zaci tietiho roéniku oboru Cestovni ruch a Hotelnictvi s Mgr. L. Sol¢anem
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Dne 27. biezna 2024 se konalo krajské kolo ekonomické olympiady na Obchodné Dne 10. kvétna 20’24 prqb.éhla.pﬁ’prava a Skoleni Zakl na odbornou praxi ve spolenosti Leo
podnikatelské fakult€ Slezské univerzity v Karviné. Nagi $kolu reprezentoval Marek Walczysko Express. Praxe se.uéastnlll Zaci 2. a 3. ro¢niku oboru Cestovni ruch a Hotelnictvi pod zastitou
ze tidy 4 GK. Mgr. Lenky Skupienové.
Dne 10. dubna 2024 Z4ci tfetiho roeniku oboru Cestovni ruch ve dvojicich prﬁVf)dcovali Ve dne?c.h 13. - 14.. E\v'ét’na 2024 se zaci trettho rocniku obori Cestovni ruch a Hotelnictvi
v Seském a anglickém jazyce pod taktovkou Mgr. Nadi Pospiilové a Mgr. Jany Mikeskove }fypraVlh za’ krasami ;]IZI’II Moravy, konlfrétné obce Cejkovic a obce Vrbice. Tam na né &ekala
celou Porubou. fada exkurzi, ve firm& Sonnentor po&inaje a fizenou degustaci, exkurzi v mistnim zem&d&lském

o druzstvu a agroturistikou konée. Exkurze probihala pod vedenim Mgr. Kristyny KuZelové
Ve dnech 17. 4. a 19. 4. se konala praktickd maturitni zkougka tiidy 4 CR ve m&sté¢ Olomouc a Mgr. Nadi PospiSilové,
a na Pustevnach. Zaci se spole¢n& podileli na pfiprave jednodenniho zjezdu vzdy pro 40 osob., ) o ’
Ptiprava obsahovala vyhotoveni propagaéniho letdku, nabidku a prodej zijezdu, sestaven} \% Fervnu l’faVSthlll z.a01 prvmh'ov a dnrlhého ro¢niku oboru Cestov?i ruch pod zastitou Mgr. Jany
itinerafe, zajisténi dopravy, zajisténi stravovani a kalkulaci ceny zdjezdu. Béh.em samotné Iv\/Itke’skovewa In’g. Lindy Sedlackové, Ph.D. piirodni rezervaci St&pan, ktera zahrnuje rybnik
praktické maturitni zkousky Z4ci predvedli odborné dovednosti a pracovali i v roli priivodce. Stépan a piilehlé louky a mok¥ady za severozapadnim okrajem Ostravy.

Po dobu celého Skolniho roku byly zajistovany konzultace ze viech predméth spadajicich do
této pfedmétové komise, pfedev$im pak u pfedmétti maturitnich. Zarovesi béhem kolniho roku
probihal krouZek ekonomicky i matematicky.
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Foto & 19: Zaci &tvrtého rodniku oboru Cestovni ruch pii praktické maturitni zkouSce na Pustevnach

Ve &tvrtek 9. kvétna 2024 se Zaci prvniho a druhého roéniku oboru Cestovni ruch zacastnili

pod vedenim Mgr. Jany Mikeskové filmového predstaveni ,,Co jsme komu ud€lali v rémc?
_Dnii Frankofonie*. Film byl v originale s eskymi titulky, aby si mohli Zaci ovefit své jazykove

znalosti. Film rozhodné nezklamal a vSem se libil.

Foto &. 20: Zaci bshem projektového dne Mlady priivodce
Zleva: V. Schimanietzova, L. Vavretkov4, D. Bartova, N. Vantuchova

Zpracovala: Mgr. Jana Mikeskové

52 53




Vyroéni zprava o €innosti gkoly ve Skolnim roce 2023/2024 m EQ’;;Z%INE%EA
TURISMU A LAZERSTV

12.4. Hodnoceni ¢innosti metodické komise

Vedouci piedmétové komise: Mgr. Miriam Lacinova
Clenové komise: viichni interni i externi vyudujici

Cinnost metodické komise se ve Skolnim roce 2023/2024 zaméfila vedle obvyklych €innosti na
nékolik vybranych oblasti, a to piedevsim na procesy spojené se zavadénim opatfeni na zvySeni
u maturitnich zkousek, opatieni na sniZeni vysoké absence Zaki, dale na
formativniho hodnoceni, sebehodnoceni do
ych metod, se zménou kritérii pro hodnoceni

uspésnosti Zakid
procesy spojené se zavadénim dal$ich metod

vzdélavaciho procesu, rozsifenim palety vyukov
hospitaéni ¢innosti a také s pfipravovanou inovaci tkolnich vzd&lavacich programi.

V piipravném tydnu byly kontrolovany tematické plany, které byly upraveny v programu
Bakalaf tak, aby byla zjednoduSena i nasledné kontrola tidnich knih. Interni i externi
pedagogicti vyucujici byli sezndmeni s pravidly zapist do téidnich knih a t¥idni knihy byly

nasledné v pravidelnych intervalech kontrolovany.

Velka pozornost byla rovnéZ vénovana vedeni pedagogické dokumentace pocinaje tfidnimi
vykazy (zaloZeni tfidnich vykazi tfid prvniho ro¢niku, priibéZna aktualizace dat 74kl v tfidnim
vykazu), pfes uzavieni a kontrolu dokumentace $kolniho roku 2023/2024, dokonceni
dokumentace o prospéchu a chovani zakii s prodlouZenym klasifikaénim obdobim, priibéZnou
pravidelnou aktualizace tidajti na kartach zaki az po pravidelné zapisy tfidnich uéiteld a viech
vyucyjicich do programu Bakalaf. Pravidelng byla vyhodnocovana situace Zakti ohroZenych
gkolnim neusp&chem v pribshu studia i pii jeho ukon€ovani a pfij iména opatfeni na zvySeni
Skolni uspésnosti.

Se zménou RVP SOV souvisi povinnost stfednich odbornych kol nejpozdé&ji k 1. 9. 2025
zapracovat do viech predmétl viech ¥kolnich vzd&lavacich programt digitalni kompetence.
I této oblasti vénovala metodicka komise patfi¢nou pozornost tak, aby tato povinnost byla

v daném terminu beze zbytku napln¢na.

Dald oblasti, na kterou se zaméfila ¢innost metodické komise, bylo stanoveni kritérii pro
hodnoceni hospitagni &innosti, které byly nasledn® projednany v pfedmétovych komisich.
Hospitagni €innost samotna se podle t&chto kritérii zaméfila na vyuZivani Sirstho spektra
vzdglavacich metod, vyuZivani prib&zného formativniho hodnoceni v¢etné sebehodnocent

a vz4jemného hodnoceni zaku.

Metodické komise se v priibéhu celého skolniho roku 2023/2024 zabyvala opatienimi pro 74ky
ohrozené dkolnim netispéchem v priibéhu nebo pii ukon&ovani vzdélavani, dale opatfenimi na
sniZeni absence a predéasného odchodu ze vzdélavani a opatienimi ke zvySeni uspésnostl

u maturitni zkousky.

Zpracovala: Mgr. Miriam Lacinova
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12.5. i €i i pF étové
5 Hodnoceni ¢innosti pFedmétové komise gastronomickych predméti

Vedouci pfedmétové komise: Mgr. Sarka Seibertova

1 . . —
Koevlvl;)l\;i ,k(l)\:lmse. Mgr Kristyna Hermanova, Jan Kostka, Be. Stanislav Kotan Mgr. Dana
a, Mgr. Kristyna KuZelova, Mgr. Iveta Stachurové, Be. Pavel Vobornik ’ .

Ve tolni . R .
b lsl ;Lrg:)ns trioclzr 202:7»/t2024 f:ll(znove pfedmétové komise gastronomickych predméti zajistovali
. Krome teoretick€ a praktické vyuky realizovali :
e o : I ali odborné exkurze a worksh
f:alia:o.vala' T{ezgall)rodm spolupréce s partnerskou $kolou ZSEG Cieszyn a podileli sgplila;
zaci projektu OP JAK 2023/2024 a dalgich projekts { udi
: uOP. projektii. Odborni uditelé také i if
odbornych kurzil, dni otevienych dveii i dalsich aktivit pro zaky i

V pfipravné ) X < . .
| I:) dll?lel"]nem t}’dn’licvlenove komise zpracovali tematické plany, piedloZili je ke kontrole
2 podiiel se 12 zjisténi opravayeh a doplikovych skousek. Rovnez se Gtastnili Einnost
omisi u opravného a ndhradniho termin itni ;
ol (& ) . u maturitnich a jednotnych zavéredny
zkousek. Clenové komise se v priibéhu roku dale odborng vzdglavali ’ conyeh

Vystava Fl - i
zé}; o (())ra VO;(()moll)lc Hortikomplex se konala ve ¢tvrtek 5. Hjna 2023 a zidastnili se ji
ro¢niku oboru Gastronomie za do zakl ctvrté
' provodu zak ¢tvrtého ro¢nik jné
e . ro¢niku stejného oboru.
prehlidku a prezentaci deskych i kych péstitelt
. , apr ych 1 moravskych péstitelti ovoce a zeleniny.
g Z12’1::.:‘5[0kvystialv.y byla také Olima 2023, kde své vyrobky prezentovaly gastronomiclzlé
. 1 . W -] 14 4
mistziCh icl’ Elo li \fldet rtlzne druhy technologii a zafizeni a méli moZnost ochutnat vyrobk
malych podnikatell — od medu a marmeléd, p¥es uzeniny az po susené Cervy ’

Asociace i st C X
e ku;h,aru e}vctlkraru CR, pobocka Severni Morava a Slezsko, Moravska stfedni $kola
e Olia }('jstawste Flora Olomouc poiadali ve dnech 5. a 6 fjna 2023 gastronomickou
Z Olima Cup Olomouc 2023. Nasi skol i A
5 u reprezentovali Zaci téidy 2G A8
Sekerka, kteti soutéZili ii SR on o g i
s zili v kategorii Kuchat Junior. Povi i
3 v , . Povinnou hlavni surovinou byl feci
ehno ve dvou tepelnych upravach. Jona§ Jouza vybojoval krasné 2. misto ylo kuteet

Netradi¢ng &li &
: pionzzl denedeh 8. 10. 2023 mela nade $kola premiéru na Moravském cukraiském
am » kdy se naSe Zakyné prvniho ro&niku ob i
g onatu, kdy oru Gastronomie Antoni  t¢
souteze zucastnila. Jejim 1 fi i oo
. Jejim ukolem bylo pfipravit 3 druh linek y

- ——e / : y pralinek dle zadanych propozic. Na

um Jce to tentokrat nestacilo, ale pro nas je vité jeli
, e Z prali

Opravdu na profesiondlni Grovni. ’ Je viakon, Jeliko? pralinky byly

V sobotu ek L

nejlep§ic§ ls;alli)l;)i?:tis’il‘ll K;i)serSt?JnSkem 13a1ac1 M f’raze konalo slavnostni predavani ocenéni

O btk vs . tentoki’ét k(r)’ (trnych’ praci. })o lonskéfn tfetim mist& jsme se posunuli zase

Otganizuje Cermat ve sool as1rle. 2. misto V vteto sout€Zi v kategorii Kuchai — &i¥nik, kterou

Widy 3KC. Adam B P upréci s Hos’p(?darskou komorou, ziskala prace Adama Burgeta ze
am Burget si pro svou praci vybral téma Rubinova svatba, kde se snazil ptipravit
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slavnostni hostinu pro své prarodice. Porota vyzdvihla zpracovani prace, prevazné pak precizné
zpracované vyuctovani akce a také ¢asové harmonogramy.

Halloween a podzimni kouzleni bylo dali z fady akei na nasi Skole. V pondgli 30. listopadu
7023 se konala soutéZ, ve které hlavni roli hraly riznorodé dyné a riizné dary barevné krasné
ptirody. V3echny tfidy se velmi aktivné zapojily do tiech dilgich soutéZi. Dva zastupcei z kazdé
ze 14 t#id vatili dytiovou polévku, u ktere komise vyhodnotila nejlepsi chut’ a vtipny servis
polévek. Ostatni Zaci se zaujaté pustili do vyfezavani dyni a kreativni tvorby své podzimni
dekorace. Bylo velmi t&2ké hodnotit, kdo byl nejlepsi, protoZe vsichni predvedli nadhernou
praci. V utery 31. listopadu Zé&ci pfipravovali kouzelné halloweenské drinky a soutéZili
o nejlepsi halloweensky kostym.

74ci ttidy 4CR se zucastnili s Mgr. Kristynou KuZelovou a Mgr. Jaroslavem Vaitkem exkurze
na jizni Moravu s nazvem Velkopavlovickou vinafskou oblasti. Nejdiive navstivili veletrh
vysokych a vysich Skol Gaudeamus Brno, kde nagerpali mnoho dilezitych informaci ohledn®
daliiho studia. Krome veletrhu taktéZ absolvovali exkurzi do znamého zaZitkového baru Super
panda cirkus. Dali den uz poznavali pamatky Velkopavlovické oblasti. Véichni si prohlédli
vodni nadrz Nové Mlyny, podnikli prohlidku Archeoparku v Pavlove, prozkoumali krasy
a zakouti Mikulova. TaktéZ si vyslapli na zficeninu hradu Dévicky. Cela akce byla zakonCena
exkurzi do vinafstvi Halek v Némeickach. Poznavaci exkurzi si Zaci piipravili sami, vyzkouSeli
si tedy praktickou maturitni zkougku na necisto.

Workshop CBA pro pedagogické pracovniky gastronomickych $kol na podzim 2023 byl
zamé&Fen na horké napoje. V brnénském centru Abzac jej v patek 3. a sobotu 4. listopadu spolu
s partnery uspofadala Ceska barmanska asociace. Slo o jiz 15. ro¢nik dvoudenniho
vzd&lavaciho maratonu. V hlavnim sale pripravil viceprezident CBA a Diageo Bar Academy
Trainer ze spolecnosti STOCK Plzeii-Bozkov Martin Vogeltanz barovy disple; sestavajici
7 destilatd a bittert portfolia Stock, sirupd, likéra a cordialii od spole¢nosti Monin, dzust, ¢aji
a riizného koteni i bylinek. Kantofi si pak mohli na otevieném baru zkouset vlastni kombinace
téchto surovin a obracet se s konzultacemi ohledng jejich vhodnosti na zkuSeného barmana.
Brand ambassador spoleénosti RUDOLF JELINEK a autor knihy Teplé napoje Achim Sipl poté
predstavil tuto dnes spise opomijenou mixologickou kategorii v $irSim teoretickém,
typologickém a historickém kontextu. Posluchati také méli k dispozici punc¢ovy bar a videli
praktické ukazky piipravy horkych koktejlii technikami Blue Blazer v podani Monin
ambassadora pro Ceskou republiku Honzy Zlamaného, Aeropress a Vacuum Pot. Lektorska
skupina kavové sekce CBA Mistr kavy® ve sloZeni Toma3 Zahradil, Adam Troubil a Goran
Jozi¢ piedvedla piipravu horkého kavového napoje zalozen¢ho na hruskovém destilatu a také
detailni postup piipravy lahodného erného moku v dzezve z teoretického i praktického
hlediska. Vedouci sekce Czech Beer Specialist Radek Polagek predstavil upravena pravidla
juniorskych sout&Zi v Eepovani piva a pfedvedl idealni vystoupeni sout&ziciho véetné ukazky
komunikace nebo spravného myti skla. Po ob&dové pauze seznamil zastupce spole¢nosti Jan
Becher Pernod Ricard Jakub Vin§ pfitomné s novou legislativou tykajici se kategorie rumil

v

zv145té pak s pravidly pro oznaCovani destilatt timto slovem. Prostfednictvim ochutnéavky také
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dern’onstroval rozdil mezi ochucenym a neochucenym rumem. Na to ve vefernim programu
navazal Pavel

Foto ¢. 21: Workshop pro pedagogické pracovniky gastronomickych $kol
Zleva: Mgr. K. Kuzelova, Mgr. S. Seibertova

%va'ndr’la -ze spole€nosti STOCK Plzen-Bozkov slepou degustaci kvarteta rumovych vzorki

- :rll‘;(erlzmsrl u kazdého Vgorku ‘zapisclwali tasting notes a na zaveér se je snazili piifadit ke;

- do;l;leu \I;rodulkt(lil. ’Ceka?l je tzike tes.t rumovych znalosti, v ném? si vétSina z nich vedla

g . Pos edni hOdll;lce pfed odjezdem do hotelu se utkali ve speed mixing challenge
odniho koktejlu Beton. V ¢ase 13 sekund zvitézila Mgr. Kristyna KuZzelova.

:;Z;);(Lt(r:;as}ltle\;loefshoili pf:ed.stavili potadatelé z (EBA,moin(?u spolupraci $kol s partnerskou
B oo Odrenrf, kerl'c\l/I je scht)’pn'a dodat skol@ cvicnou vycepni technologii za
L llzate - .J ezi dals,1m1 pre’zentace.ml ‘ﬁg?rovala nova forma hodnoceni
B Is{m;e -u(r}nor, nox.la obvecna} deﬁrtnvce J’unlorského soutéziciho, informace
o flv ctm ranq Drink vcetr.le z-amysleneho pozménéného formatu pro pristi

soutéZnich pravidlech pro juniorské soutéZe teatenderi. Pavel Weiss ze
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spole¢nosti Premier Wines & Spirits na zaver vyzval k uzsi spolupraci mezi gastronomii
a odbornym 8kolstvim, jejimz vysledkem méa byt dostate¢né kvalifikovany pracovnik

pozvedavajici tiroveii poskytovanych sluzeb zakaznikim.

Dne 6. 11. 2023 se uéitelé odbornych gastronomickych predmétii Jan Kostka a Mgr. Kristyna
Hermanova zudastnili 9. roéniku Prague Culinary Symposium 2023. Tato prestizni udalost,
ktera spojila $pickove kulinafské osobnosti, nabidla na§im pedagogim inspiraci od
michelinskych $éfkuchafil z celého svéta. Nové poznatky a ziskané informace poslouZi jako

inspirace pro vyuku i sout&Zni inspiraci.

Ve stfedu 15. listopadu 2023 se v krasném prosttedi Golf hotelu Austerlitz ve Slavkové u Brna
uskuteénil 21. roénik soutéze juniorskych barmant a teatendertt Metelka Austerlitz Cup 2023.
Ukastnici soutéZe teatenderi pfipravovali dva druhy servirovani v kategoriich klasicky €aj,
volny napoj a tea/cocktail pairing. Jejich prace spotivala v ptipraveé porce gruzinského ¢aje od
Petra Si¢e a volného hot drinku, ktery musel obsahovat alespot dva centilitry likéru Metelka
Tea Spirit. Jiny alkohol nebyl povolen. K &aji ¢i koktejlu ui¢astnici servirovali drobné kanapky,
které napoj vhodné dopltiovaly. Tuto kategorii za nasi gkolu zastupovala Vanesa

Schimanietzova, které obsadila 6. pricku.

V koktejlové soutéZi méeli junior§ti barmani za ukol pfipravit v osmiminutovém limitu fancy
hot cocktail a pouZit pfi tom alespoil dva centilitry bylinného likéru Hubertus. Predvedli pfi tom
pestrou paletu metod piipravy — od blue blazeru pies vacuum pot aZ po moka konvi¢ku. V této
soutézni discipling bojovala o co nejlepsi umisténi Karolina PanaSova, ktera se umistila na
krésném 7. misté a navic ziskala ocenéni za nejhezé&i ozdobu drinku.

Dne 16. 11. 2023 se Zaci tiidy 2H na chvili prenesli do 18. stoleti, a to diky exkurzi v Hotelu
7amek Zabieh v Ostravé. Ve vstupni hale nas piivital restaurant manager Luka$ Satke, ktery
je provedl celou historii zamecké budovy aZ do soucasnosti. Postupné nam ukazal vSechny
prostory nejen pro hosty, ale také pro zaméstnance. Mg&li jsme moznost vidét dvé hotelové
restaurace, zazemi housekeepingu, roomservis, hotelové pivni a vinné lazn&. V ubytovaci ¢asti
hotelu jsme navstivili nékolik pokojii veetné toho nejvétsiho Afrika. Progli jsme si také
venkovni terasu a pavlag. Nahlédli jsme do vinného sklepa i do starov€ke lednice. Vidéli jsme
podavani snidani i provoz recepce. Nejvice si vSak cenime podrobny vyklad vyroby piva
s ukazkou spilky. Béhem prezentace jsme se také dozvedali, jaké vyjimeené situace s hosty

tesili a jaké maji poZadavky na zamé&stnance.

Dne 22. listopadu 2023 se nase Gastrostudio rozvonglo uzasnymi pokrmy. Konal se v ném totiZ
workshop S michelinskou hvézdou v akei naseho absolventa Maxe Sikory, ktery pracuje
v michelinské restauraci Springbrunnen v Nemecku na pozici sous chef. V ramci workshopt
aci s Maxem Sikorou piipravovali foiegras s doméaci maslovou brioche a mangovym chutney.
vepiova iberijska litka na portském vin€ s batatovym pyré a mille feuille bramborami,
meruiikovo-levandulovy sorbet s italskym zabayone a nadychanym piskotem.
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Zaci druhéhci roérti’klt Jan Sekerka a Jonas$ Jouza se dne 23. listopadu 2023 vyborné zhostili role
reprezentanti na$i Skoly v ramci kuchaiské soutéZe XI Beskidzki Konkurs Mlodych

WWr W

Kucharzy v Polském Tésiné, kde v konkurenci 18 kuchatti 2. a 3. misto.

V pondéli 4. prosince 2023 se v diistojném prostedi brnénského BEST WESTERN PREMIER
Hoteilu In’ternational uskuteénil 21. ro¢nik tradi¢ni soutéZe juniori v napojové gastronomii
Bl;ne,snsky vanoéni pohar 2023. Nasi $kolu reprezentovaly premiérové Zakyné€ prvnich
rocnlk.ﬁ. V koktejlové soutézi méli junior$ti barmani za ukol pfipravit v §estiminut0vérrlz li l'i

sparkling cock’tail a pouZit pii tom alespori dva centilitry produktu z portfolia spoleél::s;
RI{DOIjF JELINEK a nealkoholicky Bohemia Sekt. V této disciplin€ nas reprezentovala Adéla
Vigkova ze tFidy 1GK a v silné konkurenci 32 barmanii vybojovala krasné 9. misto. Ugastnici
so.utéie baristii pracovali s filtrovanou kavou za pouziti manuélniho pﬁ‘ekapévélée m?j
pfipravovali libovolny nealkoholicky michany népoj. U nasi Emy Stépandové z 1H za oo niz
tro$ku nervozita, ale i tak se umistila na kradsném 15. miste. P

Zé'c1 { ’roém’ku oboru Gastronomie se dne 5. prosince 2023 zudastnili worshopu na téma
gfmvocnl mem: v moc!erni apravé. Workshop vedl Miroslav Moldiik, $éfkuchaf hotelu Zamek

abrelf. Krovn’ne. Velke‘h? rn.noistvi chuti, technologickych kreaci a modernich kombinaci
potravin se Zaci mohli inspirovat i estetickou strankou pokrmu. Spole¢né si uvafili sezénni
pokrmy vhodné na vanoéni svatky, naptiklad tartar z lososa s fepou a kienem s ofechovr’ml
chlebem, kastanovy krém s nakladanym zazvorem a s listy riZickové kapusty, ragi z éoglzn
beluga se zeleninou a syrem comte, kachni kroketa s ¢edarem a jalapenos kacilni jus ﬁlétkz
ze Vpstruha s rybi velouté s rozmarynem, pohankové noky, pe¢ené mini Zar;piony dan’éi hibet
pedeny v chlebu tramezzini, celerové pureé, kofenova zelenina, hruska Willia’ms, oméékea

z portského vina a jako sladkou tecku si pfipravili :
ptipravili datlovy kola¢ s karamel i :
tvarohem s pistaciemi. Y em a vanilkovym

Zici ttid 2H a 3KC v patek 15. 12. 2023 vyrazili na nezapomenutelnou exkurzi do hotelu

Hilton v Praze. Managerka hotelu Barb 4 54
' ora Kout X ‘s .
provozy. utna 7aky postupné provedla vSemi hotelovymi

:éeitiileeCh;ir-c;i&. 11.(?0134 se kor'lal dvoudenn'i akreditovany vzdg&lavaci program pro odborné
zﬁéastnilgo N 'fnlc yl: Skol 1 :gastronomlckou vefejnost. Vzd€lavaciho programu se
i m clilcas’tnlll az devmwskol Moravslf:oslezkého kraje. Odbornici z praxe $kolili
provoznyutoov ’emlcdltrendech pii sestavovani jidelnich listkii v ndvaznosti na Zero — Waste
. B.eéva c\e;f‘zl ve Il:lg. Peter Korupka, pro?lozni feditel ENDEMIT Boutique Hotel & Spa,
. a &domosti pedagogl v oblasti Sumivych a perlivych vin na trhu spojenou
I guS.ac1 ustrls: vedl Mgr. Alexandr Burda. Za na$i Skolu se tohoto vzdélavaciho

UCastnila Mgr. Sarka Seibertova. programu

Ve dn “ e

o oe(ih 15. - 16. 1. 2024 se uskute¢nil ve Skole baristicky kurz, na kterém méli nasi Zaci

p[‘ﬂdéwsl.plrcl>(n1knout do tajemstvi kavy. Své mnoholeté zkuSenosti s jeji ptipravou zaktm
ali lektofi kurzu Martin Eichenbaum a Mil i H j

| e a Milan Tomiczek, ktefi jsou certi ymi

ektory Ceské barmanské asociace. : ARG
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Dne 17. 1. 2024 soutdzili v karlovarském Grandhotelu .Pupp ’Zéci gastro.nomlckych
a cukraiskych obord o prestiZni Lézeﬁslv()" poharek. Své kulinaiske dovvec%nostl avpvokrmly
prezentovalo 24 Zaku z osmi kol z celé Ceské republiky. Tématem .24. I'OICIllk.l,l soute,ze E)y (?
podmasli, které soutézici museli zafadit do pfipravovanych sladli)'fch i slaflv):chvjldelr. Lazens.ty
poharek spolu s Grandhotelem Pupp pofada Asociace kuch.af'u a cukraiu C'evske' republi y
a Stfedni kola stravovani a sluZeb Karlovy Vary. Nasi Skolu v. cukrar,ske kategovrvlf
reprezentovala Antonie Ponczova z prvniho roéniku oboru Gastronomie, ktera se v soutézi

umistila na 2. misté.

Foto &. 22: Zakyné prvniho roéniku oboru Gastronomie pii gastronomické a cukrarské soutéze
Lazetisky poharek 2024
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Ve ¢tvrtek 1. 2. 2024 se zaci 4. roéniku oboru vzdélavani Gastronomie se zaméfenim Kuchaf
v moderni gastronomii zdcastnili workshopu, ktery se zabyval spravnym pouZitim vsech
dostupnych produkti spole¢nosti Bonduelle pod vedenim Petra Jani.

Dne 9. tnora 2024 se v Multifunkéni aule GONG arealu Dolni oblasti Vitkovic konal tradi¢ni
31. reprezentaéni ples Skol AHOL. Celym vecerem doprovazel Marek Erben, k tanci hrala
hudba Rivieras Showband. Zaci gastronomickych oborGi spolu s pedagogy vyudujicimi
gastronomické pfedmeéty se podileli na piipraveé obcerstveni a obsluze hostti.

Ve dnech 21. — 22. 2. probihal v odborné u¢ebné sommeliérné¢ sommeliérsky kurz. Na kurzu
si zaci rozsifili odborné védomosti nejen teoreticky, ale na fadu pfisly i praktické ukazky.
Servirovali bila vina, Cervend vina dekantovali a pochopitelné se naucili otvirat sekty. Celym
kurzem je provazel sommeliér Tomas Briiha.

Foto ¢. 23: Sommeiérsky kurz
Zleva: T. Bruha a Zaci druhého ro¢niku oboru Hotelnictvi

Tyden od 26. 2. do 1. 3. 2024 proZili na$i Zici s licenénimi lektory CBA Martinem
Eichenbaumem a Milanem Tomiczkem v zdkladnim barmanském kurzu. V praktické &asti
S€ Zdci naugili, jak se pripravuji koktejly dle receptur IBA zakladnimi technikami michani.

Milan Tomiczek také zakim predvedl kratkou flairovou show, kdy nékteré i¢astniky navnadila

fla tcast v pokratovacim kurzu, ktery se zabyva rozSifenim barmanskych védomosti

@ dovednosti a pravé i flair bartendingem. Zakladni barmansky kurz Zaci ukon¢ili zavére¢nou

zkouskoy a Gspeésni absolventi ziskali certifikat Ceské barmanské asociace.
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Dne 22. biezna probéhla v Opavé soutéZ Zlatovar cup 2024, na které museli Zici pfedvést
znalosti o pivu, uméni cepovat a komunikovat s hostem. NaSe druZstvo ve slozeni Nikola
Koptakova, Alena Seutinska a Jakub Nawar se umistilo na 6. miste.

Nase gkola hostila inspirativni pfedniiku $éfkuchaie Milana Urbdnka, muZe s bohatymi
Zkugenostmi a vasni pro gastronomii. Milan Urbének stravil deset let svého zivota v Anglii, kde
ziskal nepostradatelné zkugenosti v n&kterych z nejuznavanéjsich restauraci. Jeho Gspéchy
zahrnuji praci pro britskou kralovskou rodinu v soukromém Royal Automobile Clubu, coZ mu
otevielo dvere do svéta kuchaiskych celebrit. Po navratu do vlasti se Milan Urbanek stal
$éfkuchatem v brnénském hotelu Barcelo Brno. V ramci prednasky byla pfedstavena i firma
a produkty svétozname znalky McCain, kierd se vyznamng podili na gastronomii v restauracni
oblasti. Milan Urbanek sdilel sve zkuSenosti a nad&je ohledné budoucnosti, ukazujic nam cestu
k bohatsi a kvalitn&j$ nabidce pokrmil. Prednaska Milana Urbénka byla nejen poudnd, ale
i motivujici, pfinaSejici ném noveé perspektivy a inspiraci pro rozvoj gastronomie.

Dne 12. 4. 2024 vyrazili na svou prvni velkou gastronomickou akci az do Prahy Zaci prvniho
roéniku oboru Hotelnictvi. Zaci navstivili druhy rotnik Gastro Makro festu, ktery se konal
v 02 Universum. Bylo to jedineéné setkani Spicek Ceské gastronomie a milovniku jidla. Zéci
mohli vidét nejen jedinené kuchafské show, ale také zaZit rozmanité typy ochutnavek. Ustfice,
ryby, lahodné syry, maso vlastni vyroby makro &i degusta¢ni porce od nejlepsich &eskych
kuchatt. Ochutnali jsme Spanélskou paellu, tatarsky biftek, nékolik druht hot dogd,
piipravenych v klasickém i netradiénim pojeti s deskymi povidly nebo zelim. Stanek zaméfeny
na ryby nabidl porcovani celého tutidka a jeho nasledné grilovani. Na své si pfisli i milovnici
syrd, pro které byly pfipraveny ochutnavky francouzského syra raclette, fondue, grilovany
halloumi a mnoho dalsiho. Makro stage nabidla n&kolik unikétnich kuchafskych show. Setkali
jsme sezde s osobnostmi eské gastronomie a ochutnali od nich to nejlepsi jidlo, kter¢ piipravili
na ptedem zadanou surovinu. A nejsou to ledajaci kuchafi: J akub Horak, prvni Evropan, ktery
se dosud stal mistrem svéta v japonské kuchyni, a trenér Eeskeho tymu Bocuse d’Or Lukas
Carny piipravovali duhového pstruha. Kuchaiské uméni predvedla i Kristina Nemckova,
svétové nejmladdi vitézka soutéze MasterChef, souasné sous-chef v michellinské restauraci
Geranium v Kodani. Hodn& nabité byla i Kkévové sekce, kde probihla prestizni soutez Czech
Latte Art Championship 2024 a Barista Junior 2024. Zaci mohli ochutnat formou cuppingu
vyb&rové kavy z mistnich i svétovych praziren doplnéné o dezerty ze sortimentu makro CR,

jako jsou muffiny, makronky, brownies, cheesecake a dalsi.

Tymova soutdZ pro studenty stiednich gastronomickych Skol v dtery 16. dubna 2024 nacala jiZ
sviyj treti roénik. Do moravské metropole pricestovala rekordni stovka studentd v doprovodu
svych ugiteld ze 17 8kol z celé (Ceské republiky. CBA Team Challenge je tymovou soutézi pro
juniorské vyznavace népojové gastronomie, primérné je urfend pro StyFelenné studentske tymy
sttednich gastronomickych skol. Kazdy tym se musi zapojit do &ty z celkem Sesti poradanych
disciplin — klasické barmanstvi, flairové barmanstvi, &ajova mixologie, ajova degustace:
baristika a Sepovani piva. Zugastnit s ale mohou i jednotlivci. Zvitézi kolektiv, ktery dosahn¢
nejvyssiho souctu bodi za jednotlivé discipliny. Naéi kolu reprezentoval tym sloZeny ze 74kl
prvnich ro¢niki: Ema Stépandova 1H — barista, Anezka Tyle¢kova 1H — Cajova mixologi€:
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Adéla Vickova 1GK — barman, Martin Urban 1H — &ajova degustace. Na stupn€ vit€zi ve své

d1’svc11?l1ne d’oséhla AneZka Tyle¢kova s 3. mistem v &ajové mixologii. V celkovém potadi se
nas tym umistil na pékném 9. miste.

g =rtm, .

. ) Foto ¢. 24: CBA Team Challenge
eva: Mgr. K. Kuzelova, E. Stépandova, A. VIckova, A. TyleCkova, Mgr. S. Seibertova, M. Urban

:ﬁéttriiori‘iezom bylwve’ Skole opcft velmi rusny den, protoZe Z4ci oboru Hotelnictvi
it Zkou;f Z;I:ﬁt?renvlin K?char wv m(.)derni gastronomii skladali svou praktickou
zazitkovou gastron‘(l). '?Cz?ni? 1 Z 2 ukol prlpra,vn prg hosty slavnostni recepei se zaméfenim na
- dulm‘ut e ztym pod Vve’demn.i nasich zl.<u§enych uditeld stravil n€kolik tydnt
| — eZi Ovl.l u alost.. Kazdy c.leta'll byl peclivé promyslen a vysledkem byl Gzasny
i »Se rym ne;& student,1 ne}dcihh nejen své rodice, ale i vSechny ostatni hosty. Na§
Vypadaly tzasng polstarai 0 bohaty vyber lahodnjch a vkusnjch pokmad, které nejenom Ze
Bch, noc, béi ale twkf Vymkal,y skvelovu chuti a perfektnim provedenim. Na nabidkovych
R ZZuZe I}all()rl hrelld teleci p'avoucek s houbovo-koprovou omdackou a bylinkovym
Zauzenym ’1 ne xachni prso, .vanace steakd s })epfovou a $vestkovou omackou, wrapy se

ososem a koprovo-limetkovym dresingem. Milovniky sladkého jist¢ potésily

63

TURISMU A LAZERSTVI



Vyrodni zprava o ¢innosti $koly ve Skolnim roce 2023/2024 : ?SI\EET%BLS()};SI)IIEA Vyroéni zprava o &innosti $koly ve skolnim roce 2023/2024 _—
' TURISMU A LAZERSTV ST
TURISMU A LAZERSTVI

makronky, panna cota, tiramisu nebo mechové dortiky. 74ci oboru Hotelnictvi se zase postarali Finale nejprestizn&jsi soutéZe pro mladé talenty Gastro Junior 2024 se konalo 22 5
o perfektni servis a ptijemnou atmosféru celého odpoledne a v prib&hu prokazovali svou 2024 v prazské EXPO aréné. Sesli se zde soutéZici z dvaceti odbornych §ka ;) '?,2%. kvetnf
zrudnost pfi ukazkach odbornych dovednosti. Rodide a hosté tak mohli vidét, jak se provadi postoupili z korespondenéniho kola. Asociace kuchait a cukrait pro thto r O‘ %kceke CI‘{’ o
otevirani sektu $avli, jak se flambuji livance, v barové uéebng se po celou dobu akce michaly pravidla, kterd odrai soudasné gastronomické trendy. Vychgzi 70 Zkof o a, tuallllzov,a la
koktejly, pfipravovalo se espresso a apple pie cappuccino. V sommeliérské ucebné bylak vidéni clenstvim ve WACS, z konzultaci s pedagogy a mistry z odbornych &k ulse;OStl\, ’ziskanych
ukézka dekantace vina  a zavéreéna flairova show probehla ve vestibulu 3koly. I kdyZ to bylo findlového kola postoupila Antonie Ponczova, Zakyng prvniho rogniku :b. rgls1 Skoly fio
naro¢né, viichni maturanti usp&sné tuto ¢ast maturitni zkousky zvladli. ktera soutéZila v cukrafské discipling. Se svym talifovym moud¢nikem se ulfl?sltilaaf} rlgrr;(;?élrer;

stiibrném pismu.
Ve dnech 6. — 7. 5. 2024 totiz v na$i skole pod vedenim lektort CBA Milana Tomiczka
a Martina Eichenbauma probéhl druhy baristicky kurz v tomto $kolnim roce. Zéci se ve
dvoudennim kurzu dozv&ddli zékladni informace o kavé, jejim pé&stovani, zpracovani
a v praktické &asti se naulili pfipravovat espresso, cappuccino a také se seznamili
s alternativnimi zptsoby pripravy kavy. Kazdy absolvent, ktery usp&$né sloZzil pisemnou
a praktickou zkousku, obdrZel certifikat o absolvovéni baristického kurzu.

74kyn& Antonie Ponczové jela na odbornou praxi do hotelu Lanterna, kde méla tu Cest vafit
s legendarnim Ceskym Séfkuchafem Romanem Paulusem. Podilela se na piipravé
zazitkového menu, jehoZ skladba obsahovala marinovaného lososa v rumu s chilli, chiestovy
krém, bramborové noky s divokym Cesnekem a tfedkvickami, jehn&¢iho hibet a na zaver
vanilkovo — jahodovy cheescake.

Foto &. 25: Odborna praxe v hotelu Lanterna
Zleva: A. Ponczova, R. Paulus Foto &. 26: Gastro Junior 2024
Zleva: A. VI&kova, Mgr. K. KuZelova, A. Ponczova
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V dne$ni dobé& je integrace modernich technologii do vzdélavaciho procesu kli¢ova, proto
vpondgli 17. 6. 2024 prob&hlo $koleni pro pedagogy k efektivnimu pouZivani pfistroje
Thermomix. Thermomix, multifunkéni kuchyiisky robot, se stava nejen oblibenym
pomocnikem v domacnostech, ale také cennym nastrojem v gastronomickém provozu. Skoleni
odbornych pedagogli v jeho pouzivéni pfedstavuje dilezity krok k inovaci a zkvalitnéni vyuky.
Skoleni se zam&fuje na teoretické i praktické dovednosti, véetnd ovladani pfistroje, piipravy
zakladnich i pokrogilych receptu, bezpeénostnich opatfeni a zpuisobi, jak Thermomix efektivné
integrovat do vyuky.

Skola v utery 18. 6. 2024 hostila cukriisky kurz vedeny Daskou TylEerovou, znamou jako
SugarMAMA. Tato talentovana cukraika spojuje svou vasefi pro design a pedeni, coZ se odraZi
v jejich dokonale stylizovanych sladkostech. Daska pisobila v rtiznych méstech, vcetné
Ostravy a Prahy, a nyni vede kurzy v Gourmet Academy. Pani Tyl¢erové je zndma svou laskou
k ptivodnim ¢eskym a moravskym receptiim, ktere kombinuje s modernimi technikami. B&hem
kurzu se Zaci naudili pfipravovat karamelového indiénka a citronovy chlebiek s mandlovym
krémem. Vyrobky si sami pripravili a poté ochutnali. Kurz byl velmi usp&ny a pfinesl
studentiim nové dovednosti a inspiraci.

Odborna praxe v Grandhotelu Pupp v Karlovych Varech zacala pro 12 zaka Skoly
a pedagogicky doprovod, Mgr. Kristynu Kuzelovou a Mgr. Kristynu Hermanovou, v patek 28.
Servna 2024. Z4ci z 1. az 3. rotnikd riznych obort ziskavali zkudenosti v Grandhotelu Pupp
béhem Mezinarodniho filmového festivalu. Me&li moznost obsluhovat znamé tvare
showbyznysu v riznych odbytovych stfediscich hotelu a podileli se na piipravé velkého
mnoZstvi pokrmil studené a teplé kuchyné i cukrafskych vyrobkd, které se podavaly na akcich
poradanych hotelem. Celd nase vyprava také pomahala pii realizaci zavére¢ného rautu
k ukondeni festivalu, tzv. Closing party, kter¢ se sidastnilo asi 1300 hostd. PfestoZe to bylo 10
naroénych dnd, Zaci ziskali mnoho novych pracovnich zkugenosti a dovednosti.

Krom& popsanych aktivit se nasi Zaci pravideln& zapojovali do akci koly, poméhali
organizovat dny otevienych dvefi, ptedstavovali vefejnosti své obory praktickou &innost,
starali se pravidelng o bylinkovou zahradku a sklenik, vypomahali na cateringovych akcich.

Zpracovala: Mgr. Srka Seibertova Foto &. 27: Zaci AHOL SS GTL na odborné praxi v Grandhotelu Pupp Karlovy Vary
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13. ZAvéreéna zprava o realizaci praktického vyudovani ve skolnim roce

2023/2024

Zavéretna zpriava o odborném vyeviku Zzaki Skoly

Ve gkolnim roce 2023/2024 byl odborny vycvik zaka oboru vzdélani 65-51-H/01 Kuchat -

&i¥nik, zaméfeni SVP Kuchaf — &isnik a saméfeni SVP Fastfoodové gastronomie i SVP Kuchai
_ &i¥nik se zaméfenim Kuchaf — &ignik a SVP Kuchat — &iSnik se zamétenim Fastfoodova
gastronomie a oboru vzdélani 65-41-L/01 Gastronomie, zaméfeni SVP Kuchaf v moderni
gastronomii i &VP Gastronomie se zaméfenim Kuchat v moderni gastronomii v kompetenci

zastupkyné feditelky gkoly Mgr. Ivety Stachurove.

V 1. pololeti 8kolniho roku 2023/2024 probihal odborny vyevik celkem na 20 pracovitich, kde

bylo umisténo 75 yaka ze t¥id oborti vzdélani:
. 65-51-F/01 Kuchat — &iZnik, kdy Z4ci tfidy 2K C a 3KC se stidali v tydennich cyklech,
65-41-1/01 Gastronomie, $VP Kuchat v moderni gastronomii, kdy tiida 2GK méla
odborny vyevik kazdy &tvrtek a patek a tiida 3GK mé&la odborny vycvik kazdou stiedu.

V prostoréach Skoly dale probihal odborny vyevik v 1.1 2. pololeti v 6 skupinach u t&chto oboril

vzdélani:
. 65-51-H/01 Kuchaf — &i3nik, kdy Zaci tfidy 1KC, 1 skupina dle SVP Kuchaf — &isnik se

zamé&fenim Fastfoodova gastronomie v obsluze ve gkolni jidelné a 1 skupina dle SVP
Kuchat — &i¥nik se zamé&fenim Kuchat — ¢i¥nik v laboratorni kuchyni,

65-41-1/01 Gastronomie, SVP Gastronomie s€ zaméfenim Kuchai v moderni
gastronomii, 2 skupiny t¥idy 1GK v laboratorni kuchyni a gastrostudiu,

- 65-41-L/01 Gastronomie, $VP Kuchai v modemni gastronomii, 2 skupiny tiidy 4GK

v gastrostudiu a ve $kolni kuchyni.

Ve 2. pololeti kolniho roku 2023/2024 probihal odborny vycvik celkem na 21 pracovistich,

kde bylo umisténo73 yaki ze t¥d obort vzdélani:

. 65-51-H/01 Kuchaf — &i%nik, Z4ci tfidy 2K a 3KC se stidali v tydennich cyklech,
65-41-L/01 Gastronomie, §VP Kuchai v modemni gastronomii, kdy tfida 2GK méla
odborny vycvik kazdy ctvrtek a patek a tiida 3GK méla odborny vycvik kazdou stiedu.
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Piehled Z&ki na jednotlivych pracovistich za 1. pololeti

Provozovna; 2KC 3KC 2GK 3GK

Stvrtek a | stieda

patek

tyden tyden

—
—
ot
[\

Clarion
Hotel Mercure

Restaurace Stara KuZelna
Coloseum Novéa Karolina

=N

Coloseum Masarykovo ndm.
Coloseum AVION

== [N

Laura Ostrava - Hrabuvka
Laura Macro

Restaurace AERO

Hogo Fogo

AHOL GTL + AHOL SOS
Restaurace Sbeerka -
Restaurace Palouk

UGO Salateria Nové Karolina
Restaurace Viktorka

Buly Aréna Kravaie
Restaurace The Manor Pub
Restaurace U Piibort -

Restaurace Al Dente Restaurant - i
Tankovna U Koné -

Celkem 21 2-0
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| Na 20 pracovistich celkem 75 Zakd

Tabulka €. 12: Ptehled rozmisténi Zakt na pracovistich za 1. pololeti

Béhem $kolniho roku pracovali Zaci u té&chto socilnich partneri:
- CPI Hotels, a.s. — Clarion Congress Hotel Ostrava
s CAF]VE VITUTURUM LCH s. . 0. - Restaurace Viktorka v Ostraveé — Porubé
- Chuté zivota, s. r. 0. — Laura coffee v Ostravé — Hrablivce a v Makru Ostrava
- UGOV .trade Centrala Praha — UGO Salataria Nova Karolina a AVION
1 I;Eelltle):m%ské Hotel s. r. 0. — Mercure Ostrava Center
. 5 _
_ Restazgl;, ;tzr ) Il{ls;t:;g;ace Sbeerka, Restaurace Bowling Park a Restaurace Palouk
aAEI,IZ()CII;SWI’Stredn1 odborna $kola, kuchyné¢ na AHOL — Stfedni odborné $kole turismu
Buly Aréna Kravate
II;(I:; stlgfle 8. 1. 0., Provozovna Pizza Coloseum, Forum Nova Karolina
. é as(t)rod cs: r. (?., Provozovna Coloseum Masarykovo namésti
B ao atering LCH s. r. 0., Provozovna Coloseum AVION
; . 8., Hotel Elmontex, Restaurace AERO
NaSe Bistro plus s. r. 0., Provozovna HogoFogo bistro
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- Neo Kanteen

- Restaurace U Piibort

- Al Dente Restaurant

- Restaurace The Manor Pub

- Restaurace Tankovna U Koné

Piehled odpracovanych hodin na odborném vycviku za 1. pololeti gkolniho roku 2022/2023

Tiida Pocet hodin ODV Misto ODV
1KC — Kuchat - &i$nik 241 Laboratorni kuchyné
1K CF- Fastfood 274 Skolni jidelna
2KC — Kuchaf - ¢i$nik 336 Pracovisté Clarion
2KC — Kuchaf - &isnik 336 Pracovisté u FO a PO
3KC — Kuchaf &idnik 329 Pracovisté Clarion
3KC — Kuchaf ¢ignik 329 Pracovisté u FO a PO
1GK - Gastronomie 113/111 Gastrostudio a Laboratorni k.
2GK - Gastronomie 245 Pracovisté FO a PO
3GK - Gastronomie 154 Pracovisté¢ u FO a PO
4GK - Gastronomie 101 Gastrostudio a SJ
Tabulka & 13: Piehled odpracovanych hodin na ODV za 1. pololeti

Foto €. 28: Zaci 4. ro¢niku oborti Gastronomie pii praktické maturitni zkousce
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Prehled 24k na jednotlivych pracovistich za 2. pololeti Prrref.lil(lizd odpracovanych hodin na odb}:);’(rv:::trr}l1 ;f(}l;:/g(]l; \z/a 2. pololelsl isslizlmho roku 2023/2024
C 3KC 2GK 3GK 1KC — Kuchaf - &i$nik 243/484 Laboratorni kuchyné
Provozovna: Z,KC . Gvitek  a | stteda | 1K CF- Fastfood 225/499 Skolni jidelna
tyden tyden Ditek 2KC — Kucha - ¢isnik 342/678 Pracovisté Clarion
. 10 1 R - 2K C — Kuchaf - ¢ignik 342/678 Pracovisté u FO a PO
Clarion . N - 3KC — Kuchat &ignik 231/560 Pracovisté Clarion
Hotel Mercure 2 3 1 1 3KC — Kuchaf &inik 231/560 Pracovisté u FO a PO
Restaurace Stard KuZelna - : 1 1 1GK - Gastronomie 101/214 Gastrostudio a Laboratorni k.
Coloseum Nova Karolina ! 1 1 | 2GK - Gastronomie 203/448 Pracovisté FO a PO
Coloseum Masarykovo nam. ! - 1 1 3GK - Gastronomie 98/252 Pracovi§t& u FO a PO
Coloselz)m AVIOIl\{I — . 1 B 1 4GK - Gastronomie 71/172 Gastrostudio
strava - Hrabuv -
11:2312 Macro 1 1 E ! Tabulka ¢. 15: Prehled odpracovanych hodin na ODV za 2. pololeti
Restaurace AERO 1 1 1 1
Hogo Fogo TS 1 ; 3 4 Souvisld odborna praxe
L GTL + AH .
g?szurace Sbeerka - : 1 3 Ve §kolnim roce 2023/2024 souvisla odborna praxe probihala v terminu od 20. kvétna do 14.
Restaurace Palouk . - - ¢ervna 2024 pro 2. ro¢niky a od 20. kvétna do 7. ervna 2024 dle $kolnich vzdélavacich
UGO Salateria Nova Karolina 1 - ; ; programtl jednotlivych obori vzdélani:
geita‘:lfag(;sif: i = B - 65-41-L/01 Gastronomie, SVP Gastronomie se zam&fenim Kuchat v moderni gastronomii, 2.
uly : ) - ro¢nik
L Thevllvlanf)r Tub - - 1 - 65-41-L/01 Gastronomie, SVP Kuchaf v moderni gastronomii, 3. roénik
Restaurace U Pfibort : 1 - - N Celkem souvislou odbornou praxi vykonalo za tyto obory vzdélani 34 Zakd.
Restaurace Al Dente Restaurant - _ 1 1 Vétsina zakid vykonala souvislou odbornou praxi na stejném pracovisti jako odborny vycvik.
Tankovna U Kon® - i} 1 - Ze tiidy 2GK zvolili jiné pracovi§té 4 Z4ci na pracovistich: Hotel Lanterna a KaSparkova
Restaurace Kanteen 2'0 . 16 18 pizzerie Opava.
Celkem _ =l Ze ttidy 3GK zvolili jiné pracovi§té 3 Z4ci na pracovistich: Maido Ostrava a Hotel PUPP
| Na 2l pracovistich celkem 73 Zaku

Karlovy Vary.

Tabulka &. 14: Piehled rozmisténi zaki na pracovistich za 2. pololeti

65-42-M/01 Hotelnictvi, SVP Hotelnictvi se zam&fenim Moderni hotelové sluzby, 2. ro¢nik
65-42-M/01 Hotelnictvi, SVP Hotelnictvi se zam&fenim Lazeiistvi a wellness, 2. roénik
65-42-M/01 Hotelnictvi, SVP Moderni hotelové sluzby, 3. ro¢nik

65-42-M/01 Hotelnictvi, SVP Lazetfistvi a wellness, 3. roénik

Celkem souvislou odbornou praxi vykonalo za tyto obory vzdélani 15 z4ka.

Tito Zaci pracovali na t&chto provozovnich: Hotel Ondra¥iv dvir, Restaurace Viktorka,
Restaurace Stara Kuzelna, Sportovni centrum Ridera, Hotel André Velké Pavlovice, Hotel

Topas, Briimov Bylnice, Hotel Mercure, provozovna Oxotea Avion, Srub U Medvéda Novy
Jigin, Frutisimo Fresch s. r. o.
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Vyro&ni zprava o Cinnosti Skoly ve kolnim roce 2023/2024 E gzgrggkmg

TURISMU A LAZENSTV GASTRONOMIE

Vyroéni zprava o ¢innosti $koly ve $kolnim roce 2023/2024 STREDNI SKOLA
\

TURISMU A LAZERSTVI
65-42-M/02 Cestovni ruch, SVP Cestovni ruch se zaméfenim Provoz cestovni kancelafe, 2. 14.Udaje o vysledcich i X e x . .
’ ’ . inspek¢ni ¢innosti g
roénik P provedené CSI
65-42-M/02 Cestovni ruch, SVP Cestovni ruch se zaméfenim Stevard v dopravnich sluzbach, Na AHOL - Stfedni Skole gastronomie, turismu a lazefistvi probihala ve 3kolni
8 . v s s » > olnim roce
2. rotnik 2023/2024 inspekeéni ¢innost Ceské Skolni inspekce, a to ve dnech 4. — 7. 3. 2024

65-42-M/02 Cestovni ruch, $VP Provoz cestovni kancelate, 3. roénik

65-42-M/02 Cestovni ruch, $VP Stevard v dopravnich sluzbach, 3. roénik

Celkem souvislou odbornou praxi vykonalo za tyto obory vzdélani 37 zaku

74ci tohoto oboru pracovali na pracovistich: Letisté Leose Janalka Ostrava, Infocentrum
Ostrava, Ridera Sport, Leo expres, CK Rekrea, CK Rady na cestu, Call centrum Cedok,
provozovna Si Tom servis, CinemaCity Ostrava, Fun Golf Real s. . 0., Skalka Family Park Vysledkem inspekéni &innosti je Inspekéni zprava &. j. CSIT-555/24/T.

Predmétem inspek¢ni Cinnosti bylo zjistovani a hodnoceni podminek, prib&hu a vysledki
vzdélavani podle Skolnich vzdélavacich programi,, zjistovani a hodnoceni naplnéni $kolnich
vzdélavacich programi a kontrola dodrZovani vybranych ustanoveni pravnich predpist, které
se vztahuji k poskytovéani vzdélavani a $kolskych sluZeb. PR

Souvislou odbornou praxi absolvovalo celkem 86 zakau.
Odborné staze

Kromé odborného vycviku a odborné praxe jsme zajistili i rozvoj odbornych zkuSenosti Zaki
prostiednictvim odbornych stazi v Grand hotelu PUPP Karlovy Vary a v Resortu Valachy.

Resort Valachy

V terminu od 4. — 9. kv&tna 2024 jsme zajistili pro nadi nadanou zakyni t¥idy 1GK, oboru
vzdeélani Gastronomie, SVP Gastronomie se zam&fenim Kuchaf v moderni gastronomii staZ
v hotelu Lanterna. Mé&la moZnost se podilet na pripravé degusta¢niho menu s $éfkuchafem
Romanem Paulusem, ktery n&kolikrat obhdjil michelinskou hvézdu.

Grand hotel PUPP Karlovy Vary

Ve dnech 28. 6. — 7. 7. 2024 nasich 12 Z&ki oboru vzd&lani Hotelnictvi, Gastronomie a Kuchaf
— &i¥nik pracovali na 57. ro¢nikd mezinarodniho filmového festivalu v Karlovych Varech
v Grand hotelu PUPP. Vypoméhali na useku obsluhy, teplé a studené kuchyné€ a cukrarmny.

Zpracovala: Mgr. Iveta Stachurova
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Ceska $kolni inspekce
Moravskoslezsky inspektorat
Maticni 20,702 00 Ostrava

INSPEKCNI ZPRAVA

Cj. CSIT-555/24-T
Sp. zn. CSIT-S-111/24-T

Nazev AHOL - Stiedni $kola gastronomie, turismu a lazenistvi
Sidlo Dusni 1106/8, 703 00 Ostrava-Vitkovice

E-mail aholss@ahol.cz

ICO 71 340 815

Identifikator 651 035 759

Pravni forma Skolska pravnicka osoba

Zastupujici Mgr. Miriam Lacinova

Ziizovatel AHOL - Stiedni odborna Skola, s.r.o.

Misto inspekéni ¢innosti Dusni 1106/8, Ostrava

Inspekeni innost na mists 4.3.2024-17.3.2024
Inspekeni Cinnost byla zahdjena dorudenim ozndmeni o inspekéni &innosti.

Predmét inspek¢ni ¢innosti

Inspekéni ¢innost podle § 174 odst. 2 pism. b) a ¢) $kolského zikona.

Zjistovani a hodnoceni podminek, prib&hu a vysledki vzd&ivani poskytovaného stfedni
Skolou podle pfisludnych $kohich vzd&lavacich programu (dale ,SVP“), napliiovani SVP
ajejich souladu s pravnimi predpisy a rdmcovymi vzd&livacimi programy se zaméfenim
na nelspéSnost ve spoletné Casti maturitni zkousky (dale ,MZ“) ve zkuebnich obdobich
let 2020 - 2023.



Charakteristika

AHOL — Stfedni 3kola gastronomie, turismu a Jazetistvi (dale ,3kola*) vykondva Cinnost
sttedni $koly. Poskytuje stiedni vzdelni s maturitni zkouskou v denni formé vzdélavani
ve Styfletych  oborech vzdélani Gastronomie, Hotelictvi, Cestovni ruch (dale ,maturitni
obory), dvouletém oboru vzdélani Gastronomie (ddle ,nastavbovy maturitni obor®)
avtiletém oboru vzd&ni svyuenim listem Kuchaf - ¢k  (dale ,nematuritni obor®)
ukondeném  zévéreténou zkouskou. Ve Skole se v dobé inspekéni  &innosti  vzd€livalo
265 7kt v 16 téidach, ztoho 13 Zakd se specidlnimi vzdélavacimi potfebami a 5 Zikd
s odlinym matefskym jazykem. Vzhledem k nizkému pottu ikt vnlkterych tfidach
povolil zizovatel Skoly vyjimku z nejniz¥tho podtu Zakd. Naplnénost Skoly se v poslednich
letech mirné zvysila, atoz 38 % na 44 % z nejvy$siho povoleného pottu Zakd (576).

V budové Skoly soutasné probihd ivzdelavani studenti AHOL — Vys&i odborné Skoly,
jejiz akreditované vzd€lvaci programy fizce navazuji na stfedni odborné vzdelavani Skoly.

Hodnoceni podminek vzdélavani

Reditelka $koly pusobi ve fimkci od roku 2016. Zpracovala dlouhodoby plin rozvoje na
obdobi 2019-2025, ktery je postupné napliovan. Velka pozornost je zde vénovana
strategifm podporujicim pfipravenost 7k vsouladu se stanovenym profilem absolventa
aUsp&Snost 73kl v prib&hu  studia i pfi jeho ukonCovani Doporuceni z inspekéntho
hodnoceni v dubnu 2018, ktera se tykala predeviim zvySeni kontrolni &innosti v oblasti
tvorby pravidel pro &innost Skoly, organizace praktického vyuCovani a Zkvalitnéni vyuky,
se podafilo z vt3{ ¢asti naphit. Skola pfijala a realizovala fadu opatfeni, napt. zacileni
dalktho vzdélavani pedagogickych pracovnki a hospitaéni &innosti vedeni Skoly na
vyuzivani inovativnich a aktivizujicich metod ve vyuce, aktualizace $kolnich vzdélavacich
programil i povinné dokumentace Skoly. VEtina tdchto opatfeni byla splnéna a vedla ke
zvydeni kvality vyuky. Opatfeni ke sniFeni absence byla UginnA jen ¢asteCne.

SVP jednotlivych oborl vzdélani byly prib&mé upravovany za GCelem posileni odbornych
kompetenci 74k, propojeni spoluprace mezi jednotlivymi obory a s cilem Zvysit
konkurenceschopnost $koly se od ostatnich kol v kraji s podobnym zamgfenim. V kaZdém
oboru vzdélini nabizi Skola dva sméry specializace. V gastronomickych oborech vzdelani
to jsou oblasti Modemi gastronomie, Kuchaf v moderni gastronomii, Fastfoodova
gastronomie a  Kuchaf-&nik, voborech vzdéni zam&fenych na cestovni ruch
a hotelnictvi to jsou oblasti Moderni hotelové sluzby, Stevard v dopravnich shizbach,
Provoz cestovni kancelsfe a Lazefistvi a wellness. Specializace se uplatiiuje od 3. rocniku
vzaméfeni odborné vyuky avpraktickém  vyuCovani Vzhledem  k poZadavkim
zaméstnavateli se Skola zapojila do projektu Rozvoj odborné angliétiny na stfednich
Skolich. Po jeho skon¢eni zafadila pfedmét odbornd anglitina do SVP. Zdivodu
nenaphéni ptedpoklidaného poctu prijimanych Zakt v maturitnich oborech v prvnim kole
pfijimactho  fizeni, byli uchaze¢i o studium  piijimani v n&kolika dalich kolech bez
nastaveni minimalni bodové hranice pro prijeti. Vramei néslednych opatieni ke zvySeni
Gsp&nosti zakd stanovila Skola od Skolntho roku 2023/2024 minimilni bodovou hranici
pro pfijeti do maturitnich obord.

Realizovany zpisob fizeni vychdzi zUgelného delegovani kompetenci jeho souasti je
finkéni pfenos informaci Ze ziznami z jednani pedagogické rady i predmtovych komisi
je ziejmé, Ze Skola vyhodnocuje tsp&$nost ziki viech obordl v pribehu a pii ukongovani
studia. Nejniz$i Gisp&snost byla zaznamenana ve dvouletém oboru vzdélini Gastronomie
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gias];ah\lfbovék forma studia)',w kde se postupné sni¥oval i zijem o pfijeti Skola proto od
f’zgé]év(;jlfoétl;é()égiﬂ‘f; Jrl(z)érlﬁgiyuna do tohoto oboru nové Zaky. V soucasné dobé se zde
Od predchozi inspekéni Cinnosti se zvySil podil vyuky vedené odbomé kvalifikovanymi
pedagogy. Pedagogicky sbor je ucelné doplnén o externi pracovniky, vétSinou odbom)lilin;
z praxe. V,}'/u'ka pfedmét  spole¢né casti maturitni zkousky je vedena odborng
kvahﬁkoyanyrm pedagogy s pfislusnou predmétovou specializaci. Dali vzd&lavani
pf:.dagoglckych pracovnikii probihd intenzivné a vychdz pfevainé zpotieb 3koly, piip. ze
Zajmu pedagogﬁ. Vzdélavani uCiteld Ceského jazyka a literatury a anglického ja,zyka i)ylo
zamefeno Predevéfm na zajiSténi pifpravy a pribéhu maturitni zkousky a rozvoj &tendiské
35 ig:lziykove gramotnosti. Zaciajici uCitek jsou podle potieby podporovani uvadgjicimi
K uskute¢tiovani koncepénich zimeérl, k vysoké udrovni praktického vyuSovani, napliovani
plv‘f)ﬁll.l ‘ ,absolventa a profesnimu ristu uiteli odbornych pfedméti zna¢nou mérou
prispivaji prkladng realizované partnerské vztahy. Skola aktivng spolupracuje  se
smluymrm partnery, .pr.ofesnimi sdruzenimi, organizacemi a pro dané obory vzd&lini
dule.z1t)’rml _asociacemi i mnoha daBimi pravnimi subjekty. Klade diraz piedevdim na
kvalitni vybér socidlnich partnerti, ktefi zajidtuji &ast praxe 2akd b&hem jejich studia
fovrmou exku’rz;l’, besed i prakticky zaméfenych workshopli participuji na vzd&lavani iékﬁz
GCastni se zAv€re¢nych i maturitnich zkousek a pomdhaji budouci absolventy zapojit do
pracovm’ho procesu. Pfinosnd je predevS§im nabidka rozmanit¢ zaméfenych a pro Ziky
1pedagogy zajimavych workshopti vedenych odbornky zpraxe a navazani spoluprice
s ekologicky zam€fenym hotelem Chateu Mcely a s Grandhotelem Pupp v Karlovych
Varec%m‘ Kvalitni a oboustrann€ pfinosné vztahy se zizovatelem, socidlnimi partnery.
extevrr,nrr’n ’ odbornky a profesnimi organizacemi se promitaji do kvality odbornéh(;
vzd€lavani a vytvifeji podminky pro lep$i uplatnitelnost absolventli na trhu prace.

Pro zajifténi vychovy a vzdélavani 7k ma Skola vhodné ¢ i ialni
Podml'nky. V rekonstruované budov€ s pfistavbou disponujg rosl?r)rrlgr‘llgv;mm::idn:ﬁuﬁ
1odb0fnyg1iv}16.ebnami. Ve Skole je také Skolni jidelna s kuchyni, v jejichz prostorach
vykonavaji Zici praktické vyuCovani. Aktivni podpora Zfizovatele azapojeni do projekti
vedly ,k ziskani  kvalitnho modernho zdzemi pfedev§im pro vzdélvani v oblasti
odb(‘)mel}f) a Praktického vyuCovani  (laboratorni kuchyné, gastronomické ucebny,
multimedidlni a jazykova ucebna). K vyuce télesné vychovy slouz télocviéna a hfiéte“’:

Vyuk)v/ b’y belo vhodné, kdyby Skola m€la vlastni sportovni zizemi. Esteticky pifjemné
pr(szredl 'skoly a nadstandardni materidlné technické vybaveni umoZiuje poskytovani
vys§i kvality odborného vzdélavani.

K ’efektivrvl.éj§}'n*’1u napliiovéni stanovenych vzdélavacich cili a ke zpestfeni vzdélavaci
nabldvky piispiva VICCZ(.Z‘I'O_]OVC' financovani i aktivni zapojeni Skoly do projekti. Finanéni
irostr@d’ky byly vyuzrtyv napf. v oblastech persondlni podpory (kariérovy poradce,
oo.rvdl‘nator Vslpoluprace Skoly se zaméstnavateli), vzd€lavani pracovniki, rozvoj odborné
anghf:?’ny uciteld a 7akh, vybaveni Skoly digitAlnimi ucebnimi pomfckami, potadani
sout€zi, podpora socidlné znevyhodnénych ziki.

V oblasti b’egpeén_osti a ochrany zdravi i poZirni prevence jsou Zici pravidelné poucovani
a seznamovani s riziky. Yedem’ Skoly provadi analyzu urazovosti, pfesto mira Grazovosti je
:’“},1:51 neZ cltlzlorepublikovy pramér. Divodem urazi ve Skole je vétSinou poranéni v hoding
Slesné vychovy a v praktickém vyuSovéni Skola pfijala opatieni a g Suj

e X opak

74Ky o bezpetnosti. b PATOTARS POIERE
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Skola nemd viastni Skolni jidelnu, Skolni stravovani je zajiSténo v budové 3koly ve Skolni
jiden® patfici jinému pravnimu  subjektu. Za aktivni Gasti zakd gastronomickych obori
pii piipravé jidel ipfi obsluze zde probiha stravovani 74kt a zam€stnancil Skoly.

Hodnoceni prib&hu vzdélavani

Hodnoceni  pribdhu  vzd€lavani bylo zamgfeno na vyuku  vieobecné vzdélavacich
iodbornych pfedme€td s upfednostnénim Ceského jazyka a literatury, anglického jazyka
a matematiky jako pfedméti spole¢né Casti maturitni zkousky a na prakticke vyuovani.

Ve zhkdnutych hodinich teoretické vyuky vSeobecne zaméfenych predméti byl vhodné
podporovan  socialni  a osobnostni rozvoj  zakd, ucitelé motivovali Z4ky k uceni
a projevovali zijem o jejich vzdéavani Pozadavky kladené na Ziky pfi vyuce byly
piimétené a srozumitelné,  pfevazovala neformalni  a oteviend komunikace mezi  ZAky
awditel.  Vyudujici  vétSinou stanovili vzd&lvaci cil  vyuCovaci hodiny  smefujici
k pozadovanym vystuptim  podle zaméfeni vyuky, Vzavéru hodiny pak vyhodnotili
naphéni clle. V ojedinélych piipadech bylo vyuZito individualni ¥ikovské sebehodnoceni
ve vztahu kcili hodiny. Vzhledem Kk minimalnfmu  vywziti moznosti ziskavat podklady
zulebnic, pfipadné z jinych zdrojii, vystupovali witel vétSinou jako jediny zdroj
informaci Prace ve dvojicich ¢i v mensich skupinach byly sice zatazovany, jejich UCinnost
viak snovala nizkd mira vyuZivani aktivit podn&cujicich rozvoj kritického mySlen,
porovnavani riiznych fedeni problémil a vzijemnou diskusi k zadanym (kolim. Zvoleny
zpisob  vyuky neumoziioval vyrazngj¥i uplatnéni diferenciace kol a individualniho
pristupu k jednotlivym yakim podle Grovné jejich schopnosti a dovednosti. Spole¢nym
znakem vyuky byla pifzniva pracovni atmosféra a vsticny vztah uéiteld k Zakim.
Vzdélavaci strategie v hospitované vyuce teského jazyka a literatury v denni - forme
vzdeélavani sméfovaly k osvojeni znalosti a dovednosti sméfujicich jak k napin€ni vystupll
stanovenych v SVP, tak k pozadavkim k maturitni zkousce. Ackoli ve vyuce byla vyuZita
prace ve skupinich a samostatna prace, ktera podporovala aktivizaci zakd, dominantni
postaveni ve vyuce vétdinou prevzal ucitel Vzijemmna komunikace se vétsinou omezovala
na kladeni otazek uSitelem a strucné odpovédi ze strany Zaki, ktefi nebyli cilené vybizeni
k naroén€jdi komunikaci, porovnavani nizord, argumentaci k probirané latce. Zhkédnuta
vyuka byla zame€fena pfedeviim na osvojeni teoretickych malost, mén& na konkrétni praci
s textem. Vhodné byla uplatnéna prace s chybou.

Vyuka anglického a némeckého jazyka byla vedena v cllovém jazyce. Zafazovan byl poslech,
méné byl kladen diraz na del§i miuveny projev. Vyuka se opirala o autentické texty,
videonahravky a pracovni listy. Efektivné byla vywZita didakticka technika pro poslech
s porozuménim. Z forem a metod volili vyuujici nejen frontalni vyuku a fizeny rozhovor, ZAci
pracovali také samostatné, ve skupinach nebo dvojicich. Prib&me byla poskytovana zpétna
vazba a pomoc jednotlivym yakom. Ve tfidé tiletého nematuritniho studia byly zaznamenany
velké rozdily ve znalostech Zaku dané zpravidla jejich nestejnou podatecni urovni. V ramci
piipravy k maturitni Aoudce se osvéduje prace stématy a zadanimi pisemnych praci
a didaktickych testli spole€né tasti maturitni zkousky z minulych let a intenzivni vyuzivani
autentickych materiali z Easopisil a internetové podpory.

Ve vyuce matematiky byla vhodn® stfiddna samostatnd prace s praci ve skupinach ¢l
dvojicich. U zakl bylo rozvijeno logické mysleni a byli vedeni k pochopeni souvislosti

V nekterych piipadech byla samamenana vhodnd diferenciace, pfi které byl podporfeni

Aci nadani. Ti m&li moznost fesit komplexn&j§i a naroCn&jsi ulohy.
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ke\:’éksllle do;:ﬁ:;% vyuee htelesne Vyc,hOVY byly pohybové aktivity sprivné voleny vzhledem
oot nékt: rJyeélllc . ;)pofiybwtmy’rcrll] scholgnostem a dovednostem. Nedostatkem bylo
. . eLnos pravidel (vhodny odé . .
vychovy, cozmiize vést ke zvySené trazovosti zakii. Y odéva obuth phi viuce tEkesne

1\./ee Vyulcizovacich hodinach vo.(!b'om)'/ch predméti se zici ve vetSi mite aktivné zapojovali,
f.’;\Sgova nak dotaz.y V)/}’l;lcu_]lClCl’l, pracovali se zijmem. UcCitelé uplatiiovali individualni
Ic“)mtgp{' poi ytovah zakutn okamzitou zpétnou vazbu. Kazdy Zik si mohl jednotlivé
o nz i lf;]z thkyb,Vka, ouSet, zhodnotit vysledek své prace, vyhodnotit pfipadné chyby
probirana souCasné s pracovnimi Cinnostmi, ucitek komunikovali aky,
vysvétlovali, dopliiovali vyuku o informace z 1 ) it Setemoett
0 dopliiovali vy vlastni praxe a z vlastnich zkuSenosti.
;/‘rll};::;:ch \;}éuz:;(l)al}eji(i;lgltalmw 'teChn(?i](i)gitzk k prezentaci vyukového materialy, v nékterych
fpad; vyuziti zapoj € 7zici. Nézornost byla dale pod Ana vyuziti
ucebnich pomtlicek a pracovnich listd. V néktery nich ovabs aktiv e
. : g R
i s S ¢kterych hodinach pfevazovala aktivita ucitele

gf;(tlcica V}"L'll;’:l (odbon??'/’vycvik, ucebni praxe a souvisla praxe) je realizovana ve Skole
50Vélmm’hlvmcd pras:?wstlch.. Vzhledem k velikosti Skoly vétSina uciteli praktického
mekénﬂloveh oed r:(c))vne’z teoreﬁckoumlavyuk' u odbornych predmétli. Hospitatni ¢innost v ramci
ceni se uskuteCnila v n€kolika skupinich odborného vy Cebni
0 : se. vr vycviku a uceb
p;:)ée rlilpﬁc re?hzovanynn obory vzdélani v odbornych ucebnich ve Skole i na smhxc\:/;cnl])
525 j :I:;;Sylc r Vyllil:a p\r/;l:ll’?a]a v pfjemné atmosféfe, mezi vyuCujicimi a Zaky byl patrny
espekt. yuku ovliviiovala osobnost uditele, j icka
mny - Vyul ‘ ' , jeho prakticka zkus
grosf;aﬂfza Z: l\(;ty?:li;n z\z;;ll]k pra;:)ml:\h (materidlné-technické vybaveni), pcelkova'l pﬁplis\?:nooszi
. A a byl naplinovand do detailu a organizaéné dobf 3
Ucitelé i instruktofi soustavné sledovali ¢i i zak 2 o ot o
Utite ¢innosti zakl, poskytovali rad fi plnéni
tkoli a wupozorfiovali na dodrZovani za i Ve fhee ikttt
kol a upoz i zasad bezpeCnosti price. Ve vyuce uplatiiovali
E‘ilsléil?ak;ﬂ( ];)glstup, p?skytovah okanvitou zpétnou vazbu, Zaky prﬁl‘),g;né Ilg;tia(::}il,l
o VeI]:ni do}l;r ;c; l’s];/:‘le%ra):l.( t‘Or,ganvizace a prib¢h sledovaného praktického vyu€ovani
V : ivni pfistup ze strany instruktor a ucCiteli i 74
k dodrzovani technologickych 0. ZAci jeji e aniovsh 2Rkt
120\ . ych postupi. Zéci pod jejich vedenim zdafile aplikovali ziskané
:;;)mkve' znak3§t1 v Praktlcké V}"UCfi. Pracovali pfevazn¢ samostatn€ na mgan}’f::lﬁ ﬁkzstirllf
’ c;)rllia vlllqtele jim poskytovvah pribéznou zpétnou vazbu k jejich praci V pribéhu
chukﬁrﬁyb i Zici Vvevdem kpupevn.ox./.érﬁ malosti a vlastnimu popisu vykonavanych &innosti,
. yly prvubezPe rozviieny jejich komunikani dovednosti. Pfi realizaci odborného
;,}};o;a ;avlg uvc’ibom [;J)rgxie il;gla zohledniuje poZadavky a nazory odbormiki z praxe
0 y zakid. Ucitelé ¢lavani zakt vetSinou systematick ¢rovali jeni
ioicrl(’)ve}nych’ proaktick)'lch dovednosti s dtrazem nZ samosthsIsItler(;;’Ilillzl kpﬁosv?r{gﬁ
pgdévztrlgl;lh ukkonllnl, s zaky kom’Lmikovali na piingfené urovni. Dbali na eslt)etiku
o pokrmu (aby byl chutny a zaroveni vypadal ldkave), dbali na zdravou piipr
na kulturu stolovani a kultivované vystupovani. PP
D v r ~ v . v we .
vz(g)i};;)ér\l,l:e’mh z ptedchozi mspe¥<cn1 Cinnosti  spocivajici ve vywziti  SirStho  spektra
b cich metod a Vforf:m prace s ziky predevS§im v teoretickém vyuovani byl ve
sebehodi ) :g;lice up’lgltnove;lno hcasteéné. Zatazovani pribézného formativniho hodnoceni,
a vrdiemné — 5 p T
i yemného hodnoceni Zzaktt se Skole stile nedafi realizovat v potfebném
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Hodnoceni vysledki vzdélavani

Podklady pro hodnoceni vysledki  vzd€lavani 3kt utitelé ziskévaji predeviim dstnim
a pisemnym zkouSenim a hodnocenim samostatnych praci Zzika ¢i jinych pisemnosti.
Zisady akritéria  hodnoceni vysledki  vzd&lavani stanovend ve Skolnim Fadu jsou
piehlednd a srozumitelnd. 7aci a zakonni zastupci nezletilych 73kG jsou o vysledcich
vzdélavani  prib&mé  informovani prostfednictvim tkolntho  informa¢ntho  systému,
na tidnich schizkach a v piipadé potfeby formou individualnich pohovord.

Skola ma jednotné nastavenou strategii feSeni Skolni netispésnosti, kterd obecné vymezuje
postupy pii TeSeni S$kolni netisp&snosti. Skola zskava prehled o Zacich se slabsim
prospéchem a zvySenou absenci a poskytuje jim zakladni podporu s vyuZitim
individudlnich konzultaci a douCovani. V potiebnych ptipadech $kola komunikuje se
zakonnymi zastupci za Ucelem zZepseni Skolni dochazky i prospéchu zaki. Presto se Skole
nedafi &ast 7ako motivovat k pravidelné tkolni dochizce a k zodpovédnému pinéni
pozadavku stanovenych Skolnim systémem hodnoceni, coZ se projevuje V jejich zhor§eném
prospéchu. Disledkem je mimo jiné i predéasné ukonCeni vzdélavani. Za posledni
uzavieny dkolni rok byla celkova primdma absence na 74ka 203 hodin, celkova priméma
neomluvend absence 7 hodin na Zika. Neomluvenou absenci mélo celkové 67 Zaki .
27 % zcelkového poétu zakl). Z prehledi Klasifikace dale vyplyva, ze primémy prospech
7kt $koly se ve tfech poslednich wzavienych kolnich letech 2020/2021 az 2022/2023
pohyboval v rozmezi od 1,84 do 2,21. Podil neprospivajicich zaki se pohyboval na Grovni
zhruba 12 %. Opatieni pfijatd Skolou k feSeni vysoké a neomiuvené absence nebyla
vhodnoceném obdobi dostate¢né (Cinna a nevedla k jejimu snieni. Z dGvodu Upravy
podminek pro Kklasifikaci ve $kolnim fadu se viak zvysi pocet zaki, kteti nebyli hodnoceni
v fadném termfnu.

V pribghu  inspekeni ginnosti  byly posuzovany vysledky ziki u maturitni  Zkousky
vjamim a podzinmnim Zkusebnim obdobi roki 2021 az 2023. Sledovéna byla tzv. hruba
neuspé$nost, tj. pomeér Zakd netispésnych u maturitni zkousky nebo zkousku nekonajicich
k celkovému po&tu prihiasenych Zzik. Zaci $koly, ktefi konali profiovou &ast maturitni
zkousky, ji vykonali v témef viech piipadech 0sp&Sne. Neuspésni byli pak ve spole¢né
asti maturitni zkousky. Vysoka neuspésnost byla zaznamendna piedevsim u nastavbového
studia oboru Gastronomie, kterd byl vletech 2021 a 2022 cca 75 % (promer CR =
skupinu oborti byl v roce 2021 28 % a vroce 2022 40,2 %). V letech 2020 a 2023 v tomto
oboru nematuroval Zadny ik, nebot skola nem&la Ziky ve 2. ro¢niku. Vzhledem
k nizkému zijmu o studium v tomto oboru a vysoké nelispésnosti 74kt v pribshu i pfi
ukontovani studia Skola podala Zadost o vymaz tohoto oboru z rejstiku kol a $kolskych
zatzeni. Hrubd nelisp&$nost zakid v ostatnich oborech se ve sledovanych letech pohybovala
vrozmez 16 % az 35 % a vétSinou byl hordi nez primér za skupinu obori, ktery se
pohyboval v rozmez 11,8 % - 23,5 %. Nejhorsi vysledky vykazala $kola v roce 2023, kdy
v oborech vzd&lani Hotehictvi a Cestovni ruch hrubd netsp&Snost u maturitni zkousky
doséhla 33,3 % (primér na skupinu oborti byl 13,4 %), v oboru vzdslini Gastronomie
353 % (primér na skupinu obord byl 19,2 %). Vysledky 73k ve spoletné &asti jsou
ovlivnény horsimi vysledky maturitni zkouSsky predeviim v pfedmétech Gesky jazyk
a lteratura, cizi jazyk. Matematiku si Zici voli vyjime¢né. Reditelka Skoly spolecné
s vyuéujicfmi - maturitnich piedmiti analyzovala piitiny nedspéSnosti 7kt ve spoletné
tasti maturini zkousky a od Skolniho roku 2023/2024 pfijala fadu opatfeni Skola stanovila
spoleéné postupy  pfi ohroveni 7ka Skolim netspéchem, které cfli ptedevsim nd
spoluprici se zakonnymi zastupei zakl. Pro ZepSeni pribézmych vysledkii zaka zaved
pravidelné interni kontrolni testovani 73kt z Seského jazyka a literatury a z anglického
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jazyka. Zvysila Cetnost kontrolni a hospitaéni &i i
la  cet spitaCni Cinnosti s dirazem na optimalni zpé&
vazbou. Efektivita téchto opatieni jests nebyla v dob& inspekéni &innosti mgﬁtelnlzl peinos

Zaci nematuritntho oboru jsou u zivéredné zkousky dlouhodobé zpravidla (isp&ini

Skole se dafi systematicky identi indivi

. y identifkovat individudlni potfeby Zak sy
4 ’ . v . .. y mku S z
Ju (“;'it(;li Osgzinfcem JSO;: skolou respektovana. Vychovnd poradkyné ve spolupraci spﬁ'l’dnm
. uie avyhodnocuje vzdélivani Zakd % " .
Jednanich pedagogické rady,J vani zikd s potfebou podpirnych opatieni na

Veky dtraz j imarni :
plénﬁy ?;Eiiﬂgjy lflladelvl na primémni prevenci, vybrané okruhy jsou soulasti tematickych
v fidnickych  hoding predmitli a realizoviny vrémei vyuky, pfipadné projednivan
Solnch y(;ktivi(t) mi(t:h Skola organizuje pro ziky besedy s odborniky. Realizuje fadz
pozitivniho §koh’n’h f(rl;na podpf)rlljl ,sp'olupréci asocidlni interakci Zikd a vytvafeni
(kybe“r1§lﬁiklana uil'v? Kimaty. RlZikOVyml projevy chovani Zikd, které $kola zaznamenala
PRACOVREE 3 nep;“(;le‘l’l?y.k"vy"h litck, koufen), se intenzivi zabyva Skolni poradenské
Fesi Je ve spoluprci se zikonnymi zistupci a dakimi organizacemi
Vieob ’ ¥ vl o e e e
Orsé:(;ggmprﬁeoés t\i’ak;ko l:n i ;OZYOJ . _]ejlih ]mcznalosti a dovednosti podporuje §kola
1 mimoSkolnich aktivit riznorodého zaméfeni (b
v 14 14 r re e d
lsq?risor;l];l?(]i )exbui?&imgzgi ’ﬁoznavam zijezdy, pro Ziky prvnich roénki acgaptS:égl’
) 5 ckého vyuCovani Zici péstuji zeleni i it]
vib ; h 40 vymeovinl Zic 1] ninu a bylnky k vyuzit
e ‘Lr:;f’mlv ’ll(cuchy'm‘.' Sk,(zla Vyuziva rizné prileZitosti ke své prezentaci na Vefe'nosti1
pme je zaky v jejich ,ucastl v odbornych celostatnich i mezindrodnich sout&Zich, Jmchi
zszazme)? ]_S:j:ajsl ut'W“Z[ZlanPe olfSPeChY- Pro Zziky zikladnich 3kola pofadia narocnou
e grezentu‘? £z (ilvas svij kraj, o kterou je velky zijem. Krom soutémich aktivit se
N JV ;a m(r:? ed caterl?govychhakci pro vetejnost, pfipravuji pohosténi pro uchazede
ne otevienych dvefi prezentace pro spohzzak fi ivita
aprezentaci §k01y na Veif,ejnosti prokazu., v e , , p, p y- Prl akthItaCh
e LAt Oy 1 i Zaci zddrmé zviadnuti své 3 &nosti
vychazejici z kli¢ovych kompetenci vyu€ovanych odbornosti. | S OhONE ueno

Zavéry
Vyvoj $koly

5 g{i lypozs;:ier}r: m]p;;:;(épmo hodnoceni vroce 2018 byl zaznamenan kvalitativni posun
v oblasti materidlnich podminek 7Seni celkové X MAL .

a aktualizace povinné dokumentace ek, zvysent celkového poctu Ziki, revize

s platnosti od 1. 9. 2022. a realizovanych Skohnich vzdelivackh programi

\G/: tiko]m'n} roce 2023/’2024 Podala Skola Zidost o vymaz oboru vzdélani 65-41-1/51
5 ksﬁ 3notr)rne (nasta\vlb’o\{e studium) a poZidala o navySeni nejvy$Sitho povoleného podtu

oborech vzdé€lani 65-41-L/01 Gastronomie a 65-42-M/02 Cestovni ruch k
E(:)r}l)t;)r:;envi. Zinspekc':niho .hodnocem' vdubnu 2018, kterd se tykala predeviim zvySeni
vyuéoo : ,cmnostl.v Vob,]ast’l tvorby pravidel pro Cinnost 3koly, organizace praktzi::?,(éh
i vani a zkvalitnéni vyuky se podafilo z v&t§i &4sti naphnit. °
Skola si udrij i 2 i

je velmi dobré podminky v oblasti s 3

1w Ve i poluprace s partn i

systematické a aktivni podpory rozvoje odbornych znalosti a dOVCdl‘lI())Stl' ;afiﬁa v oblast
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Silné stranky

_ Kvalitni a oboustrannd pifnosné vztahy se Zizovatelem, socialnimi partnery, externimi
odbornky a profesnmi organizacemi s€ promitaji do kvality odborného vzdé€lavani
a vytvafeji podminky pro lepsi uplatniteInost absolventdi na trhu prace. (1.5)

— Esteticky piflemné prostiedi Skoly a nadstandardni materialng  technické  vybaveni
umoziuje poskytovani vyssi kvality odborného vzd€lavani. 2.4)

— Vysokd odbornost a profesiondlni pristup vyuujicich plynouci z praktickych zkuSenosti
v teoretickych odbornych predmétech a v praktickém vyuSovani prispiva k efektivnimu
propojeni teorie s praxi. 3.1)

— Dislednd piiprava a (spesné zapojeni talentovanych 3k do odbornych sout€Zi
napomahd zvySovani jejich odbornych kompetenci i funkénimu uplatnéni na trhu prace.
4.4)

Ciselné oznadeni odkazuje na kod kritéria v piislusné modifikaci. Znéni kritéria je

dostupné na adrese: kriteria.csicr.cz

Slabé stranky (oblasti ke zlepSeni)

Nizks mira individualizace a diferenciace uéiva ve sledované teoretické vyuce. Absence

sebehodnoceni, ojedindlé vyuZiti formativniho hodnoceni (4.3)

— Opatfeni realizovana v oblasti prevence a feSeni vysoké absence a Skolni netispé§nosti
73kt nejsou dostatené efektivni a nevedla dosud ke zvySeni Usp&Snosti Zakd v prib&hu
i p¥i ukon¢ovani studia. 5.1

_ 7ici nastavbového oboru vzdEini Gastronomie  vykazovali dlouhodobé vysokou
neuspédnost v prabéhu i pii ukongovani vzdélavani. (5.2)

_ Niki mira motivace &asti zaka ke studiu zvoleného oboru vzdélani, s tim souvisejici
vysoka absence Ziku, kterou se tkole dlouhodob& nedafi vyrazn€ji snizovat. (5.3)

Ciselné  oznateni odkazuje na kod  kritéria v piistuiné  modifikaci. Zndéni kritéria je

dostupné na adrese: kriteria.csicr.cz

Doporuéeni pro zlepSeni ¢innosti Skoly
méfit se na preventivni plsobeni k piedchazeni vysoké absence a rizika $kolniho

netspéchu 7akd. Individualizovat nastavend opatieni, disledn® je realizovat a pribéZné

vyhodnocovat  jejich oinnost.  Zefektivnit  spolupraci pedagogh s Cleny Skolniho
poradenského pracovisté, piipadn& posilit kolni poradenské pracovisté o Skolniho
psychologa.

_ Disledn® uplatiiovat  individudini  pfistup k #ikim a posilovat jejich motivaci
k dochézce do ¥koly a k Uisp&nému studiu. K aktivizaci Zaka vyuzivat pestrych forem
ametod prace ve vyuce. Podporovat rozvoj sebereflexe Ziku Vyuzitim sebehodnocent
a formativniho hodnocen.

— Ve spolupraci se Zizovatelem projednat zlep3eni podminek pro vyuku télesné vychovy.

Pro Ggely zvySeni dotaci pravnickd osoba vykonavajici innost $koly dosahuje V)'/SIGdkﬁ,
hodnoceni poZadovanych dle § 5 odst. 3 pism. b) zikona &. 306/1999 Sb., o poskytovan
dotaci soukromym Skolim, predskolnim a Skolskym zatzenim, ve znéni pozdgjsich
predpisi.
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Stanoveni lhity

;Jlfsll;avsekfl:giéinjgelkoced l:foso:;ladu s l§l 175 odst. 1 Skolského zikona uklada feditelce
. u od marného uplynuti lhiity pro podani pFipomi

ve ] ného pripominek k obsah
;zlf)[()i:lt(l;l::é :ipra‘\lfz(,’or:sg; . od "dorucem stanoviska k piipominkam, piijmout opat:enl;

statkii  zjiSt€énych inspekéni &innosti. Tyt j

formuloviny v Casti slabé strank i Nes stemd IEitE he ot
. vany y (oblasti ke zlepSeni). Ve stejné Ihité pi: d
informujte Ceskou $kolni inspekci, jaka fiata opatfeni, a (o i
datoré schriaty. GTmE). pekei, jaka byla piijata opatfeni, a to prostiednictvim

Seznam dokladu, o které se inspekéni zjiSténi opiraji
1. glz;vzc(;o élstma AHOL . Stfedni Skoly gastronomie, turismu a lazefistvi ze dne
Jmenovaci dekret feditelky Skoly, s U¢innosti od 1. 1.2016
Vyjimka z nejniz§iho po&tu zakd, ze dne 5. 1.2016
I?louhodob;’r plan rozvoje Skoly na obdobi 2019 - 2025
Skolni vzd€livaci programy platné ve Skolnim roce 2023/2024 (vzorek)
Iv{ozvrhy vyuCovacich hodin platné ve skolim roce 2023/2024
Skolni matrika a tfidni knihy tfid vedené ve Skolim roce 2023/2024 (vzorek)

Personalni dokumentace vybranych ped L - :
2023/2024 (vzorek) vybranych pedagogickych pracovnki, ve Skolim roce

9. Vyro¢ni zpravy za $kolni roky 2020/2021, 2021/2022 a 2022/2023

10.  Zapisy zjedndni pedagogické d X .
220220023, 20230024+ Skolni roky 2020/2021,  2021/2022

;; Vypis ze Skolntho informaéniho systému (ptehledy hodnoceni Zaki)
. Opatfeni ke sniZeni nelisp&Snosti u maturitni zkousky pro skohi rok 2023/2024

13. Smlouva o zajisténi odborné ’ . y
(vzorek) : odborncho vyeviku a odborné praxe pro Skolnf rok 2023/2024

:;1 Pracovni vykazy Z3kt za produktivni praci ve Skolim roce 2023/2024 (vzorek)
. Srr'ﬂouva o zajisténi souvisk odborné praxe ve skolnim roce 2022/2023 (vzorek)
16.  Plan prace pro $kolni rok 2023/2024
17.  Pliny a ptehled 3 glavani
y daliiho vzdélavani pedagogicky 4, Skolni
2021/2022, 2022/2023, 2023/2024 pedagogilaeh pracovnich, Sk roky
18- 4 . v w 4 . 7 A s
Zapisy z ptedmétovych komisi, Skolni roky 2022/2023, 2023/2024 (vzorek)

;(9) Postup pfi ohroZeni Zika $kolim neuspéchem, Skolni rok 2023/2024

X NS R LN

Dokumentace souvisejici se zajiitént Xnacti
. 5 yiSténim bezpecnosti zakd pri ytovéni sz x
vedena ve Skolnim roce 2023/2024 (vzorek) W pfi poskytovini vzdelivni

Dokumentace vztahujici se k finanénim podminkam § skolni
kot gkt Fhoast ety p am Skoly pro Skoli rok 2023/2024

21.
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Pouceni

Podle §174 odst. 11 tkolského zikona miize feditelka Skoly podat piipominky
k obsahu inspekéni zpravy Ceské $kolni inspekei, a to do 14 dnii po jejim prevzeti.
Piipadné pfipominky zaflete prostfednictvim datové schranky (g7zais9), a to
k rukam Feditelky inspektoratu.

Inspekéni zpravu spoleéng s pfipominkami 2 stanoviskem Ceské Skolni inspekce
k jejich obsabu zasila Ceska $kolni inspekce zfizovateli a $kolské radé. Inspekeni
zpriva vietnd pripominek je veiejna a je uloZenma po dobu 10 let ve $kole nebo
tkolském zafizeni, jichZ se tyka, a v mistné piisluSném inspektoritu Ceské Skolni
inspekce. Zarovei je inspekéni zprava zvefejnéna na webovych strankach Ceské

v __r

$kolni inspekee a v informacnim systému InsplS PORTAL.

SloZeni inspekéniho tymu a datum vyhotoveni inspekéni Zpravy

Mgr. Eligka Birkova, Skolni inspektorka, vedouci inspekéniho  tymu
PhDr. Ing. Ivana Teichmannova, $kolni inspektorka

Mgr. Sylva Kyselova, Ph.D., MBA, $kolni inspektorka

Mgr. Jakub Mojzi, Skolni inspektor

Bc. Marcela Zahradnikova, kontrolni pracovnice

9.4.2024
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Vyroéni zpréva o Cinnosti Skoly ve Skolnim roce 2023/2024 m STREDNI SKOLA
\

GASTRONOMIE
TURISMU A LAZENSTVI

15.Zakladni idaje o hospodafeni Skoly

86




KRAJSKY URAD

Moravskoslezsky MORAVSKOSLEZSKY KRAJ
kraj 28. Hjna 2771/117, 702 00 Ostrava
Odbor Skolstvi, mladeZe a sportu

Vyuctovani dotace a rozbor hospodarfeni za $kolni rok 2023/2024

KOLA / SKOLSKE ZARIZENI

RED IZO: | 651035759 18 j71340815 \_R: |_3124 - L B ) __ ]
NéZe\ﬁ | AHOL - Stiedni Skola gastronomie, turism_u a lazefistvi - - ‘
U\?c_e Dusni - J(‘Z p.: |1106 {("Z. or.: ‘8 ( B B

,BE;:_ Ostrava psC: |7o3 00 ! N _ <‘

KONTAKTNI 0SOBA

—

Pfijmeni: |Lacinova ,|

|
Jméno: Miriam
Tel./mob.: [597 578 858

E-mail: | aholss@ahol.cz ‘

tvﬂéTovANi DOTACE POSKYTNUTE SOUKROME SKOLE/SKOLSKEMU ZARIZENI NA OBDOBI SKOLNIHO ROKU
023/2024

Skute&nost cerpani prostiedkd poskytnutych
dle vyhlasky €. 27/2016 Sb.

Ukazatel Celkem v Ké dle pfilohy ¢.1 éast A | dle pfilohy &. 1 &ast B |
Prijata dotace na sSkolni rok 2023/2024 23 256 609,00 0,00 0,00{:
Naklady Skolniho roku 2023/2024 hrazené
2 dotace, v tom: 23 256 609,00 0,00 0,00
Mzdové prostFedky hrazené z dotace celkem 13 577 169,82 0,00 0,00
vtom [
12 916 348,82 0,00 0,00

b) dohody o pracich konanych mimo pracovni
pomér 660 821,00 0,00 0,00

Odvody na zakonné pojistné ) 4 224 032,23 0,00 0,00
Ostatni nakiady celkem o 5 455 406,95, 0,00 0,00
Uebnice a u¢ebni pomticky 0,00 0,00 0,00
Softwarové vybaveni _ 20 448,40| 0,00 0,00
T vybaveni. ' 0,00 | - 0,00 0,00
“08kup vody, paliv, energie 296 476,61 0,00 0,00

_ Sluby pot a telekomunikaci ' 7032500, 0,00 0,00
80 a poplatky : - 1 0,00 0,00 0,00
| 9881 v2d&1avani pedagogickych pracovnikd | 0,00 ) 0,00_ - O,OOI
l&jemné . : 3 651 932,00 0,00 0,00
avy a udriov_;u’ T 789 324,47 0,00 : 0,00

| - - T 0,00 000 0,00
imatgié_l a _sEby - 626 900,47 o,oo__ - o,oo_

0,00
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|
ROZBOR HOSPODARENT S DOTACE 2A SKOLNT ROK 2023/2024
e — =
N | vyse . | L = | Naklady s$k. roku
: PR . procentniho |PFijata dotace na $k. %
1Z0 | Skola/skolské zafizeni | podilu z normativu rok 2023/2024 ‘ 2023/2024 hrazené
i | z dotace
e v v | T — T - 1
151035768 | Stiedni Skola | 60/90 || 23 256 609,OOI 23 256 609,00
I Celkem za pravnickou osobu: l 23 256 609,00| 23 256 609,00 |
. = e 1 ) - !
Rozdil: | 0,00 ‘
——————— — = —_—
Komentar: |
e — - - = = |A| - - — — |
NN i\)Uv\T' —
19. 9. 2024 Mar. Miriamﬁl’_\a‘a\qo\"fé, Feditelka Skoly
datum osoba oprdvnéna jednat za organizaci

AHQGL - stredni $kuin gastronomie,
turismu a ldzeldstvi @

Daidni 1106/8
703 60 Osirava-Vitkovice




AHOL - Stiedni Skola gastronomie, turismu a lazeristvi Priloha
Pu§ni 1106/8
03 00 Ostrava - Vitkovice

;;tanoveni dotace na obdobi 9-12/2023 a celkové dotace na kalendarni rok 2023

a zaklad& normativdl neinvesti¢nich vydajdi stanovenych MSMT pro rok 2023 soukromym $koldm a $kolskym
fizenim a Vami pfedloZenych poctl Zakd v daném obdobi, byla Vasi Skole stanovena dotace takto:

dbdobi 9-12/2023
Normativ Dotace
r. 2023 polet | pocet

boor K& 78k8 | mésic | % Castka
festovni ruch - denni 6542M02 90 228 80 2| 90 1082 736
90 228 79 1/ 90 534 601
90 228 78 1 90 527 834
nictvi - denni 6542M01 98 822 41 3] 90 911 633
98 822 42 1 90 311 289
stronomie - denni 6541L01 98 775 75 3] 90 1 666 828
' 98 775 74 1 90 548 201
Ezstronomie - denni 6541151 89 502 4 4[ 90 107 402
Huchat - ¢idnik - denni 6551H01 98 774 71 3[ 90 1577 915
98 774 70 1/ 90 518 564
CELKEM 7 787 003

e na 1-8/2023 13 810 484 K&
e na 9-12/2023 7 787 003 K&
21 507 487 K&

[epiatek (+) nedoplatek (-) z roku 2022 71 346 K¢
\'foce 2023 bylo na Vas cet poukazano celkem 21 553 847 K¢

2dil - preplatek 27 706 K¢
Viipadné pieplatky nebo nedoplatky budou zohlednény v ziloze dotace na dal$i &tvrtleti.

"ud vySe uvedené daje jsou odli$né od skutetnosti, oznamte ndm toto obratem pisemné&.

“Wifikace informaci: Nevefejné Stranka 1 z 1




{HOL - Stfedni $kola gastronomie, turismu a lazeristvi Pfiloha
yugni 1106/8

103 00 Ostrava - Vitkovice

jtanoveni dotace na obdobi 1-8/2024 a celkové dotace na skolni rok 2023/2024

ya zaklad& normativ neinvesti¢nich vydaijt stanovenych MSMT pro rok 2024 soukromym $koldm a $kolskym
afizenim a Vami predloZenych poctd Zakli v daném obdobi, byla Vasi Skole stanovena dotace takto:

bdobi 1-8/2024

Normativ Dotace
r. 2024 pocet | pocet

hor K 78k8 | mésicl | % Castka
ovni ruch - denni 6542M02 93 258 78 1| 90 545 559
ﬁ 93 258 77 3| 90 1615 695
93 258 76 4] 90 2 126 282
ptelnictvi ~ denni 6542M01 100 267 42 2| 90 631 682
100 267 41 6| 90 1 849 926
tronomie - denni 6541101 100 664 74 4| 90 2234741
100 664 72 4] 90 2 174 342
fastronomie - denni 6541151 92 532 4 8| 90 222 077
char - ¢isnik - denni 6551H01 100 663 70 1| 90 528 481
100 663 69 1| 90 520 931
100 663 68 1| 90 513 381
100 663 67 2| 90 1011 663
100 663 66 3| 90 1 494 846
KEM 15 469 606

7 787 003 K¢
15 469 606 KCE

kem k vyaétovani 2023/2024 23 256 609 K&
platek (+) nedoplatek (-) z roku 2023 27 706 K¢
1oce 2024 bylo na Vas (et poukazano celkem 17 351 420 K¢
tom zaloha na mésic zari 1909 520 K¢

rﬁm vySe uvedené udaje jsou odlidné od skute¢nosti, oznamte ndm toto obratem pisemné.

Kiasifiace informaci: Nevefejné Stranka 1z 1
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Vykaz 2isku a zirdty . . Nézev, sidlo a pravni forma G&etni
mﬁyﬂgg&;@ s, VYKAZ ZISKU A ZTRATY f:_l"g“cv Stedni kol o

ve zkraceném rozsahu Aol bk no
ke dni 31.12.2023 e
(v celych tisicich K&)
(etni jednotka dorut(: 160
1 x pfislu¥nému finanénimu orgénu
71340815
[ Cinnosti |
Oznateni TEXT Cislo | awni | Hospodsfska | Celkem
5 6 7
A Néklady 1
(AL Spotfebované nakupy a nakupované shizby 2 11 385 . 11385 |
Al Zmény stavu zésob viastnl &innosti a aktivace 3 [ !
Al Osobni néklady 4 18 994 | 18094
A IV. Dané a poplatky 5 }
A V. Ostatnl naklady 6 59 59
A VI. ggpp:mgg{fo g{&. tvoiba # pouZitf rezery 7 659 859 "|
AVIl. | Poskytnuté pfispévky 8
A Vil Dah z pfijmi 9
Nékiady celkem SoudetAl. azAVIll. | 10 31007 | 3 097_;
B. Vynosy 1
B.1. Provozni dotace 12 22 817 22817 |
B. Il Plijaté plispévky 13
B. 1. Trzby 2a viastni vykony a za zbo2i 14 7380 7389 |
BV, Ostatni vynosy 18 1308 1398 :
B.v. Triby z prodeje majetku 16 ! :
Vynosy celkem Soutet Bl a2BV. | 17 31604 31604
C. Vésiedek hospodafen| pfed zdandnim L17-(F10-79) | 18 507 507 |
'-E_ Vysledek hospodaeni po zdanéni F18-1.9| 19 507 | | 507 |
VEno dne: 04.03.2024 Podpisovy zdznam statutdmfho orgénu G&etni jednotky ]

forma usetni jednotky

A
r
l ﬁi Y e

nebo podpisovy vzor fyzické osoby, které je G&etni jednotkou

"5\“ —

7

" Predmét podnikén

st ~
#7//,2&/

by

Pozn.:




Rozvaha podie Pfilohy &. 1 .Nézev, sidlo a pravni forma Gdetni
- = ROZVAHA 'ednsﬂliy Stredni $kola gastr
AHOL - ni $kola gastrono
ve zkraceném rozsahu Dusni 1106/8
ke dni 31.12.2023 Ostrava 3
(v celych tisicich K&) 703 00
Ucetni jednotka doruti: ICO
1 x pHisiudnému fin. orgéanu
71340815
' Cislo | Stav k prvnimu dni | Stav k posled. dni
Oznacenl | AKTIVA Fadku| cetniho obdobi | wgetniho obdobi
a : b c 1 2
A  Dlouhodoby majetek celkem SoutetAl. azAlV. | 1 2185 1709
Al  Dlouhodoby nehmetny majetek celkem 2
‘AN  Diouhodoby hmotny majetek cetkem 3 6697 6669 |
Al ' Diouhodoby finan&ni majetek celkem 4
A V. 1 Oprévky k diouhodobému majetku celkem 5 4512 -4 960
B. | Krétkodoby majetek celkem SoutetB.). a2 BIV.| 6 3604 5634
B. I ! Zésoby cetkem 7 137 185
B. il I Pohleddvky celkem 8 1383 124
B. Il Krétkodoby finanéni majetek celkem 9 2013 5265
B.IV.  Jina aktiva celkem 10 71 60
Aktiva colkem "~ SoutetA azB.| 11 5789 7343
0. y Cislo | Stav k prvnimu dni | Stav k posled. dni |
e econ! PASIVA Fédku | Gletnlho obdobl | Getniho obdobi |
L a b c 3 4 !
‘A Viastni zdroje celkem Soulet Al azAMl. | 12 | - 2862 3418 J'
Al Jméni celkem 3 a0 | 2911
AL Vysledek hospodafeni celkem 14| -182 &7 |
B, | Cizf zdroje celkem SoutetB..azB.lV.| 15 2 927 3925 |
|2l |Rezervy cetkem 16 67 14 |
B.1I. Diouhodobé zavazky celkem 17 ]
B, . Krétkodobé zévazky celkem 18 2408 | 2484 |
_E_ly__ Jiné pasiva celkem 19 l 454 ‘ 1447 J
___ |Ppasivacelkem SouletA.akB.| 20 | 5780 | 7343 |
— '
Sestaveno dne: 04.03.2024 Podpisovy z4znam statutémiho organu dGetni jednotky
nebo podpisovy vzor fyzické osoby, ktera Je ucetni jednotkou f
1 |
| — | |
0l forma getnf jednotiy | Pfedmat podnikéni Pozn.: |

/
IS air |
/h/a—’l ﬂ/ Yzl ‘

V2




STREDNI SKOLA
GASTRONOMIE
TURISMU A LAZENSTV]

PRILOHA UCETNI ZAVERKY ZA ROK 2023

I. Obecné uidaje

Niazev: AHOL — Stiedni §kola gastronomie, turismu a lazefistvi
Sidlo: Dusni 1106/8, 703 00 Ostrava — Vitkovice
Pravni forma: Skolské pravnicka osoba

Identifikac¢ni ¢islo: 713 40 815
Predmét Cinnosti:  provozovani vzdélavani a §kolskych sluzeb

Z¥izovatel: AHOL - Stfedni odborna $kola, s.r.0., Nam. Jiftho z Pod&brad 301/26,
703 00 Ostrava - Vitkovice

Statutdrni orgdn:  Mgr. Miriam Lacinova, feditelka
Rozvahovy den:  31.12.2023
Uéetni obdobi: 1.1.2023 —31.12.2023

Datum zipisu do rejstiiku $kolskych préivnickych osob: 1. 9. 2007 vedeny Ministerstvem
Skolstvi mladeZe a t&lovychovy ve slozce 2006, pod &islem 117

Ugetni jednotka nemé podily v jinych uéetnich jednotkach.

II. Informace o uicetnich metodach a obecnych wéetnich zasadach

AHOL - Stfedni $kola gastronomie, turismu a lazefistvi vede G&etnictvi a Fidi se zdkonem
€. 563/1991 Sb., o Gietnictvi, vyhlaskou &. 504/2002 Sb., kterou se provadéji n&ktera ustanoveni
zékona ¢&. 563/1991 Sb., o tetnictvi, pro etni jednotky, u kterych hlavnim ptedmétem neni
podnikani a geskymi G€etnimi standardy &. 401 — 414 a zakonem &. 306/1999 Sb., o poskytovani
dotaci soukromym $kolam, pfed¥kolnim a 8kolskym zafizenim.

Utetni jednotka vede TWcletnictvi v uletnim programu POHODA, knémuZ vede
pfisluSsnou evidenci. Ucetni jednotka se neodchylila od tletnich metod dle
Zakona o udetnictvi § 7, odst. 5.

Aktiva, ani zavazky v cizi mé&né se v roce 2023 nevyskytly.



Zasoby

Zasoby jsou ocenény pofizovacimi cenami. Pofizovaci cena zasob zahrnuje nédklady na jejich
pofizeni v€etné nékladi spojenych s dodanim z4sob, napi. dopravné, balné apod.

Zasoby jsou uétovany zpiisobem B. Ugetni jednotka k nim vede ¥4dnou evidenci.
Hmotny investi¢ni majetek

Je ocenén v pofizovacich cenach, zafazen v pisluné odpisové skuping a evidovan v inventérni
knize. UCetni odpisy nejsou shodné s datiovymi odpisy, spolecnost pouzivd zrychlené
odepisovani u dafiovych odpisi dle zakona &. 586/92 Sb., § 32, uetni odpisy jsou rovnomé&rné.

Dlouhodoby hmotny majetek

Zde se G¢tuje majetek, jehoZ pofizovaci cena je vy$§i nez 80 000,00 K&. Takto pofizeny majetek
je veden na kartach, je mu pfid&leno inventarni &islo a je ¥adn& odepisovan.

Odpisy dlouhodobého hmotného majetku

Odpisy jsou provadény jednou ro&né za piisluiné iéetni obdobi u majetku, jehoZ cena pofizeni
je vySsi nez 80 000,00 K&. Zatazeni do piisluiné odpisové skupiny se provadi podle zékona
0 dani z pfijm{, kdy je majetku p¥id&lena odpisova skupina, doba odpisti a roéni odpisova sazba.

Zafazeny majetek se nemusi vzdy odepisovat. Neodepisuje se predeviim dlouhodoby hmotny
majetek, ktery byl pofizen z financi urSenych pf¥imo na nakup dlouhodobého hmotného

majetku.

Organizace provadi zrychlené odepisovani majetku.

Ostatni majetek

Majetek, jehoz pofizovaci cena je niZsi neZ 80 000,00 K& je Gidtovan piimo do spotieby 100%.
Pohledavky

Pohledavky se ocefiuji nominalni hodnotou. Organizace tvoti opravné poloZky.

Vlastni jméni

Vlastni jméni je tvofeno ze zisku organizace.

Fondy

Organizace tvofi rezervni fond a investi¢ni fond, tyto fondy jsou tvoreny ze zisku.

Vynosy a niklady

Vynosy a néklady se tétuji Easové rozlidené, tj. do obdobi, s nim asové i vécné souviseji.
Kurzové rozdily

Aktiva a zavazky v cizi m&ng jsou pfepocteny k rozvahovému dni kurzem vyhlasenym CNB
k31.12.



III. Doplitujici informace k rozvaze a vykazu ziski a ztrat

1. Dlouhodoby majetek

Dilouhodoby hmotny majetek v poFizovaci cené (v tis. K¢&)

Zistatek i Zustatek
Piiristky Ubytky
k1.1. k31, 12.
Stavby 335 0 0 335
Samostatné movité véci 6362 272 0 6 634
Celkem 6 697 272 | 0 6 669
Opravky dlouhodobého hmotného majetku (v tis. K&)
Ziistatek - Zistatek
Piiristky Ubytky
k1.1. k 31.12.
Stavby 194 14 0 208
Samostatné movité véci 4318 434 0 4752
Celkem 4512 448 0 4 960

2. Prehled splatnych zavazku pojistného na socialnim a zdravotnim pojisténi
a danovych nedoplatki

Datum vzniku Castka v K¢& Splatnost
Socialni pojisténi 31.12.2023 293 139 15.1.2024
Zdravotni pojisténi 31.12.2023 126 848 15.1.2024
Dari ze mzdy 31.12.2023 86 352 15.1.2024

Pohledavky po Ihiit& splatnosti del3i neZ 90 dni m4 spole&nost ve vysi 55 tis. K&, z nichZ 0 tis.
K¢ je z obchodniho styku a 55 tis. K& za $kolnym.

Pohledavky s dobou splatnosti del3i neZ 5 spolenost ma ve vysi 27 tis. K&.
Zavazky po lhitg splatnosti del3i ne 90 dni spole¢nost nema.

Zavazky, které nejsou obsaZeny v rozvaze spoleénost nema.




3. Osobni naklady

20

Primérny pfepolteny podet zamé&stnanch

Mzdové néklady celkem 14 717 tis. K&

Socialni a zdravotni pojist&ni celkem 4 074 tis. K&

Zékonné socidlni naklady 203 tis. K&

Osobni niklady celkem 18 994 tis. K¢

V roce 2023 neobdrZeli ¢lenové, ani byvali élenové statutarnich a dozoré&ich organti odmény.

Clenové rady Skolské pravnické osoby, ani statutarni organ nepobiraji Z4dné odmény ze zisku.

4. Vysledek hospodafeni a daf z pFijmu
Utetni jednotka vykazala za rok 2023 zisk z hlayni &innosti ve vysi 507 tis. K¢&.

Hospodat'ska ¢innost nebyla za rok 2023 vykon4avéna.

Ztrata Ucetni jednotky za rok 2022 ve vysi -152 tis. K& byla pfevedena na et vlastniho jméni
v plné vysi.

Uketni jednotka méla v roce 2023 kladny zéaklad dané a uplatnila si tak sniZeni zdkladu dané
dle § 20 odst. 7 zakona o danich z p¥jmu.

5. Vynosy

Prehled piijatych dotaci z vefejnych zdroji na provozni idely:
Poskytovatel 5 : Xl
dotace Nazev projektu Vy5e dotace v K¢
MSMT Na provoz $koly 21597 487,00
MSMT Sablony 650 937,68
MSK OKPV 147 804,00
MSK Digitalni propast 321 000,00
SMO SoutéZz Znas§ sviij Kraj 100 000,00
CELKEM 22 817 228,68

Skola neziskala Z4dné prostfedky z vefejnych sbirek.

6. Vyznamné udalosti

Mezi rozvahovym dnem a dnem sestaveni getni zavérky nedoslo k Zadnym vyznamnym
udalostem.

V Ostravé 4. 3. 2024 I\)V\‘

Mgr. Miriam Lacinova
feditelka Skoly



GASTRONOMIE

Vyro¢ni zprava o ¢innosti $koly ve §kolnim roce 2023/2024 m STREDNI 3KOLA
TURISMU A LAZERSTVI

16.Zavér

Vyrotni zprava dokumentuje, ze AHOL — Stiedni $kola gastronomie, turismu a lazenistvi plnila
1 v naro¢nych podminkach $kolniho roku 2023/2024 své zikladni cile a uspésné napliiovala
i své dlouhodobé zaméry a vize.

Skolni rok 2023/2024 pfinesl v legislativni roving fadu zmé&n. MSMT zménilo pojeti
informatického vzdélavani v RVP SOV, proto $kola zadala postupné uvadét viechny $kolni
vzd€lavaci programy do souladu s touto zménou. Bylo rovné& nutné reagovat na digitalizaci
pfijimaciho fizeni, které podstatné proménilo proces piijimacitho fizeni. Digitalizace
pfijimaciho ¥izeni vyrazn& ovlivnila i naborovou kampati, kde $kola vedle klasickych dnti
otevienych dveti vedla aktivni ndborovou kampai i na socislnich sitich. O jeji uspé€snosti sveédei
i kontinudlné se zvysujici podet zaka Zkoly.

Vuvedeném Skolnim roce 3kola dale rozvijela spolupraci s odborniky z praxe, tedy
s tradi¢nimi profesnimi partnery, kterymi jsou Asociace hoteld a restauraci CR, Asociace
kuchaft a cukraiti CR, Cesk4 barmansk4 asociace a Asociace hotelovych a gastronomickych
Skol a krajsk4 destinadni spole¢nost Moravian-Silesian Tourism. Tuto dlouhodobou strategii
Skoly, postavenou na propojeni teorie s praxi, vyhodnotila i CSI jako jednu ze silnych stranek
Skoly. Skola rovnéz prohlubovala spolupréci s partnerskymi zahraniénimi $kolami, a to
s Hotelovou akademii Ludovita Wintera v Piedtanech a polskou tkolou Zespol szkol
ekonomiczno-gastronomicznych Cieszyn.

Ve Skolnim roce 2023/2024 byla dale realizovéana fada projektt, diky kterym probihalo dalsi
vzdelavani pedagogl s dirazem na podporu vyuZiti inovativnich forem vyuky, rozvoj
kariérového poradenstvi i spoluprice Skoly se zam&stnavateli a diky projektu byl realizovan
i 3. ro¢nik soutéZe pro zaky zakladnich $kol s ndzvem Zn4s svij kraj?

DosaZené vysledky u maturitnich zkousek koresponduji s celostatnim primérem, u oborii
Cestovni ruch a Gastronomie jsou dokonce nadprimémé. Obdobn& lze hodnotit vysledky
jednotné zavéreéné zkousky Zakia oboru Kuchai — &isnik. V celorepublikové sout&Zi o nejlepsi
samostatnou odbornou praci, kterou pofada Hospodaiska komora ve spolupraci s Narodnim
pedagogickym institutem, ziskal v kategorii Kuchat — &ignik Adam Burget 2. misto.

VSechny realizované aktivity a tspéchy dosaZené v minulém $kolnim roce nds zavazuji
k dal§im inova&nim aktivitdm na poli odborného vzd&lavéni v oblasti gastronomie, hotelnictvi
a cestovniho ruchu tak, abychom mohli tisp&$né rozvijet komplexni odborné kompetence nasich
absolventii. Sou¢asné lze konstatovat, Ze $kola ma vytvofeny podminky pro rozvoj a usp&sné
plnéni vzdé&lavacich cild na dalgi obdobi.

107




17.Prehled pouZitych zkratek

Vyroéni zprava o &innosti Zkoly ve Skolnim roce 2023/2024 ﬁ

STREDNI SKOLA
GASTRONOMIE
TURISMU A LAZENSTV{

Zkratka Pitedmét
AHR CR Asociace hotel a restauraci Ceské republiky
AKC CR Asociace kuchait a cukrait Ceské republiky
Al Anglicky jazyk
AHGS Asociace hotelovych a gastronomickych §kol
BEK Biologie a ekologie
CBA Ceské barmansk asociace
Cermat Centrum pro zjistovani vysledkii vzd€lavani
CJ Cizi jazyk
CR Cestovni ruch
CIL Cesky jazyk a literatura
DEJ Déjepis
DEK D¢&jiny kultury
EKO Ekonomika
FJ Francouzsky jazyk
FYZ Fyzika
FT Fastfoodové technologie
G Gastronomie
GCR Geografie cestovniho ruchu
H Hotelnictvi
HRP Hotelovy a restaurani provoz
CHEM Chemie
IKT Informac¢ni a komunikaéni technologie
IT Informadni technologie
JZZ Jednotna zavére¢na zkouska
KC Kuchat - ¢i$nik
KOM Komunikace ve sluzbach |
KP Kavarensky provoz
LvD Logistika v doprave
LW Lazenstvi a wellness
MAT Matematika
MAMG Marketing a management
MGA Moderni gastronomie
MZ Maturitni zkouska
NJ Némecky jazyk
NPI Niérodni pedagogicky institut
oDV Odborny vycvik
oPX Odborné praxe
PAV Potraviny a vyZiva
PCK Provoz cestovni kancelare
PRA Pravo v podnikani
PRS Privodcovské sluzby
PUP Pfiznani uzpusobeni podminek
RTS Regionalni turistické sluzby
SCR Sluzby cestovniho ruchu
SHO Skladové hospodatstvi
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Vyro¢ni zprava o ¢innosti $koly ve skolnim roce 2023/2024 m
\

SLvD Sluzby v dopravé
SMZ Statni maturitni zkougka
SvD Stevard v dopravé
SV ___Spolecenské vedy
Svp Skolni vzd&lavaci program
TEA Technika administrativy
TEV Té€lesna vychova
TOS Technika obsluhy a sluzeb
TPP Technologie p¥ipravy pokrmii
TSCR Technika sluZeb cestovniho ruchu
UCE Ugetnictvi
UPX Ucebni praxe
VPK Vedouci pfedmétové komise
ZCR Zem¢epis cestovniho ruchu
ZD Zemépis dopravni
ZPV Ziklady pfirodnich véd
Z8V Zaklady spoledenskych véd
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STREDNI Skota
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TURISMU A LAZERS TV



Vyroéni zprava o ¢innosti $koly ve Skolnim roce 2023/2024 ﬂ 2;2%%&,%@,?
TURISMU A LAZERSTVI

18.Ptilohy

Asociace kuchait a cukraii Ceské republiky — Certifikat k ocenéni

2. Diplom — Gastro Olomouc Cup 2023 — kuchaf junior
Diplom — Hospodaiska komora CR — 2. misto v soutéZi o nejlepsi Samostatnou odbornou

S AND RESTAURANTS for the

praci
Certifikat — Ceska barmanska asociace — workshop pro pedagogické pracovniky

-

Ing. Véaclav Stérek, prezident AHR CR

CESKE REPUBLIKY pro rok 2023

~

Certifikat — Ceské barmansk4 asociace — workshop pro pedagogické pracovniky

i

4
5

6. Clanek — denik.cz — Znas$ sviij kraj? 2023

7. Diplom — XI. Beskidzki konkurs mlodych kucharzu
8. Diplom — XI. Beskidzki konkurs mlodych kucharzu

Potvrzujeme, ze
AHOL - Stredni Skola gastronomie, turismu a lazefstvi

9. Diplom — Lazetisky poharek 2024
10. Diplom — Lazetisky poharek 2024 — 2. misto
11. Diplom — OK Olympiada z anglického jazyka — 3. misto

Ostrava - Vitkovice

12. Ukastnicky list — Sout&Z v jazyce némeckém
13. Diplom — Dilmah tea mixology teatender Competition

14. Diplom — Gastro junior Bidfood CUP 2024/cukraf

| lenem ASOCIACE HOTELO A RESTAURAC
IS @ member of THE CZECH ASSOCIATION OF HOTEL

je ¢
year 2023

JA\SOCIACE
mlOTELU A
NESTAURACH
@IESKE
MEPUBLIKY
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@ { ) Piihla¥eni élenové Denik Klubu Etou vie bez omezeni a reklam. ié 1 ( Pribdsh se )

ZMENIT
4

denik.cz

ZPRAYY  SPORI PODNIKANT  NAZORY  MAGAZIN  PCDCASTY  MIMINKA G LDENIKU  SPECIALY  VZDELAVANI  SOUTEZE

DUCHODOVA REFORMA: Co vie se zméni, jak porostou penze, pro¢ zmizi vychovné

{3 > Doporutujeme

Znas sviij kraj? aneb po stopach technickych
pamatek

20.11.2023

@ Komer¢ni sdéleni £ 8

Pfipravit pro spoluzaky dvoudenni vylet po Moravskoslezském kraji,
podle indicii poznat technické pamatky kraje, rozeznat speciality
hornického jidelnitku nebo urtit technické objekty a lokality kraje - to
byly jen nékteré z Gkolli pro i€astniky soutéZe Zna$ sviij kraj? aneb po
stopach technickych pamatek, ktera se konala v patek 10. listopadu
2023 na AHOL - Stiedni $kole gastronomie, turismu a lazeiistvi.

Foto: AHOL - Stredni $kola gastronomie, turismu a ldzenstvi
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za zaJectE LLL MIETSCA

w XTI BESKIDZKIM KONKURSIE MLODYCH
KUCHARZY

OTRZYMUJE
Jonds Jouza

ZSEG CIESZYN PRZEWODNICZACY
DYREKTOR JURY

3. Kavsss - L S/

Bozena Kania-Sitek tukasz Kocur

Cieszyn, 23 listopada 2023 roku

7,
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EDUKACIL | KULTURY MLODZIEZY

DYPLOM

za zaJecte LL mMIeTsca

w XTI BESKIDZKIM KONKURSIE MLODYCH
KUCHARZY

OTRZYMUJE
Jan Sekerka

ZSEG CIESZYN PRZEWODNICZACY
DYREKTOR JURY

B M -hef Dbz o/ |

Bozena Kania-Sitek tukasz Kocur

Cieszyn, 23 listopada 2023 roku




rlovyVARYe P UDPDP

STREDISKO PRAKTICKEHO
VYUCOVANI

2024

24. roénik pfehlidky cukrafského uméni zakti SOU a SOS

Asociace kucharu a cukrait CR, pobocka Karlovy Vary
a SS stravovani a sluzeb Karlovy Vary
udéluje za dosazené vysledky

UCASTNICKY DIPLOM

Antonie Ponczovd

fla. %/L

S stravovani a sluzeb

{?Ka rlovy Vary

Karlovy Vary 17. 1. 2024

GRANDHOTEL

Bigioos PUPP FAGOR o HOrtim

CARLSE AR

701

' y ] T
CHEFS CULINAR  (§) wisTHor  IGNAZ ROSLER FGMI
WIR LEBEN FOODEERVICE Made in Salingen —— since 1794 —— $iti - prode profesnch edivd
1794 G‘ 4]
Thuri Y 4
un Gastrojgﬂlgf:lgz

£/ SEIT 1793 \
ROSLER




KarlovyVARYe P UDP

SIREDISKO PRAKTICKEROD
VYUCOVANI

2024

4. ro¢nik prehlidky cukrafského umeéni zakta SOU a SOS

Asociace kuchai( a cukraiti CR, poboécka Karlovy Vary
a SS stravovani a sluzeb Karlovy Vary
udéluje za dosazené vysledky

2. misto

Antonie Ponczova

S§ stravovani a sluzeb F\Fedsed%jI komise
Karlovy Vary

Karlovy Vary 17. 1. 2024

GRANDHOTEL

@idfood PUPP FAGOR = H

AAAAAAAA

rtim
Wers cuLinar (@) wostror  1GNAZ ROSLER  EGM |

nnnnnnnnnnnnnnnnnnn Made in Solingen — since 1794 —— $iti - prodej profesnich odévi)
-
1794 j 1.}
W ;Uﬂ ) )
Gastrojobs.cz ROSLER
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